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INSTRUKCJA OBStUGI

Szanowny Kliencie,
Dzigkujemy za zakup blendera dla dzieci z funkcjg gotowania Neno Oro. Prosimy o zapoznanie si¢ z instrukcjg
obstugi przed uzyciem oraz zatrzymanie jej.

01.ZASADY BEZPIECZENSTWA

1. Przed podtgczeniem sprawdz czy napiecie urzadzenia jest zgodne z napieciem w gniazdku.

2. Nie uzywaj urzadzenia jesli wtyczka lub kabel jest uszkodzony.

3. Jesli wtyczka lub kabel jest uszkodzony, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

4. Aby uniknac oparzenia, nie dotykaj zbiornika z wodg ani pojemnika mieszajacego gotymi rekami w czasie
pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu.

5. Uwazaj na goraca pare wydobywajaca sie z urzadzenia podczas gotowania.

6. Podczas czyszczenia urzadzenia, uwazaj, aby go nie zalac, istnieje ryzyko zwarcia.

7. Pamietaj, aby sprawdzi¢ temperature jedzenia przed karmieniem.

8. Nie dotykaj wtyczki, ani kabla mokrymi rekami.

9. Aby zapobiec poparzeniom, porazeniom pradem, pozarom, produkt musi by¢ nadzorowany podczas
uzytkowania.

10. Nie wktadaj akcesoriow ani czesci z innych urzadzen niezgodnych z modelem Neno Oro do blendera. Uzycie
innych komponentéw spowoduje utrate gwarangji.

11. Nie zanurzaj korpusu urzgdzenia w wodzie. Nie ktadZ urzadzenia na rozgrzanej ptycie kuchenki lub piekarni-
ka, ktére sg w uzyciu lub sa gorgce.

12. Nie uzywaj sterylizatora lub kuchenki mikrofalowej do dezynfekcji zadnych czesci urzadzenia.

13. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
straty spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem urzadzenia.

14. Potéz urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni i upewnij sie ze jest wystarczajaco duzo miejsca wokot,
aby unikng¢ uszkodzenia otoczenia para.

15. Jesli urzadzenie ulegnie uszkodzeniu, nie uzywaj go ponownie. Skontaktuj sig z autoryzowanym serwisem.

16. Nie zalewaj zbiornika wodnego innymi ptynami niz wodg np. sokiem czy puree, aby nie zalepi¢ powierzchni
grzewczej ani nie spowodowac korozji powierzchni grzewczej kwasowym lub zasadowym jedzeniem.

17.Nie podnos ani nie przenos urzadzenia, gdy jest w uzyciu.

18. Nie wkfadaj zadnych przedmiotéw do zbiornika na wode.

19.Sprawdz je jedzenia przed iem, aby sie upewnic, ze nie ma zadnych nieréwnych kawatkow
ani grudek.

20. Nie wrzucaj kosci ani orzechéw do blendera!

21.Jedli zbiornik do gotowania zabarwi sie jedzeniem, wyczys¢ go po ostudzeniu. Upewnij si¢ zeby regularnie
go czyscic.

22.Zachowaj ostroznos¢ przy dotykaniu ostrzy, opréznianiu zbiornika mieszajgcego i czyszczeniu urzadzenia.

23. Przed zmiang czesci wytacz urzadzenie i odtacz od gniazdka.

. Pamietaj, zeby odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka przed i lub czyszczeniem.

. Produkt nie moze by¢ uzywany przez dzieci. Trzymaj wszystkie czeéci urzadzenia z dala od dzieci.

. Dorosli o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych i sensorycznych moga korzystac z urzadzenia
pod nadzorem innej osoby dorostej.

. Aby uchronic sig od porazenia pradem, nie zanurzaj korpusu urzadzenia, kabla lub wtyczki w wodzie lub
innych cieczach.
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28.Nie iaj 3, takich jak i torby i pudetka, w zasiegu dzieci.

29. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej powierzchni, poza zasiegiem dzieci.

30. Nie dotykaj urzadzenia podczas pracy, aby unikna¢ poparzen.

31. Upewnij sie ze w trakcie gotowania w zbiorniku wodnym jest woda (nie wiecej niz 200 ml), nie dopuszczaj
do pracy ptyty grzewczej bez wody.

32. Przed rozpoczeciem procesu obrébki jedzenia w zbiorniku do gotowania, nalezy doda¢ wode.

33. Nie miel ani nie krusz w urzadzeniu produktéw, np. kostek lodu

34. Czas podgrzewania jedzenia inien by¢ zgodny z zamieszczona tabelg (tabela 1), aby nie straci¢ wartosci
odzywczych.

35. Wtyczka musi by¢ podtaczona do uziemionego gniazdka i dobrze osadzona.

36. Nie otwieraj urzadzenia podczas jego pracy. Wczesniej je wytacz.

37. Po przeprowadzonym procesie obrébki uwazaj na wydobywajaca sie pare.

38. Nie blenduj produktéw bez dodatku wody.

39. Nie blokuj otworédw wentylacyjnych na gérnej pokrywie podczas pracy.

40. Unikaj kontaktu kabla z goragcymi powierzchniami i ostrymi krawedziami.

41. Po zakoriczeniu uzytkowania odtacz wtyczke, umyj i osusz urzadzenie.

42. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od pradu i poczekaj, az ostygnie.

43, Plastikowe elementy moga z czasem ulegac naturalnemu starzeniu sie. Zwtaszcza gdy sg narazone na
dziatanie promieni stonecznych lub wysokich temperatur. W przypadku takich zmian, zaleca sie wymiane

| aby zapewni¢ i kej i
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02.ZAWARTOSC ZESTAWU
1. Blender z funkcjg gotowania Neno Oro
2. Instrukcja obstugi
3. Kubek z miarka

03.0PIS URZADZENIA (RYS.A)
Uchwyt gornej pokrywy

. Gorna pokrywa

. Dolna pokrywa

Noze

Tacka zbiornika do gotowania
. Ztacze gornej pokrywy

. Panel dotykowy

. Korpus urzadzenia

. Ztacze zasilacza

10. Zbiornik wodny

11. Zbiornik do gotowania

12. Uchwyt zbiornika mieszajacego
13. Mocowanie nozy

14. Otwdr ujscia pary
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04.0PIS PANELU DOTYKOWEGO (RYS.B)
15. Wyswietlacz czasu
16. Wskaznik podtrzymywania temperatury
17. lkona funkcji rezerwacji
18. Tryb kleik ryzowy
19. Tryb migsne puree
20.Tryb ziemniaczane puree
21.Tryb rybne puree
22.Tryb marchewkowe puree
23.Tryb DIY
24.Tryb warzywne puree
25.Tryb zupy



26. Tryb owocowe puree

27.Tryb gotowanie

28. Wiacz/wytacz urzadzenie

29. Wybor trybow

30. Funkcja czasowego uruchomienia
31. Przycisk zwigkszania czasu
32.Tryb rozdrabniania

33. Przycisk wtaczania/wytaczania
34. Przycisk zmniejszania czasu

05. MONTAZ URZADZENIA
1. Sciagnij gérng pokrywe (RYS.A — 2), trzymajac za uchwyt (RYS.A - 1).
2. Trzymajac za uchwyt tacki (RYS.A — 12) wyciagnij tacke (RYS.A — 5) wraz ze zbiornikiem do gotowania (RYS.A
—11), dolng pokrywg (RYS.A — 3) i noze (RYS.A - 4).
3. WIlej do zbiornika wodnego (RYS.A — 10), 200 ml wody z kranu lub destylowanej.
UWAGA: Zalecamy uzycie wody destylowanej, przeciwdziata to powstawaniu osadéw.

4. Sciagnij dolng pokrywe (RYS.A — 3) ze zbiornika do gotowania (RYS.A -11).

5. Dodaj posiekane mate kawatki jedzenia i dolej odpowiednig ilo$¢ wody do zbiornika do gotowania (RYS.A
-11).

UWAGA: Nie nalezy przekroczy¢ linii 250 ml, ktéra jest widoczna na zbiorniku do gotowania.

UWAGA: Aby jedzenie byto dobrze rozdrobnione, nalezy pokroi¢ je w kostke o boku nie wiekszym niz 1,5cm.

6. Natoz dolng pokrywe na zbiornik do gotowania (RYS.A -11) i wiéz z powrotem do urzadzenia elementy z
pkt.2, trzymajac za uchwyt (RYS.A-12)

7. Natdz na urzadzenie gérna pokrywe (RYS.A —2), trzymajac za uchwyt (RYS.A - 1).

06.SPOSOB DZIALANIA
1. Po przytaczenie dotaczonego kabla do portu (RYS.A —9), a nastepnie do zasilania, panel (RYS.A — 7) zaswieci
sie. Nastepnie zgasnie by przejs¢ w tryb zasilania.
2. Aby uruchomic¢ urzadzenie nalezy nacisna¢ przycisk (RYS.B — 33), na wyswietlaczu czasu (RYS.B — 15) pojawi
sie ,-- --,, przechodzac w tryb uspienia.
przycisk menu (RYS.B — 29) aby wybra¢ odpowiedni tryb pracy. Aby wybrany tryb uruchomit sie
z opdznieniem nalezy nacisna¢ booking (RYS.B —30) na panelu (RYS.A - 7). Umozliwi to uruchomienie
urzadzenia po zaprogramowanym czasie (od 40 minut do 24 godzin, co 5 minut). Na panelu (RYS.B — 15)
wyswietli sig czas, ktdry mozna modyfikowa¢ dzieki przyciskom ,+” (RYS.B—31) lub -, (RYS.B —34).
UWAGA: Gdy funkcja czasowego uruchamiania jest aktywna, ikona (RYS.B — 17) jest podswietlona.
4. Po wybraniu trybu, na ekranie (RYS.B — 15), wyswietli sig Slnie zaprogr y czas. Mozna go mody-
fikowac co 5 minut, za pomoca przyciskéw ,+” (RYS.B —31) lub -, (RYS.B — 34), wedtug ponizszej tabeli:

CZAs  PODTRZY-
TRYB DOMYSLY CZAS ZAKRES CZASU MYWANIA TEMP.
Kleik ryzowy 35 minut 35-60 minut
Ziemniaczane puree 25 minut 25-40 minut Do 9 godzin
Marchewkowe puree 35 minut 35-60 minut




@ Warzywne puree 15 minut 15-40 minut
@ Owocowe puree 15 minut 15-60 minut
d Migsne puree 20 minut 20-40 minut
‘ Rybne puree 15 minut 15-40 minut
D IY by 60 minut 20-90 minut
w Tryb zupy 30 minut 30-90 minut
ﬂ Tryb gotowania 85 minut 85-150 minut
Tabela 1
UWAGA:
e Po wybraniu jednego z trybow (kleik ryzowy, zi i puree, mar puree, warzywne puree,

owocowe puree, migsne puree czy rybne puree) urzadzenie gotuje przez wigkszo$¢ zaprogramowanego czasu.

W ostatnich 5 minutach automatycznie rozpoczyna proces blendowania.

W trybie DIY, tryb zupy i tryb gotowania, urzadzenie przez caty czas bedzie gotowato . Aby uruchomic blendo-

wanie, nalezy przytrzymac przycisk Stirring (RYS.B — 32) po zakoriczeniu.

5. Gdy tryb pracy zostat wybrany ale jeszcze nie uruchomiony, nalezy uruchomi¢ wstepne rozdrabianie (Aby
wszystkie kawatki zywnosci miaty jednolity rozmiar, co zapewni réwnomierne ugotowanie) poprzez przytrzy-
manie przycisku ,Stirring” (RYS.B — 32). Przytrzymanie przycisku uruchomi ostrza (RYS.A — 4), beda one
rozdrabniaty jedzenie nie wigcej niz 20 sekund. Maksymalnie mozna uruchomic¢ 3 cykle, kazdy po 20 sekund
w zaleznosci od potrzeby. Ponowne uruchomienie mozliwe jest po minucie.

6. Aby uruchomi¢ wybrany" tryb, nalezy krotko nacisng¢ przycisk (RYS.B — 33). Urzadzenie zacznie sig nagrze-
wac az wyswietli czas pracy. Aby zatrzymac zadany tryb nalezy ponownie nacisna¢ przycisk (RYS.B —33). Po
zakoriczeniu wybranego programu, urzadzenie przejdzie ie w stan podtrzymy ia temperatu-
ry (patrz tab.1), ikona (RYS.B — 16) bedzie aktywna.




7. Po zakoriczeniu miksowania, upewnij sie tyzeczkg czy puree ma odpowiednig konsystencje. W tym celu $cia-
gnij gorna pokrywe (RYS.A — 2), trzymajac za uchwyt (RYS.A — 1). Odczekaj minute by plastikowe elementy
sie ochtodzity. Sciggnij dolng pokrywe (RYS.A — 3), fapiac za i lke. Jezeli k ja jest
nieodpowiednia, nalezy ponownie ja zmiksowa¢ postepujac zgodnie z pkt. 5

8. Jezeli konsystencja jest odpowiednia, wyciagnij noze (RYS.A — 4), trzymajac za mocowanie nozy (RYS.A - 13).
Wyciagnij zbiornik trzymajac za uchwyt tacki (RYS.A — 12) i przechyl ostroznie zbiornik do gotowania (RYS.A
—11) aby wylac jego zawartos¢ do naczynia.

UWAGA: Postepuj bardzo ostroznie, istnieje ryzyko poparzenia.

07.PPRZYKLADOWE PRZEPISY

Tryb
Kleik ryzowy
Ziemniaczane puree
Marchewkowe puree
Warzywne puree
Owocowe puree
Migsne puree
Rybne puree

08. CZYSZCZENIE | ODKAMIENIANIE

e Czysc urzadzenie tylko gdy jest odtaczone od zasilania

e Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

e Urzadzenia nie wolno czysci¢ pod biezacg woda (wyjatek: néz, dolna pokrywa, zbiornik do gotowania i
tacka).
Nie uzywaj wybielacza, ani zadnych zwigzkéw chemicznych lub tabletek czyszczacych.
Nie uzywaj wetny stalowej, zadnych $ciernych srodkow czyszczacych, ani zracych ptyndw (np. aceton lub
alkohol).
Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie, uzywaj wytacznie wilgotnej szmatki nasaczonej ptynem (wyjatek: néz,
dolna pokrywa, zbiornik do gotowania i tacka).
Elementy takie jak n6z, dolna pokrywa, zbiornik do gotowania i tacka nalezy wyciagna¢ z urzadzenia i umy¢
je ptynem do naczyn uzywajac gabki.
Aby odkamieni¢ zbiornik wodny nalezy wlac¢ do niego mieszanke wody z octem ( 50ml 8% octu i 150 ml
wody). Pozostawi¢ mieszanke na 15 minut, po tym czasie wyla¢ mieszanke i przetrze¢ wilgotng $cierka.

160ml. wody + 40g. ryzu
80ml. wody + 120g. ziemniakow
100ml. wody + 120g. marchewki
50ml. wody + 80g. warzyw
30ml. wody + 120g. jabtka
50 ml. wody + 120g. wotowiny
50ml. wody + 120g. ryby

09. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Brak zasilania

Zle podpiety kabel

Sprawdz czy kabel zasilajacy jest
prawidtowo podpiety do urzadze-
nia lub do kontaktu

Brak pradu w kontakcie

Sprawdz w sposéb bezpieczny czy
w kontakcie jest prad

Mikser nie dziata prawidtowo,
stabo blenduje jedzenie

Niskie napiecie

Uzyj kontaktu z napigciem 230V

Jedzenie przykleja sie do dna

Za mata ilos¢ wody

Dodaj wigcej wody

Jedzenie jest stabo rozdrobnione

Za duzo lub za mato, sktadnikéw

Zmier proporcje dodawanych

Przejscie w tryb gotowosci w
trakcie pracy

lub wody produktow
7a mata iloé¢ wody Dodaj wiecej wody dl_) zbiornika do
gotowania

Silnik ulegt przegrzaniu

Nalezy poczeka¢ 30 minut przed

ur

Wyjmij ostroznie gtowice tnaca.
b . " 5

Gtowica tnaca jest a

Ktadnie umyj i
zamontuj




Rozpryskiwanie Za duzo wody lub za mato jedzenia

Zmniejsz ilos¢ dodawanej wody
lub zwieksz ilo$¢ jedzenia. Nie
zaleca sie przygotowywania potraw
zawierajacych duzo ttuszczu, np.
ttuste migso

Produkty w zbiorniku do gotowa-

Grudki w przygotowanym positku nia nie s poddawane obrébce

Sktadniki powinny by¢ przygo-
towywane wstepnie, zgodnie z

wstepnej instrukcja
Urzadzenie nie reaguje (gdy jest Silnik jest przegrzany Odczekaj 30 mlnLut pvrzevd ponow-
wiaczone) nym urt

10.SPECYFIKACIA
Nazwa produktu: Neno Oro — Blender dla dzieci z funkcja gotowania
Model: Oro
Napiecie zasilajgce: 220-240V/50Hz
ji $¢ zbiornika do ia: 250ml
Moc blendowania: 130W
Moc gotowania: 500W
Wymiary produktu: 18,5x15x25,5cm
Waga produktu: 1780g
Maksymalna pojemnos¢ zbiornika na wode: 200m!
Dtugosé kabla: 100cm

11.KARTA GWARANCYINA

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancjg. Warunki gwarancji mozna znalez¢ na stronie:

https://neno.pl/gwarancja

Szczegdly, kontakt oraz adres serwisu mozna znalezé na stronie: https://neno.pl/kontakt
Specyfikacje i zawartos¢ zestawu mogg ulec zmianie bez powiadomienia. Przepraszamy za wszelkie niedogodnosci.

USER MANUAL

Dear Customer,

Thank you for purchasing the Neno Oro baby blender with cooking function. Please read the instruction manual

before use and keep it.

01.SAFETY RULES

1. Before connecting, check that the voltage of the device matches the voltage of the socket.

. Do not use the device if the plug or cable is damaged.
. If the plug or cable is damaged, contact an authorised service centre

rwN

operation.
. Watch out for hot steam coming out of the appliance during cooking.

. Remember to check the temperature of the food before feeding.

. To avoid burns, do not touch the water tank or mixing container with your bare hands during and after

5
6. When cleaning the device, be careful not to flood it, there is a risk of a short circuit.
7.
8.

. Do not touch the plug or cable with wet hands.




9. To prevent burns, electric shocks, fires, the product must be supervised during use.

10. Do not put accessories or parts from other appliances incompatible with the Neno Oro model into the
blender. The use of other components will void the warranty.

11. Do not immerse the body of the appliance in water. Do not place the appliance on a hot hob or oven that
is in use or is hot.

12. Do not use a steriliser or microwave oven to disinfect any parts of the appliance.

13.The appliance is intended for domestic use only. The producer is not responsible for any loss caused by
incorrect use of the device.

14. Place the device on a stable, flat surface and make sure there is enough space around it to avoid damaging
the surroundings with steam.

15. If the device is damaged, do not use it again. Contact an authorised service centre

16. Do not pour liquids other than water into the water tank, e.g. juice or puree, so as not to clog the heating
surface or corrode the heating surface with acidic or alkaline food.

17. Do not lift or carry the device while it is in use.

18. Do not put any objects into the water tank.

19. Check the consistency of the food before serving to make sure there are no uneven pieces or lumps.

20.Don’t throw bones or nuts in the blender!

21. I the cooking tank becomes stained with food, clean it after it has cooled down. Make sure to clean it
regularly.

22. Be careful when touching the blades, emptying the mixing tank and cleaning the device.

23. Before changing parts, switch off the appliance and unplug it from the socket.

24.Remember to unplug the device from the socket before assembling, disassembling or cleaning.

25. The product must not be used by children. Keep all parts of the device away from children.

26. Adults with limited physical, mental and sensory abilities may use the device under the supervision of
another adult.

27.7To protect yourself from electric shock, do not immerse the appliance body, cable or plug in water or other
liquids.

28. Do not leave packaging, such as plastic bags and boxes, within the reach of children.

29. Place the device on a flat surface, out of the reach of children.

30. Do not touch the appliance during operation to avoid burns.

31. Make sure there is water in the water tank during cooking (no more than 200 ml), do not allow the hob to
run without water.

32. Before the food is processed in the cooking tank, water must be added.

33. Do not grind or crush products such as ice cubes in the machine

34.The heating time of the food should be according to the table provided (Table 1) in order not to lose
nutritional value.

35. The plug must be connected to a grounded socket and be well seated.

36. Do not open the appliance while it is running. Switch it off beforehand.

37. After the processing, watch out for escaping steam.

38. Do not blenderise products without adding water.

39. Do not block the ventilation holes on the top cover during operation.

40. Avoid contact of the cable with hot surfaces and sharp edges.

41. After use, unplug, wash and dry the device.

42. Unplug the device from the power supply and wait until it has cooled down before cleaning.

43, Plastic parts can age naturally over time. Especially if they are exposed to sunlight or high temperatures.
In the event of such changes, it is advisable to replace the components to ensure proper functioning of
the device.

02. CONTENTS OF THE KIT
1. Neno Oro blender with cooking function
2. Operating instructions
3. Measuring cup



03.

04.

DESCRIPTION OF THE DEVICE (FIG.A)
1. Top cover handle

. Top cover

. Bottom cover

Knives

. Cooking tank tray

. Top cover connector

. Touch panel

Body of the appliance

. Power supply connector
10. Water reservoir

11. Cooking tank

12. Mixing tank handle

13. Blade attachment

14. Steam outlet opening
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DESCRIPTION OF THE TOUCH PANEL (FIG.B)
15. Time display

16. Temperature maintenance indicator
17.Booking function icon
18. Rice gruel mode

19. Meat puree mode

20. Mashed potato mode
21. Fish puree mode
22.Carrot puree mode
23.DIY mode

24. Vegetable puree mode
25.Soup mode

26. Fruit puree mode
27.Cooking mode

28. Switch the device on/off
29. Selection of modes

30. Timed start function
31.Increase time button
32. Shredding mode
33.0n/off button

34. Decrease time button

. INSTALLATION OF THE DEVICE

1. Pull off the top cover (FIG.A - 2), holding by the handle (FIG.A - 1).

2. Holding the tray handle (FIG.A - 12), pull out the tray (FIG.A - 5) together with the cooking container (FIG.A -
11), lower lid (FIG.A - 3) and knives (FIG.A - 4).

3. Pour into the water tank (FIG.A - 10), 200 ml of tap or distilled water.

NOTE: We recommend using distilled water, this counteracts the formation of sediment .

4. Pull the lower cover (FIG.A - 3) off the cooking tank (FIG.A -11).

5. Add the chopped small pieces of food and add the appropriate amount of water to the cooking container
(FIG.A-11).

NOTE: Do not exceed the 250ml line shown on the cooking container

NOTE: To ensure food is well shredded, cut into cubes no larger than 1.5cm on a side.

6. Place the lower lid on the cooking container (FIG.A -11) and put the items from point 2 back into the
appliance, holding the handle (FIG.A - 12)

7. Place the top cover (FIG.A - 2) on the appliance, holding by the handle (FIG.A - 1).



06. MODE OF OPERATION

1. After connecting the attached cable to the port (FIG.A - 9) and then to the power supply, the panel (FIG.A -
7) will light up. It will then turn off to enter power mode.

2. To start the device, press the button (FIG.B - 33), the time display (FIG.B - 15) will show “-- --”, entering
sleep mode.

3. Press the menu button (FIG.B - 29) to select the desired operating mode. To make the selected mode start
with a delay, press the booking (FIG.B - 30) on the panel (FIG.A - 7). This will enable the device to start after
a preset time (from 40 minutes to 24 hours, in 5 minute increments). The panel (FIG.B - 15) will display the
time, which can be modified thanks to the “+” (FIG.B - 31) or “-” (FIG.B - 34) buttons
NOTE: When the timed start function is active, the icon (FIG.B - 17) is highlighted.

4. When the mode is selected, the screen (FIG.B - 15), will display the default programmed time. This can
be modified every 5 minutes, using the “+” (FIG.B - 31) or “-” (FIG.B - 34) buttons, according to the table

below:
MODE HOUR TIME TIME RANGE TEMP. HOLD TIME
Rice gruel 35 minutes 35-60 minutes
Mashed potatoes 25 minutes 25-40 minutes
Carrot puree 35 minutes 35-60 minutes
Vegetable puree 15 minutes 15-40 minutes

Up to 9 hours

2Q3 S %0

Fruit puree 15 minutes 15-60 minutes
Meat puree 20 minutes 20-40 minutes
Fish puree 15 minutes 15-40 minutes
D IY oI 60 minutes 20-90 minutes




w Soup mode 30 minutes 30-90 minutes

§84

Cooking mode 85 minutes 85-150 minutes

Table 1

NOTES:

After selecting one of the modes (rice gruel, potato puree, carrot puree, vegetable puree, fruit puree, meat
puree or fish puree), the appliance cooks for most of the programmed time. In the last 5 minutes, it automati-
cally starts the blending process.

In DIY mode, soup mode and cooking mode, the appliance will cook at all times . To start blending, hold down

the Stirring button (FIG.B - 32) when finished.

5. When the mode has been selected but not yet started, start the pre-shredding (To make all the food pieces
uniform in size to ensure even cooking) by holding down the “Stirring” button (FIG.B - 32). Holding down
the button will activate the blades (FIG.A - 4), they will grind the food for no more than 20 seconds. A maxi-
mum of 3 cycles can be run, each for 20 seconds as required. Restarting is possible after one minute.

6. To start the selected” mode, briefly press the button (FIG.B - 33). The device will start to heat up until it
displays the operating time. To stop the preset mode, press the button (FIG.B - 33) again. At the end of the
selected programme, the appliance will automatically enter the temperature holding condition (see tab.1),
the icon (FIG.B - 16) will be active.

7. When you have finished blending, make sure with a spoon that the puree has the right consistency. To do
this, pull off the top lid (FIG.A - 2) while holding the handle (FIG.A - 1). Wait a minute for the plastic parts
to cool down. Pull off the lower lid (FIG.A - 3) by grabbing the plastic seal. If the consistency is inadequate,
re-blend by following step no. 5

8. If the consistency is suitable, pull out the knives (FIG.A - 4), holding by the knife attachment (FIG.A - 13).
Pull out the reservoir by holding the tray holder (FIG.A - 12) and carefully tilt the cooking reservoir (FIG.A -
11) to pour the contents into the dish
CAUTION: Proceed very carefully, there is a risk of scalding

07.EXAMPLE RECIPES

Mode ratio
Rice gruel 160ml. water + 40g. rice
Mashed potatoes 80ml. water + 120g. potatoes
Carrot puree 100ml. water + 120g. carrots
table puree 50ml. water + 80g.
Fruit puree 30ml. water + 120g. apple
Meat puree 50 ml. water + 120g. beef
Fish puree 50ml. water + 120g. fish

08.CLEANING AND DESCALING

* Only clean the device when it is unplugged

Clean the device after each use.

The appliance must not be cleaned under running water (exception: knife, lower lid, cooking tank and tray).
Do not use bleach or any chemicals or cleaning tablets.

Do not use steel wool, any abrasive cleaners or corrosive liquids (e.g. acetone or alcohol).

Do not immerse the appliance in water, use only a damp cloth soaked in liquid (exception: knife, lower lid,
cooking tank and tray).




e Components such as the knife, lower lid, cooking tank and tray should be removed from the appliance and

washed with washing up liquid using a sponge.

To descale the water tank, pour a mixture of water and vinegar into the tank ( 50ml 8% vinegar and 150ml

water). Leave the mixture for 15 minutes, after which time pour out the mixture and wipe with a damp

cloth.

09. SOLVING

Problem Cause

Solution

lincorrectly connected cable
No power supply

Check that the power cable is
properly connected to the appli-
ance or to the contact

No current in contact

Check safely if there is current in
the contact

Blender does not work properly,

blends food poorly Low voltage

Use a 230V contact

Food sticks to the bottom Too little water

Add more water

The food is poorly chopped Too much or too little, ingredients

Change the proportions of added

or water products
Too little water Add more wa:::ﬂl{u the cooking

Switching to standby mode during The engine has overheated

Wait 30 minutes before restarting

operation
The cutting head is blocked CaLrefuIIv remove the cutting head.
Thoroughly wash and r
Reduce the amount of water
added or increase the amount of
Splash Too much water or too little food | food. Preparing food that contains

a lot of fat, such as fatty meat, is
not recommended

Products in the cooking tank are

Lumps in the prepared meal not pre-treated

Ingredients should be pre-pre-
pared according to instructions

Device does not react (when
switched on)

The engine is overheated

Wait 30 minutes before restarting

10. SPECIFICATION

Product name: Neno Oro - Blender for children with cooking function
Model: Oro

Supply voltage: 220-240V/50Hz

Capacity of cooking tank: 250m|
Blending power: 130W

Cooking power: 500W

Product dimensions: 18.5x15x25.5cm
Product weight: 1780g

Maximum capacity of water tank: 200ml
Cable length: 100cm

11. WARRANTY CARD

The product comes with a 24-month warranty. Warranty terms and conditions can be found at:

https://neno.pl/gwarancja

Details, contact and service address can be found at: https://neno.pl/kontakt
Specifications and contents are subject to change without notice. We apologise for any inconvenience.




BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Neno Oro Babymixer mit Kochfunktion entschieden haben. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch und bewahren Sie sie auf.

01. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN
Priifen Sie vor dem AnschlieBen, ob die Spannung des Gerats mit der Spannung der Steckdose lberein-
stimmt.
. Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Stecker oder das Kabel beschadigt ist.
3. Wenn der Stecker oder das Kabel beschadigt ist, wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle.
Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie den Wassertank oder Mischbehalter wahrend und nach
dem Betrieb nicht mit bloBen Hénden.
. Achten Sie darauf, dass wahrend des Kochens kein heiBer Dampf aus dem Gerat austritt.
. Achten Sie beim Reinigen des Gerats darauf, dass es nicht Gberflutet wird, es besteht die Gefahr eines
Kurzschlusses.
Denken Sie daran, die Temperatur des Futters vor der Fitterung zu tiberpriifen.
Fassen Sie den Stecker oder das Kabel nicht mit nassen Handen an.
Um Verbrennungen, elektrische Schlage und Brande zu vermeiden, muss das Produkt wahrend der
Benutzung beaufsichtigt werden.
0. Verwenden Sie keine Zubehorteile oder Teile anderer Gerite, die nicht mit dem Neno Oro kompatibel sind,
fiir den Mixer. Die Verwendung anderer Komponenten fiihrt zum Erléschen der Garantie.
11.Tauchen Sie das Gehause des Gerits nicht in Wasser. Stellen Sie das Gerét nicht auf eine in Betrieb befindli-
che oder heiRe Herdplatte oder einen heiRen Ofen.
. Verwenden Sie keinen Sterilisator oder Mikrowellenherd, um Teile des Gerats zu desinfizieren.
. Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
unsachgemaRen Gebrauch des Gerats entstehen.
. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Fliache und achten Sie darauf, dass gentigend Platz um das
Gerat herum vorhanden ist, um eine Beschadigung der Umgebung durch Dampf zu vermeiden.
. Wenn das Gerat beschadigt ist, diirfen Sie es nicht mehr benutzen. Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum
. Fiillen Sie keine anderen Fliissigkeiten als Wasser in den Wassertank, z. B. Saft oder Piiree, um die
Heizflache nicht zu verstopfen oder die Heizfliche mit saurehaltigen oder alkalischen Lebensmitteln zu
korrodieren.
17. Heben Sie das Gerat nicht an und tragen Sie es nicht, wihrend es in Gebrauch ist.
18. Legen Sie keine Gegenstande in den Wassertank.
19. Uberpriifen Sie die Konsistenz der Speisen vor dem Servieren, um sicherzustellen, dass keine ungleichmagi-
gen Stiicke oder Klumpen vorhanden sind.
20. Werfen Sie keine Knochen oder Niisse in den Mixer!
21.Wenn der Kochtank mit Lebensmitteln verschmutzt ist, reinigen Sie ihn, nachdem er abgekiihlt ist. Achten
Sie darauf, ihn regelmaRig zu reinigen.
22.Seien Sie vorsichtig beim Beriihren der Klingen, beim Entleeren des Mischbehalters und beim Reinigen
des Gerats.
23.Schalten Sie das Gerat vor dem Auswechseln von Teilen aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.
24.Denken Sie daran, vor dem Zusammenbau, der Demontage oder der Reinigung des Gerats den Netzstecker

aus der Steckdose zu ziehen.
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04.

25.Das Produkt darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie alle Teile des Geréts von Kindern fern.

26. Erwachsene mit eingeschréankten kérperlichen, geistigen und sensorischen Fahigkeiten kénnen das Gerat
unter Aufsicht eines anderen Erwachsenen benutzen.

27.Um sich vor einem Stromschlag zu schiitzen, tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten.

28. Lassen Sie Verpackungen, wie z. B. Plastiktiiten und Schachteln, nicht in der Reichweite von Kindern liegen.

29. Stellen Sie das Gerét auf eine ebene Flache, auBerhalb der Reichweite von Kindern.

30. Beriihren Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

31. Vergewissern Sie sich, dass wahrend des Kochens Wasser im Wassertank ist (nicht mehr als 200 ml), lassen
Sie das Kochfeld nicht ohne Wasser laufen.

32. Bevor die Lebensmittel im Kochtank verarbeitet werden, muss Wasser hinzugefiigt werden.

33.Mahlen oder zerkleinern Sie keine Produkte wie Eiswiirfel in der Maschine.

34. Die Erhitzungszeit des Lebensmittels sollte der Tabelle (Tabelle 1) entsprechen, um den Nihrwert nicht zu
verlieren.

35. Der Stecker muss mit einer geerdeten Steckdose verbunden sein und gut sitzen.

36. Offnen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist. Schalten Sie es vorher aus.

37. Achten Sie nach der Verarbeitung auf austretenden Dampf.

38. Die Produkte diirfen nicht ohne Zugabe von Wasser gemixt werden.

39. Blockieren Sie wahrend des Betriebs nicht die Luftungséffnungen an der oberen Abdeckung.

40. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heien Oberflachen und scharfen Kanten.

41.Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Stecker, waschen Sie das Gerét und trocknen Sie es ab.

42.Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und warten Sie, bis es abgekiihlt ist, bevor Sie es reinigen.

43. Kunststoffteile konnen mit der Zeit natiirlich altern. Vor allem, wenn sie dem Sonnenlicht oder hohen
Temperaturen ausgesetzt sind. Bei derartigen Verdnderungen ist es ratsam, die Komponenten zu ersetzen,
um die ordnungsgeméaRe Funktion des Geréts zu gewahrleisten.

. INHALT DES KITS

1. Neno Oro Mixer mit Kochfunktion
2. Betriebsanleitung
3. Messbecher

. BESCHREIBUNG DES GERATS (ABB.A)

Griff der oberen Abdeckung
. Obere Abdeckung

. Unterer Deckel

Messer

Kochtankwanne

. Anschluss der oberen Abdeckung
. Beriihrungsbildschirm

. Gehause des Gerats

. Stromversorgungsstecker
10. Wasserreservoir

11. Kochtank

12. Griff des Mischbehalters
13. Befestigung der Klinge

14. Dampfaustrittséffnung

CRONPU R WNE

BESCHREIBUNG DES BERUHRUNGSBILDSCHIRMS (ABB.B)
15. Anzeige der Uhrzeit

16. Temperatur-Wartungsanzeige

17.Symbol firr die Buchungsfunktion

18. Reisschleim-Modus

19. Fleischpiiree-Modus

20. Kartoffelptree-Modus



21. Fischpiiree-Modus

22. Karottenpiiree-Modus

23. DIY-Modus
24.Gemiisepuiree-Modus

25. Suppen-Modus

26.Modus “Fruchtpiiree
27.Garen-Modus

28. Das Gerat ein-/ausschalten
29. Auswahl der Modi

30. Zeitgesteuerte Startfunktion
31.Taste “Zeit erhohen

32. Zerkleinerungsmodus

33. Ein/Aus-Taste

34, Taste zum Verringern der Zeit

. INSTALLATION DES GERATS

1. Ziehen Sie die obere Abdeckung (ABB.A - 2) ab und halten Sie sie am Griff fest (ABB.A - 1).

2. Halten Sie den Griff des Tabletts (ABB.A - 12) und ziehen Sie das Tablett (ABB.A - 5) zusammen mit dem
Garbehilter (ABB.A - 11), dem unteren Deckel (ABB.A - 3) und den Messern (ABB.A - 4) heraus.

3. Fullen Sie 200 ml Leitungswasser oder destilliertes Wasser in den Wassertank (ABB.A - 10).

HINWEIS: Wir empfehlen die Verwendung von destilliertem Wasser, dies wirkt der Bildung von Sedimenten

entgegen.

4. Ziehen Sie die untere Abdeckung (ABB.A - 3) vom Kochbehilter ab (ABB.A -11).

5. Geben Sie die zerkleinerten Lebensmittel und die entsprechende Menge Wasser in den Garbehélter (ABB.A
-11).

HINWEIS: Uberschreiten Sie nicht die auf dem Garbehilter angegebene 250-ml-Linie.

HINWEIS: Um sicherzustellen, dass die Lebensmittel gut zerkleinert werden, schneiden Sie sie in Wiirfel, die

nicht groBer als 1,5 cm auf einer Seite sind

6. Setzen Sie den unteren Deckel auf den Garbehalter (ABB.A -11) und legen Sie die Teile aus Punkt 2 wieder
in das Gerat, indem Sie den Griff festhalten (ABB.A - 12)

7. Setzen Sie die obere Abdeckung (ABB.A - 2) auf das Gerat und halten Sie sie am Griff fest (ABB.A - 1).

. BETRIEBSART

1. Nachdem Sie das angeschlossene Kabel an den Anschluss (ABB.A - 9) und dann an die Stromversorgung
angeschlossen haben, leuchtet das Bedienfeld (ABB.A - 7) auf. Danach schaltet es sich aus, um in den
Stromversorgungsmodus zu wechseln.

2. Um das Gerat zu starten, driicken Sie die Taste (ABB.B - 33), auf der Zeitanzeige (ABB.B - 15) erscheint “-- --"
und das Gerat geht in den Schlafmodus tber.

3. Driicken Sie die Mendtaste (ABB.B - 29), um die gewiinschte Betriebsart zu wahlen. Um die gewéhlte
Betriebsart verzogert starten zu lassen, driicken Sie die Buchung (ABB.B - 30) auf dem Bedienfeld (ABB.A
- 7). Dadurch kann das Gerat nach einer voreingestellten Zeit (von 40 Minuten bis 24 Stunden, in 5-Mi-
nuten-Schritten) starten. Auf dem Bedienfeld (ABB.B - 15) wird die Uhrzeit angezeigt, die mit den Tasten “+”
(ABB.B - 31) oder “-” (ABB.B - 34) geandert werden kann.

HINWEIS: Wenn die Funktion des zeitgesteuerten Starts aktiv ist, ist das Symbol (ABB.B - 17) hervorgehoben.

4. Wenn der Modus ausgewahlt ist, wird auf dem Bildschirm (ABB.B - 15) die standardmiRig programmierte
Zeit angezeigt. Diese kann alle 5 Minuten mit den Tasten “+” (ABB. B - 31) oder “-” (ABB. B - 34) gemaR der
folgenden Tabelle gedndert werden:

MODUS STUNDENZEIT ZEITRAUM TEMP. HALTEZEIT

Reisschleim 35 Minuten 35-60 Minuten




‘ Kartoffelpiiree 25 Minuten 25-40 Minuten
ﬁ Karottenpiiree 35 Minuten 35-60 Minuten
@ Gemdusepiiree 15 Minuten 15-40 Minuten
@ Fruchtpiiree 15 Minuten 15-60 Minuten
d Fleischpuree 20 Minuten 20-40 Minuten Bis zu 9 Stunden
‘ Fischpiree 15 Minuten 15-40 Minuten
D IY DIY 60 Minuten 20-90 Minuten
w Suppen-Modus 30 Minuten 30-90 Minuten
% Garen-Modus 85 Minuten 85-150 Minuten
Tabelle 1
ANMERKUNGEN:
e Nach Auswahl eines der Modi (Rei: im, Kartoffelpiiree, K iiree, Gemusepiiree, Obstpiiree, Fleis-

chptiree oder Fischpiiree) kocht das Geréat den groRten Teil der programmierten Zeit. In den letzten 5 Minuten
beginnt das Gerdt automatisch mit dem Puriervorgang.
Im Heimwerkermodus, im Suppenmodus und im Kochmodus kocht das Gerét die ganze Zeit. Um mit dem
Mixen zu beginnen, halten Sie die Riihrtaste (ABB.B - 32) gedriickt, wenn Sie fertig sind.
5. Wenn der Modus ausgewihlt, aber noch nicht gestartet wurde, starten Sie die Vorzerkleinerung (um alle
Lebensmittelstiicke gleichmaRig zu zerkleinern, um ein gleichméRiges Garen zu gewihrleisten), indem
Sie die Taste “Riihren” gedriickt halten (ABB.B - 32). Durch Gedriickthalten der Taste werden die Messer



(ABB.A - 4) aktiviert, die die Lebensmittel maximal 20 Sekunden lang zerkleinern. Es kénnen maximal 3
Zyklen mit einer Dauer von jeweils 20 Sekunden durchgefiihrt werden, je nach Bedarf. Ein Neustart ist nach
einer Minute méglich.

6. Um den gewihlten' Modus zu starten, driicken Sie kurz die Taste (ABB.B - 33). Das Gerat beginnt zu heizen,
bis es die Betriebszeit anzeigt. Um den voreingestellten Modus zu beenden, driicken Sie erneut die Taste
(ABB.B - 33). Am Ende des gewahlten Programms geht das Gerat automatisch in den Temperaturhaltezu-
stand iiber (siehe Tab.1), das Symbol (ABB.B - 16) ist aktiv.

7. Wenn Sie mit dem Mixen fertig sind, priifen Sie mit einem Léffel, ob das Piiree die richtige Konsistenz hat.
Ziehen Sie dazu den oberen Deckel ab (ABB.A - 2) und halten Sie dabei den Griff fest (ABB.A - 1). Warten
Sie eine Minute, bis die Kunststoffteile abgekiihlt sind. Ziehen Sie den unteren Deckel (ABB.A - 3) ab, indem
Sie die Kunststoffdichtung anfassen. Wenn die Konsistenz unzureichend ist, mischen Sie erneut, indem Sie
Schritt Nr. 5 befolgen.

8. Wenn die Konsistenz geeignet ist, ziehen Sie die Messer (ABB.A - 4) heraus und halten Sie sie am Mes-
seraufsatz (ABB.A - 13) fest. Ziehen Sie den Behilter heraus, indem Sie den Schalenhalter (ABB.A - 12)
festhalten, und kippen Sie vorsichtig den Garbehélter (ABB.A - 11), um den Inhalt in die Schale zu gieRen.
VORSICHT: Gehen Sie sehr ichtig vor, es besteht Verbrii

07. BEISPIELREZEPTE

Modus

Reisschleim 160ml. Wasser + 40g. Reis
Kartoffelpiiree 80 ml Wasser + 120 g Kartoffeln
Karottenpuree 100 ml Wasser + 120 g Méhren
Gemiisepiiree 50ml. Wasser + 80g. Gemiise

Fruchtpiiree 30ml. Wasser + 120g. Apfel

Fleischpiiree 50 ml. Wasser + 120 g Rindfleisch

Fischpiiree 50ml. Wasser + 120g. Fisch

08.REINIGUNG UND ENTKALKUNG

e Reinigen Sie das Geréat nur, wenn es vom Stromnetz getrennt ist.
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Das Gerat darf nicht unter flieBendem Wasser gereinigt werden (Ausnahme: Messer, unterer Deckel,
Garbehilter und Schale).
Verwenden Sie keine Bleichmittel, Chemikalien oder Reinigur
Verwenden Sie keine Stahlwolle, Scheuermittel oder dtzende Fliissigkeiten (z. B. Aceton oder Alkohol).
Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser ein, sondern verwenden Sie nur ein feuchtes, mit Flussigkeit getrank-
tes Tuch (Ausnahme: Messer, unterer Deckel, Garbehélter und Schale).
Teile wie das Messer, der untere Deckel, der Garbehélter und die Schale sollten aus dem Gerédt genommen
und mit einem Schwamm und Spiilmittel gereinigt werden.
Um den Wassertank zu entkalken, gieRen Sie eine Mischung aus Wasser und Essig in den Tank (50ml 8%
Essig und 150m| Wasser). Lassen Sie die Mischung 15 Minuten lang einwirken. GieRen Sie die Mischung
anschlieBend aus und wischen Sie sie mit einem feuchten Tuch ab.

09. SOLVING
Problem Ursache Losung
Priifen Sie, ob das Netzkabel richtig
Falsch angeschlossenes Kabel an das Gerat oder an den Kontakt
Keine Stromzufuhr angeschlossen ist.

Prufen Sie sicher, ob der Kontakt

Kein Strom im Kontakt unter Strom steht.

Der Mixer funktioniert nicht richtig,

mischt die Lebensmittel schlecht Niederspannung Verwenden Sie einen 230V-Kontakt

Lebensmittel bleiben auf dem

Boden kleben Zu wenig Wasser Mehr Wasser hinzufiigen




Das Essen ist schlecht zerkleinert

Zu viel oder zu wenig, Zutaten
oder Wasser

Andern Sie die Anteile der
zugesetzten Produkte

Umschalten in den Standby-Modus
wiéhrend des Betriebs

Zu wenig Wasser

Mehr Wasser in den Kochtank
einfiillen

Der Motor ist tiberhitzt

30 Minuten vor dem Neustart
warten

Der Schneidkopf ist blockiert

Nehmen Sie den Schneidkopf
vorsichtig ab. Griindlich waschen
und wieder b

Spritzwasser

Zu viel Wasser oder zu wenig
Nahrung

Verringern Sie die Menge des zuge-
gebenen Wassers oder erhéhen
Sie die Menge der Lebensmittel.
Die Zubereitung von fettreichen
Speisen, wie z. B. fettes Fleisch,

wird nicht empfohlen

Klumpen in der zubereiteten
Mahlzeit

Produkte im Kochtank werden
nicht vorbehandelt

Die Zutaten sollten gemaR den
i vorbereitet werden.

Gerat reagiert nicht (beim
Einschalten)

Der Motor ist tiberhitzt

30 Minuten vor dem Neustart
warten

10. SPEZIFIKATION

Produktname: Neno Oro - Mixer fir Kinder mit Kochfunktion

Modell: Oro

Versorgungsspannung: 220-240V/50Hz
sgen des .

Mischleistung: 130W

Kochleistung: 500W

250 ml

Abmessungen des Produkts: 18,5x15x25,5cm

Produktgewicht: 1780g

Maximale Kapazitit des Wassertanks: 200ml|

Kabelldnge: 100cm

11. GARANTIEKARTE

Das Produkt wird mit einer 24-monatigen Garantie geliefert. Die Garantiebedingungen finden Sie unter:

https://neno.pl/gwarancja

Einzelheiten, Kontakt und Serviceadresse finden Sie unter: https://neno.pl/kontakt
Anderungen der technischen Daten und des Inhalts sind ohne vorherige Ankiindigung vorbehalten.
Wir entschuldigen uns fiir etwaige Unannehmlichkeiten.

NAVOD K POUZITI

Vazeny zakazniku,

Dékujeme, ze jste si zakoupili détsky mixér Neno Oro s funkci vafeni. Pfed pouzitim si prosim pre¢téte navod k

pouZiti a uschovejte jej.

01.BEZPECNOSTNI PRAVIDLA

1. Pfed pfipojenim zkontrolujte, zda napéti zafizeni odpovida napéti v zasuvce.




N

Pokud je zastrcka nebo kabel poskozeny, zafizeni nepouzivejte.
3. Pokud je zastr¢ka nebo kabel poskozeny, obratte se na autorizované servisni stfedisko.
. Abyste se vyhnuli popéleninam, nedotykejte se béhem provozu a po ném holyma rukama nadrze na vodu
ani michaci nadoby.
Béhem vareni davejte pozor na horkou paru vychazejici ze spotfebice.
P¥i &isténi pFistroje davejte pozor, abyste jej nezaplavili, hrozi nebezpeti zkratu.
Pfed krmenim nezapomerite zkontrolovat teplotu krmiva.
Nedotykejte se zastrcky ani kabelu mokryma rukama.
. Aby nedoslo k popéleni, urazu elektrickym proudem nebo pozaru, je tfeba na vyrobek béhem pouzivani
dohlizet.
10. Do mixéru nevkladejte pfislusenstvi nebo dily z jinych spotfebicl, které nejsou kompatibilni s modelem
Neno Oro. Pouziti jinych souéasti vede ke ztraté zaruky.
. Télo spotfebice neponofujte do vody. Nepokladejte spotfebi¢ na horkou varnou desku nebo troubu, ktera
je v provozu nebo je horka.
. K dezinfekei jakychkoli ¢asti spotfebice nepouzivejte sterilizator ani mikrovinnou troubu.
. Spotiebit je uréen pouze pro doméci pouziti. Vyrobce neodpovida za pfipadné Skody zpisobené ne-
spravnym pouzivanim pristroje.
. Umistéte pfistroj na stabilni rovny povrch a ujistéte se, e je kolem néj dostatek prostoru, abyste zabranili
poskozeni okoli parou.
15. Pokud je zafizeni poskozeno, nepouzivejte jej. Obratte se na autorizované servisni stfedisko
16. Do nadrzky na vodu nenalévejte jiné tekutiny nez vodu, napf. dzus nebo pyré, aby nedoslo k ucpani topné
plochy nebo ke korozi topne plochy kyselymi nebo zasadltyml potravinami.
17. Zafizeni béhem Ziva ani nepf
18. Do nadrze na vodu nevkladejte zadné predméty.
19. Pfed podévanim zkontrolujte konzistenci pokrmu, abyste se ujistili, Ze v ném nejsou zadné nerovnomérné
kousky nebo hrudky.
20. Nehdzejte do mixéru kosti ani ofechy!
21. Pokud se varna nadoba potfisni jidlem, vy€istéte ji az po vychladnuti. Dbejte na pravidelné &isténi.
22. Budte opatrni pfi dotyku nozd, vyprazdiiovani michaci nadoby a ¢isténi pistroje.
23. Pfed vyménou dilt spotiebi¢ vypnéte a odpojte ze zasuvky.
24. Pfed montdzi, demontdZi nebo ¢isténim nezapomerite pfistroj odpojit ze zasuvky.
25. Vyrobek nesmi pouzivat déti. Viechny &asti prlstroje uchovavejte mimo dosah déti.
26.Dospéli s ymi fyzickymi, alnimi a smy: y 'mi mohou zafizeni pouzivat pod
dohledem jiné dospélé osoby.
27. Abyste se chranili pfed urazem elektrickym proudem, neponofujte télo spotfebice, kabel ani zastréku do
vody nebo jinych tekutin.
28. Nenechévejte obaly, jako jsou plastové sacky a krabice, v dosahu déti.
29. Zafizeni umistéte na rovny povrch mimo dosah déti.
30. Béhem provozu se spotfebice nedotykejte, aby nedoslo k popaleni.
31.Béhem vareni se ujistéte, Ze je v nadrice na vodu voda (ne vice nez 200 ml), nenechévejte varnou desku
bézet bez vody.
32. Pfed zpracovanim potravin ve varné nadobé je treba pfidat vodu.
33.V pfistroji nemelte ani nedrtte produkty, jako jsou kostky ledu.
34. Doba ohfevu potravin by méla byt podle uvedené tabulky (tabulka 1), aby nedoslo ke ztraté vyzivové
hodnoty.
35. Zastre¢ka musi byt pFipojena k uzemnéné zasuvce a musi byt dobfe usazena.
36. Neotevirejte spotfebic, pokud je v provozu. Pfedtim jej vypnéte.
37. Po zpracovéni dévejte pozor na unikajici paru.
38. Vyrobky nemixujte bez pfidani vody.
39. Béhem provozu nezakryvejte vétraci otvory na hornim krytu.
40. Zabrarite kontaktu kabelu s horkymi povrchy a ostrymi hranami.
41. Po pouziti pfistroj odpojte od sité, umyjte a osuste.
42. Pfed ¢isténim odpojte zafizeni od zdroje napajeni a pockejte, az vychladne.
43, Plastové dily mohou ¢asem pfirozené starnout. Zejména pokud jsou vystaveny sluneénimu zafeni nebo
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vysokym teplotdm. V pfipadé takovych zmén je vhodné soucasti vyménit, aby byla zajisténa spravna funkce
zafizeni.

02. OBSAH SADY
1. Mixér Neno Oro s funkci vaFeni
2. Navod k obsluze
3. Odmérka

03. POPIS ZARIZENI (OBR.A)

. Rukojet horniho krytu

. Horni kryt

Spodni kryt

Noze

Zasobnik na vareni

. Konektor horniho krytu
. Dotykovy panel

. Télo spotfebice

. Napajeci konektor
10.Nadrz na vodu
11.Nadrz na vareni

12. Rukojet sméSovaci nadrze
13. Upevnéni ¢epele

14. Vystupni otvor pary

-

CONPUAWN

04.POPIS DOTYKOVEHO PANELU (OBR. B)
15.Zobrazeni ¢asu
16. Indikator udrzovani teploty
17. Ikona funkce rezervace
18. Rezim ryzové kase
19. Rezim masového pyré
20. Rezim bramborové kase
21.Rezim rybiho pyré
22.Rezim mrkvového pyré
23.ReZim DIY
24.Rezim zeleninového pyré
25. Rezim polévky
26. Rezim ovocného pyré
27.Rezim vareni
28. Zapnuti/vypnuti zafizeni
29. Vybér rezim
30. Funkce Casovaného startu
31. Tlatitko prodlouzeni ¢asu
32. Skartacni rezim
33. Tlatitko zapnuti/vypnuti
34. Tlatitko pro snizeni ¢asu

05. INSTALACE ZARIZENI

1. Stdhnéte horni kryt (OBR. A - 2) a drite jej za rukojet (OBR. A - 1).

2. PFidrzenim rukojeti zdsobniku (OBR. A - 12) vytahnéte zasobnik (OBR. A - 5) spolu s varnou nadobou (OBR.
A -11), spodnim vikem (OBR. A - 3) a nozi (OBR. A - 4).

3. Do’na'driky na vodu (OBR. A - 10) nalijte 200 ml vody z vodovodu nebo destilované vody.

POZNAMKA: Doporucujeme pouzivat destilovanou vodu, kterd zabrariuje tvorbé usazenin.

4. Stahnéte spodni kryt (OBR. A - 3) z varné nadoby (OBR. A -11).

5. Pridejte nakrajené malé kousky potravin a do varné nadoby pfidejte odpovidajici mnozstvi vody (OBR. A
-11).



POZNA’MKA: Nepfekracujte hranici 250 ml uvedenou na varné nadobé.
POZNAMKA: Aby se potraviny dobfe rozdrobily, nakrajejte je na kostky ne vétsi nez 1,5 cm na jedné strané
6. Nasadte spodni viko na varnou nadobu (OBR. A -11) a vlozte pfedméty z bodu 2 zpét do spotiebice,

pficemz drite rukojet (OBR. A - 12).

7. Nasadte horni kryt (OBR. A - 2) na spotfebi¢ a drite jej za rukojet (OBR. A - 1).

06.zPUSOB PROVOZU
1. Po pfipojeni pfipojeného kabelu k portu (OBR. A - 9) a poté ke zdroji napajeni se rozsviti panel (OBR. A - 7).

Poté zhasne a prejde do rezimu napajeni.
. Chcete-li zafizeni spustit, stisknéte tlacitko (OBR. B - 33), na displeji ¢asu (OBR. B - 15) se zobrazi “-- --", ¢imz

N

pfejdete do rezimu spanku.

3. Stisknutim tlacitka nabidky (OBR. B - 29) zvolte pozadovany provozni rezim. Chcete-li, aby se zvoleny rezim
spustil se zpozdénim, stisknéte tlacitko rezervace (OBR.B - 30) na panelu (OBR.A - 7). Tim se zafizeni spusti
po uplynuti nastavené doby (od 40 minut do 24 hodin, v krocich po 5 minutéch). Na panelu (OBR. B - 15) se

z0brazf &as, ktery Ize upravit pomoci tlagitek “+” (OBR. B - 31) nebo “” (OBR. B - 34).

POZNAMKA: Kdy? je aktivni funkce ¢asovaného spuiténi, je zvyraznéna ikona (OBR. B - 17).
4. Po vybéru rezimu se na obrazovce (OBR. B - 15) zobrazi vychozi naprogramovany ¢as. Ten Ize kazdych 5
minut upravit pomoci tlacitek “+” (OBR. B - 31) nebo “-” (OBR. B - 34) podle nasleduiici tabulky:

REZIM HODINOVY ¢AS CASOVY ROZSAH | TEMP. HOLD TIME
6 Ryzova kase 35 minut 35-60 minut
Bramborova kase 25 minut 25-40 minut
ﬁ Mrkvové pyré 35 minut 35-60 minut
@ Zeleninové pyré 15 minut 15-40 minut A% 9 hodin
@ Ovocné pyré 15 minut 15-60 minut
d Masové pyré 20 minut 20-40 minut
‘ Rybi pyré 15 minut 15-40 minut




DIY DIy 60 minut 20-90 minut

w Rezim polévky 30 minut 30-90 minut

£44

Rezim vareni 85 minut 85-150 minut

Tabulka 1

POZNAMKY:

Po zvoleni jednoho z rezimu (ryzové kase, bramborové pyré, mrkvové pyré, zeleninové pyré, ovocné pyré,
masové pyré nebo rybi pyré) spotiebi¢ vafi po vétsinu naprogramované doby. V poslednich 5 minutach
automaticky spusti proces mixovani.

V rezimu DIY, polévky a vafeni bude spotfebi¢ vafit po celou dobu . Chcete-li spustit mixovani, podrite po

dokonéeni stisknuté tla¢itko Michani (OBR. B - 32).

5. Pokud byl zvolen rezim, ale je$té nebyl spustén, spustte piedstrouhani (Aby byly viechny kousky potravin
stejnomérné velké a zajistily rovnomérné vafeni) podrzenim tla¢itka “Michani” (OBR. B - 32). Pfidrzenim
tlacitka se aktivuji noze (OBR.A - 4), ty budou potraviny drtit nejdéle 20 sekund. Podle potfeby Ize spustit
maximalné 3 cykly, kazdy po dobu 20 sekund. Opétovné spusténi je mozné po jedné minuté.

6. Pro spusténi zvoleného rezimu’ kratce stisknéte tla¢itko (OBR. B - 33). PFistroj se za¢ne zahfivat, dokud
se nezobrazi provozni doba. Chcete-li pfednastaveny rezim zastavit, stisknéte znovu tlacitko (OBR.B - 33).
Na konci zvoleného programu spotiebi¢ automaticky prejde do stavu udrzovéni teploty (viz tab.1), ikona
(OBR.B - 16) bude aktivni.

7. Po dokonéeni mixovani se |Zici pfesvédcte, ze pyré mé spravnou konzistenci. Za timto Géelem stahnéte

horni viko (OBR. A - 2) a drite pfitom rukojet (OBR. A - 1). Pogkejte minutu, neZ plastové &asti vychladnou.

Stdhnéte spodni viko (OBR.A - 3) tak, Ze uchopite plastové tésnéni. Pokud je konzistence nedostate¢na,

znovu promichejte podle kroku ¢&. 5.

Pokud je konzistence vhodnd, vytahnéte noze (OBR. A - 4) a drte je za nastavec nozd (OBR. A - 13).

Vytahnéte zasobnik pfidrzenim za drzak zasobniku (OBR.A - 12) a opatrné vyklopte varny zasobnik (OBR.A -

11), abyste obsah vylili do misky.

UPOZORNENI: Postupuijte velmi opatrng, hrozi nebezpeéi opareni.

®

07. PRIKLADY RECEPTU

Rezim imalni pomér
Ryzova kase 160 ml vody + 40 g ryze
Bramborové kage 80 ml vody + 120 g brambor
Mrkvové pyré 100 ml vody + 120 g mrkve
Zeleninové pyré 50 ml vody + 80 g zeleniny
Ovocné pyré 30 ml vody + 120 g jablek
Masové pyré 50 ml vody + 120 g hovéziho masa
Rybi pyré 50 ml vody + 120 g ryb

08. CISTENI A ODSTRANOVANI VODNIHO KAMENE

e Pristroj Cistéte pouze tehdy, kdyZ je odpojen od sité.
e Po kazdém pouZiti pfistroj vycistéte.




alkohol).

viko, varnd nadoba a zésobnik).

ou na nadobi.

SpotFebit se nesmi ¢istit pod tekouci vodou (vyjimka: nGZ, spodni viko, varna nadoba a zasobnik).
Nepouzivejte bélidla ani zadné chemické latky nebo Cistici tablety.
Nepouzivejte ocelovou vinu, zddné abrazivni ¢istici prostfedky ani korozivni kapaliny (napf. aceton nebo

Neponofujte spotfebi¢ do vody, pouzivejte pouze vlhky hadfik namoéeny v tekutiné (vyjimka: ndz, spodni

Soucasti, jako je ntiz, spodni viko, varna nadoba a zasobnik, je tieba ze spotfebite vyjmout a umyt houbick-

Pro odstranéni vodniho kamene nalijte do nadrzky smés vody a octa (50 ml 8% octa a 150 ml vody). Smés

nechte plsobit 15 minut, po uplynuti této doby smés vylijte a otrete vihkym hadfikem.

09. RESENI

Problém

PFicina

ReSeni

Z4dné napajeni

Il Nespravné pfipojeny kabel

Zkontrolujte, zda je napdjeci kabel
spravné pripojen ke spotfebici
nebo ke kontaktu

Zadny proud v kontaktu

Bezpecné zkontrolujte, zda je v
kontaktu proud.

Mixér nefunguje spravné, $patné
mixuje potraviny

Nizké napéti

Poutzijte kontakt 230V

Potraviny se lepi na dno

PFilis malo vody

Pfidejte vice vody

Jidlo je $patné nakrajené

PFilis mnoho nebo pfilis malo
prisad nebo vody

Zména poméru pridanych
produkti

Pfepnuti do pot

PFili§ mélo vody

Pfidejte do varné nadoby vice vody

Motor se piehfal

Pfed restartem pockejte 30 minut

rezimu béhem provozu

Rezaci hlava je zablokovana

Opatrné sejméte feznou hlavu.
Dukladné ji omyjte a znovu
sestavte.

Splash

PFili§ mnoho vody nebo pfilis
mélo jidla

Snizte mnozstvi pfidané vody nebo
2zvySte mnozstvi jidla. Nedoporucu-
je se pfipravovat jidlo, které
obsahuje hodné tuku, napfiklad
tucné maso.

Hrudky v pfipraveném jidle

Produkty ve varné nadrzi nejsou
pfedem osetieny

Ingredience by mély byt predem
pfipraveny podle navodu.

Zafizeni nereaguje (po zapnuti)

Motor je prehfaty

Pred restartem pockejte 30 minut

10. SPECIFIKACE

Nazev produktu: Neno Oro - Mixér pro déti s funkci vareni

Model: Oro

Napajeci napéti: 220-240V/50Hz
Objem varné nadoby: 250 ml
Michaci vykon: 130 W

Vykon vafeni: 500 W

Rozméry vyrobku: 18,5x15x25,5 cm
Hmotnost vyrobku: 1780 g

Maximalni kapacita nadrzky na vodu: 200 ml

Délka kabelu: 100 cm

11.ZARUCNI KARTA

Na vyrobek se vztahuje zéruka 24 mésicd. Zéruéni podminky naleznete na adrese: https://neno.pl/gwarancja.
Podrobnosti, kontakt a adresu pro poskytovani sluzeb naleznete na adrese: https://neno.pl/kontakt.
Specifikace a obsah se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. Omlouvame se za pfipadné nepfijemnosti.




HASZNALATI UTASITAS

Kedves Ugyfél,
Készonjiik, hogy megvasarolta a Neno Oro bébi turmixgépet f6z6funkciéval. Kérjik, hasznalat el6tt olvassa el és
brizze meg a haszndlati Gtmutatot.

01. BIZTONSAGI SZABALYOK

. A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy a késziilék fesziltsége
fesziiltségével.

2. Neh alja a készulé haa 6 vagy a kabel sériilt.

3. Haadugd vagy a kdbel megsériilt, forduljon hivatalos szervizkézponthoz.

tlések elkeriilése érdekében ne érintse meg a viztartalyt vagy a kevertartélyt puszta kézzel

és kozben és utdn.

5. Vigyazzon, hogy f6zés kozben forrd g6z j6jjon ki a készilékbél.

6. Akésziilék tisztitasakor Ggyeljen arra, hogy ne drassza el, fennall a révidzarlat veszélye.

7. Ne feledje, hogy etetés el6tt ellendrizze az eledel hémérsékletét.

8

9
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a csatl

. Ne érintse meg a csatlakozot vagy a kabelt nedves kézzel.
. Az égési sérilések, dramités, tliz megel6zése érdekében a terméket hasznalat kézben feliigyelni kell.
10. Ne tegyen a turmixgépbe a Neno Oro modellel nem kompatibilis tartozékokat vagy alkatrészeket mas
késziilékekbdl. Mas alkatrészek haszndlata esetén a garancia érvényét veszti.
11. Ne meritse a késziilék testét vizbe. Ne helyezze a késziiléket hasznalatban 1évé vagy forrd féz6lapra vagy
sutére.
. Ne hasznaljon sterilizalét vagy mikrohullamu sit6t a készilék barmely részének fertStlenitésére.
. A késziiléket kizardlag haztartasi hasznalatra szantak. A gyarté nem vallal felelGsséget a késziilék helytelen
hasznalatabdl eredd karokért.
4. Helyezze a késziiléket stabil, sik feliletre, és tigyeljen arra, hogy elegendé hely legyen koriilotte, hogy a g6z
ne karositsa a kornyezetet.
15. Ha a késziilék megsériilt, ne hasznilja jra. Forduljon hivatalos szervizkézponthoz
16. Ne 6ntsén a viztartalyba a vizen kiviil mas folyadékot, pl. gyiimélcslevet vagy pirét, nehogy eltomitse a
flit6feltletet, vagy savas vagy ligos ételekkel korrodalja a f(it6feliletet.
17.Hasznalat kézben ne emelje fel és ne cipelje a késziiléket.
18. Ne tegyen semmilyen targyat a viztartalyba.
19.Talalds el6tt ellendrizze az étel allagat, hogy ne legyenek egyenetlen darabok vagy csomok.
20. Ne dobj csontot vagy diot a turmixgépbe!
21.Ha a féz6tartély ételfoltos lesz, tisztitsa meg, miutan kihdilt. Ugyeljen a rendszeres tisztitésra.
22.Legyen 6vatos a pengék megérintésekor, a keverdtartaly kitritésekor és a késziilék tisztitdsakor.
23. Az alkatrészek cseréje el6tt k lja ki a késziilé és hiizza ki a k ktorbdl.
24.Ne feledje, hogy dsszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.
25. A terméket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziilék minden részét tartsa tdvol a gyermekektdl.
26. A korlatozott fizikai, szellemi és érzékszervi képességekkel rendelkezé feln6ttek egy masik felnétt feliigyelete
mellett hasznélhatjék a késziiléket.
27. Az aramiités elleni védelem érdekében ne meritse a késziiléktestet, a kabelt vagy a dugét vizbe vagy més
folyadékba.
28. Ne hagyja a csomagolast, példaul miianyag zacskokat és dobozokat gyermekek szamara elérhet kozelség-
ben.
29. Helyezze a késziiléket sik feliiletre, gyermekek szamdra elérhetetlen helyre.
30. Az égési sériilések elkeriilése érdekében miikdés kézben ne érintse meg a késziiléket.
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31.Gondoskodjon arrdl, hogy a f6zés soran legyen viz a viztartalyban (legfeljebb 200 ml), ne hagyja a féz6lapot
viz nélkal méikodni.

32. Mielétt az élelmiszereket a féz6tartalyban feldolgozndk, vizet kell hozzaadni.

33. Ne éroélje vagy zuzza dssze a gépben az olyan termékeket, mint példaul a jégkocka.

34. Az étel melegitési idejének a megadott tablazat (1. tablazat) szerint kell lennie, hogy ne veszitsen
tapértékeébél.

35. A dugdt féldelt aljzatba kell csatlakoztatni, és jol kell illeszteni.

36. Ne nyissa ki a késziiléket m(ikédés kozben. Elézetesen kapcsolja ki.

37. A feldolgozés utan tgyeljen a kiszabadulé gézre.

38. Ne turmixolja a termékeket viz hozzaadasa nélkiil.

39. M(ikédés kézben ne zarja el a fels6 burkolaton |évé szell§zényildsokat.

40. Keriilje a kabel érintkezését forrd feliiletekkel és éles élekkel.

41.Haszndlat utdn hidzza ki a késziiléket a haldzatbol, mossa ki és szaritsa meg.

42. Hazza ki a késziiléket a tapegységbdl, és tisztitas el6tt varja meg, amig lehil.

43. A mianyag alkatrészek idével természetes médon éregedhetnek. Kiilénésen, ha napfénynek vagy magas
hémérsékletnek vannak kitéve. llyen valtozasok esetén célszer( kicserélni az alkatrészeket, hogy biztositsa
a késziilék megfelel6 mikodését.

02.A KESZLET TARTALMA
1. Neno Oro turmixgép f6z6funkcioval
2. Haszndlati utasitas
3. Mérépohar

03.A KESZULEK LEIRASA (A.ABRA)
. Fels fedél fogantyu

. Felsg borito

. Also fedél

Kések

Féz6tartaly talca

. Felsg fedél csatlakozo
. Erintépanel

. Akésziilék teste

. Tapegység csatlakozo
10. Viztérozo

11. Féz6tartaly

12. Keverétartaly fogantyd
13. Penge rogzités

14. Gézkivezetd nyilas

PNV B WNR

04.AZ ERINTGPANEL LEIRASA (B.ABRA)
15.1d6 kijelz6
16. H6mérséklet karbantartasi jelzé
17. Foglalasi funkcié ikonja

20. Burgonyapiiré mod
21. Halpiiré méd
22.Sargarépa piré mod

@

23. Barkécs izemmad
24.76ldségpiiré izemmod

25. Leves izemmod
26.Gyumaélcspuré tzemmaod
27.F6zési mod

28. A késziilék be/ki kapcsoldsa

@
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29. Az lizemmodok kivalasztasa
30. Idézitett inditdsi funkcid
31.1d6 novelés gomb

32. Apritas tizemmod

33.Be/ki gomb

34.1d6t csdkkents gomb

. A KESZULEK TELEPITESE

1. Hazza le a fels6 fedelet (A - 2.ABRAK) a fogantydndl (A - 1.ABRAK) fogva.

2. Atalca fogantyujat (A - 12.ABRA) megfogva hizza ki a talcat (A - 5.ABRA) a f6z6edénnyel (A - 11.ABRA), az
alsé fedéllel (A - 3.ABRA) és a késekkel (A - 4.ABRA) egyiitt.

3. Ontson 200 ml csapvizet vagy desztillalt vizet a vlztartalyba (A -10. ABRA)

MEGIEGYZES: Javasoljuk a desztillalt viz t a ez az

4. Huzza le az alsé fedelet (A - 3.ABRA) a féz6tartalyrol (A -11.ABRA).

5. Adja hozza az aprora vagott kis darabokra vagott ételeket, és toltse a megfelelé mennyiségli vizet a
f6z6edénybe (A -11.ABRA).

MEGJEGYZES: Ne lépje tul a f6z6edényen feltiintetett 250 ml-es vonalat.

MEGJEGYZES: Annak érdekében, hogy az ételek jol felaprozédjanak, legfeljebb 1,5 cm-es kockakra vagja Gket

6. Helyezze az alsé fedelet a f6z6edényre (A -11.ABRA), és a 2. pontbdl szirmazé elemeket tegye vissza a
késziilékbe, a foganty(t fogva (A -12.ABRA).

7. Helyezze a késziilékre a felss fedelet (A - 2.ABRA) a foganty(nal (A - 1.ABRA) fogva.

. MUKODESI MOD

1. Miutdn csatlakoztatta a csatlakoztatott kabelt a porthoz (A 9., ABRA) maJd a tapegységhez, a panel (A -
7.ABRA) kigyullad. Ezutén kikapcsol, hogy

2. Akésziilék inditdsahoz nyomja meg a gombot (B - 33., ABRA) az id6kijelz6n (B - 15.ABRA) megjelenik a “-- --
és alvé izemmadba lép.

3. Akivant lizemmad kivélasztasdhoz nyomja meg a meniigombot (B ABRANY - 29). Ahhoz, hogy a kivlasztott
izemmaéd késleltetve induljon el, nyomja meg a panelen (A - 7.ABRAK) lév6 foglaldst (B — 30. ABRA). Ez
lehet6vé teszi, hogy a késziilék egy el6re bedllitott id6 utan (40 perctdl 24 6raig, 5 perces lépésekben)
elinduljon. A panelen (B - 15.ABRAK) megjelenik az id8, amely a “+” (B - 31.ABRAK) vagy “-” (B - 34.ABRAK)
gomboknak készénhet6en modosithato.

MEGIEGYZES: Amikor az id6zitett inditas funkci6 aktiv, az ikon (B ABRANY - 17) ki van jelSlve.

4. Az iizemmdd kivalasztasakor a képernyd (B - 15. ABRANY), az alapértelmezett programozott idét jeleniti
meg. Ez 5 percenként médosithaté a “+” (B - 31.ABRA) vagy a “-” (B - 34.ABRA) gombok segitségével az
alabbi tablazat szerint:

MODE ORA IDG IDOTERULET TEMP. TARTASI ID6
6 Rizskdsa 35 perc 35-60 perc
Burgonyapiiré 25 perc 25-40 perc
Legfeljebb 9 6ra
ﬁ Sargarépa puré 35 perc 35-60 perc
@ 15 perc 15-40 perc




@ Gylumalcspiiré 15 perc 15-60 perc
d Huspiiré 20 perc 20-40 perc
‘ Halpiiré 15 perc 15-40 perc
D IY oIy 60 perc 20-90 perc
w Leves lizemmod 30 perc 30-90 perc
ﬁ F6zési mod 85 perc 85-150 perc
1. tblazat
MEGJEGYZESEK:
e Miutan kivélasztotta az egyik izemmaddot (rizskasa, b uré ] égpuré, gyimolcspiré,

huspiiré vagy halpiiré), a készilék a beprogramozott idé nagy reszeben f6z. Az utolso 5 percben automatikusan

elinditja a turmixolasi folyamatot.

Barkacs u J leves i J és f626 izemmo a késziilék mindig f6z . A turmixolas

megkezdéséhez tartsa lenyomva a Keverés gombot (B ABRA - 32), amikor befejezte.

5. Ha az izemmad ki van valasztva, de még nem indult el, inditsa el az elGapritast (Hogy minden ételdarab
egyforma méret(i legyen az egyenletes f6zés érdekében) a “Keverés” gomb lenyomva tartasaval (B ABRA -
32). A gomb lenyomva tartasaval aktivalédnak a kések (A. ABRA -4), ezek legfeljebb 20 masodpercig 6rlik
az ételt. Maximum 3 ciklus futtathato, sziikség szerint 20 cig. Az Gjrainditas egy perc
utdn lehetséges.

6. Akivélasztott' izemmad elinditdsahoz nyomja meg réviden a gombot (B ABRANY - 33). A késziilék elkezd
felmelegedni, amig az izemidé kijelzésre nem keriil. Az elére beallitott izemmad leallitdsahoz nyomja meg
ismét a gombot (FIG.B - 33). A kivélasztott program végén a késziilék automatikusan hémérséklet-tartasi
allapotba lép (lasd 1. fil), a ikon (B. ABRA - 16) aktiv lesz.

7. Amikor befejezte a turmixolast, egy kanallal ellendrizze, hogy a piiré megfelel6 éllagu-e. Ehhez hizza le a
felss fedelet (A - 2.ABRA), mikozben a fogantyut (A - 1.ABRA) tartja. Varjon egy percet, amig a miianyag
részek kih(iinek. Hizza le az als6 fedelet (A - 3.ABRA) a m(ianyag tomitést megfogva. Ha az 4llag nem
megfeleld, keverje Ujra az 5. |épést kovetve.

8. Ha az 4llag megfeleld, htizza ki a késeket (A - 4.ABRA), a kések rogzitésénél fogva (A - 13.ABRA). A talcatartSt
a talcatartotartot (A - 12.ABRA) megfogva huizza ki, és dvatosan dontse meg a féz6tartélyt (A - 11.ABRA),
hogy a tartalmat az edénybe 6ntse.

FIGYELEM: Nagyon 6vatosan jérjon el, fennall a leforrazas veszélye.




07. PELDA RECEPTEK

Méd imdlis arany
Rizskasa 160 ml viz + 40 g rizs
Burgonyapiiré 80 ml viz + 120 g burgonya
Sargarépa piré 100 ml viz + 120 g sérgarépa
Z6ldségpiiré 50 ml viz + 80 g z6ldség

Gylimélcspiiré 30ml. viz + 120g. alma
Huspiiré 50 ml viz + 120 g marhahts
Halptiré 50 ml viz + 120 g hal

08. TISZTITAS ES ViZKOMENTESITES
e Csak kihuzott allapotban tisztitsa a késziiléket.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.
A késziiléket nem szabad foly6 viz alatt tisztitani (kivétel: kés, also fedél, f6z6tartaly és talca).
Ne hasznaljon fehérit6t vagy barmilyen vegyszert vagy tisztito tablettat.
Ne aljon acél, L ilyen csiszol6 tisztitdszert vagy marod hatasu folyadékot (pl. aceton vagy
alkohol).
e Ne meritse a késziiléket vizbe, csak folyadékkal atitatott nedves ruhat hasznaljon (kivétel: kés, alsé fedél,
féz6tartély és talca).
e Azolyan alkatrészeket, mint a kés, az alsé fedél, a f6z6tartaly és a télca, ki kell venni a késziilékbdl, és
mosogatoszerrel, szivaccsal el kell mosni.
A viztartaly vizk6mentesitéséhez dntson viz és ecet keverékét a tartalyba ( 50 ml 8%-os ecet és 150 ml viz).
Hagyja a keveréket 15 percig allni, majd ntse ki a keveréket, és nedves ruhaval térdlje at.

09. MEGOLDAS

Probléma Ok

Ellendrizze, hogy a tapkabel megfe-
Helyteleniil csatlakoztatott kdbel | lelGen csatlakozik-e a késziilékhez
Nincs ta é vagy az érintkezéhoz.
Biztonsagosan ellendrizze, hogy
van-e dram az érintkezében

Nincs aktualis kapcsolat

A turmixgép nem m(ikédik megfe-

« A Alacsony fesziiltség Haszndljon 230V-os érintkez6t
lel6en, rosszul keveri az ételt
Az étel az aljara tapad Tul kevés viz Adjon hozzé tobb vizet
Az étel rosszul van feldarabolva Tl sok vagy tl kevgs, A tgrmekel/( !
vagy viz
Tal kevés viz Adjon t&bb vizet a f6z6tartalyba

. Vérjon 30 percet az Ujrainditas
Készenléti iizemmédba kapesolds A motor tdlmelegedett elétt
miikddés kozben Ovatosan tavolitsa el a vagéfejet.
A végofej blokkolva van Alaposan mossa meg és szerelje
Ossze
Csokkentse a hozzaadott viz
mennyiségét, vagy novelje az étel
Splash Tul sok viz vagy tul kevés étel mennyiségét. A sok zsirt tartalmazé
ételek, példaul a zsiros hisok
Ikészitése nem ajanlott.
A féz6tartdlyban Iévs termékek Az 6sszetevBket az utasitdsoknak
nincsenek elGkezelve. lelGen el6 kell késziteni.

Varjon 30 percet az tjrainditas
elétt

Csomok az elkészitett ételben

A késziilék nem reagél (bekapc-

soldskor) A motor tulmelegedett




10. MUSZAKI ADATOK

Termék neve: Neno Oro - Turmixgép gyerekeknek f6z6funkcioval
Modell: Oro

Tapfesziiltség: 220-240V/50Hz
Féz6tartaly kapacitasa: 250ml
Turmixolasi teljesitmény: 130W

F6zési teljesitmény: 500W

A termék méretei: 18.5x15x25.5cm
Termék stlya: 1780g

A viztartaly maximalis kapacitasa: 200m|
Kébel hossza: 100cm

11. GARANCIA KARTYA

A termékre 24 hénapos garancia vonatkozik. A garancialis é a kovetkezé
https://neno.pl/gwarancja.

Részletek, elérhetdség és a szolgltatas cime a kovetkezG cimen taldlhato: https://neno.pl/kontakt

A specifikaciok és a tartalom el6zetes értesités nélkl valtozhatnak. EInézést kériink az esetleges kelleme-
tlenségekert.

POUZIVATELSKA PRIRUCKA

\!éienv zékaznik,
Dakujeme, ze ste si zakUpili detsky mixér Neno Oro s funkciou varenia. Pred poutzitim si prosim pre¢itajte navod
na pouZitie a uschovajte ho.

01.BEZPECNOSTNE PRAVIDLA
1. Pred pripojenim skontrolujte, ¢i napatie zariadenia zodpoveda napatiu v zasuvke.
2. Ak je zastrcka alebo kabel y, zariadenie nepouzivajt
3. Ak je zastréka alebo kabel poskodeny, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
4. Aby ste sa vyhli popélenindm, nedotykajte sa nadrzky na vodu alebo zmiesavacej nadoby holymi rukami
pocas prevadzky a po nej.
Pocas varenia dévajte pozor na horticu paru vychadzajucu zo spotrebica.
Pri ¢isteni zariadenia dévajte pozor, aby ste ho nezaplavili, hrozi riziko skratu.
Pred kfmenim nezabudnite skontrolovat teplotu krmiva.
Nedotykajte sa zastrcky alebo kabla mokrymi rukami.
. Aby sa predi3lo popélenindm, Urazom elektrickym pridom a poZiarom, musi byt vyrobok pocas pouzivania
pod dohladom.
10. Do mixéra nevkladajte prislusenstvo alebo diely z inych spotrebicov, ktoré nie s kompatibilné s modelom
Neno Oro. PouZitie inych stciastok sposobi stratu zaruky.
11.Telo spotrebica neponarajte do vody. Neumiestriujte spotrebic na hortcu varnid dosku alebo riru, ktora sa
pouziva alebo je hortca.
. Na dezinfekciu akychkolvek ¢asti spotrebi¢a nepouzivajte sterilizator ani mikrovinna raru.
. Spotrebic je urceny len na domace poutitie. Vyrobca nezodpoveda za pripadné skody sposobené ne-
spravnym pouzivanim pristroja.
. Zariadenie umiestnite na stabilny, rovny povrch a uistite sa, ze je okolo neho dostatok priestoru, aby ste sa
vyhli poskodeniu okolia parou.
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15. Ak je zariadenie poskodené, uz ho nepouzivajte. Obrétte sa na autorizované servisné stredisko

16. Do nadrzky na vodu nenalievajte iné tekutiny ako vodu, napr. dzus alebo pyré, aby nedoslo k upchatiu
ohrevnej plochy alebo ku kordzii ohrevnej plochy kyslymi alebo zasaditymi potravinami.

17. Zariadenie pocas pouzivania nezdvihajte ani neprenasajte.

18. Do nadrze na vodu nevkladajte ziadne predmety.

19. Pred podavanim skontrolujte konzistenciu pokrmu, & sa v iom nenachadzaju nerovnomerné kusky alebo
hrudky.

20. Nehddzte do mixéra kosti ani orechy!

21. Ak sa varna nadoba za$pini jedlom, vy¢istite ju po vychladnuti. Uistite sa, Ze ju Cistite pravidelne.

22. Pri dotyku noZov, vyprazdfiovani miesacej nadoby a &isteni pristroja budte opatrni.

23. Pred vymenou dielov spotrebi¢ vypnite a odpojte zo zasuvky.

24. Pred montdzou, demontazou alebo ¢istenim nezabudnite zariadenie odpojit zo zasuvky.

25. Vyrobok nesmu pouzivat deti. Vietky Casti zariadenia uchovavajte mimo dosahu deti.

26. Dospeli s obmedzenymi fyzickymi, mentalnymi a zmyslovymi schopnostami mézu zariadenie pouzivat pod
dohladom inej dospelej osoby.

27. Aby ste sa chranili pred trazom elektrickym prudom, nepondrajte telo spotrebica, kdbel ani zastréku do
vody alebo inych kvapalin.

28. Obaly, ako su plastové vrecka a skatule, nenechdavajte v dosahu deti.

29. Zariadenie umiestnite na rovny povrch mimo dosahu deti.

30. Pocas prevadzky sa spotrebica nedotykajte, aby ste sa vyhli popaleninam.

31. Pocas varenia sa uistite, Ze je v nadrzke na vodu voda (nie viac ako 200 ml), nenechavajte varn dosku
pracovat bez vody.

32. Pred spracovanim potravin vo varnej nadobe sa musi pridat voda.

33.V pristroji nemelte ani nedrvte produkty, ako su kocky ladu.

34. Cas ohrievania potravin by mal byt v stlade s uvedenou tabulkou (tabulka 1), aby nedoslo k strate vyzivovej
hodnoty.

35. Zastrcka musi byt pripojena k uzemnenej zasuvke a musi byt dobre usadend.

36. Neotvarajte spotrebig, ked je v prevadzke. Predtym ho vypnite.

37. Po spracovani davajte pozor na unikajicu paru.

38. Vyrobky nemixujte bez pridania vody.

39. Pocas prevadzky nezakryvajte vetracie otvory na hornom kryte.

40. Zabrante kontaktu kébla s hordcimi povrchmi a ostrymi hranami.

41. Po poutiti zariadenie odpojte od elektrickej siete, umyte a osuste.

42. Pred &istenim odpojte zariadenie od elektrickej siete a pockajte, kym nevychladne.

43. Plastové diely mézu ¢asom prirodzene starnut. Najmé ak su vystavené sine¢nému Ziareniu alebo vysokym
teplotam. V pripade takychto zmien je vhodné komponenty vymenit, aby sa zabezpecila spravna funkénost
zariadenia.

. OBSAH SUPRAVY

1. Mixér Neno Oro s funkciou varenia
2. Navod na obsluhu

3. Odmerka
. POPIS ZARIADENIA (OBR.A)
1. Rukovit horného krytu
2. Horny kryt
3. Spodny kryt
4. Noze
5. Zasobnik na varenie
6. Konektor horného krytu
7. Dotykovy panel
8. Telo spotrebica
9. Konektor napajania

10.Nadrz na vodu



04.

06.

11.Nadrz na varenie

12. Rukovit zmieSavacej nadrze
13. Upevnenie ¢epele

14. Otvor na vystup pary

POPIS DOTYKOVEHO PANELA (OBR.B)
15.Zobrazenie Casu

6. Indikdtor udrziavania teploty
7. kona funkcie rezervacie
18.Rezim ryzovej kase

19. Rezim masového pyré

20. Rezim zemiakovej kase
21.ReZim rybieho pyré
22.Rezim mrkvového pyré
23.Rezim DIY

24.ReZim zeleninového pyré

25. Rezim polievky

26. Rezim ovocného pyré
27.Rezim varenia

28. Zapnutie/vypnutie zariadenia
29. Vyber rezimov

30. Funkcia casovaného startu
31.Tlatidlo na predfzenie ¢asu
32. Skartovaci rezim

33.Tlacidlo zapnutia/vypnutia
34.Tlacidlo na znizenie Casu

o

. INSTALACIA ZARIADENIA

1. Stiahnite horny kryt (OBR. A - 2) a drite ho za rukovat (OBR. A - 1).

2. Drziac rukovat podnosu (OBR. A - 12), vytiahnite podnos (OBR. A - 5) spolu s nadobou na varenie (OBR. A -
11), spodnym vekom (OBR. A - 3) a nozmi (OBR. A - 4).

3. Do’nédriky na vodu (OBR. A - 10) nalejte 200 ml vody z vodovodu alebo destilovanej vody.

POZNAMKA: Odporu¢ame pouzivat destilovant vodu, ktord pdsobi proti tvorbe usadenin.

4. Stiahnite spodny kryt (OBR. A - 3) z varnej nadoby (OBR. A -11).

5. Do nadoby na varenie pridajte nakrajané malé kusky potravin a pridajte prislusné mnozstvo vody (OBR.
A-11).

POZNAMKA: Neprekraujte hranicu 250 ml uvedenti na nddobe na varenie

jednej strane

6. Nasadte spodné veko na nadobu na varenie (OBR. A -11) a vlozte predmety z bodu 2 spit do spotrebica,
pri€om drzte rukovat (OBR. A - 12).

7. Nasadte horny kryt (OBR. A - 2) na spotrebi¢ a drzte ho za rukovét (OBR. A - 1).

SPOSOB PREVADZKY

1. Po pripojeni pripojeného kébla k portu (OBR. A - 9) a potom k zdroju napdjania sa rozsvieti panel (OBR. A -
7). Potom sa vypne a prejde do rezimu napdjania.

2. Ak chcete zariadenie spustit, stlate tlacidlo (OBR. B - 33), na displeji ¢asu (OBR. B - 15) sa zobrazi “-- ", &m
prejdete do rezimu spanku.

3. Stlacenim tlagidla menu (OBR. B - 29) vyberte pozadovany prevadzkovy rezim. Ak chcete, aby sa zvoleny
rezim spustil s oneskorenim, stlacte tlacidlo rezervacie (OBR.B - 30) na paneli (OBR.A - 7). To umozni, aby
sa zariadenie spustilo po uplynuti nastaveného ¢asu (od 40 minut do 24 hodin, v krokoch po 5 mindtach).
Na paneli (OBR. B - 15) sa zobrazi tas, ktory mézete upravit pomocou tlacidiel “+” (OBR. B - 31) alebo “-”
(OBR. B-34).

POZNAMKA: Ked je funkcia ¢asovaného Startu aktivna, ikona (OBR. B - 17) je zvyraznena.



4. Po vybere rezimu sa na obrazovke (OBR. B - 15) zobrazi predvoleny naprogramovany ¢as. Tento &as je
mozné menit kazdych 5 minut pomocou tlacidiel “+” (OBR.B - 31) alebo “-” (OBR.B - 34) podla nasleduijticej

tabulky.
REZIM HODINA CAS CASOVE ROZSAHY | TEMP. HOLD TIME
6 Ryzovd kasa 35 minat 35-60 minut
Zemiakova kasa 25 minit 25-40 mindt
ﬁ Mrkvové pyré 35 minut 35-60 mindt
@ Zeleninové pyré 15 minut 15-40 minut
@ Ovocné pyré 15 mindt 15-60 minat
Az 9 hodin

Mésové pyré 20 minat 20-40 minut
‘ Rybie pyré 15 mindt 15-40 minat
DIY Urob si sém 60 minit 20-80 minit
w Rezim polievky 30 mindt 30-90 minat
ﬁ Rezim varenia 85 minut 85-150 minut

Tabulka 1



POZNAMKY:

Po vybere jedného z rezimov (ryzova kasa, zemiakové pyré, mrkvové pyré, zeleninové pyré, ovocné pyré,

mésové pyré alebo rybie pyré) spotrebi¢ vari inu napi ého casu. Pocas p ych 5 mindt sa

icky spusti proces ia.

V rezime pre domdcich majstrov, v rezime polievky a v rezime varenia bude spotrebi¢ varit po cely ¢as . Ak

chcete spustit mixovanie, po skonéeni podrite stlaéené tlacidlo Mie3anie (OBR. B - 32).

5. Ked je rezim zvoleny, ale ete nie je spusteny, spustite predbezné drvenie (Aby boli vietky kusky potravin
rovnako velké a zabezpeili rovnomerné varenie) podrzanim tlagidla “Miesanie” (OBR. B - 32). Podrzanim
tlacidla sa aktivuju noze (OBR.A - 4), tie budu potraviny mliet najviac 20 sekind. Podla potreby je mozné
spustit maximalne 3 cykly, kazdy po dobu 20 sekund. Opdtovné spustenie je mozné po jednej minute.

6. Ak chcete spustit zvoleny rezim’, krtko stlacte tladidlo (OBR. B - 33). Zariadenie sa za¢ne zahrievat, kym sa
nezobrazi prevadzkovy &as. Ak chcete pr Wy rezim zastavit, opatovne stlacte tladidlo (OBR.B - 33).
Na konci zvoleného programu spotrebi¢ automaticky prejde do stavu udrziavania teploty (pozri tab.1), ikona
(OBR.B - 16) bude aktivna.

7. Po skonceni mixovania sa lyZicou uistite, Ze pyré ma spravnu konzistenciu. Na tento Ucel odklopte horné
veko (OBR. A - 2) a zéroven drite rukovat (OBR. A - 1). Po¢kajte mindtu, kym plastové ¢asti nevychladnu.
Stiahnite spodné veko (OBR.A - 3) uchopenim plastového tesnenia. Ak konzistencia nie je dostatoénd, znovu
zmiesajte podla kroku ¢. 5.

8. Ak je konzistencia vhodna, vytiahnite noze (OBR. A - 4) a pridrite ich za nozovy nastavec (OBR. A - 13). Vy-
tiahnite zasobnik drzanim za drziak zasobnika (OBR.A - 12) a opatrne vyklopte zasobnik na varenie (OBR.A
- 11), aby ste obsah vyliali do misky.

POZOR: Postupujte velmi opatrne, hrozi nebezpecenstvo popalenia

07. PRIKLADY RECEPTOV

ReZim i pomer
RyZové kasa 160 ml vody + 40 g ryze
a kasa 80 ml vody + 120 g zemiakov
Mrkvové pyré 100 ml vody + 120 g mrkvy
Zeleninové pyré 50 ml vody + 80 g zeleniny
Ovocné pyré 30 ml vody + 120 g jablk
Mésové pyré 50 ml vody + 120 g hovédzieho misa
Rybie pyré 50 ml vody + 120 g ryb

08. CISTENIE A ODSTRANOVANIE VODNEHO KAMENA

Zariadenie Cistite len vtedy, ked'je odpojené od elektrickej siete

Zariadenie Cistite po kazdom poutziti.

Spotrebit sa nesmie €istit pod te¢tcou vodou (vynimka: néz, spodné veko, varna nadoba a podnos).
Nepouzivajte bielidla ani Ziadne chemikalie alebo Cistiace tablety.

Nepouzivajte ocelovu vinu, ziadne abrazivne ¢istiace prostriedky ani korozivne kvapaliny (napr. aceton
alebo alkohol).

Nepondrajte spotrebi¢ do vody, pouZivajte len vihkd handri¢ku namoéenu v tekutine (vynimka: néz, spodné
veko, varna nadoba a podnos).

Komponenty, ako je néz, spodné veko, varna nadoba a podnos, by sa mali zo spotrebica vybrat a umyt
$pongiou na umyvanie riadu.

Ak chcete odstranit vodny kamen z nadrzky na vodu, nalejte do nadrzky zmes vody a octu (50 ml 8% octu
a 150 ml vody). Nechajte zmes pésobit 15 mindt, po uplynuti tohto ¢asu zmes vylejte a utrite vihkou
handrickou.

09. RIESENIE

‘ Problém Pricina Riesenie
Skontroluijte, €i je napajaci kabel
Il Nespravne pripojeny kabel spravne pripojeny k spotrebicu
Ziadne napajanie alebo ku kontaktu
Bezpetne skontrolujte, ¢ije v
kontakte prud

Ziadny aktudlny kontakt




Mixér nefunguje spravne, zle miesa

. Nizke napétie Poutite kontakt 230 V
potraviny
Jedlo sa prilepi na dno Prili¥ malo vody Pridajte viac vody
Jedlo je zle nakrajané Prilis vela ale‘l'm prilis malo ingredi- Zmena pomeru pridanych
encii alebo vody produktov
Pridajte viac vody do nadoby

Prilis mélo vody .
na varenie
Pred opatovnym spustenim
pockajte 30 minut
Opatrne odstréite reznt hlavu.
Rezacia hlava je zablokovana Dékladne ju umyte a znovu
zostavte

Prepnutie do pohotovostného Motor sa prehrial
rezimu pocas prevadzky

Znizte mnozstvo pridanej vody
alebo zvyste mnoistvo potravin.
Neodporuca sa pripravovat po-
traviny, ktoré obsahuju vela tuku,
napriklad tu¢né méaso.
Vyrobky v nadrzi na varenie nie st Prisady by mali byt vopred prip-
vopred osetrené ravené podla pokynov

Splash Prilis vela yody alebo prilis
malo jedla

Hrudky v pripravenom jedle

Pred opatovnym spustenim

Zariadenie nereaguje (po zapnuti) Motor je prehriaty pokajte 30 mindt

10. SPECIFIKACIA

Nazov produktu: Neno Oro - mixér pre deti s funkciou varenia
Model: Oro

Napéjacie napétie: 220-240V/50Hz

Kapacita nadrzky na varenie: 250 ml

Miesaci vykon: 130 W

Vykon varenia: 500 W

Rozmery vyrobku: 18,5x15x25,5cm
Hmotnost vyrobku: 1780 g

Maximalna kapacita nadrzky na vodu: 200 m|
Dizka kabla: 100 cm

11.ZARUCNA KARTA

Na vyrobok sa vztahuje 24-mesaénd zéruka. Zaruéné podmienky najdete na adrese: https://neno.pl/gwarancja
Podrobnosti, kontaktné Udaje a servisnt adresu najdete na: https://neno.pl/kontakt

Specifikicie a obsah sa md3u zmenit bez predchadzajticeho upozornenia. Ospravedifiujeme sa za pripadné
neprijemnosti.

ANVANDARHANDBOK

Kéra kund,
Tack for att du har kopt Neno Oro med i ion. Las bruk isningen fore anvandning
och forvara den.




SAKERHETSREGLER

Innan du ansluter ska du kontrollera att enhetens spanning éverensstimmer med uttagets spanning.

. Anvéand inte enheten om kontakten eller kabeln &r skadad.

. Om kontakten eller kabeln &r skadad, kontakta ett auktoriserat servicecenter

For att undvika bréannskador far du inte rora 1 eller blandningsbehall

under och efter anviandning.

. Se upp for het dnga som kommer ut ur apparaten under tillagningen.

Vid rengéring av enheten, var forsiktig sa att den inte dversvammas, det finns risk for kortslutning.

Kom ihag att kontrollera matens temperatur fore utfodring.

Ror inte kontakten eller kabeln med véta hander.

For att forhindra brannskador, elektriska stétar och brand maste produkten évervakas under anvandning.

10. Sitt inte in tillbehor eller delar fran andra apparater som inte &r k ibla med Neno Ol dellen i
mixern. Anvindning av andra komponenter gér att garantin upphér att gélla.

11.Sénk inte ned apparaten i vatten. Placera inte apparaten pa en het spis eller ugn som anvénds eller &r het.

12. Anvind inte en sterilisator eller mil ag: ) for att desinfi nagon del av

13. Apparaten &r endast avsedd fér hushallsbruk. Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakas av felaktig
anviandning av apparaten.

14. Placera enheten p3 en stabil, plan yta och se till att det finns tillréckligt med utrymme runt den for att
undvika att omgivningen skadas av anga.

15.0m apparaten &r skadad ska du inte anvanda den igen. Kontakta ett auktoriserat servicecenter

16. Hall inte andra vétskor &n vatten i vattentanken, t.ex. juice eller puré, for att inte tappa till varmeytan eller
frata pa varmeytan med sura eller alkaliska livsmedel.

17. Lyft eller bar inte enheten nar den &r i bruk.

18. Stoppa inte ner nagra féremal i vattentanken.

19. Kontrollera matens konsistens fore servering fér att se till att det inte finns nagra ojamna bitar eller klumpar.

20.Slang inte ben eller nétter i mixern!

21.0m kokkérlet blir flickigt av mat, rengér det efter att det har svalnat. Se till att rengéra den regelbundet.

22. Var férsiktig nér du ror vid bladen, témmer blandartanken och rengér enheten.

23.Sténg av apparaten och dra ut stickkontakten ur eluttaget innan du byter ut delar.

24.Kom ihag att dra ut stickkontakten ur vigguttaget fére montering, demontering eller rengoring.

25. Produkten far inte anvandas av barn. Hall alla delar av apparaten utom rickhall for barn.

26.Vuxna med begransade fysiska, mentala och sensoriska férmagor kan anvanda enheten under éverinseende
av en annan vuxen.

27. For att skydda dig mot elektriska stétar far du inte doppa apparatens stomme, kabel eller kontakt i vatten
eller andra vétskor.

28.Ldmna inte forpackningar, t.ex. plastpasar och lador, inom rickhall for barn.

29. Placera apparaten pa en plan yta, utom rackhall fér barn.

30. Ror inte apparaten under drift fér att undvika brannskador.

31.Se till att det finns vatten i vattentanken under matlagningen (hégst 200 ml), 1at inte hillen ga utan vatten.

32.Innan maten bearbetas i matlagningstanken maste vatten tillséttas.

33. Mal eller krossa inte produkter som t.ex. isbitar i maskinen

34. Uppvarmningstiden fér maten bér vara enligt tabellen (tabell 1) fér att inte forlora naringsvardet.

35. Stickproppen maste anslutas till ett jordat uttag och sitta ordentligt fast.

36.Oppna inte apparaten nar den ar igdng. Sténg av den i férvig.

37. Efter bearbetningen, se upp for utstrommande anga.

38. Mixa inte produkter utan att tillsitta vatten.

39. Blockera inte ventilationshalen pa topplocket under drift.

40. Undvik att kabeln kommer i kontakt med heta ytor och vassa kanter.

41. Dra ut kontakten, tvatta och torka apparaten efter anviandning.

42. Koppla bort enheten fran strémforsorjningen och vénta tills den har svalnat innan du rengor den.

43, Plastdelar kan &ldras naturligt med tiden. Speciellt om de utsétts for solljus eller héga temperaturer. |

héndelse av sddana férandringar ar det lampligt att byta ut komponenterna fér att sékerstélla att enheten

fungerar korrekt.

wN R
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01.

02.

04.

INNEHALL | SATSEN

1. Neno Oro mixer med matlagningsfunktion
2. Bruksanvisning

3. Mitkopp

BESKRIVNING AV ANORDNINGEN (FIG.A)
. Handtag fér topplock

. Topplock

. Nedre lock

Knivar

Trag fér matlagningstank
Kontakt for topplock

. Touchpanel

. Apparatens stomme

. Kontakt fér stromférsérjning
10. Vattenreservoar

11. Kokningstank

12. Handtag for blandningstank
13. Fastanordning fér blad

14. Oppning for angutlopp

-

CONPUAWN

. BESKRIVNING AV PEKSKARMEN (FIG.B)

15. Tidsvisning

16. Indikator for temperaturunderhall
17. Ikon fér bokningsfunktion
18. Risvilling

19.Kottpurélage

20. Potatismos-liage

21. Laget for fiskpuré

22. Morotspuré lige

23. Gor-det-sjalv-lage

24. Laget for gronsakspuré

25. Sopplage

26. Laget for fruktpuré
27.Tillagningslage

28.51a pd/av enheten

29.Val av lagen

30. Funktion for tidsinstélld start
31.Knapp for att 6ka tiden

32. Makuleringslige
33.Pa/av-knapp

34. Knapp fér minskad tid

INSTALLATION AV ENHETEN

1. Dra av topplocket (FIG.A - 2) genom att halla i handtaget (FIG.A - 1).

2. Halli brickans handtag (FIG.A - 12) och dra ut brickan (FIG.A - 5) tillsammans med matlagningsbehallaren
(FIG.A - 11), nedre locket (FIG.A - 3) och knivarna (FIG.A - 4).

3. Hall 200 ml kranvatten eller destillerat vatten i vattentanken (FIG.A - 10).

OBS: Vi rekommenderar att du anvénder destillerat vatten, detta motverkar bildandet av sediment .

4. Dra av det nedre locket (FIG.A - 3) fran kokbehéllaren (FIG.A -11).

5. Laggide hackade sma matbitarna och tillsatt Idmplig méngd vatten i matlagningsbehéllaren (FIG.A -11).

0BS: Overskrid inte 250 ml-grdnsen som visas pa matlagningsbehallaren

OBS: Fér att sdkerstélla att maten &r vél strimlad, skér i kuber som inte &r stérre &n 1,5 cm pd en sida

6. Satt pa det nedre locket pd matlagningsbehéllaren (FIG.A -11) och lagg tillbaka féremélen frén punkt 2 i




apparaten och hall i handtaget (FIG.A - 12)
7. Placera topplocket (FIG.A - 2) pa apparaten och hall i handtaget (FIG.A - 1).

05. DRIFTSATT

1. Nar du har anslutit den medféljande kabeln till porten (FIG.A - 9) och sedan till strémférsérjningen tands
panelen (FIG.A - 7). Den sténgs sedan av for att ga in i stromlage.

2. For att starta enheten, tryck pa knappen (FIG.B - 33), tidsdisplayen (FIG.B - 15) visar “-- --” och gérin i
vilolage.

3. Tryck pa menyknappen (FIG.B - 29) for att vilja 6nskat driftlage. Om du vill att det valda liget ska starta med
fordréjning trycker du pa bokningsknappen (FIG.B - 30) pa panelen (FIG.A - 7). Detta gor att enheten kan
starta efter en forinstalld tid (fran 40 minuter till 24 timmar, i steg om 5 minuter). Panelen (FIG.B - 15) visar
tiden, som kan andras med knapparna “+” (FIG.B - 31) eller “-” (FIG.B - 34)
0BS: Nar funktionen for tidsinstalld start ar aktiv ar ikonen (FIG.B - 17) markerad.

4. Nar laget ar valt kommer skdrmen (FIG.B - 15) att visa den programmerade standardtiden. Denna kan
sndras var 5:e minut med hjalp av knapparna “+” (FIG.B - 31) eller “-” (FIG.B - 34) enligt tabellen nedan:

LAGE TIME TIME TIDSOMRADE TEMP. HALLTID
Risvalling 35 minuter 35-60 minuter
Potatismos 25 minuter 25-40 minuter
Morotspuré 35 minuter 35-60 minuter
Gronsakspuré 15 minuter 15-40 minuter

Upp till 9 immar

Q3 © %O M

Fruktpuré 15 minuter 15-60 minuter
Kéttpuré 20 minuter 20-40 minuter
Fiskpuré 15 minuter 15-40 minuter
D IY Gor det sjalv 60 minuter 20-90 minuter




w Sopplage 30 minuter 30-90 minuter

Tillagningslage 85 minuter 85-150 minuter

Tabell 1

NOTER:

e Nar du har valt ett av ldgena (risvilling, €, fruktpuré, kéttpuré eller
fiskpuré) lagar apparaten mat under stérre delen av den programmerade tiden. Under de sista 5 minuterna
startar den automatiskt mixningsprocessen.

o | DIY-lage, sopplage och matlagningsldge kommer apparaten att laga mat hela tiden . Fér att borja mixa, hall
ned omrérningsknappen (FIG.B - 32) nér du &r klar.

5. Nar laget har valts men &nnu inte startats, starta forkrossningen (for att gora alla matbitar lika stora fér
att sakerstélla jamn tillagning) genom att halla ned “Omrérning”-knappen (FIG.B - 32). Genom att hélla
knappen intryckt aktiveras knivarna (FIG.A - 4), som maler maten i hégst 20 sekunder. Maximalt 3 cykler kan
koras, var och en i 20 sekunder efter behov. Omstart ar méjlig efter en minut.

6. For att starta det valda® -l4get, tryck kort pa knappen (FIG.B - 33). Apparaten bérjar varmas upp tills den
visar drifttiden. For att stoppa det forinstéllda laget, tryck pa knappen (FIG.B - 33) igen. | slutet av det valda

kommer at iskt att g in i temperaturk ingslaget (se flik 1), ikonen (FIG.B -
16) kommer att vara aktiv.

7. Nar du &r klar med mixningen ska du kontrollera med en sked att purén har ritt konsistens. Fér att géra
detta, dra av det 6vre locket (FIG.A - 2) medan du héller i handtaget (FIG.A - 1). Vanta en minut s& att plast-
delarna svalnar. Dra av det nedre locket (FIG.A - 3) genom att ta tag i plastférseglingen. Om konsistensen &r
otillricklig, blanda pa nytt genom att félja steg nr. 5

8. Om konsistensen &r lamplig, dra ut knivarna (FIG.A - 4) och hall i knivfastet (FIG.A - 13). Dra ut behallaren
genom att halla i brickhallaren (FIG.A - 12) och luta férsiktigt matlagningsbehallaren (FIG.A - 11) for att hélla
innehallet i skalen
FORSIKTIGHET: Var mycket forsiktig, det finns risk for skallning

06. EXEMPEL PA RECEPT

Lage il forhallande
Risvalling 160 ml. vatten + 40 g. ris
Potatismos 80 ml. vatten + 120 g. potatis
Morotspuré 100 ml. vatten + 120 g. mordtter
Grénsakspuré 50 ml. vatten + 80 g. gronsaker
Fruktpuré 30 ml. vatten + 120 g. dpple
Kottpuré 50 ml. vatten + 120 g. nétkott
Fiskpuré 50 ml. vatten + 120 g. fisk

07.RENGORING OCH AVKALKNING
e Rengor endast enheten nar den &r urkopplad
Rengdr enheten efter varje anvandningstillfalle.
Apparaten far inte rengoras under rinnande vatten (undantag: kniv, nedre lock, kokbehallare och bricka).
Anvind inte blekmedel eller andra ikalier eller rengéri
Anvind inte stalull, slipande rengéringsmedel eller fratande vitskor (t.ex. aceton eller alkohol).
Sénk inte ner apparaten i vatten, anvind endast en fuktig trasa indrankt i vatska (undantag: kniv, nedre lock,

kokbehallare och bricka).




Komponenter som kniv, nedre lock, kokbehallare och bricka ska tas bort fran apparaten och tvittas med
diskmedel med hjilp av en svamp.

For att avkalka vattentanken héller du en blandning av vatten och ittika i tanken (50 ml 8% &ttika och 150
ml vatten). Lat blandningen verka i 15 minuter, hill sedan ut blandningen och torka av med en fuktig trasa.

08. LOSNING
Problem Orsak Losning
Kontrollera att strémkabeln ar
Felaktigt ansluten kabel ordentligt ansluten till apparaten
Ingen strémforsérjning eller till kor
- Kontrollera sdkert om det finns
Ingen strém i kontakten P
strom i
Mixern fungerar inte som fien ska Lag spanning Anvind en 230V-kontakt
och mixar maten daligt
Maten fastnar pé botten For lite vatten Tillsatt mer vatten
Maten r daligt hackad For mycket eller fér lite ingrediens- | Andra proportionerna av tillsatta
er eller vatten produkter
For lite vatten Tillsatt mer vatten i i ken
« Vanta 30 minuter innan du
Vixla till standby-ldge under drift Motorn har verhettats startar om
Skarhuvudet &r blockerat Ta forsiktigt bort SkEEhU.VUde,t' Tvat-
ta noggrant och stt ihop igen
Minska méngden vatten som
tillsatts eller 6ka mangden mat.
Plask For mycket vatten eller for lite mat | Tillagning av mat som innehaller
mycket fett, t.ex. fett kott, rekom-
inte
Klumpar i den tillagade méltiden Pmdf.ktfri“ e ot rna ska vara fir-
for inte digl. enligt anvisningarna
Enheten reagerar inte (ndr den &r Motorn &r éverhettad Vanta 30 minuter innan du
paslagen) startar om

09. SPECIFIKATION

Produktnamn: Neno Oro - Blender for barn med matlagningsfunktion
Modell: Oro

Matningsspénning: 220-240V/50Hz

Kapacitet fér matlagningstank: 250 ml

Mixningseffekt: 130W

Matlagningseffekt: 500W

Produktens métt: 18,5x15x25,5cm

Produktvikt: 1780g

d 200 ml

Kabelldngd: 100 cm

10. GARANTIKORT
Produkten levereras med 24 ménaders garanti. Garantivillkor finns pa: https://neno.pl/gwarancja
Mer information, kontaktuppgifter och serviceadress finns pa: https://neno.pl/kontakt

Specifikationer och innehéll kan komma att &ndras utan féregdende meddelande. Vi ber om ursékt for eventuella
olagenheter.




KAYTTAJAN KASIKIRIA

Hyva asiakas,
Kiitos, etta olet ostanut Neno Oro itti| jossa on kei iminto. Lue kayttoohje ennen kayttoa ja
sailyta se.

01. TURVALLISUUSSAANNOT

1. Tarkista ennen kytkemistd, etta laitteen jannite vastaa pistorasian jannitetta.

2. Al4 kéyta laitetta, jos pistoke tai kaapeli on vaurioitunut.

3. Jos pistoke tal kaapeh on vauno\tunut ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

4. a koske vesi: ) tai paljain kasin kayton aikana ja sen
jalkeen.

5. Varo kuumaa hoyrya, joka tulee ulos laitteesta kypsennyksen aikana.

6. Kun puhdistat laitetta, varo tulvittamasta sitd, silla on olemassa oikosulun vaara.

7. Muista tarkistaa ruoan lampétila ennen ruokintaa.

8. Al koske pistokkeeseen tai kaapeliin marilla kasilla.

9. Palovammojen, sahkoiskujen ja tulipalojen valttamiseksi tuotetta on valvottava kayton aikana.

10. Al3 laita tehosekoittimeen muiden laitteiden tarvikkeita tai osia, jotka eivat ole yhteensopivia Neno Oro
-mallin kanssa. Muiden osien kaytt6 mitatoi takuun.

11. Al upota laitteen runkoa veteen. Al aseta laitetta kuumalle liedelle tai uuniin, joka on kiytossa tai kuuma.

12. Al kayta laitteen osien desinfiointiin sterilisaattoria tai mikroaaltouunia.

13. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttoon. Valmistaja ei vastaa laitteen virheellisestd kaytostd aiheutuneista
vahingoista.

14. Aseta laite vakaalle, tasaiselle alustalle ja varmista, ettd sen ymparilla on riittavasti tilaa, jotta hoyry ei
vahingoita ymparistoa.

15. Jos laite on vaurioitunut, &la kayta sita enaa. Ota yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen

16. Ala kaada vesisaili muita nesteita kuin vettd, esim. mehua tai soseet, jotta lammityspinta ei tukkeudu tai
lammityspinta ei syopyisi happamien tai emaksisten elintarvikkeiden kanssa.

17.Ala nosta tai kanna laitetta sen kayton aikana.

18.Al4 laita mitéan esineitd vesisailiésn.

19. Tarkista ruoan koostumus ennen tarjoilua, ettei siina ole epatasaisia paloja tai kokkareita.

20. Al heit luita tai pahkingita tehosekoittimeen!

21.Jos keittosailio tahriintuu ruoasta, puhdista se jadhdyttémisen jalkeen. Puhdista se saannollisesti.

22.0le varovainen, kun kosketat terid, tyhjennat sekoltussalllota ja puhdistat laitetta.

23.Ennen osien vaihtamista laite ja irrota se p

24. Muista irrottaa laite pistorasiasta ennen i purkamista tai puhdistamista.

25. Lapset eivat saa kdyttaa tuotetta. Pida kaikki laitteen osat poissa lasten ulottuvilta.

26. Aikuiset, joilla on rajalliset fyysiset, psyykkiset ja aistitoiminnot, voivat kayttaa laitetta toisen aikuisen
valvonnassa.

27.Suojellaksesi itsedsi sahkoiskulta, ala upota laitteen runkoa, kaapelia tai pistoketta veteen tai muihin
nesteisiin.

28. Al4 jata pakkauksia, kuten muovipusseja ja laatikoita, lasten ulottuville.

29. Aseta laite tasaiselle alustalle lasten ulottumattomiin.

30. Al4 koske laitteeseen kayton aikana palovammojen valttamiseksi.

31.Varmista, ettd vesisdiliossa on vettd keittdmisen aikana (enintddn 200 ml), &l4 anna keittotason kéyda ilman

vettd.




32.Ennen ruoan késittelya keittoastiaan on lisattéva vetta.

33. Al4 jauha tai murskaa tuotteita, kuten jaapaloja, koneessa.

34. Ruoan kuumentamisajan on oltava annetussa taulukossa (taulukko 1) esitetyn mukainen, jotta ravintoarvo
ei heikkene.

35. Pistoke on kytkettédva maadoitettuun pistorasiaan ja sen on oltava hyvin paikallaan.

36. Al4 avaa laitetta sen ollessa kiynnissa. Sammuta se etukateen.

37. Varo késittelyn jalkeen, ettei hoyryé padse karkaamaan.

13 sekoita tuotteita lisaamatta vettd.

39. Al tuki ylakannen tuuletusaukkoja kayton aikana.

40. Vilta kaapelin joutumista kosketuksiin kuumien pintojen ja terévien reunojen kanssa.

41. Irrota pistoke, pese ja kuivaa laite kdytén jalkeen.

42. Irrota laite virtaldhteestd ja odota, ettd se on jadhtynyt ennen puhdistusta.

43. Muoviosat voivat vanheta luonnollisesti ajan myo6ta. Varsinkin jos ne altistuvat auringonvalolle tai korkeille
lampatiloille. Jos téllaisia ia ilmenee, on itel vaihtaa osat, jotta laitteen moitteeton
toiminta voidaan varmistaa.

02. PAKKAUKSEN SISALTO
1. Neno Oro tehosekoitin, jossa on r
2. Kayttéohjeet
3. Mittakuppi

03.LAITTEEN KUVAUS (KUVA A)
1. Ylékannen kahva

. Ylakansi

. Pohjakansi

. Veitset

. Keittosailion lokero

. Ylakannen liitin

. Kosketuspaneeli

. Laitteen runko

. Virtalahteen liitin

10. Vesisailio

11. Keittosd

12. Sekoitussailion kahva

13. Terédn kiinnitys

14. Héyryn ulostuloaukko

LNV B WN

04. KOSKETUSPANEELIN KUVAUS (KUVA B)
15. Ajan naytté
16. Lampétilan ylldpidon ilmaisin
17.Varaustoiminnon kuvake
18. Riisivelli
19. Lihasose-tila
20. Perunamuusitila
21. Kalasose-tila
22. Porkkanasose
23.DIY-tila
24.Vihannessose-tila
25. Keittotila
26. Hedelmasose-tila
27.Kypsennystila
28. Laitteen kytkeminen péaille/pois paalta
29.Tilojen valinta
30. Ajastettu kdynnistystoiminto
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31. Lisaa aikaa -painike
32. Silppuamistila

33. 0On/off-painike
34.Vihenni aikaa -painike

05. LAITTEEN ASENNUS

1. Vedi yldkansi (KUVA A - 2) irti kahvasta (KUVA A - 1) kiinni pitden.

2. Pid4 kiinni lokeron kahvasta (KUVA A - 12) ja vedd lokero (KUVA A - 5) yhdessi keittoastian (KUVA A - 11),
alemman kannen (KUVA A - 3) ja veitsien (KUVA A - 4) kanssa ulos.

3. Kaada vesisilioén (KUVA A-10) 200 ml vesijohtovetts tai tislattua vett.

HUOMAUTUS: Suosittelemme tislatun veden kéyttamists, silla se ehkéisee sedimentin muodostumista.

4. Vedi alempi kansi (KUVA A - 3) pois keittoastian paalta (KUVA A -11).

5. Lisad pilkotut pienet ruokapalat ja liséd keittoastiaan sopiva médra vetta (KUVA A -11).

HUOMAUTUS: Al3 ylita keittoastiaan merkittyd 250 ml:n rajaa.

HUOMAUTUS: Varmistaaksesi, ettd ruoka silppuuntuu hyvin, leikkaa se enintaan 1,5 cm:n kuutioiksi sivultaan

6. Aseta alempi kansi keittoastiaan (KUVA A -11) ja aseta kohdassa 2 mainitut tuotteet takaisin laitteeseen
pitamalla kiinni kahvasta (KUVA A - 12).

7. Aseta ylakansi (KUVA A - 2) laitteen paille ja pida kiinni kahvasta (KUVA A - 1).

06. TOIMINTATAPA
1. Kun liitetty kaapeli on kytketty porttiin (KUVA A - 9) ja sitten virtaldhteeseen, paneeli (KUVA A - 7) syttyy.
Sen jalkeen se sammuu siirtyakseen virransyéttétilaan.
2. Kaynnista laite painamalla painiketta (KUVA B - 33), jolloin kellonajan ndytt66n (KUVA B - 15) ilmestyy “-- --",
jolloin laite siirtyy lepotilaan.

. Valitse haluamasi toimintatila painamalla valikkopainiketta (KUVA B - 29). Jos haluat, ettd valittu toimintatila
kaynnistyy viiveelld, paina paneelissa (KUVA A - 7) olevaa varausta (KUVA B - 30). Tamd mahdollistaa laitteen
kaynnistymisen esiasetetun ajan kuluttua (40 minuutista 24 tuntiin, 5 minuutin askelin). Paneelissa (KUVA
B - 15) nikyy aika, jota voidaan muuttaa painikkeilla “+” (KUVA B - 31) tai “” (KUVA B - 34).

HUOMAUTUS: Kun ajastettu kaynnistystoiminto on aktiivinen, kuvake (KUVA B - 17) on korostettuna.

4. Kun tila on valittu, néytolla (KUVA B - 15) nakyy ohjelmoitu oletusaika. Tata voidaan muuttaa 5 minuutin

vélein painikkeilla “+” (KUVA B - 31) tai “-” (KUVA B - 34) alla olevan taulukon mukaisesti.

w

MODE TUNTI AIKA AIKAVALI TEMP. PITOAIKA
Riisivelli 35 minuuttia 35-60 minuuttia
Perunamuusia 25 minuuttia 25-40 minuuttia

Jopa 9 tuntia

Porkkanasose 35 minuuttia 35-60 minuuttia

Kasvissose 15 minuuttia 15-40 minuuttia
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@ Hedelmésose 15 minuuttia 15-60 minuuttia
d Lihasose 20 minuuttia 20-40 minuuttia
g Kalasose 15 minuuttia 15-40 minuuttia
DIY oIY 60 minuuttia 20-90 minuuttia
w Keittotila 30 minuuttia 30-90 minuuttia
-@- Kypsennystila 85 minuuttia 85-150 minuuttia
Taulukko 1
HUOMAUTUKSET:
e Kun olet valinnut jonkin toimintatilan (riisivelli, perunasose, por vihannessose,

lihasose tai kalasose), laite keittad suurimman osan ohjelmoidusta ajasta. Viimeisten 5 minuutin aikana laite

Tee-se-itse-tilassa, keittotilassa ja keittotilassa laite kypsennetaan koko ajan . Aloita sekoittaminen pitamalla

ekoit ini (KUVA B - 32) al; inettuna, kun se on valmis.
5. Kun toimintatila on valittu, mutta sita ei ole vield kdynnistetty, kdynnisté esisilppuaminen (Jotta kaikki ruoan
palat olisivat tasakokoisia tasaisen kypsennyksen varmi i i) pitdmalla sekoit inil painettuna

(KUVA B - 32). Kun painiketta pidetaan alhaalla, aktivoituvat terdt (KUVA A - 4), ne jauhavat ruokaa enintaan
20 sekunnin ajan. Enintaan 3 jaksoa voidaan suorittaa, kukin 20 sekunnin ajan tarpeen mukaan. Uudelleen-
kéynnistys on mahdollista minuutin kuluttua.
Kaynnistadksesi valitun® -tilan, paina lyhyesti painiketta (KUVA B - 33). Laite alkaa lammet3, kunnes se
nayttaa kdyttoajan. Voit pysdyttaa esiasetetun tilan painamalla painiketta (KUVA B - 33) uudelleen. Valitun
ohjelman paa 4 laite siirtyy at isesti [ampétilan pitotilaan (ks. valilehti 1), kuvake (KUVA B - 16)
on aktiivinen.
Kun olet lopettanut sekoittamisen, tarkista lusikalla, ettd sose on oikean koostumuksen omaavaa. Veda tata
varten yldkansi (KUVA A - 2) irti pitden samalla kiinni kahvasta (KUVA A - 1). Odota minuutti, etta muoviosat
jaahtyvat. Veda alempi kansi (KUVA A - 3) irti tarttumalla muovitiivisteeseen. Jos koostumus on riittdméatén,
sekoita uudelleen vaiheen 5 mukaisesti.
8. Jos koostumus on sopiva, veda veitset (KUVA A - 4) ulos ja pid4 kiinni veitsi nikkeestd (KUVA A - 13). Veda
s&ilio ulos pitamalla kiinni lokeron pidikkeesta (KUVA A - 12) ja kallista keittoastiaa (KUVA A - 11) varovasti,
jotta sisaltd voidaan kaataa astiaan.
VAROITUS: Toimi erittéin i, silld on
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07. ESIMERKKIRUOKARESEPTIT

Tila
Riisivelli 160 ml vetta + 40 g riisia
Per i 80 ml vettd + 120 g perunoita
Por 100 ml vettéd + 120 g porkkanoita
K 50 ml vetts + 80 g vi i
[ 30 ml vettd + 120 g omenaa.
Lihasose 50 ml vettd + 120 g naudanlihaa
Kalasose 50 ml vettd + 120 g kalaa

08. PUHDISTUS JA KALKINPOISTO

e Puhdista laite vain, kun se on irrotettu pistorasiasta.
Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

Laitetta ei saa

Als kayta

ineita tai mitaan

veden alla

keittoastia ja lokero).

ja tai put

Ala kayta terasvillaa, hankaavia puhdistusaineita tai sydvyttavia nesteita
Ala upota laitetta veteen, vaan kayta vain nesteeseen kastettua kosteaa liinaa (poikkeus: veitsi, alakansi,

: veitsi, alempi kansi, keittoastia ja lokero).

teja.

esim. asetonia tai alkoholia).

Osat, kuten veitsi, alakansi, keittoastia ja lokero, on irrotettava laitteesta ja pestavd pesuaineella sienelld.
Vesisgilion kalkinpoistamiseksi kaada s&ilioén veden ja etikan seosta ( 50 ml 8-prosenttista etikkaa ja 150 ml

vettd). Anna seoksen vaikuttaa 15 minuuttia, minké jélkeen kaada seos pois ja pyyhi kostealla liinalla.

09. RATKAISU

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Ei virtalahdetta

Vadrin kytketty kaapeli

Tarkista, etta virtajohto on kytketty
oikein laif 1 tai

Ei virtaa kosketuksessa

Tarkista turvallisesti, onko kosket-
timessa virtaa

Tehosekoitin ei toimi kunnolla,

sekoittaa ruoan huonosti Pienjannite Kaytd 230 V:n kosketinta
Ruoka tarttuu pohjaan Liian vahan vettd Lisaa vettd
Ruoka on huonosti pilkottua Liian paljon Fa\ In_an vaﬂhan aineso- Muutetaan Ilsattngn tuotteiden
sia tai vettd osuuksia

Siirtyminen valmiustilaan kaytén

Liian vahén vettd

Lisaa vettd keittosailioon

Moottori on ylikuumentunut

Odota 30 minuuttia ennen uudel-
leenkéynnistystd

aikana - -~ -
. . Irrota leikkuupaa varovasti. Pese

Leikkuupaa on tukossa . AN "

huolellisesti ja kokoa
Vahenna lisatyn veden maaraa tai
L . . iy lisda ruoan maaraa. Paljon rasvaa
Liian paljon vetté tai lilan vahan i >

Splash ruokaa sisdltavan ruoan, kuten rasvaisen

lihan, valmistaminen ei ole

Valmiissa ateriassa on kokkareita

Keittosdiliossa olevia tuotteita ei

Ainesosat on valmistettava valmiik-

si ohjeiden i

Laite ei reagoi (kun se on kytketty
paélle)

Moottori on ylikuumentunut

Odota 30 minuuttia ennen uudel-
leenkéynnistystd

10. TEKNISET TIEDOT

Tuotteen nimi: Neno Oro - Lasten
Malli: Oro
Syéttojannite: 220-240V/50Hz

jossa on ruoanlait




Keittos: kapasiteetti: 250m|
Sekoitusteho: 130W

Keittoteho: S00W

Tuotteen mitat: 18.5x15x25.5cm.
Tuotteen paino: 1780g

Vesisiilion enimmdiskapasiteetti: 200m|
Kaapelin pituus: 100cm

11. TAKUUKORTTI

Tuotteella on 24 kuukauden takuu. Takuuehdot |8ytyvét osoi : https://neno.pl/;
Yksityiskohdat, yhteystiedot ja palveluosoite I6ytyvat osmtreesta https //neno pI/kontakt
Tekniset tiedot ja sisalté voivat muuttua ilman a. m \lisi

BRUKERHANDBOK

Kjaere kunde,
Takk for at du kjpte Neno Oro babyblender med matlagingsfunksjon. Vennligst les bruksanvisningen fgr bruk og
oppbevar den.

01.SIKKERHETSREGLER

1. Fgr du kobler til, ma du kontrollere at spenningen pa enheten stemmer overens med spenningen i
stikkontakten.

2. Ikke bruk enheten hvis stppselet eller kabelen er skadet.

3. Hvis stppselet eller kabelen er skadet, ma du kontakte et autorisert servicesenter

4. For & unnga brannskader ma du ikke bergre vanntanken eller blandebeholderen med bare hender under
og etter bruk.

5. Se opp for varm damp som kommer ut av apparatet under tilberedningen.

6. Nar du rengjor enheten, ma du vaere forsiktig sa du ikke oversvgmmer den, det er fare for kortslutning.

7. Husk & sjekke temperaturen pa maten fgr du forer.

8. Ikke ta pa stgpselet eller kabelen med vate hender.

9. For & unnga brannskader, elektrisk stgt og brann, ma produktet holdes under oppsyn under bruk.

10. Ikke sett tilbehgr eller deler fra andre apparater som ikke er ible med Neno Oro-modellen, inn i
blenderen. Bruk av andre komponenter vil ugyldiggjgre garantien.

11. Ikke senk apparatet ned i vann. Ikke plasser apparatet pa en varm kokeplate eller ovn som er i bruk eller
som er varm.

12. Ikke bruk en sterilisator eller til & desinfi: noen av deler.

13. Apparatet er kun beregnet for bruk i hjemmet. Produsenten er ikke ansvarlig for tap som skyldes feil bruk
av apparatet.

14. Plasser apparatet pa et stabilt, flatt underlag, og s¢rg for at det er nok plass rundt det for & unngé a skade
omgivelsene med damp.

15. Hvis enheten er skadet, ma du ikke bruke den igjen. Kontakt et autorisert servicesenter.

16. Ikke hell andre vaesker enn vann i vanntanken, f.eks. juice eller puré, for ikke 3 tette igjen varmeflaten eller
korrodere varmeflaten med sure eller basiske matvarer.

17. Ikke lgft eller bzer enheten mens den er i bruk.

18. Ikke legg noen gjenstander i vanntanken.




19. Kontroller konsistensen pa maten fgr servering for & sikre at det ikke er ujevne biter eller klumper.

20. Ikke kast bein eller ngtter i blenderen!

21. Hvis koketanken blir flekkete av mat, ma du rengjgre den etter at den er avkjglt. Sgrg for a rengjgre den
regelmessig.

22. Vaer forsiktig ved bergring av knivene, ved tgmming av blandetanken og ved rengjgring av apparatet.

23.513 av apparatet og trekk ut stgpselet fra stikkontakten fgr du skifter deler.

24.Husk & trekke stgpselet ut av stikkontakten fgr du monterer, demonterer eller rengjgr enheten.

25. Produktet ma ikke brukes av barn. Hold alle deler av enheten borte fra barn.

26. Voksne med begrensede fysiske, mentale og sensoriske evner kan bruke enheten under oppsyn av en
annen voksen.

27.For a beskytte deg mot elektrisk stgt ma du ikke senke apparatet, kabelen eller stgpselet ned i vann eller
andre veesker.

28. Ikke la emballasje, som plastposer og esker, vaere innen rekkevidde for barn.

29. Plasser enheten pa en flat overflate, utilgjengelig for barn.

30. Ikke ta pa apparatet under bruk for 8 unnga brannskader.

31.Sgrg for at det er vann i vanntanken under tilberedningen (ikke mer enn 200 ml), og ikke la platetoppen
ga uten vann.

32.Fgr maten behandles i koketanken, ma det tilsettes vann.

33. Ikke mal eller knus produkter som isbiter i maskinen

34. Oppvarmingstiden for maten bgr vare i henhold til tabellen (tabell 1) for ikke & miste naeringsverdi.

35. Stgpselet ma vaere koblet til en jordet stikkontakt og sitte godt fast.

36. Ikke apne apparatet mens det er i gang. SIa det av pa forhand.

37. Etter behandlingen ma du passe pa at det ikke slipper ut damp.

38. Ikke blender produkter uten 3 tilsette vann.

39. Ikke blokker ilasj pa dekselet under drift.

40.Unnga at kabelen kommer i kontakt med varme overflater og skarpe kanter.

41.Trekk ut stgpselet, vask og tgrk enheten etter bruk.

42. Koble enheten fra strgmforsyningen, og vent til den er avkjglt for du rengjgr den.

43, Plastdeler kan eldes naturlig over tid. Spesielt hvis de utsettes for sollys eller hpye temperaturer. Ved slike
endringer anbefales det & bytte ut komponentene for & sikre at enheten fungerer som den skal.

. INNHOLDET | SETTET

1. Neno Oro blender med kokefunksjon
2. Bruksanvisning
3. Malebeger

5 BESKRIVELSE AV ENHETEN (FIG.A)

1. Handtak pa toppdekselet
. Toppdeksel

. Bunndeksel

Kniver

Skuff for koketank

. Kontakt pa toppdekselet
. Bergringspanel

. Apparatets hoveddel

. Strgmforsyningskontakt
10. Vannreservoar

11. Koketank

12. Handtak for blandetank
13. Knivfeste

14. Apning for damputigp
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. BESKRIVELSE AV BERGRINGSPANELET (FIG.B)

15. Tidsvisning
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. Indikator for vedlikehold av temperatur
7. Ikon for bestillingsfunksjon

. Risgrot-modus

19. Kjgttpuré-modus

20. Potetmos-modus

21. Modus for fiskepuré

22. Gulrotpuré-modus

23. Gjgr-det-selv-modus

24. Modus for grgnnsakspuré
25.Suppemodus

26. Fruktpuré-modus
27.Tilberedningsmodus

28.51 enheten pa/av

29.Valg av modus

30. Funksjon for tidsinnstilt start
31.Knapp for & pke tiden

32. Makuleringsmodus

33. Pa/av-knapp

34.Knapp for & redusere tiden

B
®

. INSTALLASJON AV ENHETEN

1. Trekk av toppdekselet (FIG.A - 2) ved & holde i handtaket (FIG.A - 1).

2. Hold i skuffens handtak (FIG.A - 12) og trekk ut skuffen (FIG.A - 5) sammen med kokebeholderen (FIG.A -
11), det nedre lokket (FIG.A - 3) og knivene (FIG.A - 4).

3. Hell 200 ml vann fra springen eller destillert vann i vanntanken (FIG.A - 10).

MERK: Vi anbefaler & bruke destillert vann, da dette motvirker dannelse av sedimenter.

4. Trekk det nedre dekselet (FIG.A - 3) av koketanken (FIG.A -11).

5. Tilsett de sm& matbitene og tilsett passende mengde vann i kokebeholderen (FIG.A -11).

MERK: Ikke overskrid 250 ml-grensen som er angitt pa kokebeholderen.

MERK: For & sikre at maten er godt strimlet, skjeer i terninger som ikke er stgrre enn 1,5 cm pd en side

6. Sett det nedre lokket pa kokebeholderen (FIG.A -11) og sett gjenstandene fra punkt 2 tilbake i apparatet ved
& holde i hdndtaket (FIG.A - 12)

7. Plasser toppdekselet (FIG.A - 2) pé apparatet, og hold det i handtaket (FIG.A - 1).

. DRIFTSMATE

1. Nér du har koblet den tilkoblede kabelen til porten (FIG. A - 9) og deretter til stramforsyningen, vil panelet
(FIG. A-7) lyse opp. Det vil deretter sl seg av for & ga inn i stremmodus.

2. For & starte enheten, trykk p& knappen (FIG.B - 33), tidsdisplayet (FIG.B - 15) vil vise “-- --” og g& inn i
hvilemodus.

3. Trykk pa menyknappen (FIG.B - 29) for & velge gnsket driftsmodus. For & fa den valgte modusen til & starte
med en forsinkelse, trykker du p& bestillingsknappen (FIG.B - 30) pa panelet (FIG.A - 7). Dette gjor at
enheten starter etter en forhdndsinnstilt tid (fra 40 minutter til 24 timer, i trinn pd 5 minutter). Panelet (FIG.
B - 15) viser tiden, som kan endres ved hjelp av knappene “+” (FIG. B - 31) eller “-” (FIG. B - 34).

MERK: Nar funksjonen for tidsinnstilt start er aktiv, er ikonet (FIG.B - 17) uthevet.

4. Nar modusen er valgt, vil skjermen (FIG.B - 15) vise den programmerte standardtiden. Denne kan endres

hvert 5. minutt ved hjelp av knappene “+” (FIG.B - 31) eller “-” (FIG.B - 34), i henhold til tabellen nedenfor

MODE TIME TIME TIDSOMRADE TEMP. HOLD TIME

Risgrpt 35 minutter 35-60 minutter




‘ Potetmos 25 minutter 25-40 minutter
ﬁ Gulrotpuré 35 minutter 35-60 minutter
@ Grgnnsakspuré 15 minutter 15-40 minutter
@ Fruktpuré 15 minutter 15-60 minutter
d Kjgttpuré 20 minutter 20-40 minutter Opp til 9 timer
‘ Fiskepuré 15 minutter 15-40 minutter
D IY GIPR-DET-SELV 60 minutter 20-90 minutter
w Suppemodus 30 minutter 30-90 minutter
ﬁ Tilberedningsmodus 85 minutter 85-150 minutter
Tabell 1
NOTER:
. Nardu harvalgt en av modusene (risgrgt, potetpuré, gulrotpuré, grennsakspuré, fruktpuré, kjgttpuré eller
p , koker app: i ten av den programmerte tiden. | Igpet av de siste 5 minuttene starter
den automansk blandeprosessen.
o | gjgr-det-selv-modus, Is 0g vil apparatet tilberede hele tiden. For & begynne & blande,

hold inne omrgringsknappen (FIG.B - 32) nar du er ferdig.

5. Nar modusen er valgt, men enna ikke startet, starter du forhdndskverningen (for & gjgre alle matbitene like
store for & sikre jevn tilberedning) ved & holde inne knappen “Stirring” (FIG.B - 32). Ved & holde knappen
inne aktiveres knivene (FIG.A - 4), og de kverner maten i maks. 20 sekunder. Maksimalt 3 sykluser kan



kjgres, hver i 20 sekunder etter behov. Det er mulig & starte pa nytt etter ett minutt.

6. For & starte den valgte' -modusen, trykk kort pa knappen (FIG.B - 33). Apparatet begynner & varme seg opp
til det viser driftstiden. For & stoppe den forhéndsinnstilte modusen, trykk pa knappen (FIG.B - 33) igjen. P&
slutten av det valgte programmet vil apparatet automatisk ga inn i temperaturholdingstilstand (se tab.1), og
ikonet (FIG.B - 16) vil vaere aktivt.

7. Nar du er ferdig med & mikse, kontrollerer du med en skje at puréen har riktig konsistens. Dette gjgr du ved
4 trekke av det gverste lokket (FIG.A - 2) mens du holder i handtaket (FIG.A - 1) Vent et minutt til plastde-
lene er avkjglt. Trekk av det nedre lokket (FIG.A - 3) ved & ta tak i Hvis konsi: er
utilstrekkelig, bland pé nytt ved a fglge trinn nr. 5.

8. Hvis konsistensen er passende, trekker du ut knivene (FIG.A - 4) ved & holde i knivfestet (FIG.A - 13). Trekk
ut beholderen ved & holde i brettholderen (FIG.A - 12) og vipp kokebeholderen (FIG.A - 11) forsiktig for &
helle innholdet ned i fatet.

FORSIKTIG: Vaer sveert forsiktig, det er fare for skalding

07.EKSEMPLER PA OPPSKRIFTER

Modus i forhold

Risgrpt 160 ml. vann + 40 g. ris
Potetmos 80 ml. vann + 120 g. poteter
Gulrotpuré 100 ml. vann + 120 g. gulrgtter

iré 50 ml. vann + 80 g. grgnnsaker

Fruktpuré 30 ml. vann + 120 g. eple
Kjpttpuré 50 ml. vann + 120 g. storfekjptt
Fiskepuré 50 ml. vann + 120 g. fisk

08.RENGJ@RING OG AVKALKING

Rengjgr bare enheten nar den er frakoblet

Rengjgr enheten etter hver bruk.

Apparatet md ikke rengjﬂres under rennende vann (unntak: kniv, nedre lokk, koketank og brett).

Ikke bruk blekemi jemikalier eller rengjgril

Ikke bruk stalull, slipende rengjgringsmidler eller etsende vaesker (f.eks. aceton eller alkohol).

Ikke senk apparatet ned i vann, bruk kun en fuktig klut fuktet i veeske (unntak: kniv, nedre lokk, koketank
og brett).

Komponenter som kniven, det nedre lokket, kokekaret og skuffen bgr tas ut av apparatet og vaskes med
oppvaskmiddel med en svamp.

For & avkalke vanntanken, hell en blanding av vann og eddik i tanken (50 ml 8 % eddik og 150 ml vann). La
blandingen std i 15 minutter, hell deretter ut blandingen og tgrk av med en fuktig klut.

09. L@SNING

Problem Arsak Lgsning

Kontroller at strgmkabelen er riktig
koblet til eller til kontakten
Sjekk sikkert om det er strgm i

Feil tilkoblet kabel

Ingen strgr
Ingen strgm i kontakten

Blenderen fungerer ikke som den skal,

blander maten darlig Lav spenning Bruk en 230V kontakt

Maten fester seg til bunnen For lite vann Tilsett mer vann

For mye eller for lite,
ingredienser eller vann

Maten er darlig oppskaret Endre andelene av tilsatte produkter

For lite vann Tilsett mer vann i
Motoren har blitt overop- . N
Bytte til standby-modus under drift phetet Vent 30 minutter for du starter pé nytt

Fjern klippehodet forsiktig. Vask
grundig og sett sammen igjen

Skjeerehodet er blokkert




Reduser mengden vann som tilsettes
For mye vann eller for eller gk mengden mat. Tilberedning
lite mat av mat som inneholder mye fett, for
eksempel fett kjgtt, anbefales ikke
Produktene i koketanken er Ingrediensene skal veere tilberedt i
ikke forbehandlet henhold til instruksjonene

Splash

Klumper i det tilberedte maltidet

Enheten reagerer ikke (n&r den er

SIatt pa) Motoren er overopphetet | Vent 30 minutter fgr du starter pa nytt

10. SPESIFIKASION

Produktnavn: Neno Oro - Blender for barn med matlagingsfunksjon
Modell: Oro

Forsyningsspenning: 220-240V/50Hz

Kapasitet pa koketanken: 250 m|

Blandingseffekt: 130 W

Tilberedningseffekt: 500W

Produktets dimensjoner: 18,5x15x25,5 cm

Produktvekt: 1780 g
i itet pd 200 ml
Kabellengde: 100 cm

11. GARANTIKORT

Produktet leveres med 24 méneders garanti. Du finner garantivilkarene pa: https://neno.pl/gwarancja
Detaljer, kontaktinformasjon og serviceadresse finner du pa: https://neno.pl/kontakt

Spesifikasjoner og innhold kan endres uten varsel. Vi beklager eventuelle ulemper.

BRUGERMANUAL

Kzere kunde,
Tak, fordi du har kgbt Neno Oro babyblender med madlavningsfunktion. Laes venligst brugsanvisningen fgr brug
og opbevar den.

01. SIKKERHEDSREGLER

1. For du tilslutter, skal du kontrollere, at enhedens spaending stemmer overens med stikkontaktens spaending.

2. Brug ikke enheden, hvis stikket eller kablet er beskadiget.

3. Huvis stikket eller kablet er beskadiget, skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

4. For at undga forbreendinger mé du ikke rgre vandtanken eller blandebeholderen med dine bare haender
under og efter brug.

5. Pas p3, at der ikke kommer varm damp ud af apparatet under tilberedningen.

6. Nar du renggr enheden, skal du passe pa ikke at oversvgmme den, da der er risiko for kortslutning.

7. Husk at tjekke foderets temperatur, fgr du fodrer.

8. Rr ikke ved stikket eller kablet med vade haender.

9. For at undga forbraendinger, elektrisk stgd og brand skal produktet vaere under opsyn under brug.

10. Szt ikke tilbehgr eller dele fra andre apparater, der ikke er ible med Neno Oro-modellen, ind i
blenderen. Brug af andre komponenter vil ggre garantien ugyldig.

11. Nedsaenk ikke apparatets krop i vand. Anbring ikke apparatet pa en varm kogeplade eller ovn, der er i brug
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12. Brug ikke en sterilisator eller mikrobgl; til at desinficere dele af

13. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Producenten er ikke ansvarlig for tab, der skyldes forkert
brug af apparatet.

14. Placer apparatet pa en stabil, flad overflade, og sgrg for, at der er plads nok omkring det til at undgé at
beskadige omgivelserne med damp.

15. Hvis enheden er beskadiget, ma du ikke bruge den igen. Kontakt et autoriseret servicecenter

16. Heeld ikke andre vaesker end vand i vandtanken, f.eks. juice eller puré, for ikke at tilstoppe varmefladen eller
korrodere varmefladen med sure eller basiske fgdevarer.

17. Loft eller baer ikke enheden, mens den er i brug.

18. Leeg ikke genstande ned i vandtanken.

19.Tjek madens konsistens fgr servering for at sikre, at der ikke er ujavne stykker eller klumper.

20.Smid ikke knogler eller ngdder i blenderen!

21. Hvis kogetanken bliver plettet af mad, skal du renggre den, nar den er kglet af. Sgrg for at renggre den
regelmaessigt.

22.Veer forsigtig, nar du rgrer ved knivene, tgmmer blandetanken og renggr apparatet.

23.Fgr du skifter dele, skal du slukke for apparatet og tage stikket ud af stikkontakten.

24. Husk at tage stikket ud af stikkontakten, fgr du samler, adskiller eller renggr enheden.

25. Produktet ma ikke bruges af bgrn. Hold alle dele af enheden vaek fra bgrn.

26.Voksne med begransede fysiske, mentale og sensoriske evner kan bruge enheden under opsyn af en anden
voksen.

27.For at beskytte dig selv mod elektrisk stgd ma du ikke nedsaenke apparatets krop, kabel eller stik i vand
eller andre veesker.

28. Lad ikke emballage som f.eks. plastikposer og kasser veere inden for bgrns reekkevidde.

29. Placer enheden pa en flad overflade, uden for bgrns raekkevidde.

30. Rgr ikke ved apparatet under drift for at undga forbreendinger.

31.Sprg for, at der er vand i vandtanken under tilberedningen (ikke mere end 200 ml), og lad ikke kogepladen
kgre uden vand.

32.Fgr maden behandles i kogetanken, skal der tilsattes vand.

33. Kveern eller knus ikke produkter som f.eks. isterninger i maskinen.

34. Opvarmningstiden for maden skal vaere i Ise med den medfglgende tabel (Tabel 1) for ikke
at miste naeringsvaerdi.

35. Stikket skal tilsluttes en jordet stikkontakt og sidde godt fast.

36. Abn ikke apparatet, mens det kgrer. Sluk for det pa forhand.

37. Efter behandlingen skal du passe pa, at der ikke slipper damp ud.

38. Blend ikke produkter uden at tilseette vand.

39. Ventilationshullerne pa topdaekslet ma ikke blokeres under drift.

40. Undga, at kablet kommer i kontakt med varme overflader og skarpe kanter.

41.Tag stikket ud, vask og tgr apparatet efter brug.

42.Tag stikket ud af stikkontakten, og vent med at renggre enheden, til den er kglet af.

43. Plastdele kan @ldes naturligt med tiden. Iszer hvis de udsaettes for sollys eller hgje temperaturer. | tilfaelde
af sddanne @&ndringer er det tilradeligt at udskifte komponenterne for at sikre, at enheden fungerer korrekt.

. SATTETS INDHOLD

1. Neno Oro blender med madlavningsfunktion
2. Betjeningsvejledning
3. Malebager

. BESKRIVELSE AF ENHEDEN (FIG.A)

1. Handtag til topdaeksel
2. Topdaksel

3. Bunddaeksel

4. Knive

5. Bakke til kogetank
6. Stik til topdaeksel



7. Bergringspanel

8. Apparatets krop

9. Strgmforsyningsstik
10. Vandreservoir

11. Kogebeholder

12. Handtag til blandetank
13. Fastggrelse af kniv

14. Abning til dampudgang

04. BESKRIVELSE AF BER@RINGSPANELET (FIG.B)
15. Tidsvisning
16. Indikator for vedligeholdelse af temperatur
17. Ikon for bookingfunktion
18. Risgrgd-tilstand
19. Kgdpuré-tilstand
20. Kartoffelmos-tilstand
21. Fiskepuré-tilstand
22. Gulerodspuré mode
23. DIY-tilstand
24. Grgntsagspuré-tilstand
25. Suppe-tilstand
26. Frugtpuré-tilstand
27.Tilberedningstilstand
28. Teend/sluk for enheden
29. Valg af tilstande
30. Tidsindstillet startfunktion
31.Knap til at gge tiden
32. Makuleringstilstand
33. Teend/sluk-knap
34.Knap til at reducere tiden

05. INSTALLATION AF ENHEDEN

1. Treek topdakslet af (FIG.A - 2), og hold fast i handtaget (FIG.A - 1).

2. Hold fast i bakkens handtag (FIG.A - 12), og treek bakken (FIG.A - 5) ud sammen med madlavningsbehold-
eren (FIG.A - 11), det nederste |3g (FIG.A - 3) og knivene (FIG.A - 4).

3. Heeld 200 ml vand fra hanen eller destilleret vand i vandtanken (FIG.A - 10).

BEMZARK: Vi anbefaler at bruge destilleret vand, da det modvirker dannelsen af bundfald.

4. Treek det nederste deeksel (FIG.A - 3) af kogetanken (FIG.A -11).

5. Tilseet de hakkede smd stykker mad, og tilszet den passende maengde vand til madlavningsbeholderen
(FIG.A-11).

BEM/ERK: Overskrid ikke den 250 ml-greense, der er vist pa madlavningsbeholderen.

BEMZRK: For at sikre, at maden er godt strimlet, skal den skeeres i tern, ikke er stgrre end 1,5 cm pa en side.

6. Seet det nederste 14g pa madlavningsbeholderen (FIG.A -11), og sat genstandene fra punkt 2 tilbage i
apparatet ved at holde i handtaget (FIG.A - 12).

7. Seet topdaekslet (FIG.A - 2) pa apparatet, og hold det i hdndtaget (FIG.A - 1).

06. FUNKTIONSMADE

1. Nardu har sluttet det tilsluttede kabel til porten (FIG.A - 9) og derefter til stramforsyningen, vil panelet
(FIG.A - 7) lyse op. Det slukkes derefter for at gé i strgmtilstand.

2. For at starte enheden skal du trykke pa knappen (FIG.B - 33), tidsdisplayet (FIG.B - 15) viser “-- --” og gar i
dvaletilstand.

3. Tryk pa menuknappen (FIG.B - 29) for at vaelge den gnskede driftstilstand. For at fa den valgte tilstand til
at starte med en forsinkelse skal du trykke pa reservationen (FIG.B - 30) p& panelet (FIG.A - 7). Dette vil
gore det muligt for enheden at starte efter en forudindstillet tid (fra 40 minutter til 24 timer, i trin pa 5



minutter). Panelet (FIG.B - 15) viser tiden, som kan @ndres ved hjelp af knapperne “+” (FIG.B - 31) eller

“" (FIG.B - 34).

BEMZRK: Nar den tidsindstillede startfunktion er aktiv, er ikonet (FIG.B - 17) fremhaevet.
4. Nar tilstanden er valgt, vil skaermen (FIG.B - 15) vise den programmerede standardtid. Dette kan andres
hvert 5. minut ved hjzelp af knapperne “+” (FIG.B - 31) eller “-” (FIG.B - 34) i henhold til nedenstiende tabel

0

TILSTAND TIMETID TIDSOMRADE TEMP. HOLD TIME
Risvaelling 35 minutter 35-60 minutter
Kartoffelmos 25 minutter 25-40 minutter
ﬁ Gulerodspuré 35 minutter 35-60 minutter
@ Grgntsagspuré 15 minutter 15-40 minutter
@ Frugtpuré 15 minutter 15-60 minutter

Op til 9 timer

d Kgdpuré 20 minutter 20-40 minutter
Fiskepuré 15 minutter 15-40 minutter
D IY G@R DET SELV 60 minutter 20-90 minutter
w Suppe-tilstand 30 minutter 30-90 minutter
Tilberedningstilstand 85 minutter 85-150 minutter

Tabel 1




NOTER:

Nar du har valgt en af funktionerne (risgrad, kartoffelpuré, gulerodspuré, grgntsagspuré, frugtpuré, kedpuré
eller fiskepuré), koger apparatet i det meste af den programmerede tid. | de sidste 5 minutter starter den
automatisk blendeprocessen.

| gor-det-selv-tilstand, suppetilstand og tilk i i d tilbereder hele tiden. For at begynde at

blende skal du holde omrgringsknappen (FIG.B - 32) nede, nar du er ferdig.

5. Nar tilstanden er valgt, men endnu ikke startet, skal du starte formalingen (for at ggre alle madstykkerne
ensartede i stprrelse for at sikre jaevn tilberedning) ved at holde knappen “Omrgring” nede (FIG.B - 32). Nar
du holder knappen nede, aktiveres knivene (FIG.A - 4), og de kvaerner maden i hgjst 20 sekunder. Der kan
maksimalt kgres 3 cyklusser, hver i 20 sekunder efter behov. Genstart er mulig efter et minut.

. Tryk kort pa knappen for at starte den valgte’ tilstand (FIG.B - 33). Apparatet begynder at varme op, indtil
det viser driftstiden. For at stoppe den forudindstillede tilstand skal du trykke pa knappen (FIG.B - 33) igen.
Ved afslutningen af det valgte program gar at isk ind i temperaturk i d (se tab. 1),
og ikonet (FIG. B - 16) er aktivt.

7. Nar du er feerdig med at blende, skal du med en ske sikre dig, at puréen har den rette konsistens. Det ggr
du ved at traekke det gverste 1ag af (FIG.A - 2), mens du holder fast i handtaget (FIG.A - 1). Vent et minut,
sa plastdelene kan kgle af. Traek det nederste |ag af (FIG.A - 3) ved at tage fat i plastikforseglingen. Hvis
konsistensen er utilstraekkelig, skal du blande igen ved at fglge trin nr. 5.

. Hvis konsistensen er passende, skal du traekke knivene ud (FIG.A - 4) og holde fast i knivbeslaget (FIG.A -
13). Traek beholderen ud ved at holde i bakkeholderen (FIG.A - 12), og vip forsigtigt madlavningsbeholderen
(FIG.A - 11) for at heelde indholdet i skalen.

FORSIGTIG: Vaer meget forsigtig, der er risiko for skoldning.

o

07.EKSEMPLER PA OPSKRIFTER

Tilstand i forhold
isveelli 160 ml. vand + 40 g. ris

Kartoffelmos 80 ml. vand + 120 g. kartofler
Gulerodspuré 100 ml. vand + 120 g. gulergdder
Grgntsagspuré 50 ml. vand + 80 g. grgntsager

Frugtpuré 30 ml. vand + 120 g. &ble

Kgdpuré 50 ml. vand + 120 g. oksekpd

Fiskepuré 50 ml. vand + 120 g. fisk

08.RENG@RING OG AFKALKNING

* Renggr kun enheden, nar den er taget ud af stikkontakten.

Renggr apparatet efter hver brug.

Apparatet ma ikke renggres under rindende vand (undtagelse: kniv, nedre lg, kogetank og bakke).

Brug ikke i eller andre ikalier eller renggril ter.

Brug ikke staluld, slibende renggringsmidler eller setsende vaesker (f.eks. acetone eller alkohol).

Nedsaenk ikke apparatet i vand, brug kun en fugtig klud vaedet i vaske (undtagelse: kniv, nedre lag,

kogetank og bakke).

e Komponenter som kniven, det nederste Iag, kogetanken og bakken skal tages ud af apparatet og vaskes
med opvaskemiddel og en svamp.

e For at afkalke vandtanken skal du haelde en blanding af vand og eddike i tanken (50 m| 8% eddike og 150 ml
vand). Lad blandingen sta i 15 minutter, hvorefter blandingen haeldes ud og tgrres af med en fugtig klud.

09. L@SNING
‘ Problem Arsag Lgsning
Kontrollér, at stremkablet er
Forkert tilsluttet kabel korrekt tilsluttet til apparatet eller
Ingen strgmforsyning til
. Tjek sikkert, om der er strgm i
‘ Ingen strgm i kontakten kontakten




Blenderen fungerer ikke ordentligt,
blender maden darligt

Lav spaending

Brug en 230V-kontakt

Skift til standbytilstand under drift

Maden haenger fast i bunden For lidt vand Tilseet mere vand
Maden er darligt hakket For meget eller for lidt, ingrediens- | /Zndre proportionerne af tilsatte
er eller vand produkter
For lidt vand Fyld mere vand i

Motoren er blevet overophedet

Vent 30 minutter, fgr du genstarter

Skaerehovedet er blokeret

Fjern forsigtigt skaerehovedet. Vask
grundigt og saml igen

Plask

For meget vand eller for lidt mad

Reducer mangden af tilsat vand,
eller pg maengden af mad. Det
anbefales ikke at tilberede mad,
der indeholder meget fedt, som
f.eks. fedt kgd.

Klumper i det tilberedte maltid

Produkter i kogetanken er ikke
forbehandlet

Ingredienserne skal tilberedes i
henhold til instruktionerne

Enheden reagerer ikke (nar den
er teendt)

Motoren er overophedet

Vent 30 minutter, fgr du genstarter

10. SPECIFIKATION

Produktnavn: Neno Oro - Blender til bgrn med madlavningsfunktion

Model: Oro

Forsyningsspaending: 220-240V/50Hz
Kogebeholderens kapacitet: 250 ml
Blendeeffekt: 130W
Tilberedningseffekt: 500W

: 18,5x15x25,5 cm

Produktets vaegt: 1780g

Vandtankens maksimale kapacitet: 200 m|

Kabellzengde: 100 cm

11. GARANTIKORT
Produktet leveres med 24

garanti.

Detaljer, kontakt og serviceadresse kan findes pa: https://neno.pl/kontakt
Specifikationer og indhold kan @ndres uden varsel. Vi undskylder for eventuelle gener.

GEBRUIKERSHANDLEIDING

Geachte klant,

ne kan findes pa: https://neno.pl/gwarancja

Bedankt voor uw aankoop van de Neno Oro baby blender met kookfunctie. Lees voor gebruik de gebruiksaanwi-

jzing en bewaar deze.

01. VEILIGHEIDSREGELS

1. Controleer voor het aansluiten of de spanning van het apparaat overeenkomt met de spanning van het

stopcontact.
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. Gebruik het apparaat niet als de stekker of kabel beschadigd is.

3. Neem contact op met een erkend servicecentrum als de stekker of kabel beschadigd is.

. Raak het waterreservoir of de mengbeker tijdens en na gebruik niet met blote handen aan om brandwon-

den te voorkomen.
5. Pas op voor hete stoom die uit het apparaat komt tijdens het koken.
. Let er bij het schoonmaken op dat het apparaat niet onder water komt te staan, want dan bestaat het risico
van kortsluiting.

7. Vergeet niet om de temperatuur van het voer te controleren voordat je het geeft.

8. Raak de stekker of kabel niet aan met natte handen.

9. Om brandwonden, elektrische schokken en brand te voorkomen, moet het product onder toezicht worden
gebruikt.

10. Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere apparaten die niet compatibel zijn met het Neno
Oro-model in de blender. Bij gebruik van andere onderdelen vervalt de garantie.

11. Dompel de behuizing van het apparaat niet onder in water. Plaats het apparaat niet op een hete kookplaat
of oven die in gebruik is of heet is.

12. Gebruik geen sterilisator of magnetron om onderdelen van het apparaat te desinfecteren.

13. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De producent is niet verantwoordelijk voor
verlies veroorzaakt door onjuist gebruik van het apparaat.

14. Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond en zorg dat er genoeg ruimte omheen is om te
voorkomen dat de omgeving wordt beschadigd door stoom.

15. Gebruik het apparaat niet meer als het beschadigd is. Neem contact op met een erkend servicecentrum

16. Giet geen andere vloeistoffen dan water in het waterreservoir, bijv. sap of puree, om het verwarmingsop-
pervlak niet te verstoppen of het verwarmingsoppervlak niet aan te tasten met zuur of alkalisch voedsel.

17.Til of draag het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

18. Steek geen voorwerpen in de watertank.

19. Controleer de consistentie van het eten voordat je het serveert om er zeker van te zijn dat er geen ongelijke
stukken of klontjes zijn.

20. Gooi geen botten of noten in de blender!

21. Als de kooktank vuil wordt door voedsel, maak hem dan schoon nadat hij is afgekoeld. Maak het regelmatig
schoon.

22. Wees voorzichtig bij het aanraken van de messen, het legen van de mengtank en het reinigen van het
apparaat.

23. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u onderdelen vervangt.

24. Vergeet niet de stekker uit het stopcontact te halen voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt
of schoonmaakt.

25. Het product mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd alle onderdelen van het apparaat uit de buurt
van kinderen.

26. Volwassenen met beperkte fysieke, mentale en zintuiglijke vermogens mogen het apparaat gebruiken
onder toezicht van een andere volwassene.

27.Dompel de behuizing van het apparaat, het snoer of de stekker niet onder in water of andere vloeistoffen
om uzelf te beschermen tegen elektrische schokken.

28. Laat verpakkingen zoals plastic zakken en dozen niet binnen het bereik van kinderen.

29. Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond, buiten het bereik van kinderen.

30. Raak het apparaat tijdens gebruik niet aan om brandwonden te voorkomen.

31.Zorg ervoor dat er water in het waterreservoir zit tijdens het koken (niet meer dan 200 ml), laat de kook-
plaat niet draaien zonder water.

32.Voordat het voedsel in de kooktank wordt verwerkt, moet er water worden toegevoegd.

33. Maal of plet producten zoals ijsblokjes niet in de machine

34. De verwarmingstijd van het voedsel moet in overeenstemming zijn met de tabel (Tabel 1) om geen
voedingswaarde te verliezen.

35. De stekker moet worden aangesloten op een geaard stopcontact en goed vastzitten.

36.0pen het apparaat niet terwijl het draait. Schakel het van tevoren uit.

37.Pas na het verwerken op voor ontsnappende stoom.

38. Producten niet blenden zonder water toe te voegen.

>
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39. Blokkeer de ventilatiegaten op de bovenkap niet tijdens het gebruik.
40. Vermijd contact van de kabel met hete oppervlakken en scherpe randen.
41.Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en was en droog het apparaat.

42. Haal de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het schoonmaakt.
43. Kunststof onderdelen kunnen na verloop van tijd op natuurlijke wijze verouderen. Vooral als ze worden
blootgesteld aan zonlicht of hoge temperaturen. Bij dergelijke veranderingen is het raadzaam om de

onderdelen te vervangen om een goede werking van het apparaat te garanderen.

02.INHOUD VAN DE KIT
1. Neno Oro staafmixer met kookfunctie
2. Bedieningsinstructies
3. Maatbeker

03. BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (AFB.A)
. Handgreep bovenklep

. Bovenklep

Bodem

Messen

. Bak met kookreservoir
Connector bovenklep

. Aanraakpaneel

. Lichaam van het apparaat
. Voedingsconnector

10. Waterreservoir

11. Kookreservoir

12. Handgreep mengtank

13. Bladbevestiging

14. Stoomuitlaatopening

PNV B WNR

04.BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKPANEEL (AFB.B)
15. Tijdweergave
16. Temperatuur-onderhoudsindicator
7. Pictogram boekingsfunctie
8. Rijstpap
19. Modus voor vleespuree
20. Aardappelpuree
21.Modus vispuree
22. Wortelpuree
23. Doe-het-zelf-modus
24. Modus groentepuree
25.Soepmodus
26. Fruit puree modus
27. Kookstand
28. Het apparaat in-/uitschakelen
29. Selectie van modi
30. Functie voor getimede start
31.Tijd verhogen knop
32. Versnippermodus
33. Aan/uit-knop
34.Tijd verminderen knop

B

05. INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
1. Trek de bovenkap eraf (AFB.A - 2) en houd hem vast aan de hendel (AFB.A - 1).
2. Houd de handgreep van de lade (AFB.A - 12) vast en trek de lade (AFB.A - 5) samen met het kookreservoir



(AFB.A - 11), het onderste deksel (AFB.A - 3) en de messen (AFB.A - 4) naar buiten.
. Giet 200 ml kraanwater of gedestilleerd water in het waterreservoir (AFB.A - 10).
We raden aan i d water te gebruiken, dit gaat de vorming van bezinksel tegen.
. Trek het onderste deksel (AFB.A - 3) van de kooktank (AFB.A - 11).
. Voeg de fijngehakte kleine stukjes voedsel toe en voeg de juiste hoeveelheid water toe aan de kookpan
(AFB.A-11).
OPMERKING: Overschrijd de limiet van 250 ml die op de verpakking staat niet.
OPMERKING: Om ervoor te zorgen dat het voedsel goed wordt versnipperd, snijdt u het in blokjes die niet
groter zijn dan 1,5 cm aan één kant
6. Plaats het onderste deksel op het kookreservoir (AFB.A - 11) en plaats de items van punt 2 terug in het
apparaat, terwijl u het handvat vasthoudt (AFB.A - 12).
7. Plaats de bovenkap (AFB.A - 2) op het apparaat en houd hem vast aan de handgreep (AFB.A - 1).

nsOow

06. WERKINGSMODUS

1. Nadat de aangesloten kabel is aangesloten op de poort (AFB.A - 9) en vervolgens op de voeding, licht het

paneel (AFB.A - 7) op. Het schakelt vervolgens uit om naar de voedingsmodus te gaan.

2. Om het apparaat te starten, druk op de knop (AFB.B - 33), het tijdsdisplay (AFB.B - 15) toont “-- --” en

schakelt over naar de slaapmodus.

3. Druk op de menuknop (AFB.B - 29) om de gewenste werkingsmodus te selecteren. Om de geselecteerde
modus met een vertraging te laten starten, druk je op de boeking (AFB.B - 30) op het paneel (AFB.A - 7).
Hierdoor start het apparaat na een vooraf ingestelde tijd (van 40 minuten tot 24 uur, in stappen van 5
minuten). Het paneel (AFB.B - 15) geeft de tijd weer, die kan worden gewijzigd met de knoppen “+” (AFB.B
-31) of “-” (AFB.B - 34).

OPMERKING: Als de getimede startfunctie actief is, is het pictogram (AFB.B - 17) gemarkeerd.
Wanneer de modus geselecteerd is, geeft het scherm (AFB.B - 15) de standaard geprogrammeerde tijd
weer. Deze kan elke 5 minuten worden gewijzigd met de knoppen “+” (AFB.B - 31) of “-” (AFB.B - 34),
volgens onderstaande tabel.

»

MODE UURTID TUDSDUUR TEMP. HOUD TIJID
6 Rijstpap 35 minuten 35-60 minuten
Aardappelpuree 25 minuten 25-40 minuten
ﬁ Wortelpuree 35 minuten 35-60 minuten Tot 9 uur
@ Groentepuree 15 minuten 15-40 minuten
@ Vruchtenpuree 15 minuten 15-60 minuten




d Vleespuree 20 minuten 20-40 minuten
‘ Vispuree 15 minuten 15-40 minuten
D IY Doe-het-zelf 60 minuten 20-90 minuten
w Soepmodus 30 minuten 30-90 minuten
% Kookstand 85 minuten 85-150 minuten

Tabel 1

OPMERKINGEN:

Na het selecteren van een van de standen (rijstpap, aardappelpuree, wortelpuree, groentepuree, vruchtenpu-
ree, vleespuree of vispuree) kookt het apparaat het grootste deel van de geprogrammeerde tijd. In de laatste 5
minuten begint het automatisch te mixen.

In de doe-het-zelfstand, soepstand en kookstand kookt het apparaat altijd. Houd de roerknop (AFB.B - 32)

ingedrukt als u klaar bent om te beginnen met mengen.

5. Als de modus geselecteerd maar nog niet gestart is, start dan het voor i (om alle ukjes
uniform van grootte te maken voor een gelijkmatige bereiding) door de knop “Roeren” (AFB - 32) ingedrukt
te houden. Als u de knop ingedrukt houdt, worden de messen geactiveerd (AFB.A - 4), die het voedsel
niet langer dan 20 seconden vermalen. Er kunnen maximaal 3 cycli worden uitgevoerd, elk gedurende 20
seconden naar behoefte. Opnieuw starten is mogelijk na één minuut.

6. Druk kort op de knop (AFB.B - 33) om de geselecteerde modus' te starten. Het apparaat begint op te war-
men totdat het de werkingsduur weergeeft. Om de vooraf ingestelde modus te stoppen, drukt u nogmaals
op de knop (AFB.B - 33). Aan het einde van het geselecteerde programma gaat het apparaat automatisch
over in de temperatuurhoudstand (zie tab.1), het pictogram (AFB.B - 16) is actief.

7. Als je klaar bent met mixen, controleer dan met een lepel of de puree de juiste consistentie heeft. Trek hier-
voor het bovenste deksel eraf (AFB.A - 2) terwijl je het handvat vasthoudt (AFB.A - 1). Wacht een minuut tot
de plastic onderdelen zijn afgekoeld. Trek het onderste deksel eraf (AFB.A - 3) door de plastic verzegeling
vast te pakken. Als de consistentie onvoldoende is, meng dan opnieuw door stap 5 te volgen.

8. Als de consistentie geschikt is, trek dan de messen eruit (AFB.A - 4) en houd ze vast bij het mesopzetstuk
(AFB.A - 13). Trek het kookreservoir naar buiten door de bakjeshouder (AFB.A - 12) vast te houden en kantel
het kookreservoir voorzichtig (AFB.A - 11) om de inhoud in het gerecht te gieten.

LET OP: Ga zeer voorzichtig te werk, er bestaat verbrandingsgevaar.

07.VOORBEELDRECEPTEN

Modus \ { verhouding

Rijstpap | 160 ml. water + 40 g. rijst




Aardappelpuree 80 ml. water + 120 g. aardappelen
Wortelpuree 100ml. water + 120g. wortelen
Groentepuree 50ml. water + 80g. groenten
Vruchtenpuree 30ml. water + 120g. appel
Vleespuree 50 ml. water + 120g. rundvlees
Vispuree 50ml. water + 120g. vis

08.REINIGEN EN ONTKALKEN
e Reinig het apparaat alleen als de stekker uit het stopcontact is getrokken.
* Reinig het apparaat na elk gebruik.
e Het apparaat mag niet onder stromend water worden gereinigd (uitzondering: mes, onderste deksel,
kookreservoir en bak)
Gebruik geen of rei
Gebruik geen staalwol, schuurmiddelen of butende vloeistoffen (zoals aceton of alcohol).
Dompel het apparaat niet onder in water, gebruik alleen een vochtige doek gedrenkt in vloeistof (uitzonder-
ing: mes, onderste deksel, kookreservoir en bak).
* Onderdelen zoals het mes, het onderste deksel, het kookreservoir en de lade moeten uit het apparaat
worden gehaald en met een spons worden afgewassen met afwasmiddel.
e Om de watertank te ontkalken, giet je een mengsel van water en azijn in de tank (50ml 8% azijn en 150ml
water). Laat het mengsel 15 minuten staan, giet het daarna af en neem het af met een vochtige doek.

09. OPLOSSEN

Probleem Oorzaak Oplossing
Controleer of het netsnoer goed is
Verkeerd aangesloten kabel aangesloten op het apparaat of op

Geen stroomvoorziening het contact

Controleer veilig of er stroom in

Geen stroom in contact
het contact staat

Blender werkt niet goed, mengt

voedsel slecht Laagspanning Gebruik een 230V contact
Voedsel blijft aan de bodem Te weinig water Meer water toevosgen
plakken
Het eten is slecht gesneden Te veel of te weinig ingrediénten Verander de verhoudingen van
of water toegevoegde producten
Te weinig water Voeg meer water toe aan de
e kooktank

Wacht 30 minuten voordat u
opnieuw opstart
Verwijder de snijkop voorzichtig.

De snijkop is geblokkeerd Grondig wassen en opnieuw
monteren
Verminder de hoeveelheid
toegevoegd water of vergroot de
Splash Te veel water of te weinig voedsel | hoeveelheid voedsel. Het wordt
afgeraden om voedsel te bereiden
dat veel vet bevat, zoals vet vlees.
Ingrediénten moeten vooraf
worden bereid volgens de

Overschakelen naar stand-bymo- De motor is oververhit
dus tijdens bedrijf

Producten in de kooktank zijn niet

Klontjes in de bereide maaltijd voorbehandeld

instructies
Appara_at reageert niet (bij De motor is oververhit Wacht 30 rﬂlnuten voordat u
inschakelen) opnieuw opstart




10. SPECIFICATIE

Productnaam: Neno Oro - Blender voor kinderen met kookfunctie
Model: Oro

Voedingsspanning: 220-240V/50Hz
Capaciteit kookreservoir: 250ml
Mengvermogen: 130W

Kookvermogen: 500W

Afmetingen product: 18,5x15x25,5cm
Gewicht product: 1780g

Maximale capaciteit waterreservoir: 200m|
Kabellengte: 100cm

11. GARANTIEKAART

Het product wordt geleverd met 24 maanden garantie. De garantievoorwaarden zijn te vinden op:
https://neno.pl/gwarancja

Details, contact- en serviceadressen zijn te vinden op: https://neno.pl/kontakt

Specificaties en inhoud kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd. Onze excuses voor enig
ongemak.

MANUAL DEL USUARIO

Estimado cliente,
Gracias por adquirir la batidora Neno Oro con funcién de coccién. Por favor, lea el manual de instrucciones antes
de su uso y guardelo.

01.NORMAS DE SEGURIDAD
1. Antes de conectar, compruebe que el voltaje del aparato coincide con el de la toma.
No utilice el aparato si el enchufe o el cable estan dafiados.
. Si la clavija o el cable estdn dafiados, ponte en contacto con un centro de servicio autorizado.
Para evitar quemaduras, no toque el depésito de agua ni el recipiente de mezcla con las manos desnudas
durante y después del funcionamiento.
5. Tenga cuidado con el vapor caliente que sale del aparato durante la coccion.
6. Cuando limpie el aparato, tenga cuidado de no inundarlo, ya que existe riesgo de cortocircuito.
7. No olvide comprobar la temperatura del alimento antes de darselo.
8.
9

Pwn

No toque el enchufe ni el cable con las manos mojadas.
Para evitar quemaduras, descargas eléctricas e incendios, el producto debe ser supervisado durante su uso.

10. No introduzca en la batidora accesorios o piezas de otros aparatos incompatibles con el modelo Neno Oro.
El uso de otros componentes anulara la garantia.

11. No sumerja el cuerpo del aparato en agua. No coloque el aparato sobre una placa de coccién o un horno
que esté en uso o caliente.

12. No utilice un esterilizador ni un horno microondas para desinfectar ninguna pieza del aparato.

13. El aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico. El fabricante no se hace responsable de las
pérdidas causadas por un uso incorrecto del aparato.

14. Coloque el aparato sobre una superficie estable y plana y asegrese de que hay espacio suficiente a su
alrededor para evitar dafiar el entorno con el vapor.

15. Si el aparato esta dafado, no vuelva a utilizarlo. Péngase en contacto con un centro de servicio autorizado




16. No vierta liquidos que no sean agua en el depésito de agua, por ejemplo, zumo o puré, para no obstruir la
superficie de calentamiento ni corroerla con alimentos &cidos o alcalinos.

17.No levante ni transporte el aparato mientras esté en uso.

18. No introduzca ningun objeto en el depésito de agua.

19. Compruebe la consistencia de la comida antes de servirla para asegurarse de que no quedan trozos
desiguales ni grumos.

20. No eches huesos ni nueces en la batidora.

21.Si la cuba de coccién se mancha de comida, limpiela después de que se haya enfriado. Asegurese de
limpiarla con regularidad.

22.Tenga cuidado al tocar las cuchillas, vaciar el depdsito de mezcla y limpiar el aparato.

23. Antes de cambiar piezas, apague el aparato y desenchufelo de la toma de corriente.

24.Recuerde desenchufar el aparato de la toma de corriente antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

25. El producto no debe ser utilizado por nifios. Mantenga todas las piezas del aparato fuera del alcance de
los nifios.

26. Los adultos con
supervision de otro adulto.

27. Para protegerse de una descarga eléctrica, no sumerja el cuerpo del aparato, el cable o el enchufe en agua
u otros liquidos.

28. No deje los envases, como bolsas de pléstico y cajas, al alcance de los nifios.

29. Coloca el aparato sobre una superficie plana, fuera del alcance de los nifios.

30. No toque el aparato durante el funcis iento para evitar qu di

31.Asegurese de que haya agua en el depésito de agua durante la coccién (no mas de 200 ml), no permita que
la placa funcione sin agua.

32. Antes de procesar los alimentos en la cuba de coccién, hay que afadir agua.

33. No muela ni aplaste productos como cubitos de hielo en la maquina.

34.El tiempo de calentamiento de los alimentos debe ajustarse a la tabla proporcionada (Tabla 1) para no
perder valor nutritivo.

35. El enchufe debe conectarse a una toma con conexion a tierra y estar bien asentado.

36. No abra el aparato mientras esté en funcionamiento. Apaguelo antes.

37.Tras el procesado, vigile que no salga vapor.

38. No licuar los productos sin afiadir agua.

39. No bloquee los orificios de ventilacion de la cubierta superior durante el funcionamiento.

40. Evite el contacto del cable con superficies calientes y bordes afilados.

41. Después del uso, desenchufa, lava y seca el aparato.

42.Desenchufe el aparato de la red eléctrica y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.

43, Las piezas de plastico pueden envejecer de forma natural con el paso del tiempo. Sobre todo si estan
expuestas a la luz solar o a altas temperaturas. En caso de que se produzcan estos cambios, es aconsejable
sustituir los componentes para garantizar el correcto funcionamiento del dispositivo.

fisicas, les y sensoriales limitadas pueden utilizar el dispositivo bajo la

. CONTENIDO DEL KIT

1. Batidora Neno Oro con funcién de coccién
2. Instrucciones de uso
3. Vaso medidor

. DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO (FIG.A)

. Asa de la tapa superior

. Cubierta superior

. Tapa inferior

. Cuchillos

. Bandeja de coccién

. Conector de la cubierta superior
. Panel tactil

. Cuerpo del aparato

. Conector de alimentacion
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10. Depdsito de agua

11. Tanque de coccion

12. Asa del depésito de mezcla
13. Fijacion de la cuchilla

14. Apertura de salida de vapor

04. DESCRIPCION DEL PANEL TACTIL (FIG.B)

. Indicacién de la hora

. Indicador de mantenimiento de la temperatura
. Icono de funcion de reserva

. Modo gachas de arroz

. Modo puré de carne

. Modo puré de patatas

.Modo puré de pescado

. Modo puré de zanahoria

. Modo bricolaje

. Modo puré de verduras

. Modo sopa

. Modo puré de frutas

.Modo de coccién

. Encender/apagar el dispositivo

29. Seleccién de modos

30.
31.
. Modo de trituracion

. Boton de encendido/apagado

. Boton de disminucién de tiempo

Funcién de arranque temporizado
Botdn para aumentar el tiempo

05.INSTALACION DEL DISPOSITIVO

1. Extraiga la tapa superior (FIG.A - 2), sujetandola por el asa (FIG.A - 1).

2. Sujetando el asa de la bandeja (FIG.A - 12), extraiga la bandeja (FIG.A - 5) junto con el recipiente de coccién
(FIG.A - 11), la tapa inferior (FIG.A - 3) y las cuchillas (FIG.A - 4).

3. Vierta en el depdsito de agua (FIG.A - 10), 200 ml de agua del grifo o destilada.

NOTA: Recomendamos utilizar agua destilada, esto contrarresta la formacion de sedimentos .

4. Extraiga la tapa inferior (FIG.A - 3) del depésito de coccion (FIG.A -11).

5. Afiada los trozos pequefios de comida troceados y afiada la cantidad adecuada de agua al recipiente de

NOTA: No sobrepase la linea de 250 ml indicada en el recipiente de coccion.
NOTA: Para asegurarse de que los alimentos queden bien triturados, cortelos en cubos de no mas de 1,5 cm

coccion (FIG.A -11).

de lado

6. Coloque la tapa inferior en el recipiente de coccién (FIG.A -11) y vuelva a introducir los articulos del punto 2

7. Coloque la tapa superior (FIG.A - 2) sobre el aparato, sujetandola por el asa (FIG.A - 1).

en el aparato, sujetandolos por el asa (FIG.A - 12)

06.MODO DE FUNCIONAMIENTO

1. Después de conectar el cable al puerto (FIG.A - 9) y luego a la fuente de alimentacion, el panel (FIG.A - 7) se
encendera. A continuacion, se apagara para entrar en el modo de alimentacion.
2. Para encender el aparato, pulse el botén (FIG.B - 33), la pantalla de la hora (FIG.B - 15) mostrara “-- --",

3

entrando en modo reposo.

Pulse el boton de mend (FIG.B - 29) para seleccionar el modo de funcionamiento deseado. Para que el
modo seleccionado arranque con retardo, pulse la reserva (FIG.B - 30) en el panel (FIG.A - 7). Esto permitira
que el aparato arranque después de un tiempo preestablecido (de 40 minutos a 24 horas, en incrementos
de 5 minutos). El panel (FIG.B - 15) mostrard la hora, que podra ser modificada gracias a los botones “+”

(FIG.B-31) 0 “” (FIG.B - 34).



NOTA: Cuando la funcién de arranque temporizado estd activa, el icono (FIG.B - 17) aparece resaltado.
4. Al seleccionar el modo, la pantalla (FIG.B - 15), mostrard el tiempo programado por defecto. Esta puede
ser modificada cada 5 minutos, utilizando los botones “+” (FIG.B - 31) o “-” (FIG.B - 34), de acuerdo con la

tabla a continuacion

INTERVALO DE

MoDO HORA HORA TIEMPO TEMP. HOLD TIME
6 Gachas de arroz 35 minutos 35-60 minutos
Puré de patatas 25 minutos 25-40 minutos
ﬁ Puré de zanahoria 35 minutos 35-60 minutos
@ Puré de verduras 15 minutos 15-40 minutos
@ Puré de frutas 15 minutos 15-60 minutos

Hasta 9 horas

d Puré de carne 20 minutos 20-40 minutos
‘ Puré de pescado 15 minutos 15-40 minutos
D IY BRICOLAJE 60 minutos 20-90 minutos
w Modo sopa 30 minutos 30-90 minutos
Modo de coccion 85 minutos 85-150 minutos

Cuadro 1



NOTAS:

Tras seleccionar uno de los modos (gachas de arroz, puré de patatas, puré de zanahorias, puré de verduras,
puré de frutas, puré de carne o puré de pescado), el aparato cocina durante la mayor parte del tiempo pro-
gramado. En los ultimos 5 minutos, inicia automaticamente el proceso de licuado.

En modo bricolaje, modo sopa y modo coccién, el aparato cocinara en todo momento . Para empezar a

mezclar, mantenga pulsado el bot6n de agitacion (FIG.B - 32) cuando termine.

5. Cuando el modo haya sido seleccionado pero ain no iniciado, e el pre-triturado (Para uniformizar el
tamafio de todos los trozos de alimentos para garantizar una coccion uniforme) manteniendo presionado el
botdn “Revolver” (FIG.B - 32). Manteniendo presionado el botdn se activaran las cuchillas (FIG.A - 4), éstas
trituraran los alimentos durante no mas de 20 segundos. Se puede ejecutar un maximo de 3 ciclos, cada
uno durante 20 segundos seguin sea necesario. Es posible reiniciar después de un minuto.

6. Para iniciar el modo’ seleccionado, pulse brevemente el botdn (FIG.B - 33). El aparato comenzara a calen-
tarse hasta que muestre el tiempo de funcionamiento. Para parar el modo preajustado, presione nueva-
mente el botén (FIG.B - 33). Al final del programa seleccionado, el aparato entrard automaticamente en la
condicién de mantenimiento de temperatura (ver tab.1), el icono (FIG.B - 16) estara activo.

7. Cuando haya terminado de batir, asegurese con una cuchara de que el puré tiene la consistencia adecuada.
Para ello, retire la tapa superior (FIG.A - 2) mientras sujeta el asa (FIG.A - 1). Espere un minuto a que se
enfrien las piezas de plastico. Retire la tapa inferior (FIG.A - 3) agarrando la junta de plastico. Si la consisten-
cia es inadecuada, vuelva a mezclar siguiendo el paso n2 5.

8. Sila consistencia es adecuada, extraiga las cuchillas (FIG.A - 4), sujetandolas por el accesorio para cuchillas
(FIG.A - 13). Extraiga el depésito sujetandolo por el soporte de la bandeja (FIG.A - 12) e incline con cuidado
el depdsito de coccion (FIG.A - 11) para verter el contenido en el plato
PRECAUCION: Proceda con mucho cuidado, existe riesgo de quemaduras

07.RECETAS DE EJEMPLO

Modo Coefici méximo
Gachas de arroz 160 ml. de agua + 40 g. de arroz
Puré de patatas 80 ml. de agua + 120 g. de patatas
Puré de zanahoria 100 ml. de agua + 120 g. de zanahorias
Puré de verduras 50 ml. de agua + 80 g. de verduras
Puré de frutas 30 ml. de agua + 120 g. de manzana
Puré de carne 50 ml. de agua + 120 g. de ternera
Puré de pescado 50 ml. de agua + 120 g. de pescado

08.LIMPIEZA Y DESCALCIFICACION

Limpie el aparato sélo cuando esté desenchufado.

Limpie el aparato después de cada uso.

El aparato no debe limpiarse con agua corriente (excepcion: cuchillo, tapa inferior, cuba y bandeja de
coccion).

No utilice lejia ni productos quimicos o pastillas de limpieza.

No utilice estropajos de acero, limpiadores abrasivos ni liquidos corrosivos (por ejemplo, acetona o alcohol).
No sumerja el aparato en agua, utilice sélo un pafio himedo empapado en liquido (excepcién: cuchillo,
tapa inferior, cuba y bandeja de coccion).

Los componentes como la cuchilla, |a tapa inferior, la cuba de coccién y la bandeja deben retirarse del
aparato y lavarse con detergente liquido utilizando una esponja.

Para descalcificar el depdsito de agua, vierta una mezcla de agua y vinagre en el depésito (50 ml de vinagre
al 8% y 150 ml de agua). Deje reposar la mezcla durante 15 minutos, tras lo cual viértala y limpiela con un
pafio hiumedo.




09. SOLUCION

Problema Causa Solucién
Compruebe que el cable de
Cable mal conectado alimentacion esta correctamente
Sin alimentacion conectado al aparato o al contacto

Compruebe con seguridad si hay

No hay corriente en contacto h
corriente en el contacto

La batidora no funciona correcta-

" Baja tension Utilice un contacto de 230 V
mente, mezcla mal los alimentos
La comida se pega al fondo Muy poca agua Anadir mas agua
La comida esta mal cortada Demasiado o muy poco, ingredi- Modificar Iai proporciones de los
entes o agua productos afiadidos
Afadir mds agua al tanque de
Muy poca agua .
coccién
Cambio al modo de espera durante | El motor se ha sobrecalentado E;‘:‘e.r.ea‘:’o minutos antes de

el funcionamiento

Retire con cuidado el cabezal
El cabezal de corte esta bloqueado | de corte. Lavar a fondo y volver
a montar

Reduzca la cantidad de agua
afiadida o aumente la cantidad
Salpicaduras Demasiada agua o poca comida de alimento. No se recomienda
preparar alimentos que contengan
mucha grasa, como la carne grasa.

Los ingredientes deben prepa-
rarse previamente siguiendo las
instrucciones

Los productos de la cuba de

Grumos en la comida preparada ” .
coccion no estan pretratados

El aparato no reacciona (cuando . Espere 30 minutos antes de
5 : El motor esta sobrecalentado H
esta encendido) reiniciar

10. ESPECIFICACION

Nombre del producto: Neno Oro - Batidora para nifios con funcién de cocina
Modelo: Oro

Tensién de alimentacién: 220-240V/50Hz
Capacidad del depésito de coccién: 250 ml
Potencia de mezcla: 130 W

Potencia de coccién: 500 W

Di i del pi 18,5x15x25,5¢cm
Peso del producto: 1780 g

Capacidad maxima del depésito de agua: 200 ml
Longitud del cable: 100 cm

11. TARJETA DE GARANTIA

El producto tiene una garantia de 24 meses. Los términos y condiciones de la garantia pueden consultarse en:
https://neno.pl/gwarancja

Los detalles, el contacto y la direccion del servicio pueden consultarse en: https://neno.pl/kontakt

Las especificaciones y el contenido estan sujetos a cambios sin previo aviso. Rogamos disculpen las molestias.



MANUALE UTENTE

Gentile cliente,

Gra:

zie per aver acquistato il frullatore per bambini Neno Oro con funzione di cottura. Si prega di leggere il manuale

di istruzioni prima dell’'uso e di conservarlo.

01.

REGOLE DI SICUREZZA
Prima di effettuare il collegamento, verificare che la tensione del dispositivo corrisponda a quella della
presa.
2. Non utilizzare il dispositivo se la spina o il cavo sono danneggiati.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato.
Per evitare ustioni, non toccare il serbatoio dell’acqua o il contenitore di miscelazione a mani nude durante
e dopo il funzionamento.
Fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce dall’apparecchio durante la cottura.
Quando si pulisce il dispositivo, fare attenzione a non allagarlo, perché c’@ il rischio di un cortocircuito.
Ricordate di controllare la temperatura del cibo prima di somministrarlo.
Non toccare la spina o il cavo con le mani bagnate.
Per evitare ustioni, scosse elettriche e incendi, il prodotto deve essere sorvegliato durante I'uso.
10. Non inserire nel frullatore accessori o parti di altri apparecchi incompatibili con il modello Neno Oro. L'uso
di altri componenti invalida la garanzia.
.Non immergere il corpo dell’apparecchio nell’acqua. Non collocare I'apparecchio su un piano cottura o un
forno in funzione o caldo.
. Non utilizzare sterilizzatori o forni a microonde per disinfettare le parti dell’apparecchio.
. apparecchio & destinato esclusivamente all’uso domestico. Il produttore non & responsabile di eventuali
perdite causate da un uso scorretto dell’apparecchio.
. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e piana e assicurarsi che vi sia spazio sufficiente intorno
per evitare di danneggiare 'ambiente circostante con il vapore.
. Se il dispositivo & danneggiato, non utilizzarlo piu. Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato
. Non versare nel serbatoio dell’acqua liquidi diversi dallacqua, ad esempio succhi o puree, per evitare di
intasare la superficie di riscaldamento o di corroderla con alimenti acidi o alcalini.
.Non sollevare o trasportare il dispositivo mentre & in uso.
. Non introdurre oggetti nel serbatoio dell’acqua.
. Controllare la consistenza del cibo prima di servirlo per assicurarsi che non ci siano pezzi o grumi irregolari.
20. Non gettate ossa o noci nel frullatore!
21.Se la vasca di cottura si macchia di cibo, pulirla dopo che si é raffreddata. Assicuratevi di pulirla regolar-
mente.
22. Fare attenzione quando si toccano le lame, si svuota il serbatoio di miscelazione e si pulisce 'apparecchio.
23. Prima di sostituire le parti, spegnere I'apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente.
24.Ricordarsi di scollegare il dispositivo dalla presa di corrente prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.
25. 1l prodotto non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere tutte le parti del dispositivo lontano dalla portata
dei bambini.
26. Gli adulti con capacita fisiche, mentali e sensoriali limitate possono utilizzare il dispositivo sotto la supervi-
sione di un altro adulto.
27. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non immergere il corpo dell’apparecchio, il cavo o la spina in acqua
0 altri liquidi.
28. Non lasciare gli imballaggi, come sacchetti di plastica e scatole, alla portata dei bambini.
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29. Posizionare il dispositivo su una superficie piana, fuori dalla portata dei bambini.

30. Non toccare I'apparecchio durante il funzionamento per evitare ustioni.

31. Assicurarsi che ci sia acqua nel serbatoio dell’acqua durante la cottura (non pit di 200 ml), non lasciare che il
piano di cottura funzioni senza acqua.

32. Prima che gli alimenti vengano lavorati nella vasca di cottura, & necessario aggiungere l'acqua.

33. Non macinare o sminuzzare prodotti come i cubetti di ghiaccio nella macchina.

34. 1l tempo di riscaldamento degli alimenti deve essere conforme alla tabella fornita (Tabella 1) per non
perdere il valore nutrizionale.

35. La spina deve essere collegata a una presa con messa a terra e ben inserita.

36. Non aprire 'apparecchio mentre & in funzione. Spegnerlo prima.

37.Dopo la lavorazione, fare attenzione alla fuoriuscita di vapore.

38. Non frullare i prodotti senza aggiungere acqua.

39. Non ostruire i fori di ventilazione sul coperchio superiore durante il funzionamento.

40. Evitare il contatto del cavo con superfici calde e spigoli vivi.

41.Dopo 'uso, staccare la spina, lavare e asciugare il dispositivo.

42.Scollegare il dispositivo dall’ali ione e jere che si sia prima di pulirlo.

43, Le parti in plastica possono invecchiare naturalmente nel tempo. Soprattutto se sono esposte alla luce del
sole o a temperature elevate. In caso di tali cambiamenti, & consigliabile sostituire i componenti per garan-
tire il corretto funzionamento del dispositivo.

. CONTENUTO DEL KIT

1. Frullatore Neno Oro con funzione di cottura
2. Istruzioni per I'uso
3. Misurino

. DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO (FIG.A)

. Maniglia del coperchio superiore

. Copertina superiore

Coperchio inferiore

. Coltelli

. Vassoio della vasca di cottura

. Connettore del coperchio superiore
. Pannello a sfioramento

. Corpo dell’apparecchio

. Connettore di alimentazione

10. Serbatoio dell'acqua

11.Vasca di cottura

12. Maniglia del serbatoio di miscelazione
13. Attacco della lama

14. Apertura di uscita del vapore

CRONPU R WNE

DESCRIZIONE DEL PANNELLO A SFIORAMENTO (FIG.B)
15. Visualizzazione dell'ora

16. Indicatore di mantenimento della temperatura
17.1cona della funzione di prenotazione

18. Modalita pappa di riso

19. Modalita purea di carne

20. Modalita pure di patate

21.Modalita purea di pesce

22.Modalita purea di carote

23. Modalita fai da te

24. Modalita di preparazione della purea di verdure
25. Modalita zuppa

26. Modalita purea di frutta




27.Modalita di cottura

28. Accensione e spegnimento del dispositivo
29. Selezione delle modalita

30. Funzione di avvio temporizzato

31. Pulsante di aumento del tempo

32. Modalita di triturazione

33. Pulsante di accensione/spegnimento

34. Pulsante di riduzione del tempo

. INSTALLAZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Estrarre il coperchio superiore (FIG. A - 2), tenendolo per la maniglia (FIG. A - 1).

2. Tenendo la maniglia del vassoio (FIG.A - 12), estrarre il vassoio (FIG.A - 5) insieme al recipiente di cottura
(FIG.A - 11), al coperchio inferiore (FIG.A - 3) e ai coltelli (FIG.A - 4).

3. Versare nel serbatoio dell’acqua (FIG.A - 10) 200 ml di acqua di rubinetto o distillata.

NOTA: Si consiglia di utilizzare acqua distillata, che contrasta la formazione di sedimenti.

4. Estrarre il coperchio inferiore (FIG. A - 3) dalla vasca di cottura (FIG. A -11).

5. Aggiungere i pezzetti di cibo tritati e aggiungere la quantita d’acqua appropriata nel recipiente di cottura
(FIG.A-11).

NOTA: Non superare |a linea dei 250 ml indicata sul contenitore di cottura.

NOTA: Per garantire che il cibo sia ben sminuzzato, tagliarlo a cubetti non pit grandi di 1,5 cm di lato

6. Posizionare il coperchio inferiore sul recipiente di cottura (FIG.A -11) e reinserire gli articoli del punto 2
nell’apparecchio, tenendo la maniglia (FIG.A - 12).

7. Posizionare il coperchio superiore (FIG.A - 2) sull’apparecchio, tenendolo per la maniglia (FIG.A - 1).

. MODALITA DI FUNZIONAMENTO

1. Dopo aver collegato il cavo alla porta (FIG.A - 9) e quindi all'alimentazione, il pannello (FIG.A - 7) si accende.
Quindi si spegnera per entrare in modalita di alimentazione.

2. Per awviare il dispositivo, premere il pulsante (FIG.B - 33), il display dell’'ora (FIG.B - 15) mostrera

entrando in modalita sleep.

Premere il pulsante del menu (FIG.B - 29) per selezionare la modalita di funzionamento desiderata. Per

far si che la modalita selezionata si avvii con un ritardo, premere la prenotazione (FIG.B - 30) sul pannello

(FIG.A - 7). In questo modo il dispositivo si avviera dopo un tempo preimpostato (da 40 minuti a 24 ore,

con incrementi di 5 minuti). Il pannello (FIG.B - 15) visualizzera I'ora, che potra essere modificata grazie ai

pulsanti “+” (FIG.B - 31) 0 “-” (FIG.B - 34).

NOTA: Quando la funzione di avvio temporizzato ¢ attiva, I'icona (FIG.B - 17) & evidenziata.

4. Una volta selezionata la modalita, sullo schermo (FIG.B - 15) viene visualizzato il tempo programmato di
default. Questa puo essere modificata ogni 5 minuti, utilizzando i pulsanti “+” (FIG.B - 31) o “-” (FIG.B - 34),
secondo la tabella seguente

w

TEMP. TEMPO DI

MoDOo ORA ORA TEMPO MANTENIMENTO
Pappa di riso 35 minuti 35-60 minuti
Pure di patate 25 minuti 25-40 minuti
Purea di carote 35 minuti 35-60 minuti




@ Purea di verdure 15 minuti 15-40 minuti
@ Purea di frutta 15 minuti 15-60 minuti
d Purea di carne 20 minuti 20-40 minuti
Finoa9ore

Purea di pesce 15 minuti 15-40 minuti
DIY Fai da te 60 minuti 20-90 minuti
w Modalita zuppa 30 minuti 30-90 minuti
-@- Modalita di cottura 85 minuti 85-150 minuti

Tabella 1

NOTE:

Dopo aver selezionato una delle modalita (pappa di riso, purea di patate, purea di carote, purea di verdure,
purea di frutta, purea di carne o purea di pesce), I'apparecchio cuoce per la maggior parte del tempo program-
mato. Negli ultimi 5 minuti, avvia automaticamente il processo di frullatura.
In modalita “fai da te”, “zuppa” e “cottura”, I'apparecchio cuocera sempre. Per iniziare a frullare, tenere premu-
to il pulsante di agitazione (FIG.B - 32) una volta terminato.
5. Quando la modalita é stata selezionata ma non ancora avviata, avviare la pre-triturazione (per rendere
tutti i pezzi di cibo di dimensioni uniformi per garantire una cottura uniforme) tenendo premuto il pulsante
“Mescolare” (FIG.B - 32). Tenendo premuto il pulsante si attivano le lame (FIG.A - 4), che tritano il cibo
per non piti di 20 secondi. E possibile eseguire un massimo di 3 cicli, ciascuno della durata di 20 secondi, a
seconda delle necessita. Il riavvio & possibile dopo un minuto.
6. Per avviare la modalita’ selezionata, premere brevemente il pulsante (FIG.B - 33). L'apparecchio iniziera a ri-

scaldarsi fino a visualizzare il tempo di { Per interrompere la modalita preimpostata, premere
nuovamente il pulsante (FIG.B - 33). Al termine del programma selezionato, I'apparecchio entrera automati-
camente nella izZi di i della ira (vedi tab.1), I'icona (FIG.B - 16) sara attiva.

~

. Al termine della frullatura, verificare con un cucchiaio che la purea abbia la giusta consistenza. A tale scopo,
togliere il coperchio superiore (FIG.A - 2) tenendo il manico (FIG.A - 1). Attendere un minuto affinché le
parti in plastica si raffreddino. Estrarre il coperchio inferiore (FIG.A - 3) afferrando la guarnizione di plastica.



Se la consistenza & insufficiente, miscelare nuovamente seguendo il passaggio n. 5.

8. Se la consistenza & adeguata, estrarre i coltelli (FIG.A - 4), tenendoli per I'attacco dei coltelli (FIG.A - 13). Es-

trarre il serbatoio tenendo il supporto del vassoio (FIG.A - 12) e inclinare con cautela il serbatoio di cottura
(FIG.A - 11) per versare il contenuto nel piatto.

ATTENZIONE: Procedere con molta cautela, c’& il ri i scottature.

07.ESEMPI DI RICETTE

a Rapporto massimo

Pappa di riso 160 ml. di acqua + 40 g. di riso

Pure di patate 80 ml. di acqua + 120 g. di patate
Purea di carote 100 ml. di acqua + 120 g. di carote
Purea di verdure 50 ml. di acqua + 80 g. di verdure
Purea di frutta 30 ml. di acqua + 120 g. di mela
Purea di carne 50 ml. di acqua + 120 g. di manzo
Purea di pesce 50 ml. di acqua + 120 g. di pesce

08.PULIZIA E DECALCIFICAZIONE

Pulire il dispositivo solo quando & scollegato.

Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

L'apparecchio non deve essere pulito sotto I'acqua corrente (eccezione: coltello, coperchio inferiore, vasca
di cottura e vassoio).

Non utilizzare candeggina o altri prodotti chimici o pastiglie per la pulizia.

Non utilizzare lana d’acciaio, detergenti abrasivi o liquidi corrosivi (ad es. acetone o alcol).

Non immergere l'apparecchio in acqua, ma utilizzare solo un panno umido imbevuto di liquido (eccezione:
coltello, coperchio inferiore, vasca di cottura e vassoio).

| componenti come il coltello, il coperchio inferiore, la vasca di cottura e il vassoio devono essere rimossi
dall’apparecchio e lavati con il detersivo con una spugna.

Per decalcificare il serbatoio dell’acqua, versare una miscela di acqua e aceto nel serbatoio (50 ml di aceto
all’8% e 150 ml di acqua). Lasciare agire la miscela per 15 minuti, dopodiché versare la miscela e pulire con
un panno umido.

09. RISOLUZIONE

Problema Causa Soluzione

Controllare che il cavo di alimen-
. tazione sia collegato correttamente
Cavo collegato in modo errato . 3
. . all'apparecchio o al contatto
Nessuna alimentazione di rete.

Controllare con sicurezza se c'&

Nessuna corrente di contatto
corrente nel contatto

Il frullatore non funziona

correttamente, mescola male Bassa tensione Utilizzare un contatto a 230V
gli alimenti
Il cibo si attacca al fondo Troppa poca acqua Aggiungere altra acqua
I " Troppo o troppo poco, ingredienti Modificare le proporzioni dei
I cibo é tagliato male 0 acqua prodotti aggiunti
Aggiungere altra acqua alla vasca
Troppa poca acqua di cottura
Passaggio alla modalita standby Il motore si & surriscaldato Attendere 3.0 "!mu“ prima di
. N riavviare
durante il — -
Rimuovere con cura la testa di
La testa di taglio & bloccata taglio. Lavare accuratamente e
rimontare




Schizzo

Troppa acqua o troppo poco cibo

Ridurre la quantita di acqua aggi-
unta o aumentare la quantita di
cibo. Non é consigliabile preparare
alimenti che contengono molti
grassi, come la carne grassa.

Grumi nel pasto preparato

| prodotti nella vasca di cottura
non vengono pretrattati

Gli ingredienti devono essere
preparati in anticipo secondo le

istruzioni.
Il dispositivo non reagisce (quan- Il motore & surriscaldato Attendere 5?0 mlnuh prima di
do & acceso) riavviare
10.SPECIFICA
Nome prodotto: Neno Oro - Frullatore per bambini con funzione di cottura
Modello: Oro

Tensione di alimentazione: 220-240V/50Hz
Capacita della vasca di cottura: 250 ml
Potenza di frullatura: 130 W
Potenza di cottura: 500W
Dimensioni del p 1
Peso del prodotto: 1780 g
Capacita massima del serbatoio dell’acqua: 200 ml|
Lunghezza del cavo: 100 cm

5x15x25,5 cm

11.CARTA DI GARANZIA

Il prodotto viene fornito con una garanzia di 24 mesi. | termini e le condizioni della garanzia sono disponibili
all'indirizzo: https://neno.pl/gwarancja

| dettagli, i contatti e 'indirizzo del servizio sono disponibili all’'indirizzo: https://neno.pl/kontakt

Le specifiche e i contenuti sono soggetti a modifiche senza preavviso. Ci scusiamo per eventuali inconvenienti.

MANUAL DE UTILIZARE

Stimate client,
Va multumim pentru achizitionarea blenderului pentru copii Neno Oro cu functie de gatit. Va rugam sa cititi
manualul de instructiuni inainte de utilizare si sa il pastrati.

01.REGULI DE SIGURANTA
1. Tnainte de conectare, verificati daca tensiunea dispozitivului coincide cu tensiunea prizei.
. Nu utilizati dispozitivul daca stecherul sau cablul este deteriorat.
. Daca stecherul sau cablul este deteriorat, contactati un centru de service autorizat
. Pentru a evita arsurile, nu atingeti rezervorul de apa sau recipientul de amestecare cu mainile goale in
timpul si dupa utilizare.
. Aveti grija la aburii fierbinti care ies din aparat in timpul gatitului.
Cand curatati dispozitivul, aveti grijd sa nu il inundati, existd riscul unui scurtcircuit.
Nu uitati sa verificati temperatura alimentelor inainte de hranire.
. Nu atingeti fisa sau cablul cu mainile ude.

pwN
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9. Pentru a preveni arsurile, socurile electrice, incendiile, produsul trebuie supravegheat in timpul utilizarii.

10. Nu introduceti in blender accesorii sau piese de la alte aparate incompatibile cu modelul Neno Oro. Utiliza-
rea altor componente va anula garantia.

11. Nu scufundati corpul aparatului in apa. Nu asezati aparatul pe o plitd sau un cuptor care este in functiune
sau este fierbinte.

12. Nu utilizati un sterilizator sau un cuptor cu microunde pentru a dezinfecta orice parte a aparatului.

13. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Producdtorul nu este responsabil pentru nicio pierdere cauzata
de utilizarea incorecta a dispozitivului.

14. Asezati dispozitivul pe o suprafata stabild, plana si asigurati-va ca existd suficient spatiu in jurul acestuia
pentru a evita deteriorarea imprejurimilor cu abur.

15. Daca dispozitivul este deteriorat, nu il mai utilizati. Contactati un centru de service autorizat

16. Nu turnati alte lichide decat apd in rezervorul de apa, de exemplu suc sau piure, pentru a nu infundd supra-
fata de incdlzire sau pentru a nu coroda suprafata de incalzire cu alimente acide sau alcaline.

17. Nu ridicati sau transportati dispozitivul in timp ce acesta este utilizat.

18. Nu introduceti niciun obiect in rezervorul de apa.

19. Verificati consistenta alimentelor inainte de a le servi pentru a va asigura cd nu exista bucati neuniforme

sau cocoloage.

20. Nu aruncati oase sau nuci in blender!

21. Daca rezervorul de gatit se pateaza cu alimente, curatati-l dupa ce s-a rdcit. Asigurati-va ca il curatati in
mod regulat.

22. Aveti grija cand atingeti lamele, goliti rezervorul de amestecare si curdtati dispozitivul.

23.Tnainte de schimbarea pieselor, opriti aparatul si scoateti-l din priza.

24.Nu uitati sa scoateti dispozitivul din priza inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

25. Produsul nu trebuie s3 fie utilizat de copii. Tineti toate partile dispozitivului departe de copii.

26. Adultii cu abilitati fizice, mentale si senzoriale limitate pot utiliza dispozitivul sub supravegherea unui alt
adult.

27.Pentru a va proteja de socuri electrice, nu scufundati corpul aparatului, cablul sau stecherul in apd sau alte
lichide.

28. Nu lasati ambalajele, cum ar fi pungile si cutiile de plastic, la indemana copiilor.

29. Asezati dispozitivul pe o suprafatd pland, la indemana copiilor.

30. Nu atingeti aparatul in timpul functiondrii pentru a evita arsurile.

31. Asigurati-va cd exista apd in rezervorul de apd in timpul gatitului (nu mai mult de 200 ml), nu I3sati plita sa
functioneze fard apa.

32.Tnainte ca alimentele si fie procesate in rezervorul de gtit, trebuie s3 se adauge ap3.

33. Nu mdcinati sau zdrobiti produse precum cuburile de gheata in aparat

34.Timpul de incdlzire a alimentelor trebuie sa fie in conformitate cu tabelul furnizat (tabelul 1) pentru a nu
pierde valoarea nutritiva.

35. Stecherul trebuie sa fie conectat la o priza impamantata si sa fie bine asezat.

36. Nu deschideti aparatul in timp ce este in functiune. Opriti-I in prealabil.

37.Dupd procesare, aveti grija sa nu iasa aburi.

38. Nu blenduiti produsele fara a adduga apa.

39. Nu blocati orificiile de ventilatie de pe capacul superior in timpul functiondrii.

40. Evitati contactul cablului cu suprafete fierbinti si muchii ascutite.

41.Dupd utilizare, scoateti dispozitivul din priza, spalati-l si uscati-l.

42. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare si asteptati pana cand acesta se raceste inainte de a-|
curata.

43, Piesele din plastic pot imbatrani in mod natural in timp. Mai ales daca sunt expuse la lumina soarelui sau la
temperaturi ridicate. In cazul unor astfel de modificiri, este recomandabil s3 inlocuiti componentele pentru
a asigura buna functionare a dispozitivului.

CONTINUTUL KITULUI

1. Blender Neno Oro cu functie de gatit
2. Instructiuni de utilizare

3. Pahar de mésurat



03. DESCRIEREA DISPOZITIVULUI (FIG.A)
1. Manerul capacului superior

. Capac de sus

. Capac inferior

Cutite

Tava rezervorului de gatit

. Conector pentru capacul superior

. Panou tactil

. Corpul aparatului

. Conector pentru sursa de alimentare

10. Rezervor de apa

11. Rezervor de gatit

12. Méner rezervor de amestecare

13. Atasament lama

14. Deschidere iesire abur
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04. DESCRIEREA PANOULUI TACTIL (FIG.B)
15. Afisarea orei
16. Indicator de mentinere a temperaturii
17.Pictograma functiei de rezervare
18. Mod gruel de orez
19. Mod piure de carne
20. Mod piure de cartofi
21.Mod piure de peste
22.Mod piure de morcovi
23. Modul DIY
24.Mod piure de legume
25.Mod supa
26.Mod piure de fructe
27.Modul de gatire
28. Porniti/opriti dispozitivul
29. Selectarea modurilor
30. Functie de pornire temporizata
31.Butonul de crestere a timpului
32.Modul de méruntire
33. Buton pornit/oprit
34. Buton de reducere a timpului

05. INSTALAREA DISPOZITIVULUI

1. Scoateti capacul superior (FIG.A - 2), tinandu-I de maner (FIG.A - 1).

2. Tinand manerul tavii (FIG.A - 12), scoateti tava (FIG.A - 5) impreund cu recipientul de gatit (FIG.A - 11),
capacul inferior (FIG.A - 3) si cutitele (FIG.A - 4).

3. Turnati n rezervorul de apa (FIG.A - 10), 200 ml de apa de la robinet sau distilata.

NOTA: Va recomandam sa utilizati apa distilata, aceasta contracareaza formarea de sedimente.

4. Trageti capacul inferior (FIG.A - 3) de pe rezervorul de gtit (FIG.A -11).

5. Adaugati bucétile mici de alimente tdiate si addugati cantitatea c a e de apa in recipientul de
gatit (FIG.A -11).

NOT§: Nu depdsiti linia de 250 ml indicata pe recipientul de gatit

NOTA: Pentru a va asigura ca alimentele sunt bine maruntite, taiati in cuburi nu mai mari de 1,5 cm pe o parte

6. Puneti capacul inferior pe recipientul de gatit (FIG.A -11) si introduceti inapoi in aparat articolele de la
punctul 2, tinand manerul (FIG.A - 12)

7. Asezati capacul superior (FIG.A - 2) pe aparat, tinandu-I de maner (FIG.A - 1).




06. MODUL DE FUNCTIONARE
1. Dupé conectarea cablului atasat la port (FIG.A - 9) si apoi la sursa de alimentare, panoul (FIG.A - 7) se va
aprinde. Acesta se va stinge apoi pentru a intra in modul de alimentare.
2. Pentru a porni dispozitivul, apasati butonul (FIG.B - 33), afisajul timpului (FIG.B - 15) va arata “-- --”, intrand
in modul de asteptare.
Apasati butonul meniu (FIG.B - 29) pentru a selecta modul de functionare dorit. Pentru a face ca modul
selectat sa porneascd cu intarziere, apasati rezervarea (FIG.B - 30) de pe panou (FIG.A - 7). Acest lucru va
permite dispozitivului s3 porneasca dupa un timp prestabilit (de la 40 de minute la 24 de ore, in trepte de
5 minute). Panoul (FIG.B - 15) va afisa ora, care poate fi modificata datorita butoanelor “+” (FIG.B - 31) sau
“ (FIG.B - 34)
NOTA: Cénd functia de pornire temporizatd este activa, pictograma (FIG.B - 17) este evidentiatd.
4. Cand modul este selectat, ecranul (FIG.B - 15), va afisa timpul programat implicit. Aceasta poate fi modifi-
cat la fiecare 5 minute, folosind butoanele “+” (FIG.B - 31) sau “-” (FIG.B - 34), conform tabelului de mai jos

3.

TEMP. TIMP DE

MoD ORA ORA INTERVAL DE TIMP MENTINERE
6 Gruel de orez 35 de minute 35-60 minute
Piure de cartofi 25 de minute 25-40 minute
i Piure de morcovi 35 de minute 35-60 minute
@ Piure de legume 15 minute 15-40 minute

Pandla9ore
@ Piure de fructe 15 minute 15-60 minute
d Piure de carne 20 de minute 20-40 minute
‘ Piure de peste 15 minute 15-40 minute
D IY oIy 60 de minute 20-90 minute




w Mod supa 30 de minute 30-90 minute

£48

Modul de gétire 85 de minute 85-150 minute

Tabelul 1

OBSERVATII:

Dupd selectarea unuia dintre moduri (terci de orez, piure de cartofi, piure de morcovi, piure de legume, piure
de fructe, piure de carne sau piure de peste), aparatul gateste pentru cea mai mare parte a timpului pro-
gramat. Tn ultimele 5 minute, acesta porneste automat procesul de amestecare.

Tn modul DIY, modul sup& si modul gétit, aparatul va giti tot timpul . Pentru a incepe amestecarea, tineti

apasat butonul de amestecare (FIG.B - 32) cand ati terminat.

5. Atunci cdnd modul a fost selectat, dar nu a fost inca pornit, incepeti pre-triturarea (Pentru ca toate bucatile
de alimente s aiba dimensiuni uniforme pentru a asigura o gitire uniforma) tindnd apasat butonul
«Agitare» (FIG.B - 32). Tinand apdsat butonul se vor activa lamele (FIG.A - 4), acestea vor marunti alimen-
tele timp de cel mult 20 de secunde. Pot fi rulate maximum 3 cicluri, fiecare timp de 20 de secunde, dupa
cum este necesar. Repornirea este posibild dupa un minut.

6. Pentru a porni modul® selectat, apasati scurt butonul (FIG.B - 33). Aparatul va incepe sd se incélzeasca pana
cand va afisa timpul de functionare. Pentru a opri modul presetat, apasati din nou butonul (FIG.B - 33). La
sfarsitul programului selectat, aparatul va intra automat in starea de mentinere a temperaturii (vezi tab.1),
pictograma (FIG.B - 16) va fi activa.

7. Cand ati terminat de amestecat, asigurati-va cu o lingura ca piureul are consistenta potrivita. Pentru a face
acest lucru, scoateti capacul superior (FIG.A - 2) in timp ce tineti méanerul (FIG.A - 1). Asteptati un minut
pentru ca partile din plastic sd se raceascd. Scoateti capacul inferior (FIG.A - 3) apucand sigiliul din plastic.
Daci consistenta este necorespunzatoare, amestecati din nou urmand pasul nr. 5

8. Daca consistenta este potrivitd, scoateti cutitele (FIG.A - 4), tinand de suportul pentru cutite (FIG.A - 13).
Scoateti rezervorul, tinand de suportul tavii (FIG.A - 12) si inclinati cu atentie rezervorul de gatit (FIG.A - 11)
pentru a turna continutul in vas
ATENTIE: Procedati cu mare atentie, exista riscul de a va scalda

07.EXEMPLE DE RETETE

Modul Raport maxim

Gruel de orez 160ml. ap4 + 40g. orez
Piure de cartofi 80ml. apa + 120g. cartofi
Piure de morcovi 100ml. ap3 + 120g. morcovi
Piure de legume 50ml. aps + 80g. legume
Piure de fructe 30ml. apd + 120g. mar

Piure de carne 50 ml. apa + 120 g. carne de vit3

Piure de peste 50ml. apd + 120g. peste

08. CURATARE $I DETARTRARE

Curatati dispozitivul numai atunci cand acesta este deconectat

Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.

Aparatul nu trebuie curdtat sub jet de apa (exceptie: cutitul, capacul inferior, rezervorul si tava de gatit).
Nu utilizati inalbitor sau alte substante chimice sau tablete de curatare.

Nu utilizati vatd de otel, detergenti abrazivi sau lichide corozive (de exemplu, acetona sau alcool).




Nu scufundati aparatul in apd, folositi doar o carpa umeda inmuiata in lichid (exceptie: cutitul, capacul
inferior, rezervorul si tava de gatit).
Componentele precum cutitul, capacul inferior, rezervorul de gatit si tava trebuie scoase din aparat si
spalate cu detergent folosind un burete.
Pentru a detartra rezervorul de ap4, turnati un amestec de apa si otet in rezervor ( 50 ml otet 8% si 150 ml
apd). Lasati amestecul timp de 15 minute, dupd care turnati amestecul si stergeti cu o carpa umeda.

09. REZOLVARE

Problema Cauza Solutie
Verificati daca cablul de alimenta-
licablu conectat incorect re este conectat corect la aparat
Nu exista sursa de alil e sau la contact

Nu exista curent fn contact

Verificati in sigurantd daca exista
curent in contact

Blenderul nu functioneazd corect,
amestecd slab alimentele

Tensiune joasd

Utilizati un contact de 230V

Alii se lipesc de fund

Prea putind apa

Adaugati mai multa apa

Méncarea este tocata prost

Prea mult sau prea putin, ingredi-
ente sau apa

Modificarea proportiilor de
produse adaugate

Trecerea la modul de asteptare in
timpul functiondrii

Prea putind apa

Addugati mai multa apa in rezer-
vorul de gatit

Motorul s-a supraincalzit

Asteptati 30 de minute inainte
de repornire

Capul de taiere este blocat

Scoateti cu grija capul de taiere.
Spalati temeinic si blati

Splash

Prea multd apa sau prea putind
mancare

Reduceti cantitatea de apa
addugata sau mariti cantitatea
de alimente. Prepararea alimen-
telor care contin multe grasimi,
cum ar fi carnea grasa, nu este
recomandata

Umflaturi in mancarea preparata

Produsele din rezervorul de gétit
nu sunt pretratate

Ingredientele trebuie sa fie
pregatite in prealabil conform
instructiunilor

Dispozitivul nu reactioneaza
(atunci cand este pornit)

Motorul este supraincalzit

Asteptati 30 de minute inainte
de repornire

10. SPECIFICATII
Numele produsului: Neno Oro - Blender pentru copii cu functie de gatit
Model: Oro

Tensiune de alimentare: 220-240V/50Hz

Capacitatea rezervorului de gatit: 250ml
Putere de amestecare: 130W

Putere de gatit: 500W
DI P

i: 18.5x15x25.5cm

Greutatea produsului: 1780g
Capacitatea maxima a rezervorului de apa: 200ml
Lungimea cablului: 100cm



11.CARD DE GARANTIE

Produsul vine cu o garantie de 24 de luni. Termenii si conditiile de garantie pot fi gasite la:
https://neno.pl/gwarancja

Detalii, adresa de contact si de serviciu pot fi gasite la: https://neno.pl/kontakt

Specificatiile si continutul se pot modifica fara notificare prealabild. Ne cerem scuze pentru orice inconveniente.

MANUEL DE L'UTILISATEUR

Cher client,
Nous vous remercions d’avoir acheté le mixeur pour bébé Neno Oro avec fonction de cuisson. Veuillez lire le mode
d’emploi avant d’utiliser I'appareil et conservez-le.

01. REGLES DE SECURITE
1. Avant de procéder au branchement, vérifiez que la tension de I'appareil correspond a celle de la prise.
2. N'utilisez pas I'appareil si la fiche ou le cable est endommagé.
3. Silafiche ou le cable est endommagé, contactez un centre de service agréé
4. Pour éviter les brilures, ne touchez pas le réservoir d’eau ou le récipient de mélange a mains nues pendant

et aprés l'utilisation.

. Attention a la vapeur chaude qui s’échappe de I'appareil pendant la cuisson.

Lorsque vous nettoyez I'appareil, veillez a ne pas le noyer, car il y a un risque de court-circuit.

N’oubliez pas de vérifier la température des aliments avant de les donner.

Ne pas toucher la fiche ou le cable avec des mains mouillées.

Pour éviter les bralures, les chocs électriques et les incendies, le produit doit étre surveillé pendant son

utilisation.

10. Ne pas mettre dans le blender des accessoires ou des piéces provenant d’autres appareils incompatibles
avec le modéle Neno Oro. L'utilisation d’autres composants annule la garantie.

11. Ne pas immerger le corps de 'appareil dans I'eau. Ne pas placer I'appareil sur une plaque de cuisson ou un
four en cours d'utilisation ou chaud.

12. Ne pas utiliser de stérilisateur ou de four @ micro-ondes pour désinfecter les pieces de I'appareil.

13. Uappareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le producteur n’est pas responsable des pertes
causées par une utilisation incorrecte de l'appareil.

14. Placez I'appareil sur une surface stable et plane et veillez a ce qu'il y ait suffisamment d’espace autour de
lui pour éviter d’endommager I'environnement avec la vapeur.

15.Si l'appareil est endommagé, ne I'utilisez plus. Contactez un centre de service agréé

16. Ne versez pas de liquides autres que de I'eau dans le réservoir d’eau, par exemple du jus ou de la purée,
afin de ne pas obstruer la surface chauffante ou de la corroder avec des aliments acides ou alcalins.

17.Ne pas soulever ou porter I'appareil lorsqu’il est en cours dutilisation.

18. Ne mettez pas d’objets dans le réservoir d’eau.

19. Vérifiez la consistance des aliments avant de les servir pour vous assurer qu’il n’y a pas de morceaux
irréguliers ou de grumeaux.

20. Ne mettez pas d’os ou de noix dans le mixeur !

21.Si la cuve de cuisson est tachée par des aliments, nettoyez-la aprés qu’elle ait refroidi. Veillez a la nettoyer
régulierement.

22.Soyez prudent lorsque vous touchez les lames, videz le réservoir de mélange et nettoyez I'appareil.

©wNo®



23. Avant de changer des piéces, éteignez I'appareil et débranchez-le de la prise de courant.

24.N'oubliez pas de débrancher I'appareil avant de le monter, de le démonter ou de le nettoyer.

25. Le produit ne doit pas étre utilisé par des enfants. Conservez toutes les parties de 'appareil hors de portée
des enfants.

26. Les adultes dont les capacités physiques, mentales et sensorielles sont limitées peuvent utiliser I'appareil
sous la supervision d’un autre adulte.

27. Pour vous protéger contre les chocs électriques, n'immergez pas le corps de I'appareil, le cable ou la fiche
dans I'eau ou dans d’autres liquides.

28. Ne laissez pas les emballages, tels que les sacs en plastique et les boites, a la portée des enfants.

29. Placez I'appareil sur une surface plane, hors de portée des enfants.

30. Ne pas toucher I'appareil pendant son fonctionnement pour éviter les brilures.

31. Veillez a ce qu’il y ait de I'eau dans le réservoir d’eau pendant la cuisson (pas plus de 200 ml), ne laissez pas
la table de cuisson fonctionner sans eau.

32. Avant que les aliments ne soient traités dans la cuve de cuisson, de I'eau doit étre ajoutée.

33. Ne pas broyer ou écraser des produits tels que des glagons dans I'appareil.

34. Le temps de chauffage des aliments doit étre conforme au tableau fourni (tableau 1) afin de ne pas perdre
la valeur nutritionnelle.

35. La fiche doit étre branchée sur une prise de terre et étre bien enfoncée.

36. N'ouvrez pas |'appareil lorsqu’il est en marche. L'éteindre au préalable.

37. Apres le traitement, faites attention a la vapeur qui s’échappe.

38. Ne pas mixer les produits sans ajouter d’eau.

39. Ne pas obstruer les orifices de ventilation du couvercle supérieur pendant le fonctionnement.

40. Eviter tout contact du cable avec des surfaces chaudes et des arétes vives.

41. Apres utilisation, débranchez, lavez et séchez I'appareil.

42.Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique et attendez qu'’il ait refroidi avant de le nettoyer.

43. Les piéces en plastique peuvent vieillir naturellement avec le temps. Surtout si elles sont exposées a
la lumiére du soleil ou a des températures élevées. Dans le cas de tels changements, il est conseillé de
remplacer les composants afin de garantir le bon fonctionnement de I'appareil.

02.CONTENU DU KIT
1. Mixeur Neno Oro avec fonction de cuisson
2. Mode d’emploi
3. Gobelet de mesure

03. DESCRIPTION DU DISPOSITIF (FIG.A)
Poignée du couvercle supérieur

. Couvercle supérieur

. Couvercle inférieur

Couteaux

Bac de cuisson

. Connecteur du couvercle supérieur
Ecran tactile

. Corps de I'appareil

. Connecteur d’alimentation

10. Réservoir d'eau

11. Réservoir de cuisson

12. Poignée du réservoir de mélange
13. Fixation de la lame

14. Ouverture de la sortie de vapeur
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04. DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG.B)
15. Affichage de I'heure
16. Indicateur de maintien de la température



17.Icone de la fonction de réservation
18. Mode gruau de riz

19. Mode purée de viande

20. Mode purée de pommes de terre
21.Mode purée de poisson

22.Mode purée de carottes

23. Mode bricolage

24.Mode purée de légumes

25. Mode soupe

26. Mode purée de fruits

27.Mode de cuisson

28. Allumer/éteindre I'appareil

29. Sélection des modes

30. Fonction de démarrage programmé
31. Bouton d’augmentation du temps
32.Mode de broyage

33.Bouton marche/arrét

34. Bouton de diminution du temps

05. INSTALLATION DU DISPOSITIF

1. Retirer le couvercle supérieur (FIG.A - 2) en le tenant par la poignée (FIG.A - 1).

2. Entenant la poignée du plateau (FIG.A - 12), retirez le plateau (FIG.A - 5) avec le récipient de cuisson (FIG.A
-11), le couvercle inférieur (FIG.A - 3) et les couteaux (FIG.A - 4).

3. Verser dans le réservoir d’eau (FIG.A - 10), 200 ml d’eau du robinet ou d’eau distillée.

NOTE: Nous recommandons d’utiliser de I'eau distillée, qui empéche la formation de sédiments.

4. Retirez le couvercle inférieur (FIG.A - 3) de la cuve de cuisson (FIG.A -11).

5. Ajoutez les petits morceaux d’aliments hachés et versez la quantité d’eau appropriée dans le récipient de
cuisson (FIG.A -11).

REMARQUE: Ne pas dépasser la limite de 250 ml indiquée sur le récipient de cuisson.

REMARQUE: Pour s’assurer que les aliments sont bien déchiquetés, coupez-les en cubes de 1,5 cm de coté

maximum

6. Placez le couvercle inférieur sur le récipient de cuisson (FIG.A -11) et replacez les éléments du point 2 dans
I'appareil en tenant la poignée (FIG.A - 12).

7. Placez le couvercle supérieur (FIG.A - 2) sur I'appareil, en le tenant par la poignée (FIG.A - 1).

06. MODE DE FONCTIONNEMENT
1. Apreés avoir connecté le cable au port (FIG.A - 9) puis a I'alimentation, le panneau (FIG.A - 7) s'allume. Il
s’éteint ensuite pour passer en mode d’alimentation.
2. Pour démarrer I'appareil, appuyez sur le bouton (FIG.B - 33), I'affichage de I'heure (FIG.B - 15) indiquera
“-- - entrant ainsi en mode veille.
Appuyez sur le bouton de menu (FIG.B - 29) pour le mode de i souhaité. Pour
que le mode sélectionné démarre avec un délai, appuyez sur la réservation (FIG.B - 30) sur le panneau
(FIG.A - 7). Cela permettra a 'appareil de démarrer aprés un temps prédéfini (de 40 minutes a 24 heures,
par incréments de 5 minutes). Le panneau (FIG.B - 15) affichera I'heure, qui peut étre modifiée grace aux
boutons “+” (FIG.B - 31) ou “-” (FIG.B - 34).
REMARQUE: Lorsque la fonction de démarrage programmé est active, I'icéne (FIG.B - 17) est en surbril
lance.
4. Lorsque le mode est sélectionné, I'écran (FIG.B - 15) affiche le temps programmé par défaut. Celle-ci peut
étre modifiée toutes les 5 minutes, a baide des boutons «+» (FIG.B - 31) ou “-” (FIG.B - 34), selon le tableau
ci-dessous.

3.




TEMP. TEMPS DE
MODE HEURE TEMPS PLAGE DE TEMPS MAINTIEN
6 Gruau de riz 35 minutes 35-60 minutes
Purée de pommes 25 minutes 25-40 minutes
e terre
ﬁ Purée de carottes 35 minutes 35-60 minutes
@ Purée de légumes 15 minutes 15-40 minutes
@ Purée de fruits 15 minutes 15-60 minutes
Jusqu'a 9 heures
d Purée de viande 20 minutes 20-40 minutes
Purée de poisson 15 minutes 15-40 minutes
D IY Bricolage 60 minutes 20-90 minutes
w Mode soupe 30 minutes 30-90 minutes
a Mode de cuisson 85 minutes 85-150 minutes

Tableau 1

NOTES:

e Apres avoir sélectionné I'un des modes (gruau de riz, purée de pommes de terre, purée de carottes, purée de
légumes, purée de fruits, purée de viande ou purée de poisson), I'appareil cuit pendant la majeure partie du
temps programmeé. Au cours des 5 derniéres minutes, il lance automatiquement le processus de mixage.



En mode bricolage, en mode soupe et en mode cuisson, 'appareil cuit en permanence. Pour commencer a

mixer, maintenez enfoncé le bouton Remuer (FIG.B - 32) lorsque vous avez terminé.

5. Lorsque le mode a été sélectionné mais qu’il n’a pas encore démarré, commencez le pré-broyage (pour ren-
dre tous les morceaux d’aliments de taille uniforme afin d’assurer une cuisson homogéne) en maintenant
enfoncé le bouton “Remuer” (FIG.B - 32). En maintenant le bouton enfoncg, les lames (FIG.A - 4) s’activent
et broient les aliments pendant 20 secondes au maximum. Un maximum de 3 cycles peut étre exécuté,
chacun durant 20 secondes selon les besoins. Le redémarrage est possible aprés une minute.

6. Pour démarrer le mode’ sélectionné, appuyez brievement sur le bouton (FIG.B - 33). Lappareil commencera
a chauffer jusqu’a ce qu’il affiche le temps de fonctionnement. Pour arréter le mode préréglé, appuyez a
nouveau sur le bouton (FIG.B - 33). A la fin du programme sélectionné, I'appareil entrera automatiquement
en condition de maintien de la température (voir tab.1), I'icéne (FIG.B - 16) sera active.

7. Lorsque vous avez fini de mixer, vérifiez a baide d>une cuillére que la purée a la bonne consistance. Pour ce
faire, retirez le couvercle supérieur (FIG.A - 2) tout en tenant la poignée (FIG.A - 1). Attendez une minute
pour que les parties en plastique refroidissent. Retirez le couvercle inférieur (FIG.A - 3) en saisissant le joint
en plastique. Si la consistance n’est pas adéquate, mélangez a nouveau en suivant |'étape n° 5.

8. Sila consistance est adéquate, retirez les couteaux (FIG.A - 4) en les tenant par la fixation des couteaux
(FIG.A - 13). Retirez le réservoir en tenant le support de plateau (FIG.A - 12) et inclinez délicatement le
réservoir de cuisson (FIG.A - 11) pour verser le contenu dans le plat.

ATTENTION: Procédez trés prudemment, il y a un risque de brilure.

07.EXEMPLES DE RECETTES

Mode Ratio maximal
Gruau de riz 160ml. d’eau + 40g. de riz
Purée de pommes de terre 80ml. d’eau + 120g. de pommes de terre
Purée de carottes 100ml. d’eau + 120g. de carottes
Purée de légumes 50ml. d’eau + 80g. de légumes
Purée de fruits 30ml. d’eau + 120g. de pommes
Purée de viande 50 ml. d’eau + 120g. de viande de boeuf
Purée de poisson 50ml. d’eau + 120g. de poisson

08. NETTOYAGE ET DETARTRAGE

e Nettoyer I'appareil uniquement lorsqu’il est débranché

e Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

e L'appareil ne doit pas étre nettoyé a I'eau courante (exception: couteau, couvercle inférieur, cuve et plateau

de cuisson).

N'utilisez pas d’eau de Javel, de produits chimiques ou de tablettes de nettoyage.

Ne pas utiliser de laine d’acier, de nettoyants abrasifs ou de liquides corrosifs (par exemple, acétone ou

alcool).

e Ne pas immerger 'appareil dans I'eau, utiliser uniquement un chiffon humide imbibé de liquide (exception:
couteau, couvercle inférieur, cuve de cuisson et plateau).

e Les éléments tels que le couteau, le couvercle inférieur, la cuve de cuisson et le plateau doivent étre retirés
de I'appareil et lavés avec du liquide vaisselle a 'aide d’une éponge.

e Pour détartrer le réservoir d’eau, versez un mélange d’eau et de vinaigre dans le réservoir (50 ml de
vinaigre a 8 % et 150 ml d’eau). Laissez reposer le mélange pendant 15 minutes, puis videz-le et essuyez-le
avec un chiffon humide.



09. SOLUTION
Probléme Cause Solution
Vérifiez que le cable d’alimenta-
Cable mal connecté tion est correctement connecté a
Pas d’alimentation électrique I'appareil ou au contact.

Veérifier en toute sécurité s’ily a

Pas de courant dans le contact
du courant dans le contact

Le mixeur ne fonctionne pas

correctement et mélange mal Basse tension Utiliser un contact 230V
les aliments
Les aliments collent au fond Trop peu d’eau Ajouter de I'eau
La nourriture est mal hachée Trop ou pas asse’z d’ingrédients Modifier Ies_propornpns des
ou d’eau produits ajoutés
9 Ajouter de 'eau dans la cuve
Trop peu d’eau "
de cuisson
Passage en mode veille pendant le Le moteur a surchauffé Attendre 30 mlnutes avant de
. redémarrer
it
Retirez soigneusement la téte de
La téte de coupe est bloquée coupe. Laver soigneusement et

Réduisez la quantité d’eau
ajoutée ou augmentez la quantité
d’aliments. Il n’est pas recom-

Trap d'eau ou trop peu de mandé de préparer des aliments

Eclaboussures

nourriture contenant beaucoup de matiéres
grasses, comme les viandes
grasses.

Présence de grumeaux dans les Les produits dans la cuve de Les ingrédients doivent étre

plats préparés cuisson ne sont pas prétraités préparés selon les instructions.
L reil ne réagi lorsqu'il 5 Attendr min n
appareil ne eagtgas (lorsqu Le moteur est surchauffé ttendre 30 T utes avant de
est allumé) redémarrer

10. SPECIFICATION
Nom du produit: Neno Oro - Mixeur pour enfants avec fonction de cuisson
Modéle: Oro
Tension d’alimentation: 220-240V/50Hz
Capacité du réservoir de cuisson: 250 m|
Puissance de mélange: 130W
Puissance de cuisson: 500W

i ions du produit: 18.5x15x25.5cm
Poids du produit: 1780g
Capacité maximale du réservoir d’eau: 200 m|
Longueur du cable: 100 cm

11. CARTE DE GARANTIE

Le produit est assorti d’une garantie de 24 mois. Les conditions de garantie peuvent étre consultées a I'adresse
suivante: https://neno.pl/gwarancja

Les détails, le contact et I'adresse du service sont disponibles a 'adresse suivante: https://neno.pl/kontakt

Les spécifications et le contenu peuvent étre modifiés sans préavis. Nous nous excusons pour tout inconvénient.




KORISNICKI PRIRUCNIK

Postovani kupée,
Zahvaljujemo na kupnji djecjeg blendera Neno Oro s funkcijom kuhanja. Prije uporabe procitajte upute za uporabu
isacuvajte ih.

01.SIGURNOSNA PRAVILA
1. Prije spajanja provjerite odgovara li napon uredaja naponu uticnice.
2. Ne koristite uredaj ako su utikac ili kabel oSteceni.
3. Ako su utikac ili kabel osteceni, obratite se ovlastenom servisu
4. Kako biste izbjegli opekline, ne dodirujte spremnik za vodu ili posudu za mijesanje golim rukama tijekom i
nakon rada.
. Pripazite na izlazak vruce pare iz uredaja tijekom kuhanja.
Prilikom Ciscenja uredaja pazite da ga ne poplavite, postoji opasnost od kratkog spoja.
. Ne zaboravite provjeriti temperaturu hrane prije hranjenja.
. Nemojte dirati utikac ili kabel mokrim rukama.
Kako biste sprijecili opekline, strujne udare, pozare, proizvod se mora nadzirati tijekom uporabe.
. Ne stavljajte dodatke ili dijelove drugih uredaja koji nisu kompatibilni s modelom Neno Oro u blender.
Koristenje drugih komponenti ponistit ce jamstvo.
11. Nemojte uranjati tijelo uredaja u vodu. Ne stavljajte uredaj na vrucu plocu za kuhanje ili pe¢nicu koja je u
upotrebi ili je vruca.
. Nemojte koristiti sterilizator ili mikrovalnu pecnicu za dezinfekciju bilo kojeg dijela uredaja.
. Aparat je namijenjen samo za kucnu upotrebu. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu nastalu
neispravnom uporabom uredaja.
. Postavite uredaj na stabilnu, ravnu povrsinu i provjerite ima li dovoljno prostora oko njega kako ne biste
ostetili okolinu parom.
15. Ako je uredaj ostecen, nemojte ga ponovno koristiti. Obratite se ovlastenom servisu
16. Nemojte ulijevati druge tekucine osim vode u spremnik za vodu, npr. sok ili pire, kako ne biste zacepili
grijacu povrsinu ili nagrizli grijacu povrsinu kiselom ili luznatom hranom.
17.Nemojte podizati niti nositi uredaj dok je u uporabi.
18. Ne stavljajte nikakve predmete u spremnik za vodu.
19. Provjerite i iju hrane prije p zivanja kako biste bili sigurni da nema nejednakih komadica ili
grudica.
20. Ne bacajte kosti ili orahe u blender!
21. Ako se spremnik za kuhanje zaprlja hranom, ocistite ga nakon sto se ohladi. Redovito ga Cistite.
22. Budite oprezni pri dodirivanju noZeva, praznjenju spremnika za mijesanje i ¢is¢enju uredaja.
23. Prije mijenjanja dijelova iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice.
24. Ne zaboravite iskljuciti uredaj iz uti¢nice prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢is¢enja.
25. Proizvod ne smiju koristiti djeca. Drzite sve dijelove uredaja podalje od djece.
26. Odrasle osobe s ograni¢enim fizickim, im i osjetilnim ima mogu koristiti uredaj pod
nadzorom druge odrasle osobe.
27. Kako biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kuciste uredaja, kabel ili utikac u vodu ili druge
tekucine.
28. Ne ostavljajte ambalazu, poput plasticnih vrecica i kutija, na dohvatu djece.
29. Postavite uredaj na ravnu povrsinu, izvan dohvata djece.
30. Ne dirajte uredaj tijekom rada kako biste izbjegli opekline.
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31. Provjerite ima li vode u spremniku za vodu tijekom kuhanja (ne vise od 200 ml), nemojte dopustiti da plo¢a
radi bez vode.

32. Prije obrade hrane u spremniku za kuhanje potrebno je dodati vodu.

33. Nemojte mljeti ili drobiti proizvode kao sto su kockice leda u stroju

34. Vrijeme zagrijavanja hrane treba biti prema prilozenoj tablici (Tablica 1) kako se ne bi izgubila hranjiva
vrijednost.

35. Utika¢ mora biti spojen na uzemljenu uti¢nicu i dobro pri¢vrséen.

36. Nemojte otvarati uredaj dok radi. Iskljucite ga prije toga.

37.Nakon obrade pripazite na izlazak pare.

38. Ne blenderirajte proizvode bez dodavanja vode.

39. Nemojte blokirati ventilacijske otvore na gornjem poklopcu tijekom rada.

40. Izbjegavajte kontakt kabela s vruéim povrsinama i o$trim rubovima.

41. Nakon upotrebe uredaj iskljuite iz struje, operite i osusite.

42. Iskljutite uredaj iz struje i pricekajte da se ohladi prije &is¢enja.

43, Plasti¢ni dijelovi mogu prirodno stariti tijekom vremena. Pogotovo ako su izlozeni sunéevoj svjetlosti ili
visokim temperaturama. U slucaju takvih promjena, preporuéljivo je zamijeniti komponente kako bi se
osiguralo pravilno funkcioniranje uredaja.

02.SADRZAJ KOMPLETA
1. Neno Oro blender s funkcijom kuhanja
2. Upute zarad
3. Posuda za mjerenje

03.0PIS UREDAJA (SL. A)

. Rucka gornjeg poklopca

. Gornji poklopac

. Donji poklopac

NoZzevi

Posuda za spremnik za kuhanje
. Priklju¢ak gornjeg poklopca

. Ploéa osjetljiva na dodir

. Tijelo aparata

. Priklju¢ak za napajanje

10. Rezervoar za vodu

11. Spremnik za kuhanje

12. Rucka spremnika za mijesanje
13. Dodatak ostrice

14. Otvor za izlaz pare

PNV B WNR

04.0PIS PANELA DODIRNOG NA DODIR (SL.B)
15. Prikaz vremena
16. Indikator odrzavanja temperature
17. lkona funkcije rezervacije
18. Nacin rizine kase
19. Nadin mesnog pirea
20. Nacin pire krumpira
21.Natin ribljeg pirea
22.Nacin pirea od mrkve
23.DIY mod
24.Nacin pirea od povréa
25.Nacin juhe
26.Nacin vocnog pirea
27.Nacin kuhanja
28. Ukljutite/iskljucite uredaj

o



29. Odabir nacina rada

30. Funkcija vremenskog pokretanja
31.Gumb za povecanje vremena

32. Nacin usitnjavanja

33. Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
34.Gumb za smanjenje vremena

05. INSTALACIJA UREDAJA

1. Skinite gornji poklopac (SL. A - 2), drze¢i ga za rucku (SL. A - 1).

2. Drzedi ru¢ku plitice (SL. A - 12), izvucite ladicu (SL. A - 5) zajedno s posudom za kuhanje (SL. A - 11), donjim
poklopcem (SL. A - 3) i nozevima (SL. A - 4).

3. Ulijte u spremnik za vodu (SL. A - 10), 200 ml vode iz slavine ili destilirane vode.

NAPOMENA: Preporu¢amo koristenje destilirane vode, to sprjecava stvaranje taloga.

4. Povucite donji poklopac (SL. A - 3) sa spremnika za kuhanje (SL. A -11).

5. Dodajte nasjeckane male komadice hrane i dodajte odgovarajucu koli¢inu vode u posudu za kuhanje (SL.
A-11).

NAPOMENA: Nemojte prekoraciti crtu od 250 ml prikazanu na posudi za kuhanje.

NAPOMENA: Kako biste bili sigurni da je hrana dobro nasjeckana, izreZite je na kockice ne vece od 1,5 cm sa

strane.

6. Stavite donji poklopac na posudu za kuhanje (SL. A -11) i stavite namirnice iz tocke 2 natrag u uredaj drzeci
za rucku (SL. A - 12)

7. Postavite gornji poklopac (SL. A - 2) na uredaj, drzeci ga za ru¢ku (SL. A - 1).

06.NACIN RADA
1. Nakon spajanja priklju¢enog kabela na priklju¢ak (SL. A - 9), a zatim na napajanje, plo¢a (SL. A - 7) ¢e
zasvijetliti. Zatim ée se iskljuciti kako bi usao u nacin napajanja.
2. Za pokretanje uredaja pritisnite tipku (SL. B - 33), prikaz vremena (SL. B - 15) ¢e pokazati “-- --”, ulaze¢i u
stanje mirovanja.
Pritisnite tipku izbornika (SL. B - 29) za odabir Zeljenog nacina rada. Kako bi odabrani nacin rada zapoceo s
odgodom, pritisnite rezervaciju (SL. B - 30) na ploci (SL. A - 7). To ¢e omoguditi uredaju da se pokrene nakon
unaprijed postavljenog vremena (od 40 minuta do 24 sata, u koracima od 5 minuta). Plo¢a (SL. B - 15) ¢e
prikazati vrijeme koje se moze mijenjati pomoc¢u gumba “+” (SL. B - 31) ili “-” (SL. B - 34).
NAPOMENA: Kada je funkcija vremenskog pokretanja aktivna, ikona (SL. B - 17) je istaknuta.
4. Kada je nacin rada odabran, ekran (SL. B - 15) ¢e prikazati zadano programirano vrijeme. Ovo se moze
mijenjati svakih 5 minuta, pomocu gumba “+” (SL. B - 31) ili “-” (SL. B - 34), prema tablici u nastavku

3.

TEMP. VRUEME
NACIN RADA SAT VRIJEME VREMENSKI RASPON DRZANJA
6 Rizina kasa 35 minuta 35-60 minuta
Pire od krumpira 25 minuta 25-40 minuta
Do 9 sati
ﬁ Pire od mrkve 35 minuta 35-60 minuta
@ Pire od povréa 15 minuta 15-40 minuta




@ Vocni pire 15 minuta 15-60 minuta
d Mesni pire 20 minuta 20-40 minuta
g Riblji pire 15 minuta 15-40 minuta
D IY Uradi sam 60 minuta 20-90 minuta
W Nacin juhe 30 minuta 30-90 minuta
% Nacin kuhanja 85 minuta 85-150 minuta

Tablica 1

BILJESKE:

Nakon odabira jednog od nacina rada (rizina kasa, pire od krumpira, pire od mrkve, pire od povrca, pire od
voca, pire od mesa ili pire od ribe), uredaj kuha veci dio programiranog vremena. U zadnjih 5 minuta automats-
ki pocinje proces mijesanja.

U nacinu rada ,uradi sam*“, na¢inu rada juha i nacinu kuhanja, uredaj ¢e kuhati u svakom trenutku. Za pocetak

mijesanja drite pritisnut gumb za mijesanje (SL. B - 32) kada zavrsite.

5. Kada je nacin rada odabran, ali jo$ nije pokrenut, pokrenite prethodno usitnjavanje (kako bi svi komadi
hrane bili ujednacene veli¢ine kako bi se osiguralo ravnomjerno kuhanje) drzeéi pritisnutu tipku “Mijesanje”
(SL. B - 32). Drzanjem tipke pritisnut ¢e se aktivirati noZevi (SL. A - 4), koji ¢e mljeti hranu ne duze od 20
sekundi. Mogu se pokrenuti najvise 3 ciklusa, svaki po 20 sekundi prema potrebi. Ponovno pokretanje je
moguce nakon jedne minute.

6. Za pokretanje odabranog nacina rada, kratko pritisnite tipku (SL. B - 33). Uredaj e se poceti zagrijavati dok
ne prikaze vrijeme rada. Za zaustavljanje prethodno pode$enog nadina ponovno pritisnite gumb (SL. B - 33).
Na kraju odabranog programa, uredaj ¢e automatski uéi u stanje odrzavanja temperature (vidi tab.1), ikona
(SL. B - 16) ce biti aktivna.

7. Kad ste zavrsili s blendanjem, provjerite Zlicom da je pire odgovarajuce konzistencije. Da biste to ui
povucite gornji poklopac (SL. A - 2) dok drzite ru¢ku (SL. A - 1). Pri¢ekajte minutu da se plasti¢ni dijelovi
ohlade. Skinite donji kapak (SL. A - 3) tako da uhvatite plasti¢nu brtvu. Ako je konzistencija neadekvatna,
ponovno izmijesajte slijedeci korak br. 5

8. Ako je konzistencija odgovarajuca, izvucite nozeve (SL. A - 4), drze¢i ih za nastavak za nozeve (SL. A - 13).
Izvucite spremnik drzec¢i drza¢ pladnja (SL. A - 12) i pazljivo nagnite spremnik za kuhanje (SL. A - 11) kako
biste izlili sadrzaj u posudu
OPREZ: Postupite vrlo pailjivo, postoji opasnost od opekotina




07. PRIMJERI RECEPATA

Nacin rada i omjer

160 ml. vode + 40g. riza
80 ml. vode + 120g. krumpir
100 ml. vode + 120g. mrkve

50 ml. vode + 80g. povrée

RiZina ka3a
Pire od krumpira
Pire od mrkve
Pire od povréa

Voéni pire 30 ml. vode + 120g. jabuka
Mesni pire 50 ml. vode + 120g. govedina
Riblji pire 50 ml. vode + 120g. riba

08. CISCENJE | UKLANJANJE KAMENCA
o Cistite uredaj samo kada je iskljuéen iz struje
Octistite uredaj nakon svake uporabe.
Uredaj se ne smije ¢istiti pod teku¢om vodom (iznimka: noz, donji poklopac, spremnik za kuhanje i pladanj).
Nemojte koristiti izbjeljiva¢ ili bilo kakve kemikalije ili tablete za ¢is¢enje.
Nemojte koristiti ¢eliénu vunu, abrazivna sredstva za ¢is¢enije ili korozivne tekuéine (npr. aceton ili alkohol).

poklopac, spremnik za kuhanje i pladanj).
e Komponente poput noza, donjeg poklopca, spremnika za kuhanje i pladnja treba ukloniti iz uredaja i oprati
ih sredstvom za pranje posuda pomocu spuzve.

e Zal

kamenca iz sp

za vodu, ulijte

Nemojte uranjati uredaj u vodu, koristite samo vlaznu krpu namoéenu u tekuéinu (iznimka: noz, donji

vode i octa u spremnik (50 ml 8% octa i 150

ml vode). Ostavite smjesu 15 minuta, nakon toga izlijte smjesu i obrisite vlaznom krpom.

09. RIESAVANJE

Problem

Uzrok

Otopina

Nema napajanja

Neispravno spojen kabel

Provjerite je li kabel za napajanje
ispravno priklju¢en na uredaj ili
na kontakt

Nema struje u kontaktu

Provjerite ima li struje u kontaktu

Blender ne radi ispravno, lose
mijesa hranu

Niski napon

Koristite kontakt od 230 V

Hrana se lijepi za dno

Premalo vode

Dodajte jo$ vode

Hrana je slabo usitnjena

Previse ili premalo, sastojci ili voda

Promijenite omjere dodanih
proizvoda

Prebacivanje u stanje pripravnosti
tijekom rada

Premalo vode

Dodajte jos vode u spremnik za
kuhanje

Motor se pregrijao

Pri¢ekajte 30 minuta prije ponov-
nog pokretanja

Glava za rezanje je blokirana

Pazljivo uklonite reznu glavu. Te-
meljito operite i ponovno sastavite

Uprskati

Previse vode ili premalo hrane

Smanijite koli¢inu dodane vode
ili povecajte koli¢inu hrane. Ne
preporucuje se pripremanje hrane
koja sadrzi puno masnoce, poput
masnog mesa

Grudice u pripremljenom jelu

Proizvodi u spremniku za kuhanje
nisu prethodno obradeni

Sastojke treba prethodno pripremi-
ti prema uputama

Uredaj ne reagira (kada je uklju¢en)

Motor je pregrijan

Pri¢ekajte 30 minuta prije ponov-
nog pokretanja

10. SPECIFIKACIJA

Naziv proizvoda: Neno Oro - Djegji blender s funkcijom kuhanja




Model: Oro

Napon napajanja: 220-240V/50Hz

Kapacitet spremnika za kuhanje: 250 m|

Snaga mije$anja: 130W

Snaga kuhanja: 500W

Dimenzije proizvoda: 18,5x15x25,5cm

Tezina proizvoda: 1780g

Maksimalni kapacitet spremnika za vodu: 200 m|
Duljina kabela: 100 cm

11.JAMSTVENI LIST

Proizvod dolazi s jamstvom od 24 mjeseca. Uvjeti jamstva mogu se pronaci na: https://neno.pl/gwarancja
Pojedinosti, kontakt i adresu servisa moZete pronaci na: https://neno.pl/kontakt

Specifikacije i sadrzaj podlozni su promjenama bez prethodne najave. Ispri¢avamo se zbog eventualnih neugod-

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Postovani Klijent,
Hvala Vam 3to ste kupili blender za bebe sa funkcijom kuvanja Neno Oro. Molimo pogledajte uputstvo za upotrebu
pre upotrebe i zaustavite ga.

01.PRAVILA BEZBEDNOSTI

1.
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Pre povezivanja proverite da li napon u uti¢nici odgovara.

. Ne koristite uredaj ako su utika¢ ili kabl o3teceni.
. Ako su utikac ili kabl o3teceni, obratite se ovlas¢enom servisnom centru.
. Da biste izbegli opekotine, ne dodirujte rezervoar za vodu ili posudu za mesanje golim rukama dok uredaj

radi i nakon zavrietka.

. Pazite da vruca para izade iz uredaja tokom kuvanja.

. Prilikom ¢is¢enja uredaja pazite da ga ne poplavite, postoji rizik od kratkog spoja.
. Obavezno proverite temperaturu hrane pre hranjenja.

. Ne dodirujte utikac ili kabl mokrim rukama.

Da bi se spretile opekotine, strujni udar, pozari, proizvod se mora nadgledati tokom upotrebe.

. Ne stavljajte dodatnu opremu ili delove drugih uredaja koji nisu kompatibilni sa Neno Oro modelom u

blender. Koris¢enje drugih komponenti ponisti¢e garanciju.

. Ne potapajte kuciste uredaja u vodu. Ne stavljajte aparat na prethodno zagrejanu $poret ili rernu koja se

. Ne koristite sterilizator ili mikrotalasnu pecnicu za dezinfekciju bilo kojih delova uredaja.
. Uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu. Proizvoda¢ nije odgovoran za gubitke nastale nepravilnom

upotrebom uredaja.

. Postavite uredaj na stabilnu ravnu povrsinu i uverite se da ima dovoljno prostora oko sebe kako ne biste

ostetili Zivotnu sredinu parom.

. Ako je uredaj ostecen, nemojte ga ponovo koristiti. Kontaktirajte ovlaséeni servisni centar.
. Ne punite rezervoar za vodu drugim te¢nostima osim vode, poput soka ili pirea, kako ne biste sipali povriinu

za grejanije ili nagrizali povrsinu grejanja kiselom ili alkalnom hranom.



17. Ne podizite ili pomerajte uredaj dok ga koristite.

18. Ne stavljajte predmete u rezervoar za vodu.

19. Pre serviranja proverite konzistenciju hrane kako biste bili sigurni da nema neravnih komada ili grudvica.

20. Ne bacajte kockice ili orahe u blender!

21. Ako je posuda za kuvanje obojena hranom, o€istite je nakon hladenja. Obavezno ga redovno Cistite.

22. Budite oprezni kada dodirujete setiva, praznite rezervoar za mesanje i Cistite uredaj.

23. Iskljucite uredaj i iskljutite ga iz uti¢nice pre zamene dela.

24. Obavezno iskljucite uredaj iz uti¢nice pre montaze, rastavljanja ili ¢is¢enja.

25. Proizvod ne treba koristiti deca. Drzite sve delove uredaja dalje od dece.

26. Odrasli sa ograni¢enim fizickim, mentalnim i senzornim sposobnostima mogu da koriste uredaj pod
nadzorom druge odrasle osobe.

27.Da biste se zastitili od strujnog udara, ne potapajte kuciste uredaja, kabl ili utika¢ u vodu ili druge te¢nosti.

28. Ne ostavljajte ambalazu, poput plasti¢nih kesa i kutija, na dohvat ruke dece.

29. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu koja nije dostupna deci.

30. Ne dodirujte uredaj dok radite kako biste izbegli opekotine.

31. Uverite se da u procesu kuvanja u vodenom telu ima vode (ne vise od 200 ml), ne dozvolite da plo¢a za
kuvanje radi bez vode.

32. Pre nego $to zapo¢nete proces obrade hrane, u rezervoar za kuvanje morate dodati vodu.

33. Ne meljite ili meljite hranu poput kockica leda u uredaju

34.Vreme zagrevanja hrane treba da odgovara datoj tabeli (Tabela 1) Kako ne bi izgubilo hranjivu vrednost.

35. Utika¢ mora biti povezan sa uzemljenom uti¢nicom i sigurno instaliran.

36. Ne otvarajte uredaj dok radi. Isklju¢ite ih unapred.

37.Nakon procesa obrade, pazite na paru koja izlazi.

38. Ne mesajte hranu bez dodavanja vode.

39. Ne blokirajte ventilacione otvore na gornjem poklopcu dok radite.

40. 1zbegavajte kontakt kabla sa vruéim povrsinama i ostrim ivicama.

41.Kada se upotreba zavrsi, iskljucite utika¢, operite i osusite uredaj.

42.Iskljutite uredaj iz struje pre ¢iSéenja i sacekajte da se ohladi.

43, Plasti¢ni elementi mogu vremenom biti izloZeni prirodnom starenju. Narocito kada su izlozeni sunéevoj
svetlosti ili visokim temperaturama. U slu¢aju takvih promena, preporuéuje se zamena komponenti kako bi
se osiguralo pravilno funkcionisanje uredaja.

. SADRZA) KOMPLETA

1. Blender sa funkcijom kuvanja Neno Oro
2. Uputstvo za upotrebu
3. Mernasolja

. OPIS UREDAJA (SL. A)

. Rucka gornjeg poklopca

. Gornji poklopac

. Donji poklopac

Nozevi

. Posuda za kuvanje
Konektor gornjeg poklopca
. Touchpad

. Kuciste uredaja

. Konektor za napajanje

10. Vodostop

11. Rezervoar za kuvanje

12. Drza¢ rezervoara za mesanje
13. Pri¢vriéivanje nozeva

14. Otvor usta pare

CONPUAWNE



04.0PIS DODIRNE TABLE (SL. B)
15. Prikaz vremena
16. Indikator odrzavanja temperature
17. lkona funkcije rezervacije
18.Rezim pirin¢ane kase
19.Rezim mesnog pirea
20. Pire krompir rezim
21.ReZim ribljeg pirea
22.ReZim pire od Sargarepe
23.DIl Rezim
24.ReZim pirea od povréa
25.ReZim supe
26. Rezim voénog pirea
27.Rezim kuvanja
28. Ukljutivanje / isklju¢ivanje uredaja
29. Izbor rezima
30. Funkcija tajmera za pokretanje
31.Dugme za povecanje vremena
32.ReZim mlevenja
33. Dugme za ukljucivanje / iskljudivanje
34.Dugme za smanjenje vremena

05. MONTAZA UREDAJA

1. Uklonite gornji poklopac (SL.A - 2) drz ucicu (SL.A-1).

2. Driite drzac lezista (SL.A-12), izvucite leZiste (SL.A-5) zajedno sa rezervoarom za kuvanje (SL.A-11), donji
poklopac (SL.A-3) i nozevima (SL.A —4).

3. Sipajte u rezervoar za vodu (SL.A-10) 200 ml vode iz slavine ili destilovane vode.

NAPOMENA: preporu¢ujemo upotrebu destilovane vode, ovo spre¢ava stvaranje naslaga.

4. Uklonite donji poklopac (SL.A-3) iz rezervoara za kuvanje (SL.A -11).

5. Dodajte iseckane male komade hrane i dodajte potrebnu koli¢inu vode u rezervoar za kuvanje (SL.A -11).

NAPOMENA: ne prelazite liniju od 250 ml koja je vidljiva na rezervoaru za kuvanje.

NAPOMENA: da bi se hrana dobro iseckala, morate je ise¢i na kockice sa stranom ne vecom od 1,5 cm.

6. Postavite donji poklopac na posudu za kuvanje (SL. a -11) i vratite elemente iz tacke 2 u uredaj, drzeci ih za
rucku (SL. A—12)

7. Postavite gornji poklopac na uredaj (SL.A-2), drzedi je za ru¢ku (SL.A —1).

06. NACIN RADA

1. Nakon prikljucenja prilozenog kabla na port (SL.A-9), a zatim do izvora napajanja, panela (SL.A-7) ¢e se
upaliti. Zatim ce se iskljuciti da bi usao u rezim napajanja.

2. Da biste pokrenuli uredaj, pritisnite dugme (SL.B-33), na ekranu vremena (SL.B-15) pojavice se ,-- -,
hibernacijom.

3. Kliknite na dugme menija (SL.B — 29) Da biste izabrali odgovarajuci nacin rada. Da biste pokrenuli izabrani
rezim sa kasnjenjem, kliknite na dugme booking (SL. B-30) na panelu (SL.A - 7). Ovo ¢e omoguciti uredaju
da se pokrene nakon programiranog vremena (40 minuta do 24 sata svakih 5 minuta). Na panelu (SL.B-15)
prikazuje vreme koje se moze promeniti pomocu tastera ,+” (SL.B-31)ili , -, (SL.B - 34).

NAPOMENA: kada je aktivirana funkcija tajmera za pokretanje, ikona (SL.B-17) je osvetljen.
4. Nakon izbora rezima na ekranu (SL.B-15) prikazace se zadano vreme. MoZe se menjati svakih 5 minuta

pomocu tastera ,+” (SL.B-31)ili,, -, (SL.B — 34), prema donjoj tabeli:
3 PODRAZUMEVANO VREME ODRZAVAN-
REZIM VREME RASPON VREMENA JATEMPO.
Pirin¢ana kasa 35 minuta 35-60 minuta




Pire krompir 25 minuta 25-40 minuta
ﬁ Pire od 3argarepe 35 minuta 35-60 minuta
@ Pire od povréa 15 minuta 15-40 minuta
@ Vocni pire 15 minuta 15-60 minuta
d Mesni pire 20 minuta 20-40 minuta do 9 sati
‘ Riblji pire 15 minuta 15-40 minuta
D IY oIy 60 minuta 20-80 minuta
w Rezim supe 30 minuta 30-90 minuta
ﬁ Rezim kuvanja 85 minuta 85-150 minuta
Tabela 1
NAPOMENA:
* Nakon odabira jednog od rezima (pirin¢ana kasa, pire krompir, pire od 3argarepe, pire od povrca, vocéni pire,
pire od mesa ili riblji pire), uredaj kuva vecinu g vremena. U poslednjih 5 minuta i zapocinje

proces me3anja.
* U rezimu ,Uradi sam”, rezimu supe i rezimu kuvanja, masina ¢e kuvati sve vreme . Da biste zapoceli mesanje,
drzite dugme Stirring (SL.B — 32) nakon zavr3etka.
5. Ako je rezim rada izabran, ali jo3 uvek nije pokrenut, pokrenite prethodno mlevenje (tako da su svi komadi
hrane ujednacene velitine, 3to ¢e obezbediti ravnomerno kuvanje) drzeci dugme ,Stirring” (SL.B —32).
Drzeci pritisnuto dugme, seciva (SL.A-4) ¢e drobiti hranu ne vise od 20 sekundi. Maximalno mozZete pokre-
nuti 3 ciklusa, svaki po 20 sekundi, u zavisnosti od potrebe. Ponovno pokretanje je moguce za minut.



6. Da biste pokrenuli izabrani rezim, Pritisnite dugme (SL.B — 33). Uredaj ¢e poceti da se zagreva dok se ne
prikaze vreme rada. Da biste zaustavili zadati rezim, ponovo pritisnite dugme (SL.B-33). Nakon zavrsetka
izabranog programa, uredaj ¢e automatski preci u rezim odrzavanja temperature (vidi tab.1), ikona (SL.B-16)
Ce biti aktivan.

7. Nakon mesanja, uverite se da pire ima pravu konzistenciju. Da biste to uradili, uklonite gornji poklopac (SL.A
—2) drzeci rucicu (SL.A — 1). Saéekajte minut da se plasti¢ni delovi ohlade. Uklonite donji poklopac (SL.A-3)
hvatanjem plasti¢ne zaptivke. Ako je i ija kvatna, ponovo je Sajte prema tacki 5

8. Ako je konzistencija ta¢na, izvucite nozeve (SL.A-4), drzedi ih za pri¢vri¢ivanje (SL.A-13). lzvucite posudu
drzedi je za rucku lezista (SL.A-12) i pazljivo nagnite posudu za kuvanje (SL.A-11) da sipate njegov sadrzaj
ulonac.

NAPOMENA: nastavite vrlo pailjivo, postoji rizik od opekotina.

07.PRIBLIZNA PRAVILA
ReZim
Pirin¢ana kasa 160 ml. voda + 40g. pirin¢a
Pire krompir 80ml. voda + 120g. krompira
Pire od 3argarepe 100ml. voda + 120g. Sargarepa
Pire od povréa 50 ml. voda + 80g. povréa
Vocni pire 30ml. voda + 120g. jabuke
Mesni pire 50 ml. vode + 120g. govedine
Riblji pire 50 ml. vode + 120 g. ribe

08.

09.

CISCENJE | UKLANJANJE KAMENCA

Ocistite uredaj samo kada je isklju¢en

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Ne ¢istite aparat pod teku¢om vodom (izuzetak: noz, donji poklopac,rezervoar za kuvanje i posluzavnik).

Ne koristite izbeljiva¢ ili bilo koja hemijska jedinjenja ili tablete za ¢iséenje.

Ne koristite ¢eli¢nu vunu, abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili ostre te¢nosti (poput acetona ili alkohola).

Ne potapajte uredaj u vodu, koristite samo vlaznu krpu natopljenu te¢noscu (izuzetak: noz, donji poklopac,
rezervoar za kuvanje i posluzavnik).

Predmete kao $to su noz, donji poklopac, rezervoar za kuvanje i posluzavnik treba izvaditi iz uredaja i sunde-
rom ih oprati deterdzentom za sude.

Da biste odistili rezervoar od kamenca, u njega sipajte mesavinu vode sa siréetom ( 50 ml 8% sirceta i 150 ml
vode). Ostavite sme3u da odstoji 15 minuta, nakon toga sipajte smesu i obrisite vlaznom krpom.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Razlog Redenje

Proverite da li je kabl za napajanje
pravilno priklju¢en na uredaj ili PIN
Proverite sigurno da li ima struje

Lo3e povezan kabl

Nema napajanja
Nema struje u kontaktu

u kontaktu
Blender ne radi pravilno, ne mesa Nizak napon Koristite pin sa naponom od 230 V
dobro hranu
Hrana se lepi za dno Premalo vode Dodajte jos vode
Hrana se slabo drobi Previ3e ili premalo sastojaka ili vode Promena proporcla dodanih
proizvoda
Dodajte jos vode u rezervoar za
Premalo vode "
kuvanje
Prelazak u stanje pripravnosti Motor se pregrejao Morate sacekati 30 mlm{ta pre
ponovnog pokretanja
tokom rada . -
Pazljivo uklonite reznu glavu.
Rezna glava je zakljutana Temeljito operite i ponovo

instalirajte




Smanijite koli¢inu dodane vode
ili povecajte koli¢inu hrane. Ne
Prskanje Previse vode ili premalo hrane preporucuje se Kuvanje hrane
koja sadrzi puno masti, poput
masnog mesa

. . . Proizvodi u rezervoaru za kuvanje Sastojci se moraju prethodno
Grudvice u kuvanoj hrani . " : L .
nisu prethodno obradeni pripremiti u skladu sa uputstvima
. . . - . Sacekajte 30 minuta pre ponovnog
Uredaj ne reaguje (kada je ukljucen) Motor pregrejan pokretanja

10. SPECIFIKACUA

Naziv proizvoda: Neno Oro-blender za bebe sa funkcijom kuvanja
Model: Oro

Napon napajanja: 220 - 240V / 50hz

Kapacitet rezervoara za kuvanje: 250 ml

Snaga mesanja: 130V

Snaga kuvanja: 500V

Veli¢ina proizvoda: 18,5x15x25,5cm

Tezina proizvoda: 1780 g

Maximalni kapacitet rezervoara za vodu: 200 m|
DuZina kabla: 100 cm

11. GARANTNA KARTA

Proizvod dolazi sa 24-mese¢nom garancijom. Uslovi garancije mogu se na¢i na sajtu: https://neno.pl/gwarancja
Detalji, kontakti i adresa Usluge mogu se naci na: https://neno.pl/kontakt

Specifikacije i sadrzaj kompleta mogu se promeniti bez prethodne najave. Izvinjavamo se zbog neprijatnosti.

UPORABNISKI PRAVILNIK

Spostovana stranka,
Zahvaljujemo se vam za nakup otroskega mesalnika Neno Oro s funkcijo kuhanja. Pred uporabo preberite navodila
za uporabo in jih shranite.

01. VARNOSTNA PRAVILA

1. Pred prikljuditvijo preverite, ali napetost naprave ustreza napetosti vti¢nice.

2. Naprave ne uporabljajte, e je vti¢ ali kabel poskodovan.

3. Ce je vtic ali kabel poskodovan, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

4. Da bi se izognili opeklinam, se med delovanjem in po njem z golimi rokami ne dotikajte posode za vodo ali
posode za mesanje.

5. Med kuhanjem pazite na vroco paro, ki prihaja iz aparata.

7. Pred hranjenjem ne pozabite preveriti temperature hrane.

8. Vtica ali kabla se ne dotikajte z mokrimi rokami.

9. Da bi preprecili opekline, elektri¢ni udari in pozare, je treba izdelek med uporabo nadzorovati.

10.V mesalnik ne vstavljajte dodatkov ali delov iz drugih naprav, ki niso zdruZljivi z modelom Neno Oro. Zaradi
uporabe drugih sestavnih delov garancija preneha veljati.

11. Ohisja naprave ne potapljajte v vodo. Naprave ne postavljajte na vroco kuhalno plo3¢o ali pecico, ki se
uporablja ali je vro¢a.
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Za razkuzevanje delov naprave ne uporabljajte sterilizatorja ali mikrovalovne pecice.

Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Proizvajalec ni odgovoren za morebitno skodo, ki bi
nastala zaradi nepravilne uporabe naprave.

Napravo postavite na stabilno, ravno povrsino in poskrbite, da je okoli nje dovolj prostora, da ne bi s paro
poskodovali okolice.

Ce je naprava poskodovana, je ne uporabljajte ve¢. Obrnite se na pooblaéeni servisni center

V posodo za vodo ne nalivajte teko€in, ki niso voda, npr. soka ali pireja, da ne bi zamasili grelne povrsine ali
jo razjedli s kislimi ali alkalnimi Zivili.

Naprave med uporabo ne dvigujte in ne prenasajte.

V posodo za vodo ne vstavljajte nobenih predmetov.

Pred serviranjem preverite konsistenco jedi, da se prepricate, da ni neenakomernih kos¢kov ali grudic.

V mesalnik ne mecite kosti ali oresckov!

Ce se posoda za kuhanje umaze s hrano, jo otistite, ko se ohladi. Poskrbite za redno ¢id¢enje.

. Pri dotikanju rezil, praznjenju posode za mesanje in &is¢enju naprave bodite previdni.

. Pred menjavo delov napravo izklopite in jo izvlecite iz vti¢nice.

. Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem ne pozabite izkljuciti naprave iz vti¢nice.
. Izdelka ne smejo uporabljati otroci. Vse dele naprave hranite stran od otrok.

Odrasli z omejenimi telesnimi, duSevnimi in senzoriénimi sposobnostmi lahko napravo uporabljajo pod
nadzorom druge odrasle osebe.

Da bi se zas¢itili pred elektriénim udarom, ne potapljajte telesa naprave, kabla ali vti¢a v vodo ali druge
tekocine.

. Ne puscajte embalaze, kot so plasti¢ne vrecke in Skatle, v dosegu otrok.
. Napravo postavite na ravno povrsino, nedosegljivo otrokom.
. Med delovanjem se naprave ne dotikajte, da se izognete opeklinam.

Med kuhanjem poskrbite, da je v posodi za vodo dovolj vode (najve¢ 200 ml), in ne pustite, da bi kuhalna
plos¢a delovala brez vode.

. Pred obdelavo Zivil v posodi za kuhanje je treba dodati vodo.

V aparatu ne melite ali drobite izdelkov, kot so ledene kocke.
Cas segrevanja zivila mora biti v skladu s tabelo (Tabela 1), da ne izgubi hranilne vrednosti.
Vti¢ mora biti priklju¢en v ozemljeno vti¢nico in dobro namescen.

. Naprave ne odpirajte, ko deluje. Pred tem ga izklopite.

. Po obdelavi pazite na uhajanje pare.

. Ne mesajte izdelkov brez dodajanja vode.

. Med delovanjem ne zapirajte prezracevalnih odprtin na zgornjem pokrovu.
. Izogibajte se stiku kabla z vro&imi povrsinami in ostrimi robovi.

. Po uporabi napravo izkljuéite iz elektri¢nega omrezja, jo operite in posusite.

. Napravo izkljuite iz elektriénega omreZja in pocakajte, da se pred ¢is¢enjem ohladi.
. Plasti¢ni deli se lahko séasoma naravno starajo. Zlasti ¢e so izpostavljeni son¢ni svetlobi ali visokim tem-

peraturam. V primeru takdnih sprememb je priporoéljivo zamenjati sestavne dele, da zagotovite pravilno
delovanje naprave.

. VSEBINA KOMPLETA

Mesalnik Neno Oro s funkcijo kuhanja
Navodila za uporabo
Merilna skodelica

. OPIS NAPRAVE (SL. A)

Rocaj zgornjega pokrova

. Zgornji pokrov
. Spodnji pokrov

Nozi

Pladenj posode za kuhanje
Priklju¢ek zgornjega pokrova
Plosca na dotik



8. Ohisje naprave

9. Priklju¢ek za napajanje
10. Rezervoar za vodo

11. Rezervoar za kuhanje
12. Rotaj posode za mesanje
13. Pritrditev rezila

14. Odprtina za izpust pare

04.0PIS PLOSCE NA DOTIK (SL. B)
15. Prikaz ¢asa
16. Indikator vzdrzevanja temperature
17. Ikona funkcije rezervacije
18. Nacin rizeve kase
19. Nadin mesnega pireja
20. Nacin pire krompirja
21. Nacin ribjega pireja
22. Nacin pireja iz korenja
23. Nacin DIY
24. Nacin zelenjavnega pireja
25. Nacin juhe
26. Nacin sadnega pireja
27.Nacin kuhanja
28. Vklop/izklop naprave
29. Izbira nacinov
30. Funkcija ¢asovnega zagona
31.Gumb za podalj$anje ¢asa
32. Nacin drobljenja
33.Gumb za vklop/izklop
34.Gumb za skraj$anje ¢asa

05. NAMESTITEV NAPRAVE

1. Odstranite zgornji pokrov (SL. A - 2) in ga drzite za rocaj (SL. A - 1).

2. Drzite ro¢aj pladnja (SL. A - 12), izvlecite pladenj (SL. A - 5) skupaj s posodo za kuhanje (SL. A - 11), spodnjim
pokrovom (SL. A - 3) in nozi (SL. A - 4).

3. Vrezervoar za vodo (SL. A - 10) nalijte 200 ml vode iz pipe ali destilirane vode.

OPOMBA: Priporo¢amo uporabo destilirane vode, ki preprecuje nastajanje usedlin.

4. Spodnji pokrov (SL. A - 3) povlecite s posode za kuhanje (SL. A -11).

5. V posodo za kuhanje dodajte sesekljane majhne ko3cke hrane in ustrezno koli¢ino vode (SL. A -11).

OPOMBA: Ne prekoracite meje 250 ml, ki je navedena na posodi za kuhanje.

OPOMBA: Ce Zelite zagotoviti, da je hrana dobro zdrobljena, jo narezite na kocke, ki na eni strani niso vecje

od 1,5cm

6. Na posodo za kuhanje namestite spodnji pokrov (SL. A -11) in postavite predmete iz tocke 2 nazaj v aparat,
pri tem pa drzite rocaj (SL. A - 12).

7. Zgorniji pokrov (SL. A - 2) namestite na aparat in ga drzite za roaj (SL. A - 1).

06. NACIN DELOVANJA

1. Ko priklju¢ite prilozeni kabel na vrata (SL. A - 9) in nato na napajalnik, se prizge plos¢a (SL. A - 7). Nato se
ugasne in preide v nacin napajanja.

2. Zazagon naprave pritisnite gumb (SL. B - 33), na prikazovalniku ¢asa (SL. B - 15) se prikaze “-- --” in naprava
preide v nadin mirovanja.

3. Pritisnite gumb menija (SL. B - 29), da izberete Zeleni natin delovanja. Ce Zelite, da se izbrani natin zazene z
zakasnitvijo, pritisnite gumb za rezervacijo (SL. B - 30) na plos¢i (SL. A - 7). S tem omogoCite, da se naprava
zazene po nastavljenem ¢asu (od 40 minut do 24 ur, v 5-minutnih korakih). Na plo3¢i (SL. B - 15) se prikaze

¢as, ki ga lahko spremenite z gumboma “+” (SL. B - 31) ali “-” (SL. B - 34).



OPOMBA: Ko je aktivna funkcija ¢asovnega zagona, je ikona (SL. B - 17) osvetljena.
irani ¢as. Ta ¢as lahko spi ite vsakih
5 minut zgumboma “+” (SL. B - 31) ali “-” (SL. B - 34) v skladu s spodnjo tabelo.

4. Ko izberete nacin, se na zaslonu (SL. B - 15) prikaze privzeti pi

TEMP. CAS

REZIM URA CAS CASOVNI RAZPON HOLDIRANIA
6 Rizeva kasa 35 minut 35-60 minut
Pire krompir 25 minut 25-40 minut
ﬁ Korenckov pire 35 minut 35-60 minut
@ Zelenjavni pire 15 minut 15-40 minut
@ Sadni pire 15 minut 15-60 minut

Do9ur

d Mesni pire 20 minut 20-40 minut
Ribji pire 15 minut 15-40 minut
DIY DIY 60 minut 20-90 minut
w Nain juhe 30 minut 30-90 minut
ﬁ Nacin kuhanja 85 minut 85-150 minut

Tabela 1




OPOMBE:

e Ko izberete enega od nacinov (rizeva kasa, krompirjev pire, korenckov pire, zelenjavni pire, sadni pire, mesni

pire ali ribji pire), aparat kuha vecino programiranega ¢asa. V zadnjih petih minutah se samodejno zaéne

postopek mesanja.

V natinu DIY, juhe in kuhanja aparat ves ¢as kuha. Ce zelite zateti mesati, po kontanem delu pridrite gumb za

mesanje (SL. B - 32).

5. Ko je nacin izbran, vendar se 3e ni zacel, za¢nite s predhodnim drobljenjem (Da bi bili vsi kosi hrane enako
veliki in zagotovili enakomerno kuhanje) tako, da drzite pritisnjen gumb “Me3anje” (SL. B - 32). Ce driite
gumb pritisnjen, se aktivirajo rezila (SL. A - 4), ki bodo hrano mlela najve¢ 20 sekund. Po potrebi lahko
izvedete najvec 3 cikle, vsakega za 20 sekund. Ponovni zagon je mogo¢ po eni minuti.

6. Zazagon izbranega nacina’ na kratko pritisnite gumb (SL. B - 33). Naprava se bo zacela segrevati, dokler se
ne prikaze ¢as ja. Za ustavitev pr ljenega nacina ponovno pritisnite gumb (SL. B - 33). Ob
koncu izbranega programa bo naprava samodejno presla v stanje zadrzevanja temperature (glejte tab. 1),
ikona (FIG.B - 16) bo aktivna.

7. Ko konéate z mesanjem, z zlico preverite, ali je pire prave konsistence. To storite tako, da snamete zgornji
pokrov (SL. A - 2), medtem ko drzite rocaj (SL. A - 1). Po¢akajte minuto, da se plasti¢ni deli ohladijo. Odstran-
ite spodnji pokrov (SL. A - 3), tako da primete plasti¢no tesnilo. Ce konsistenca ni ustrezna, jo ponovno
zmesajte v skladu s korakom 3t. 5.

8. Ce je konsistenca primerna, izvlecite noze (SL. A - 4) in jih drZite za nastavek za noze (SL. A - 13). lzvlecite
posodo, tako da drzite drzalo za pladenj (SL. A - 12), in previdno nagnite posodo za kuhanje (SL. A - 11), da
vsebino prelijete v posodo.

POZOR: Ravnajte zelo previdno, saj obstaja nevarnost opeklin.

07.PRIMERI RECEPTOV

Naéin Najveéje razmerje
Rizeva kasa 160 ml vode + 40 g riza
Pire krompir 80 ml vode + 120 g krompirja

Korenckov pire

100 ml vode + 120 g korenja

Zelenjavni pire

50 mlvode +80 g

Sadni pire 30 ml vode + 120 g jabolk
Mesni pire 50 ml vode + 120 g govejega mesa
Ribji pire 50 ml vode + 120 g rib

CISCENJE IN ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

e Napravo Cistite le, ko je izkljucena iz elektricnega omrezja.

e Po vsaki uporabi napravo oistite.

e Naprave ne smete Cistiti pod tekoco vodo (izjema: noz, spodnji pokrov, posoda za kuhanje in pladenj).

o Ne uporabljajte belila ali drugih kemikalij ali ¢istilnih tablet.

e Ne uporabljajte jeklene volne, abrazivnih €istil ali jedkih tekocin (npr. acetona ali alkohola).

e Naprave ne potapljajte v vodo, uporabite le vlazno krpo, namoceno v tekocino (izjema: noz, spodnji pokrov,
posoda za kuhanje in pladenj).

e Sestavne dele, kot so noz, spodnji pokrov, posoda za kuhanje in pladenj, je treba odstraniti iz naprave in jih z
gobo oprati s tekocino za pomivanje posode.

o Ce Zelite odstraniti vodni kamen iz rezervoarja za vodo, v rezervoar nalijte me$anico vode in kisa (50 ml 8 %

kisa in 150 ml vode). Mesanico pustite delovati 15 minut, nato pa jo izlijte in obriSite z vlazno krpo.

09. RESEVANJE

‘ Problem

Vzrok

Resitev

Ni napajanja

lInepravilno priklju¢en kabel

Preverite, ali je napajalni kabel
pravilno priklju¢en na napravo ali
na kontakt

Ni trenutnega stika

Varno preverite, ali je v stiku tok




Mesalnik ne deluje pravilno,
slabo mesa hrano

Nizka napetost

Uporabite 230V kontakt

Hrana se prilepi na dno

Premalo vode

Dodajte ve¢ vode

Hrana je slabo sesekljana

Preve¢ ali premalo sestavin
ali vode

Sprememba delezev dodanih izdelkov

Preklop v nacin pripravljenosti
med delovanjem

Premalo vode

V posodo za kuhanje dodajte e
vec vode

Motor se je pregrel.

Pred ponovnim zagonom pocakajte
30 minut

Rezalna glava je blokirana

Previdno odstranite rezalno glavo.
Temeljito operite in ponovno sestavite

Splash

Prevec vode ali premalo hrane

Zmanjsajte koli¢ino dodane vode ali
povecajte koli¢ino hrane. Priprava
hrane, ki vsebuje veliko mas¢obe, kot
je mastno meso, ni priporogljiva.

Gomolji v pripravljenem obroku

Proizvodi v posodi za kuhanje
niso predhodno obdelani

Sestavine morajo biti vnaprej pripravl-
jene v skladu z navodili.

Naprava se ne odziva (ko je
vklopljena)

Motor je pregret.

Pred ponovnim zagonom pocakajte
30 minut

10. SPECIFIKACUA

Ime izdelka: Neno Oro - me3alnik za otroke s funkcijo kuhanja

Model: Oro

Napajalna napetost: 220-240V/50Hz

Zmogljivost posode za kuhanje: 250 ml

Moé mesanja: 130 W

Moé kuhanja: 500 W

Dimenzije izdelka: 18,5x15x25,5cm
Teza izdelka: 1780 g

Najveéja zmogljivost rezervoarja za vodo: 200 ml

DolZina kabla: 100 cm

11. GARANCIJSKA KARTICA

Izdelek ima 24-meseé&no garancijo. Garancijske pogoje najdete na: https://neno.pl/gwarancja.
Podrobnosti, kontaktne podatke in naslov za storitve najdete na: https://neno.pl/kontakt.
Specifikacije in vsebina se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila. Za morebitne nevie¢nosti se opravicu-

jemo.




ErXEIPIAIO XPHZTH

Ayannté nehdrn,
20 EUXAPLOTOVHE yLa TV ayopd Tou maudkol puréviep Neno Oro pe Aettoupyia payelpépatog. Mapakahovpe
BLaBAoTe TO eYXEPISLO 08NYLWVY XPrioNG TTPLY artd TN Xprion Kat puAdETe To.

01. KANONEZ AZDANEIAZ

MpLv and ) oOvEeon, EAEYETE OTL N TAON TNG CUOKEUNG TAUPLAZEL ME TV TAoN TG Tpilag.

MV XpnOLOTIOLELTE T GUOKELH EGV TO BUOKA ) TO KAAWSLO EXEL UTOOTEL {NHLdL

Edv to BUopa 1 T0 KAAWSLO €XEL UTLOOTEL (NG, ETUKOWWVACTE HE Eva E60UOLOSOTNHEVO KEVTPO OEPPLG.

Mo va anodUyeTe eykavpata, pnv ayyilete o Soxeio vepou f 1o Soxelo avapLEng He YUpVE XEpLa Katd T

SLapKeLa Kat PETA TN Agttoupyia.

Mpooé€te ToUG KAUTOUG ATHOUG TIOU BYaiVOUV OO TN GUCKEUN KATAL TN SLAPKELA TOU HAYELPERATOG-

‘Otav kaBapilete tn cUOKEUH, TPOOEETE VAL UNV TNV TTANUUUPICETE, UTLAPXEL KIVEUVOG BPaUKUKAWHATOG.

OupnBeite va eAéyxete tn Beppokpacia TG TPodrg Ly amd To Taopa.

Mnv ayyiete to Buopa fj To kaAwdLo e Ppeypéva XEpLa.

Mo v anoduyr eyKAUHATWY, NAEKTPOIANELOG, TTUPKAYLWV, TO TIPOIOV TPEMEL val ETUPAENETAL KATA TN

xeron-

10. Mnv tonoBeteite oto purAéviep afecoudp r eaptrpata and GANEG CUOKEUEG Tou Sev elvatl cupBATA pe TO
Hovtélo Neno Oro. H xprion dAwv eaptnudtwy Ba aKupWOEL TNV eyyvnon.

11. Mnv BuBileTe TO OWHA TNG CUOKEUTG OF VEPS. MnV TOMOBETE(TE T GUOKEUN TtAVW OE KaUTH €oTia
$ovpvo nou eivat oe Aettoupyia i elvat kavTtdg.

12. Mnv XpnOLHOTIOLELTE AMOOTELPWTH 1 poUpvVO GTwV ylo v AUpavon \ uépoug
NG CUOKEVNG-

13. H cuokeun ipoopiletat HOVo yia okLakr xprion. O mapaywyos Sev euBOVETAL yLa TUXOV INHIEG TToU
TpokadouvTaL and AavBaopEvn Xprion TNG CUCKEUNG.

14. TonoBEeTHOTE TN CUOKEUN OF pa oTabepr), entinedn erudavela kat BeBatwbeite OTL UTAPXEL APKETOG XWPOG
YUpW TNG, WOTE VoL artopUYETE TNV KATaoTpodr Tou MePIBAANOVTOG XWPOU aTtd TOV ATUO-

15. EGV N OUCKEUT £XEL UTOGTEL {NLG, LNV TV §QVOXPNOLUOTIOIOETE. EMKOWWVAGTE HE €va £§0U0L080TNUEVD
KEVTpo OEPPLG-

16. Mnv pixvete otn Se§apevi) vepol GANQ UYPA EKTOG OO VEPO, TLX- XUMO ) IOUPE, WOTE va pnv $ppageL n
erudavela Béppavong rj va pnv StaPpwel n ‘ EppL 1G He O§wa i) aAKaAKA TPOPLUA.

17. Mnv avuPWVETE 1 HETAdEPETE TN CUOKELN EVW Elvat o€ Aettoupyia.

18. Mnv tonoBeteite avtikeipeva péoa otn Seapevr vepou.

19. EAéy€te tn ouvoyr tou payntol pL to oeppi
KoppdTia f oBwAoL.

20. Mnv pixvete kokaAa A §npolG KAPIoUG oTo UIAEVTEP!

21.Edv 1o Soxelo payetpéparog AepwBei and tpddipa, kabapiote to adouv kpuwoeL. povtiote va v
KoBapilete TAKTKAL

22. Na eiote npooektikol dtav ayyilete Tig Aenideg, 6tav adeldlete 1o Soxeio avapugng kat otav kabapilete
T GUOKEUN.

23.Mpw andé v aAhayr e6apTNHATWY, ANEVEPYOTIOLAOTE Tr CUCKEUN KL AITOCUVSESTE TNV atd TV mpila.

24. OupunBeite Vo QIMOCUVSEETE T CUCKEUH OO TNV TIPIZA TIPLY Amtd T GUVAPHOAGYNoT, TV

=

hwN

XN w;

1o yLa va BePatwBeite ot Sev ) avopolopopda

arno pUOAGYNON 1 TOV
25.To npoidv Sev npénet va xpnotpornoteitat and nadid. Kpatiote OAa Ta PEpN TG CUOKEURG HAKPLE amd
nadLd.



04.

26. EVAAKEG E TIEPLOPLOHEVES OWHATIKEG, VONTIKEG KOL 0LOBNTNPLAKEG LKAVOTNTEG UITOPOUV VOl XPFOLLOTIOLOOV
™ ouokeun umd tnv eniPAedn GAAoU evilka.

27.TNa va ipootateuteite and nAektporAnéia, unv BuBilete To oWHA TG CUOKEUNG, TO KAAWSLO f} To LG o
VEPO 1y GAAa LYPa-

28. Mnv adriveTe CUOKEVAOLES, OTIWG TIAAOTIKEG COKOUAEG KL KOUTLA, OE ONUELD TTOU VA UITOPOUV Va TG
TipooEyyioouv Ta madid.

29. TonoBetrote T CUOKEUN o€ eminedn emupavela, pakpLd and masid.

30. Mnv ayyilete Tn cuokeun Katd ™ StdpkeLa TG Aeltoupyiag yia va anodUyeTe eykapata.

31. BeBawwbeite 6t undpxeL vepod otn Se€apev vepol Katd T SLAPKELX TOU HAYELPEUATOG (OXL TIEPLOTOTEPO
and 200 ml), unv adrvete v gotia va Aettoupyel xwpi vepo.

32.Npw and tnv eneéepyaocia twv tpodipwy otn Sefapevi payelpéuatog, mpeneL va npootedei vepd.

33. Mnv aA£Bete fj ouVOABETE TPOiOVTA OMWG TIAYAKL OTO HNXAVNHA.

34.0 xpovog Béppavong tou tpodipou mpénel va elval cUppwva pe Tov mivaka tou apéxetat (Mivakag 1),
TIPOKEMEVOUL va unv xaBei n Bperttikn Tou afia.

35.To BUopa npémnel va elvat cuvSeSepévo og yelwpévn mpila kat va eivat KaAd tonobetnpévo.

36. Mnv avolyete tn oUOKeUR eV auTh Aettoupyei. Al oTE TNV Ttpor ¢

37. Metd tnv enefepyaoia, mPoogEte yia Tov atpo mou StadelyeL.

38. Mnv avapelyvUeTe Ta rpoidvta xwpig npoodrkn vepou.

39. Mnv PrAOKAPETE TLG OTEG EEQEPLOMOV OTO EMAVW KAAUPHA KaTd Tn SLdpKeLa tng Asttoupyiag.

40. Ao Uyete TV enadn Tou KIAWSIOU PE KAUTEG EMUPAVELEG KOl AULXHNPES AKPEG-

41. MeTd tn Xprion, anoouvSEoTe, TTAUVETE KOl OTEYVWOTE Tr) OUOKEUT.

42. AOOUVSECTE TN OUOKEUN QO TNV TIAPOXT) PEVHATOG KO TIEPLUEVETE VAL KPUWOEL TPV KaBapioete tn
OUOKEUN.

43. Ta TAAOTIKG péPR HITOpOUV va YEpAoOoUV GUOLKA UE TV TIdPodo Tou Xpovou. Eldikd av ektiBevat oto
NALako dwe fy oe vPNAEG Beppokpacies. 2€ mepinTwon TETOLWY aAAQYWY, CUVIOTATAL N AVTIKATAOTAON TWV
faptnuatwy yia va Staodaliotel n owotr Aettoupyia TG CUOKEUAG.

. MEPIEXOMENA TOY KIT

1. MrAévtep Neno Oro pe Aettoupyia payelpépatog
2. 0b&nyieg Aettoupyiag
3. KomeMo pétpnong

. NEPITPAQH THE EYZKEYHE (EXHMA A)

. XepohaPr dvw kaAUppatog
Endvw KGAuppa

Kdtw kdAvppa

Maxaipla

Aiokog Se€apeviig payelpépatog
. ZUVEEONOG Avw KAAUpHATOG
Nivakag adng

ZWUA TNG CUOKEUNG

. YroSoxn mapoxrg pevpHatog
10. Ae€apevr) vepol

11. Ae€opevr) HayELPERATOG

12. AaPr) Se€apevig avapng
13.Npoodptnon Aenidag

14. Avolypa g§68ou atpol

CENOUEWNE

MNEPIFPAQH TOY MNAKA AQHE (£XHMA B)
15. Evéeln wpag

16. Evdeién ouvtripnong Beppokpaciag

17. Ewkovidlo Aettoupyiag kpdtnong

18. Aettoupyia xuhoU pultol

19. Aettoupyia IOUPE KPEATOG



20. Aettoupyia moupé matdrag

21. Aettoupyia moupé Papuiov

22. A\ettoupyia moupé KapoTou

23. Aettoupyia DIY

24. N\ertoupyia TOUpPE AaxaviKwy

25. Aetrtoupyia covmag

26. A\ettoupyia moupé hpodtwv

27. Aertoupyia payelpépatog

28. Evepyornoinon/anevepyonoinon tng CUOKEURG
29. Eloyr) tponwv Aettoupyiag

30. Aettoupyia XpOVOUETPNHEVNG EKKIVNONG
31. Kouprnti avénong xpovou

32. Aettoupyia TEpaxLOpOY

33. Kouprti on/off

34. Kouprti peiwong xpévou

05. EFKATAZTAZH THE SYZKEYHZ

1. TpaBr&te 1o endvw kdAuppa (EXHMA A - 2), kpatwvtag o and tn Aapn (IXHMA A - 1).

2. Kpatwvrag tn AaBr tou Siokou (EXHMA A - 12), tpaprifte £§w to Sioko (EXHMA A - 5) padi pe to Soxeio
Hayelpépatog (EXHMA A - 11), to kdtw kamdkt (EXHMA A - 3) kat ta paxaipia (EXHMA A - 4).

3. Pi&te otn Sefapevi vepou (EXHMA A - 10) 200 ml vepou Bpliong f anootaypévou vepou.

ZHMEIQZH: ZuvioToUHE T XPHon AnooTayHEVOU VEPOU, AUTO EEOUSETEPWVEL TO OXNHATIONO WHHATOG.

4. TpaPrgre to kdtw KGAuppa (EXHMA A - 3) and tn Se§apevi payelpépatog (EXHMA A -11).

5. MpooBéote T YIAOKOHHEVE LIKPE KOPPATI daynTol Kat pooBéate TV KatdAANAn noodtnTa vepol oTo
Soxelo payepéparog (EIXHMA A -11).

IHMEIQZH: Mnv uniepBaivete Tn vpauun Twv 250ml rou oto Soxelo

ZHMEIQIH: Na va Staodadioete Tt to daynto eivat Kakd TEPAXLONEVO, KOYTE TO 0 KOBOUG oxl

HeyaAUTEPOUG amd 1,5 cm o pa Aeupd

6. TomoBetriote 10 K&Tw KardkL oto Soxeio payelpépatog (EXHMA A -11) kat TonoBeTroTe Ta aviikeipeva
Qo to onpeio 2 miow otn cuokeur, kpatwvtag t Aapn (EXHMA A -12).

7. TomnoBetriote 10 endvw kdAuppa (EXHMA A - 2) 0T 6UOKEUH, KpaTwvTag To and t AaBn (EXHMA A - 1).

06. TPOMOZ AEITOYPIAL

1. AdoU ocuvdéoete to ouvbedepévo kahwdio otn BUpa (EXHMA A - 9) kat oTn cuvEXELR OTNV Tapoxn
pevpatog, Ba avaet o mivakag (EXHMA A - 7). 5t ouvéxela Ba oBroeL yia va el0éABeL oe katdotaon
Aewtoupyiag tpododooiag.

2. T va EKKWVAOETE T GUCKEUT, TIATAOTE T kouprti (EXHMA B - 33), n 086vn wpag (EXHMA B - 15) Ba Seiget
«=- =-», UNaivovTag o€ KATAoTaon avactolrg Aettoupyiag.

3. MNatrjote 1o Koupri pevou (EXHMA B - 29) yia va ertAé€ete Tov emBupnto tpomno Aettoupyiag. Mo va
Kkdwvete TNV emileypévn Aettoupyia va §ekviioet pe kaBuotépnon, matrjote v kpdtnon (EIKONA B - 30)
otov riivaka (EIKONA A - 7). Autd Ba erutpéeL otn oUOKEUT va EEKWVIHOEL HETA atd £vav TIPOoKaBopLopEvo
XPOvo (a6 40 Aemtd wg 24 wpeg, oe Brpata twy 5 Aertwy). Etov nivaka (EXHMA B - 15) 6a epdaviotei n
wpa, n onoia propei va tporononOei xdpn ota TAAKTPa «+» (EXHMA B - 31) fj «-» (EXHMA B - 34)
ZIHMEIQZH: Otav ivat evepyn N AeToupyia XpOVOHETPNHEVNG EKKIVONG, TO Elkovisio (EXHMA B - 17) eival
€monpacpévo.

4, Otav emkeyel n Aettoupyia, n 086vn (EXHMA B - 15), Ba epdavioel Tov poemAeyHEVO TIPOYPOUHATIOHEVO
XpOvo. Auth pnopel va tporonoLeital KABe 5 AemTd, XpnoLHOTOLWVTAG T KOUMTLA «+» (EXHMA B - 31)
“” (IXHMA B - 34), cUpdwva HE TOV OPAKETW Tivaka

XPONIKO TEMP. XPONOS
MODE PAXPONOZ MEPIOAIKO KPATHZHE
PUTLXUASG 35 Aemta 35-60 Aentd




Moupég nardrag 25 Aemtd 25-40 Aentd
ﬁ Moupég kapdtou 35 Aemtd 35-60 Aemtd
@ Moup£g Aaxavikwv 15 Aemta 15-40 Aerttd
@ Moupég dpoltwy 15 Aemtd 15-60 Aemtd
d Moupég kpéatog 20 Aerttd 20-40 Aertd MéxpL9 ipeg
‘ Moupég Yapuv 15 Aemta 15-40 Aerttd
DIY oIy 60 Aemid 20-90 Aeme
@ Aettoupyia covmnag 30 Aertd 30-90 Aentd
% ug\fgzgszﬁc 85 Aerrd 85-150 Aemtd

Nivaxog 1

IHMEIQZEIS:

AdoU emtihégete pia and TG Aettoupyieg (XUAGG pullol, TIOUPEG MATATAG, TIOUPEG KAPOTOU, TIOUPEG ACXAVIKWY,

TIOUPEG PPOUTWVY, TOUPEG KPEATOG 1) TLOUPEG PapLov), N CUOKEUH HAYELPEVEL YLOL TO LEYAAUTEPO HEPOG TOU

TPOYPAUUATIOHEVOU XpOVou. ITa teheutaia 5 Aemntd, §ekwvd avtdpata n Stadkacia avapeng.

21 Aettoupyia DIY, otn Aettoupyia 00UTAG KoL 0T AELTOUPYIia HAYELPEPOTOG, N CUOKEUT] HOYELPEVEL CUVEXWG

+ Tl vat §eKVAOETE TNV QVAPELEN, KPATHOTE TATHEVO TO KOUT avadeuong (EXHMA B - 32) dtav TeAelwoETe.

5. Otav éxet entheyei n Aettoupyia aANG Sev ExeL akdpn §ekvoeL, §eKVAOTE TOV TPO-TEAXLOMO (Mo va
yivouv 6Aa T KoppdTia Tou hayntou opodpopda oe péyedog wote va efaodaliotel opotdpopdo
Hayelpepa) kpatwvTag natnpévo to koupni “Avadeuon” (EIKONA B - 32). Kpatwvtag matnpévo To KoUpmt
Ba evepyoroinBouv oL Aemtideg (EIKONA A - 4), Ba aAéoouv To haynto yla OxL eploodtepo and 20
Seutepolernta. Mnopolv va ekteAeoToUV To oAU 3 kUKAoL, 0 KaBévag yia 20 eutepOhernta avdloya pe
TG avaykeg. H emavekkivion eivat Suvatr petd ano éva Aentd.




6. la va fekwnoete v emheypévn Aettoupyia’ , matrote ovvtopa to kouprti (EXHMA B - 33). H ouokeur Ba
apxioel va Beppaivetat péxplL va epdavioet tov xpdvo Aettoupyiag. Ma va oTaPaTHOETE TV TPOETUAEYHEVN
Aewtoupyia, matiote §avd to koupri (EIKONA B - 33). 210 TEA0G Tou ETUAEYHEVOU TIPOYPAUMUATOS, N
ouokeun Ba eloENBeL autopata otnv katdotaon Swatripnong Beppokpaoiog (BAéne kaptéla.1), to
ewkovibio (EIKONA B - 16) Ba eivat evepyd.

7. Otav teAewoeTe To avakdtepa, BePalwbeite pe £va KOUTAAL OTL O TIOUPEG £XEL TN OWOTH cvotaon. MNa va
TO KAVETE UTO, TpaPri&te To endvw kamdkt (EIKONA A - 2) kpatwvrag tn AaBri (EIKONA A - 1). Mepiuévete
£va AenTo yla va KpuWoouv ta TAaOTKG pépn. TpaBri§te To kdtw kardkt (EIKONA A - 3) rudvovtag thv
TIAaoTKr odpayida. Eav n ouvoxn eival avenapkrg, avapei§te ek véou akolouBwvtag to Brpa aptd. 5.

8. Edv n ovotaon givat katdAAnAn, BydAte ta poxaipta (EXHMA A - 4), kpatwvtag ta and to e§dptnpa
Hoxaptv (EXHMA A - 13). TpaBri&te é§w tn Se§apevr kpatwvtag to otripypa iokou (EIKONA A - 12) kat
Yeipete MpooeKTIKA TN Sefapevi payelpépatog (EIKONA A - 11) yia va pi€ete To epLEXOHEVO OTO TUATO
NPOZOXH: NpoxwproTe MOAD TTPOCEKTIKA, UTIAPXEL Kivouvog {epatiopatog

07.MAPAAEITMATA ZYNTAIQN

i Méytotn avahoyi
[LIGTLES 160ml. vepd +40g. pulL
Moupég natdrag 80ml. vepd + 120g. matdteg
Moupég kapdtou 100ml. vepd + 120g. kapota
Moupég Aaxavikwv 50ml. vepd + 80g. Aaxavikd
Moupég ppoltwv 30ml. vepd + 120g. prido
Moupéc kpéatog 50 ml. vepod + 120 yp. {10 Kpag
Moupég Yaptiv 50ml. vepo +120g. YdpL

08. KAGAPIZMOZ KAl AQAIPEZH ANATON
e KaBapilete n cuokeun povo otav eivat anocuvsedepévn anod tnv npila.
o KaBapilete n cuokeun petd and kabe xprion.
* Houokeur] 6ev mpénet va kabapiletal KATtw anod TpeXOUHEVO vepod (eaipeon: paxaipt, kAtw KamdkL, Soxeio
HayelpEpatog kat 5iokog).

e Mnv ite Y\wpivn ri A XNHKA 1) Stokia kaBaplopou.
e Mnv ite xoaAUBSWO HOAAL, A & PLOTIKA 1} SLABPWTIKA LYPA (TT.X. AOETOV i
OWOTnVEU Q).

e Mnv BuBilete Tn CUGKEUN OF VEPO, XPNOLILOTIOLNOTE HOVO EVal UYPO TtV EUTOTIOPEVO pE LYPO (e§aipeon:
Haxaipl, Katw Karmdkl, Soxeio payelpépatog kat 8iokog).

e Efaptripata 6nwg o poxaipL, T0 KETw Kardkt, To Soxeio payelpEpatog kat o 5iokog Ba mpérnet va
adatpolvtaL ard T GUCKEUT Kat VoL TTAEVOVTAL LE UYPO QTOPPUTIAVTLKOU XPNOLUOTIOLWVTAG VA
odouyydpt.

e [ va apalpéoete ta dhata anod to Soxeio vepou, pi€te éva peiypa vepou kat §18tov oto Soxeio ( 50ml 8%
€61 kaL 150m| vepo). Adrote o peiypa yia 15 AEnTd, Kat HETA artd auTo TO XPOVIKO SLAoTnua adeLdoTe T0
HElyHLQ KL OKOUTILOTE TO pE £vVal UYpO Tavi.

09. ENIAYZH
Mp6BAnpa Autia Aoon
. EAéy&te OtL 0 kahwdio tpododooiag
/\avegcusva " €elval owotd ouvEESENEVO 0T CUOKELH
, L ouvSedepévo kKaAwSLo .
Dev UNapxEL TaPOXT) PEUHATOG oty enadn
gV UTLAPYEL PEVHA EAéy€te pe aodAeLo av UTIEPYXEL PEVHOL
otnv enadn otnv enadn
To pmhévtep dev Aettoupyet owotd, - . .
QVARELYVOEL TO TPOBILAL KAKAS XapnAr taon Xpnowponoujote pia enadn 230V
To daynté KoAGEL OTOV TATO MoAU Aiyo vepo MNpooBéate nepLOCOTEPO VEPSH
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To daynto eivat ptwxd Pokoppévo

Népa moAD A oAD

ANayr TwV aVaAOYLOV TWV TPOCTIOEUEVWY

MetdBaon o€ katdoTaon avapovig
Katd T Aettoupyia

Aiyo, ouotatikd rj vepd TpoidVTWV
Mo Aiyo vepd MNpocBéate nsplccorsPo vepo otn Sefapevny
HayELpERATOg

O KwnTpag éxet

Nepipévete 30 AeMTd MpLV amd TV

epBeppavBel

H kedolr komrg eivat
HrAoKapLopEVn

AdALPETTE TIPOOEKTIKA TNV KEDAAF KOTUG-
MAUVeTE OXOAAOTIKA KAl GUVAPHONOYHOTE
Eava

Splash

MNdpa oAL vepd i
oAU Aiyn tpodn

MELWDOTE TNV TOoOTNTA TOU VEPOU TTOU
npootiBetal auir’]mz TV noooTnTa ™me
TPodAG. AV GUVIOTATAL N TIPOETOLUATTQL
rpud)luwv TIOU TEPLEXOUV TLOAAG Autapd,

OTWG T AUtapo kpéag

Ta npoidvia
ot SEEupevn
oG Sev

2BwAot oto yevpa

£€YouV UTLOOTEL
npoenegepyaoio

Ta ouotatikd Oa pémneL va Exouv
Tponapackevaotel oUpdwva pe TG 0dnyieg

H ouokeun dev avtdpd (6tav eivat

O KwnTipag éxet

Neppévete 30 AeMTA MpLV amd TV

1évn)

10.NPOAIATPADEL

‘Ovopa ntpoidvrog: Neno Oro - MiAévtep yia tatdLd pe Aettoupyia payelpepatog

Movtédo: Oro
Téon tpododooiag: 220-240V/50Hz

loxUg avapegng: 130W

loxug uavslpsuott G: S00W
Awaotaoelg mpoidvrog: 18.5x15x25.5cm
Bapog npoidvrog: 1780g

250ml

Méyiotn xwpnukdtnta tng Se§apevric vepol: 200ml

Mrkog kaAwdiou: 100cm

11.KAPTA EITYHZIH

To npoidv cuvodevetatl and eyyunon 24 unvwv. OL 6pot Kat oL tpolnoBEceLs Tng eyyvnang Bpiokovtal otn

SievBuvon: https://neno.pl/gwarancja

NemtopépeLeg, oTolxela emkowwviag kat StevBuvon e§unnpétnong unopeite va Bpeite otn Stevbuvon:

https://neno.pl/kontakt

Ot npodlaypadég Kat Ta MEPLEXOHEVA HITopouV vat dAAGEOUV XwPIG TTPOELSOMOiNoN. ZNTAUE CUYYVWHN VLA TUXOV

Tohatmwpia.

LIETOTAJA ROKASGRAMATA

Cienijamais klients,

Paldies, ka iegadajaties Neno Oro bérnu blenderi ar gatavosanas funkciju. Pirms lietosanas izlasiet lietosanas instruk-

ciju un saglabajiet to.



01.DROSIBAS NOTEIKUMI

1. Plrms savieno3anas parbaudiet, vai ierices spriegums atbilst kontaktligzdas spriegumam.

2. jiet ierici, ja 3a vai kabelis ir bojats.

3. Ja kontaktdaksa vai kabelis ir bojats, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.

4. Lai izvairitos no apdegumiem, darbibas laika un péc tas ar kailam rokam nepieskarieties adens tvertnei vai
sajauksanas traukam.

5. Uzmanieties, lai gatavo$anas laika no ierices neizplustu karsti tvaiki.

6. Tirot ierici, jauzmanas, lai to neappludinatu, jo pastav issavienojuma risks.

7. Pirms baro3anas neaizmirstiet parbaudit baribas temperataru.

8. Nepieskarieties kontaktdak3ai vai kabelim ar mitram rokam.

9. Lai novérstu apdegumus, elektriskas stravas triecienus, ugunsgrékus, izstradajums lietosanas laika ir

jauzrauga.

10. Neielieciet blenderi citu ieri¢u piederumus vai detalas, kas nav saderigas ar Neno Oro modeli. Citu sasta-
vdalu izmanto3$ana anulés garantiju.

11. Neiegremdéjiet ierices korpusu adeni. Nenovietojiet ierici uz karstas plits vai cepeskrasns, kas tiek izman-
tota vai ir karsta.

12. Neizmantojiet sterilizatoru vai mikrovilnu krasni, lai dezinficétu ierices dalas.

13. lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas apstak|os. RaZotajs nav atbildigs par jebkadiem zaud&jumiem, kas
radusies nepareizas ierices lietosanas rezultata.

14. Novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas virsmas un parliecinieties, ka ap to ir pietiekami daudz vietas, lai ar
tvaiku nesabojatu apkartni.

15. Ja ierice ir bojata, to vairs nelietojiet. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru

16. Nelejiet adens tvertné skidrumus, kas nav adens, pieméram, sulu vai biezeni, lai neaizsprostotu sildisanas
virsmu vai nesabojatu sildisanas virsmu ar skabiem vai sarmainiem partikas produktiem.

17. Lietosanas laika ierici neceliet un nenesiet.

18. Neielieciet adens tvertné nekadus priekSmetus.

19. Pirms pasnieg$anas parbaudiet édiena i i, lai parliecina ka nav nevi érigu gabalinu vai
gabalinu.

20. Nemetiet blenderi kaulus vai riekstus!

21.Ja gatavo$anas tvertne nosméréjas ar édienu, notiriet to péc atdzesésanas. Parliecinieties, ka ta tiek tirita
regulari.

22. Esiet uzmanigi, pieskaroties asmeniem, iztuk3ojot maisisanas tvertni un tirot ierici.

23. Pirms detalu nomainas ierici izslédziet un atvienojiet no kontaktligzdas.

24. Pirms ierices montazas, demontazas vai tirisanas atcerieties, ka ierice ir jaizvelk no kontaktligzdas.

25. Produktu nedrikst Iletot bernl Visas ierices dalas turiet bérniem nepieejama vieta.

26. Pi 3ie ar ierobez: i jam, garigajam un manu spé&jam var lietot ierici cita pieaugusa uzraudziba.

27. Lai pasargatu sevi no elektriskas stravas trieciena, nemérciet ierices korpusu, kabeli vai kontaktdak$u adent
vai citos $kidrumos.

28.1 iet iepakoj! 1, pieméram, pl; maisinus un kastes, bérniem pieejama vieta.

29. Novietojiet ierici uz lidzenas virsmas bérniem nepieejama vieta.

30. Lai izvairitos no apdegumiem, ierices darbibas laika tai nepieskarieties.

31. Gatavosanas laika parliecinieties, ka Gdens tvertné ir tdens (ne vairak ka 200 ml), nelaujiet plitinai darboties
bez Gdens.

32. Pirms édiena apstrades varisanas tvertné ir japielej adens.

33. Nelietojiet masina smalcinat vai drupinat produktus, pieméram, ledus kubinus.

34.Lai nezaudetu uzturvembu edlena sildisanas laikam jabut saskana ar sniegto tabulu (1. tabula).

35. i kor igzdai, un tai jabat labi ievietotai.

36. Neatveriet ierici, kamer ta darbojas. Pirms tam to izslédziet.

37. Péc apstrades uzmanieties, lai no tas neizplistu tvaiks.

38. Nejauciet produktus, nepievienojot adeni.

39. Darba laika neaizsprostojiet ventilacijas atveres uz augséja vaka.

40. Izvairieties no kabela saskares ar karstam virsmam un asam malam

41. Péc lietos ierici atvienojiet no tikla, ajiet un

42.Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no stravas padeves un pagaidiet, lidz ta ir atdzisusi.
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43, Plastmasas detalas laika gaita var dabiski novecot. Tpasi, ja tas tiek pakautas saules gaismas vai augstas
temperatras iedarbibai. $adu izmainu gadijuma ir ieteicams nomainit sastavdalas, lai nodro3inatu pareizu
ierices darbibu.

. KOMPLEKTA SATURS

1. Neno Oro blenderis ar gatavosanas funkciju
2. Lietosanas instrukcija
3. Meérglaze

3 IERICES APRAKSTS (A ATTELS)

1. Augséja vaka rokturis

2. Augséjais vaks

3. Apakséjais vaks

4. Nazi

5. Ediena gatavosanas tvertnes paplate
6. Augséja vaka savienotajs

7. Skarienpanelis

8. lerices korpuss

9. Stravas padeves savienotajs
10. Udens rezervuars

11. Ediena gatavo$anas tvertne
12. Maisisanas tvertnes rokturis
13. Asmenu stiprinajums
14.Tvaika izpludes atvere

SKARIENPANELA APRAKSTS (B ATTELS)
15. Laika radisana

16. Temperatiras uzturésanas indikators
. Rezervacijas funkcijas ikona
18. Risu putraimu rezims

19. Galas biezena rezims

20. Kartupe|u biezeni rezims
21.Zivju biezena rezims
22.Burkanu biezena rezims
23.DIY rezims

24.Darzenu biezena rezims
25.Zupas rezims

26.Auglu biezena rezims

27. Gatavosanas rezims

28. lerices ieslég3ana/izslégsana
29. Rezimu izvéle

30. Laika palaisanas funkcija

31. Pagarinat laiku poga
32.Smalcinasanas rezims

33. leslégsanas/izslégsanas poga
34. Laika samazinasanas poga

-
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. IERTCES UZSTADISANA

1. Nonemiet augs&jo vacinu (A ATTELS - 2), turot to par rokturi (A ATTELS - 1).

2. Turot paplates rokturi (A ATTELS - 12), izvelciet paplati (A ATTELS - 5) kopa ar gatavosanas trauku (A ATTELS -
11), apakséjo vaku (A ATTELS - 3) un naziem (A ATTELS - 4).

3. I_elejiet Gdens tvertné (A-10 ATTELS) 200 ml krana vai destiléta Gdens.

PIEZIME: Més iesakam izmantot destilétu Gdeni, jo tas novérs nogulsnu veido3anos.

4. Nonemiet apak$&jo vaku (A ATTELS - 3) no gatavo$anas tvertnes (A ATTELS - 11).



5. Pievienojiet sasmalcinatus nelielus édiena gabalinus un ielejiet gatavosanas trauka atbilstosu Gdens

daudzumu (A ATTELS -11).
PIEZIME: Neparsniedziet 250 ml liniju, kas noradita uz gatavo3anas trauka.
PIEZIME: Lai nodrosinatu, ka &diens ir labi sasmalcinats, sagrieziet to kubinos, kas nav lielaki par 1,5 cm no

vienas puses.

6. Uzlieciet apaks&jo vaku uz gatavo3anas trauka (A11. ATTELS) un ievietojiet 2. punkta minétos priekimetus

atpakal iericé, turot rokturi (A12. ATTELS).

7. Uzlieciet augs&jo vaku (A ATTELS - 2) uz ierices, turot to par rokturi (A ATTELS - 1).

06. DARBIBAS REZIMS

1. Pécpi

a kabela pieslégsanas pie pi

sies panelis (A ATTELS - 7). Péc tam tas izslégsies, lai parietu baro$anas re7ima.
2. Laiiedarbinatu ierici, nospiediet pogu (ATTELS B - 33), laika displeja (ATTELS B - 15) paradisies “-- --", un
ierice paries miega rezima.

(A ATTELS - 9) un péc tam pie baroanas avota iedeg-

3. Nospiediet izvélnes pogu (ATTELS B - 29), lai izvélétos vélamo darbibas rezimu. Lai izvéléto reZimu ieslégtu
ar aizkavé$anos, nospiediet rezervé$anas pogu (B ATTELS - 30) uz panela (A ATTELS - 7). Tad&jadi ierice saks
darboties péc ieprieks iestatita laika (no 40 minatém Iidz 24 stundam ar 5 min@idu soli). Panelis (ATTELS B -
15) paradis laiku, ko var mainit, izmantojot pogas “+” (ATTELSB - 31) vai “-” (ATTELS B - 34).

PIEZIME: Ja ir aktivizéta laika palaisanas funkcija, ikona (ATTELS B - 17) ir izcelta.

4. Kad reims ir izvéléts, ekrana (B - 15. ATTELS) tiks paradits nokluséjuma ieprogrammétais laiks. To var mainit
ik p&c 5 minatém, izmantojot pogas “+” (ATTELS B - 31) vai “-” (ATTELS B - 34), saskana ar talak redzamo
tabulu.

. TEMP. UZ-
REZIMS STUNDU LAIKS LAIKU DIAPAZONS TURESANAS LAIKS
6 Risu putraimi 35 minates 35-60 mindtes
Kartupelu biezeni 25 minates 25-40 minites
ﬁ Burkanu biezenis 35 mindtes 35-60 mindtes
Lidz 9 stundam
@ Darzenu biezenis 15 minates 15-40 minates
@ Auglu biezenis 15 mindtes 15-60 minites
d Galas biezenis 20 mindtes 20-40 minites




Zivju biezenis 15 minates 15-40 minates

D IY DIv 60 minates 20-90 miniites

w Zupas rezims 30 minates 30-90 mindtes

§8¢

Gatavo3anas rezims 85 mindtes 85-150 mindtes

1. tabula

PIEZIMES:

|zvéloties vienu no rezimiem (risu biezputra, kartupe]u biezenis, burkanu biezenis, darzenu biezenis, auglu

biezenis, galas biezenis vai zivju biezenis), ierice gatavo lielako daju ieprogramméta laika. Pédé&jo 5 mina3u laika

automatiski tiek sakts blendésanas process.

DIY reZima, zupas rezima un gatavo$anas rezima ierice gatavo visu laiku. Lai saktu maisidanu, péc gatavosanas

turiet nospiestu maisisanas pogu (ATTELS B - 32).

5. Jarezims ir izvéléts, bet vél nav ieslégts, saciet iepriek$&ju smalcinasanu (Lai visi édiena gabalini butu
vienada lieluma, tad&jadi nodrosinot vienmérigu gatavosanu), turot nospiestu pogu “Maisi$ana” (ATTELS
B - 32). NospieZot pogu nospiestu, tiks aktivizéti asmeni (A ATTELS - 4), tie sasmalcinas &dienu ne ilgak ka 20
sekundes. P&c vajadzibas var palaist ne vairak ka 3 ciklus, katru no tiem 20 sekundes. P&c vienas mindites ir
iespéjama atkartota palaisana.

6. Lai iedarbinatu izvéléto' rezimu, isi nospiediet pogu (B - 33. ATTELS). lerice saks sildities, lidz uz displeja
paradisies darbibas laiks. Lai partrauktu ieprieks iestatito rezimu, vélreiz nospiediet pogu (ATTELS B - 33).
Izvélétas pi beigas ierice atiski paries temperatiiras noturésanas rezima (skatit 1. tab.),
ikona (ATTELS B - 16) bis aktiva.

7. Kad blendésana ir pabeigta, ar karoti parliecinieties, ka biezenis ir pareizas konsistences. Lai to izdaritu,
nonemiet augs&jo vaku (A ATTELS - 2), turot rokturi (A ATTELS - 1). Pagaidiet minGti, lai plastmasas dalas
atdzistu. Nonemiet apaks&jo vaku (A ATTELS - 3), satverot plastmasas blivéjumu. Ja konsistence nav
pietiekama, atkartoti sajauciet, izpildot 5. darbibu.

8. Ja konsistence ir atbilsto3a, izvelciet nazus (A ATTELS - 4), turoties pie nazu stiprinajuma (A ATTELS - 13).
Izvelciet tvertni, turoties par paplates turétaju (A ATTELS - 12), un uzmanigi nolieciet gatavosanas tvertni (A
ATTELS - 11), lai izlietu saturu trauka.

UZMANIBU: jieties |oti igi, jo pastav risks

07. PIEMERU RECEPTES

ReZims imala attieciba
Risu putraimi 160 ml Gdens + 40 g risu
Kartupelu biezeni 80 ml Gidens + 120 g kartupelu
Burkanu biezenis 100 ml Gdens + 120 g burkanu
Darzenu biezenis 50ml. Gdens + 80g darzenu
Auglu biezenis 30ml ddens + 120g abolu




Galas biezenis

[ 50 ml adens + 120 g liellopu galas

Zivju biezenis

[ 50 ml adens + 120 g zivju

08. TIRISANA UN ATKALKOSANA
lerici tiriet tikai tad, kad ta ir atvienota no tikla.
Péc katras lieto3anas reizes iztiriet ierici.

lerici nedrikst tirit zem teko3a Gdens (iznémums: nazis, apak$éjais vaks, gatavosanas tvertne un paplate).
Neizmantojiet balinatajus vai jebkadas kimiskas vielas vai tirisanas tabletes.

Nelietojiet térauda vati, abrazivus tirisanas lidzek|us vai kodigus Skidrumus (pieméram, acetonu vai spirtu).
Neiegremdéjiet ierici Gdeni, izmantojiet tikai mitru, Skidruma samércétu dranu (iznémums: nazis, apakséjais
vaks, gatavosanas tvertne un paplate).
Tadi komponenti ka nazis, apak$éjais vaks, gatavosanas tvertne un paplate jaiznem no ierices un janomazga
ar mazgasanas lidzekli, izmantojot stkli.
Lai notiritu Gdens tvertni no kalkakmens, ielej tvertné Gdens un etika maisijumu (50 ml 8% etika un 150 ml
adens). Atstajiet maisijumu uz 15 minGtém, péc tam izlejiet maisijumu un noslaukiet ar mitru dranu.

09. SOLVING

Probléma

Célonis

Nav barosanas avota

linepareizi pievienots kabelis

Parbaudiet, vai stravas kabelis
ir pareizi savienots ar ierici vai
kontaktu.

Nav pasre kontakta

Drosi parbaudiet, vai kontakta
ir strava.

Blenderis nedarbojas pareizi, slikti
sajauc édienu

Zems spriegums

Izmantojiet 230 V kontaktu

Edieni pielip pie dibena

Parak maz Gdens

Pievienojiet vairak Gdens

Ediens ir slikti sasmalcinats

Parak daudz vai parak maz sasta-
vdalu vai adens

Pievienoto produktu proporciju
maina

Gaidisanas rezima parslégsana
darbibas laika

Parak maz Gdens

Pievienojiet gatavosanas tvertnei
vairak ddens

Dzingjs ir parkarsis

Pirms restarté3anas pagaidiet 30
mindtes

Grie3anas galva ir blokéta

Uzmanigi nonemiet grie3anas
galvinu. Rapigi nomazgajiet un
atkal samontéjiet

Splash

Parak daudz adens vai parak maz
partikas

Samaziniet pievienota tdens
daudzumu vai palieliniet édiena
daudzumu. Nav ieteicams gatavot
édienu, kas satur daudz tauku,

iemé treknu galu.

Gatava maltité ir gabalini

Produkti varisanas tvertné netiek
ieprieks apstradati

Sastavdalam jabat ieprieks sagat-
avotam saskana ar noradijumi

lerice nereagé (péc ieslégsanas)

Dzingjs ir parkarsis

Pirms restartésanas pagaidiet 30
mindtes

10. SPECIFIKACUA

Produkta nosaukums: Neno Oro - blenderis bérniem ar gatavosanas funkciju

Modelis: Oro

Baro3anas spriegums: 220-240V/50Hz
Gatavosanas tvertnes tilpums: 250 ml
Blendésanas jauda: 130 W
Gatavosanas jauda: 500 W
Izstradajuma izméri: Izméri: 18,5x15x25,5cm




Izstradajuma svars: 1780 g
Odens tvertnes maksimala ietilpiba: 200 m|
Kabela garums: 100 cm

11. GARANTIJAS KARTE

Produktam ir 24 méne3u garantija. Garantijas noteikumus un nosacijumus var atrast: https://neno.pl/gwarancja.
Sikaka informacija, kontaktinformacija un dienesta adrese atrodama $ada timekla vietné: https://neno.pl/kontakt.
Specifikacijas un saturs var tikt mainits bez ieprieksgja bridinaj Atvainojamies par sagadatajam neértibam.

VARTOTOJO VADOVAS

Gerbiamas kliente,
Dékojame, kad jsigijote “Neno Oro” kadikiy maidytuva su maisto gaminimo funkcija. Pries naudodami perskaitykite
naudojimo instrukcijg ir ja saugokite.

01.SAUGUMO TAISYKLES

1. Pries prijungdami patikrinkite, ar jrenginio jtampa atitinka lizdo jtampa.

2. Nenaudokite prietaiso, jei kistukas arba laidas yra paZeistas.

3. Jei kistukas arba kabelis paZeistas, kreipkités j jgaliotajj techninés priezidros centra.

4. Kad ivengtumeéte nudegimy, darbo metu ir po jo nelieskite vandens rezervuaro ar maisymo indo plikomis
rankomis.

5. Saugokités, kad kepant i$ prietaiso nesiverzty karsti garai.

6. Valydami prietaisg bikite atsargts, kad jo neuztvindytuméte, nes kyla trumpojo jungimo pavojus.

7. Prie$ maitindami nepamirskite patikrinti maisto temperataros.

8. Nelieskite kistuko ar kabelio drégnomis rankomis.

9. Kad iSvengtumete nudegimy, elektros smigiy, gaisry, gaminj batina priziaréti.

10. Nedékite j maidytuva priedy ar daliy i$ kity prietaisy, nesuderinamy su “Neno Oro” modeliu. Naudojant
kitas sudedamasias dalis, bus panaikinta garantija.

11. Nemerkite prietaiso korpuso j vandenj. Nestatykite prietaiso ant naudojamos arba jkaitusios kaitlentés ar

orkaités.

12. Nenaudokite sterilizatoriaus ar mikrobangy krosnelés prietaiso dalims dezinfekuoti.

13. Prietaisas skirtas naudoti tik buityje. intojas neatsako uz ius, patirtus dél neti prietaiso
naudojimo.

14. Pastatykite prietaisg ant stabilaus, lygaus pavirsiaus ir jsitikinkite, kad aplink jj yra pakankamai vietos, kad
garai nesugadinty aplinkos.

15. Jei prietaisas pazeistas, daugiau jo nenaudokite. Kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros centrg

16. Nepilkite j vandens talpykla kity skys¢iu, isskyrus vandenj, pvz., suléiy ar tyrés, kad neuzsikimsty kaitinimo
pavirsius arba kad kaitinimo pavirsius nesuirty ragstiniais ar Sarminiais maisto produktais.

17. Nekelkite ir neneskite prietaiso, kai jis naudojamas.

18. Nekiskite jokiy daikty j vandens rezervuara.

19. Prie$ patiekdami patikrinkite maisto konsistencija, kad jsitikintuméte, jog néra nelygiy gabaléliy ar
gumuliuky.

20. Nemeskite kauly ar rie3uty j maidytuva!

21.Jei kepimo talpa sutepta maistu, iSvalykite jg atvésusia. Batinai valykite jj reguliariai.

22. Bukite atsargis liesdami peilius, istudtindami maisymo talpyklg ir valydami prietaisa.

23. Pries keisdami dalis, iSjunkite prietaisa ir istraukite kistuka i$ elektros lizdo.
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24. Pries montuodami, ardydami ar valydami prietaisa, nepamirskite jj istraukti i3 elektros lizdo.

25. Produkto negali naudoti vaikai. Saugokite visas prietaiso dalis nuo vaiky.

26. Suaugusieji, kuriy fiziniai, protiniai ir jutiminiai gebéjimai yra riboti, gali naudotis prietaisu priziarint kitam
suaugusiajam.

27.Norédami apsisaugoti nuo elektros smugio, nemerkite prietaiso korpuso, kabelio ar kistuko j vandenj ar
kitus skyscius.

28. Nepalikite pakuociy, pavyzdziui, plastikiniy maiseliy ir dézuciy, vaikams nepasiekiamoje vietoje.

29. Padékite prietaisg ant lygaus pavirsiaus, vaikams nepasiekiamoje vietoje.

30. Kad isvengtuméete nudegimuy, nelieskite prietaiso darbo metu.

31.Gamindami maista jsitikinkite, kad vandens bake yra vandens (ne daugiau kaip 200 ml), neleiskite kaitlentei
veikti be vandens.

32. Pries$ apdorojant maistg virimo talpoje, reikia jpilti vandens.

33. Masinoje nemalkite ir netrinkite produkty, pvz., ledo kubeliy.

34. Kad maistas neprarasty maistinés verteés, jo Sildymo trukmé turi atitikti pateikta lentele (1 lentelé).

35. Kistukas turi bati jjungtas j jzeminta lizdg ir gerai jkistas.

36. Neatidarykite veikiancio prietaiso. Pries tai jj iSjunkite.

37.Po apdorojimo ités, kad neissisklaidyty garai.

38. Nemaisykite produkty nejpyle vandens.

39. Eksploatacijos metu neuzdenkite virSutiniame dangtelyje esan¢iy ventiliacijos angy.

40. Venkite kabelio sgly¢io su karstais pavirsiais ir astriomis briaunomis.

41. Po naudojimo atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo, nuplaukite ir isdziovinkite.

42. Pries valydami atjunkite prietaisa nuo maitinimo $altinio ir palaukite, kol jis atves.

43, Laikui begant plastikinés dalys gali nataraliai senéti. Ypac jei jas veikia saulés spinduliai arba auksta
temperatara. Esant tokiems poky&iams, patartina pakeisti sudedamasias dalis, kad baty uztikrintas tinkamas
prietaiso veikimas.

. RINKINIO TURINYS

1. “Neno Oro” maiytuvas su maisto gaminimo funkcija
2. Naudojimo instrukcijos
3. Matavimo puodelis

. PRIETAISO APRASYMAS (A PAV.)

. Virutinio dangtio rankena
. Virutinis dangtis

. Apatinis dangtis

. Peiliai

. Virimo talpyklos padéklas
. VirSutinio dangtelio jungtis
. Jutiklinis skydelis

. Prietaiso korpusas

. Maitinimo $altinio jungtis
10.Vandens rezervuaras

11. Virimo talpykla

12. Mai$ymo bako rankena
13. ASmeny tvirtinimas

14. Gary isleidimo anga

CONOIU B WNR

JUTIKLINIO SKYDELIO APRASYMAS (B PAV.)
15. Laiko rodymas

16. Temperataros palaikymo indikatorius
17. Uzsakymo funkcijos piktograma

18. Ryziy kosés rezimas

19. Mésos tyrés rezimas

20. Bulviy ko3és rezimas



21. Zuvies tyrés rezimas
22.Morky tyrés rezimas

23. “pasidaryk pats” rezimas

24. DarZoviy tyrés rezimas

25. Sriubos rezimas

26. Vaisiy tyreés rezimas

27. Maisto gaminimo rezimas
28.|renginio jjungimas ir i§jungimas
29. Rezimy pasirinkimas

30. Laikinio paleidimo funkcija

31. Laiko didinimo mygtukas

32. Smulkinimo rezimas

33. Jjungimo / i§jungimo mygtukas
34. Laiko mazinimo mygtukas

05. JRENGINIO MONTAVIMAS

1. Atitraukite virSutinj dangtelj (A PAV. - 2), laikydami uZ rankenos (A PAV. - 1).

2. Laikydami uz padéklo rankenos (A PAV. - 12), istraukite padékla (A PAV. - 5) kartu su kepimo indu (A PAV. -
11), apatiniu danggiu (A PAV. - 3) ir peiliais (A PAV. - 4).

3. |vandens rezervuarg (A - 10 PAV.) jpilkite 200 ml vandentiekio arba distiliuoto vandens.

PASTABA: Rekomenduojame naudoti distiliuotg vandenj, nes tai padeda iSvengti nuosédy susidarymo.

4. Nuo virimo talpyklos (A PAV. - 3) nuimkite apatinj dangtj (A PAV. - 11).

5. Sudékite supjaustytus mazus maisto gabalélius ir j virimo inda jpilkite reikiama kiekj vandens (A PAV. -11).

PASTABA: nevirsykite 250 ml linijos, nurodytos ant virimo indo.

PASTABA: Kad maistas biity gerai susmulkintas, pjaustykite ne didesniais nei 1,5 cm dydZio kubeliais i$ vienos

pusés

6. Uzdekite apatinj dangtj ant kepimo indo (A PAV.-11) ir, laikydami uz rankenos, sudékite 2 punkte nurodytus
daiktus atgal j prietaisa (A PAV.-12).

7. Uzdekite virsutinj dangtj (A PAV. - 2) ant prietaiso, laikydami uz rankenos (A PAV. - 1).

06. VEIKIMO REZIMAS

1. Prijungus prijungta kabelj prie prievado (A PAV. - 9) ir tada prie maitinimo 3altinio, uzsidegs skydelis (A PAV. -
7). Tada jis i3sijungs, kad pereity j maitinimo rezima.

2. Norédami jjungti prietaisa, paspauskite mygtuka (B PAV. - 33), laiko ekrane (B PAV. - 15) bus rodoma “-- --" ir
bus jjungtas miego rezimas.

3. Paspauskite meniu mygtuka (B PAV. - 29), kad pasirinktuméte norima darbo rezima. Norédami, kad pasirink-
tas rezimas jsijungty su uzdelsimu, paspauskite skydelyje (A - 7 PAV.) esantj rezervavima (B - 30 PAV.). Tai leis
jrenginiui jsijungti po nustatyto laiko (nuo 40 minuciy iki 24 valandy, kas 5 minutes). Skydelyje (PAV.B - 15)
bus rodomas laikas, kurj galima keisti mygtukais “+” (PAV.B - 31) arba “-” (PAV.B - 34).

PASTABA: Kai aktyvi laikinio paleidimo funkcija, piktograma (PAV. B - 17) yra paryskinta.

4. Pasirinkus rezima, ekrane (B PAV. - 15) bus rodomas numatytasis uzprogramuotas laikas. Jj galima keisti kas

5 minutes, naudojant mygtukus “+” (PAV.B - 31) arba “-” (PAV.B - 34) pagal toliau pateikta lentele.

TEMP. SULAIKYMO

REZIMAS VALANDOS LAIKAS | LAIKO INTERVALAS LAIKAS

Ryziy kose 35 minutés 35-60 minuciy

‘ Bulviy kosé 25 minutés 25-40 minuciy




éjg Morky tyré 35 minutés 35-60 minugiy
@ Darzoviy tyré 15 minuciy 15-40 minuciy
@ Vaisiy tyré 15 minuciy 15-60 minuciy
d Meésos tyré 20 minuciy 20-40 minuciy
Iki 9 valandy
‘ Zuvies tyre 15 minuéiy 15-40 minu¢iy
D IY PASIDARYK PATS 60 minuciy 20-90 minugiy
w Sriubos rezimas 30 minuciy 30-90 minuciy
-@- Maisto gaminimo 85 minutés 85-150 minuéiy
rezimas

1lentelé

PASTABOS:

Pasirinkus vieng i$ rezimy (ryziy kose, bulviy tyré, morky tyre, darzoviy tyré, vaisiy tyre, mesos tvre arba Zuvies

tyré), prietaisas gamina didZiaja dalj uzprogramuoto laiko. Per paskuti 5 minutes au

maidymo procesas.

Naudojant “pasidaryk pats”, sriubos reZima ir virimo rezima, prietaisas gamins maistg visa laika. Norédami

pradéti maidyti, baige maisyti palaikykite nuspaude maisymo mygtuka (B PAV. - 32).

5. Kai rezimas pasirinktas, bet dar nejjungtas, pradékite |sanksnn1 smulkinimg (kad visi maisto gabaléliai baty
vienodo dydZio ir bty uZtikrintas tolygus kepimas) laikyd: mygtuka “Mais " (B PAV. - 32).
Laikant nuspausta mygtuka, bus jjungti peiliai (A PAV. - 4), jie smulkins maistg ne ilgiau kaip 20 sekundziy.
Galima paleisti ne daugiau kaip 3 ciklus, kiekvieng i$ jy pagal poreikj po 20 sekundziy. I$ naujo jjungti galima
po vienos minutés.

6. Norédami paleisti pasirinktg’ rezimg, trumpai paspauskite mygtuka (B PAV. - 33). Prietaisas prades 3ildyti,
kol parodys veikimo laika. Norédami sustabdyti i§ anksto nustatytg reZima, dar kartg paspauskite mygtuka
(PAV.B - 33). Pasibaigus pasirinktai programai, prietaisas automatiskai pereis j temperattros palaikymo
rezima (Zr. 1 skirtuka), piktograma (PAV.B - 16) bus aktyvi.
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7.

Baige maisyti, Saukstu jsitikinkite, kad tyré yra tinkamos konsistencijos. Norédami tai padaryti, nuimkite
vir$utinj dangtelj (A PAV. - 2), laikydami rankena (A PAV. - 1). Palaukite minute, kol plastikinés dalys atves.
Atitraukite apatinj dangtelj (A PAV. - 3), paéme uz plastikinés plombos. Jei konsistencija netinkama, i$ naujo
sumaisykite atlikdami veiksma Nr. 5.

Jei konsistencija tinkama, iStraukite peilius (A PAV. - 4), laikydami uz peiliy tvirtinimo jtaiso (A PAV. - 13).
IStraukite talpykla, laikydami uz padéklo laikiklio (PAV.A - 12), ir atsargiai pakreipkite virimo talpyklg (PAV.A -
11), kad i$pilstytuméte turinj j inda.

DEMESIO: elkités labai atsargiai, yra pavojus apsipilti.

07.RECEPTY PAVYZDZIAI

ReZimas idZiausias santykis
Ryziy kosé 160 ml vandens + 40 g ryZiy
Bulviy kosé 80 ml vandens + 120 g bulviy
Morky tyré 100 ml vandens + 120 g morky

Daroviy tyré 50 ml vandens + 80 g darzoviy
Vaisiy tyre 30 ml vandens + 120 g obuoliy
Mésos tyré 50 ml vandens + 120 g jautienos
Zuvies tyré 50 ml vandens + 120 g Zuvies

08. VALYMAS IR KALKIY SALINIMAS

Prietaisa valykite tik tada, kai jis yra atjungtas nuo elektros tinklo.

Po kiekvieno naudojimo i3valykite prietaisa.

Prietaiso negalima valyti po tekanciu vandeniu (iSimtis: peilis, apatinis dangtis, kepimo indas ir padéklas).
Ner ite balikliy, jokiy inii dzi ar valymo tabletiy.

Nenaudokite plieninés vatos, jokiy abrazyviniy valikliy ar korozija sukelian¢iy skys¢iy (pvz., acetono ar
alkoholio).

Nemerkite prietaiso j vandenj, naudokite tik drégna Sluoste, suvilgyta skys¢iu (iSimtis: peilis, apatinis
dangtis, kepimo talpa ir padéklas).

Tokias sudedamasias dalis kaip peilis, apatinis dangtis, kepimo indas ir padéklas reikia iSimti i3 prietaiso ir
kempine nuplauti plovimo skysc¢iu.

Norédami pasalinti kalkes i$ vandens bako, jpilkite j jj vandens ir acto midinio (50 ml 8 % acto ir 150 ml
vandens). Palikite misinj 15 minuciy, po to ispilkite miSinj ir nuvalykite drégnu skudureéliu.

09. SPRENDIMAS

Problema Priezastis Sprendimas
Patikrinkite, ar maitinimo laidas
lineteisingai prijungtas kabelis tinkamai prijungtas prie prietaiso
Neéra maitinimo 3altinio arba kontakto
Néra dabartinio kontakto Saugiai pankrlnklte,_ar kontakte
yra srové
Blenderis veikia netinkamai, blogai Zema jtampa Naudokite 230 V kontakta
sumai$o maistg
Maistas prilimpa prie dugno Per mazai vandens |pilkite daugiau vandens
Maistas prastai supjaustytas Per daug arba per mazai ingredi- Pakeiskite prldel}; produkty
enty arba vandens proporcijas
Per mazai vandens Ipilkite daugiau vandens j virimo
talpykla
Perjungimas j budéjimo rezima Variklis perkaito Pries paleisdami 15 naujo palaukite
30 minuciy
darbo metu
Atsargiai nuimkite pjovimo galvute.
Pjovimo galvuté yra uzblokuota Kruops¢iai nuplaukite ir vel
sumontuokite




Sumatzinkite jpilto vandens kiekj
. arba padidinkite maisto kiekj.
Per daug vandens arba per mazai ) T
Splash . Nerekomenduojama ruosti maisto,
maisto N N
kuriame yra daug riebaly, pvz.,
riebios mésos.
L . . Produktai virimo talpykloje i$ Ingredientai turi bati i$ anksto
Gumuléliai paruo$tuose miltuose RN . h -
anksto neapdorojami paruosti pagal instrukcijas
. . . . . Pries paleisdami i naujo palaukite
Jrenginys nereaguoja (kai jjungtas) Variklis perkaito 30 minuéiy

10. SPECIFIKACUA

Produkto pavadinimas: “Neno Oro” - maisytuvas vaikams su maisto gaminimo funkcija
Modelis: Oro

Maitinimo jtampa: 220-240V/50Hz
Virimo talpyklos talpa: 250 m|
Maisymo galia: 130 W

Kepimo galia: 500 W

Produkto matmenys: 18,5x15x25,5 cm
Gaminio svoris: 1780 g

DidZiausia vandens bako talpa: 200 m|
Kabelio ilgis: 100 cm

11. GARANTIJOS KORTELE

Produktui suteikiama 24 ménesiy garantija. Garantijos salygas rasite adresu: https://neno.pl/gwarancja.
I$samia informacija, kontaktinius duomenis ir paslaugy teikimo adresg rasite adresu: https://neno.pl/kontakt.
Specifikacijos ir turinys gali bati kei¢iami be iSankstinio jspéjimo. Atsiprasome uz nepatogumus.

KASUTUSJUHEND

Lugupeetud klient,
Taname, et ostsite Neno Oro b
enne kasutamist ja hoidke see alles.

deri koos toidt i i iooniga. Palun lugege kasutusjuhendit

01. TURVAMEETMED

1. Enne Ghendamist kontrollige, et seadme pinge vastaks pistikupesa pingele.

2. Arge kasutage seadet, kui pistik vdi kaabel on kahjustatud.

3. Kui pistik v&i kaabel on kahjustatud, votke ihendust volitatud teeninduskeskusega.

4. Pdletuste valtimiseks drge puudutage veepaaki vdi segamismahutit paljaste kitega kasutamise ajal ja parast
seda.

5. Jalgige, et toiduvalmistamise ajal ei tuleks seadmest vélja kuum auru.

6. Seadme puhastamisel olge ettevaatlik, et seda mitte tile ujutada, esineb lihise tekkimise oht.

7. Arge unustage enne so6tmist toidu temperatuuri kontrollida.

8. Arge puudutage pistikut vdi kaablit margade katega.

9. Poletuste, elektrilookide ja tulekahjude véltimiseks peab toote kasutamise ajal olema jérelevalve all.

10. Arge pange segistisse Neno Oro mudeliga kokkusobimatuid tarvikuid vai osi teistest seadmetest. Teiste
osade kasutamine muudab garantii kehtetuks.

11. Arge kastke seadme korpust vette. Arge asetage seadet kasutatavale v&i kuumale pliidile v&i ahjule.



12. Arge kasutage seadme osade desinfitseerimiseks sterilisaatorit v&i mikrolaineahju.

13. Seade on m&eldud ainult koduseks kasutamiseks. Tootja ei vastuta kahju eest, mis on p&hjustatud seadme
ebadigest kasutamisest.

14. Asetage seade stabiilsele, tasasele pinnale ja veenduge, et selle imber on piisavalt ruumi, et véltida
{imbruse kahjustamist auruga.

15. Kui seade on kahjustatud, drge kasutage seda enam. Vétke tihendust volitatud teeninduskesk

16. Arge valage veepaaki muid vedelikke peale vee, nt mahla v&i piireed, et mitte ummistada kiittepinda vai
korrodeerida kiittepinda happeliste v&i leeliseliste toiduainetega.

17. Arge tdstke ega kandke seadet selle kasutamise ajal.

18. Arge pange mingeid esemeid veepaaki.

19. Enne serveerimist kontrollige toidu konsistentsi, et selles ei oleks ebatasaseid tiikke ega tiikke.

20. Ara viska luud v&i pahklid blenderisse!

21. Kui keedundu on toiduga maardunud, puhastage see péarast jahtumist. Puhastage seda kindlasti regulaar-
selt.

22.0lIge lik terade i i huti tiihjendamisel ja seadme puhastamisel.
23.Enne osade vahetamist liilitage seade vélja ja tmmake see pistikupesast vilja.
24. Enne kokk kut, lahtivdtmist v&i puk ist drge unustage seadet pistikupesast vilja tdmmata.

25.Toodet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke kdik seadme osad lastest eemal.

26. Piiratud fuusiliste, vaimsete ja Bi 1d vdivad seadet kasutada teise taiskasva-
nu jarelevalve all.

27. Elektriloogi eest kaitsmiseks drge kastke seadme korpust, kaablit v8i pistikut vette vdi muudesse vede-
likesse.

28. Arge jatke pakendeid, naiteks kilekotte ja karpe, laste katte.

29. Asetage seade tasasele pinnale, lastele kdttesaamatus kohas.

30. Arge puudutage seadet t66 ajal, et valtida péletusi.

31.Veenduge, et veepaagis oleks keetmise ajal vett (mitte rohkem kui 200 ml), drge laske pliidil t
veeta.

32. Enne toidu t66tlemist keedupaagis tuleb lisada vesi.

33. Arge jahvatage ega purustage masinas tooteid, naiteks jaakuubikuid.

34. Toidu kuumutamisaeg peaks olema vastavalt esitatud tabelile (tabel 1), et toitevaartus ei laheks kaduma.

35. Pistik peab olema iihendatud maandatud pistikupessa ja olema histi paigas.

36. Arge avage seadet selle toGtamise ajal. Liilitage see eelnevalt vélja.

37. Parast tootlemist jélgige, et aur ei padseks vilja.

38. Arge segage tooteid ilma vett lisamata.

39. Arge blokeerige t66 ajal iilemise katte ventilatsiooniavasid.

40. Viltige kaabli kokkupuudet kuumade pindade ja teravate servadega.

41. Parast kasutamist tdmmake seade vilja, peske ja kuivatage.

42. Uhendage seade vooluvargust lahti ja oodake enne puhastamist, kuni see on jahtunud.

43, Plastosad vdivad aja jooksul loomulikult vananeda. Eriti kui need puutuvad kokku péikesevalguse vai
kérgete temperatuuridega. Selliste muutuste korral on soovitatav osad vilja vahetada, et tagada seadme
nduetekohane toimimine.

. KOMPLEKTI SISU

1. Neno Oro blender toiduvalmistamise funktsiooniga
2. Kasutusjuhend
3. M&dtmistass

. SEADME KIRJELDUS (JOONIS A)

1. Ulemine kaepide

2. Ulemine kate

3. Alumine kate

4. Nugade

5. Toidutanki salv

6. Ulemine kaaneihendus



7. Puutepaneel

8. Seadme korpus

9. Toiteallika pistikupesa
10. Veehoidla

11. Keetmispaak

12. Segamispaagi kaepide
13. Tera kinnitus

14. Auru véljalaskeava

04. PUUTEPANEELI KIRJELDUS (JOONIS B)
15. Aja Joonismine
16. Temperatuuri hooldusindikaator
17. Broneerimisfunktsiooni ikoon
18. Riisivorsti reziim
19. Lihapuree reziim
20. Kartuliptree reziim
21.Kalapuree reziim
22. Porgandipiiree reziim
23.DIY-reziim
24.Kéogiviljapuree reziim
25. Supi reziim
26. Puuviljapiiree reziim
27.Toiduvalmistamise reziim
28. Seadme sisse/vilja lilitamine
29. Reziimide valik
30. Ajastatud kaivitamisfunktsioon
31.Suurenda aega nuppu
32. Purustamise reziim
33. Sisse/vélja nupp
34.Vihenda aega nuppu

05.SEADME PAIGALDAMINE

1. Témmake tilemine kate (JOONIS A - 2) maha, hoides kéepidemest (JOONIS A - 1).

2. Hoides kinni salve kidepidemest (JOONIS A - 12), tdmmake salv (JOONIS A - 5) koos kiipsetuskonteineri
(JOONIS A - 11), alumise kaane (JOONIS A - 3) ja nugadega (JOONIS A - 4) vilja.

3. N\/alage veepaaki (JOONIS A - 10) 200 ml kraanivett vai destilleeritud vett.

MARKUS: Soovitame kasutada destilleeritud vett, see mdjub sette tekkimisele vastu.

4. Tommake alumine kaas (JOONIS A - 3) keedupaagilt (JOONIS A -11).

5. Lisage tiikeldatud véikesed toidutiikid ja lisage sobiv kogus vett keedukonteinerisse (JOONIS A -11).

MARKUS: Arge iiletage keedupakendil ndidatud 250 ml joont.

MARKUS: Et toit oleks hasti ud, I6igake see i mis ei ole suuremad kui 1,5 cm kiiljelt

6. Asetage alumine kaas toiduvalmistamismahutile (JOONIS A -11) ja pange punktis 2 toodud esemed tagasi
seadmesse, hoides kdepidemest kinni (JOONIS A - 12).

7. Asetage ilemine kate (JOONIS A - 2) hoides seda kaepi (JOONISA-1).

06. TOOREZIM
1. Pérast (ihendatud kaabli ihendamist porti (JOONIS A - 9) ja seejarel toiteallikaga sittib paneel (JOONIS A -
7). Seejarel liilitub see vdlja, et siseneda toitereziimi.
2. Seadme kaivitamiseks vajutage nuppu (JOONIS B - 33), aja naidik (JOONIS B - 15) naitab “-- --”, sisenedes
puhkeolekusse.
. Vajutage soovitud to6reziimi valimiseks menti nuppu (JOONIS B - 29). Et valitud reziim kaivituks viivituse-
ga, vajutage paneelil (JOONIS B - 30) olevale broneeringule (JOONIS A - 7). See véimaldab seadmel kdivituda
paérast eelseadistatud aja mé6dumist (40 minutist kuni 24 tunnini, 5 minuti kaupa). Paneelil (JOONIS B - 15)

Joonistakse aeg, mida saab muuta tinu nuppudele “+” (JOONIS B - 31) vi “-” (JOONIS B - 34).

w



MARKUS: Kui ajastatud kaivitamisfunktsioon on aktiivne, on ikoon (JOONIS B - 17) esile t3stetud.
4. Kui reziim on valitud, Joonistakse ekraanil (JOONIS B - 15) vaikimisi programmeeritud aeg. Seda saab muuta
iga 5 minuti tagant, kasutades nuppe “+” (JOONIS B - 31) v3i “-” (Joonis B - 34) vastavalt alljargnevale

tabelile.
MODE TUNNI AEG AJAVALIENDUS TEMP. HOLD AEG
6 Riisipuder 35 minutit 35-60 minutit
Kartuliptiree 25 minutit 25-40 minutit
ﬁ Porgandipiiree 35 minutit 35-60 minutit
@ Koéogiviljapiiree 15 minutit 15-40 minutit
@ Puuviljaptiree 15 minutit 15-60 minutit
Kuni 9 tundi
d Lihapiiree 20 minutit 20-40 minutit
‘ Kalapiiree 15 minutit 15-40 minutit
DIY oIy 60 minutit 20-90 minutit
w Supi resiim 30 minutit 30-90 minutit
.G. Toiduvalmistamise 85 minutit 85-150 minutit
reziim

Tabel 1



MARKUSED:

Pérast tihe reziimi (riisipiiree, kartulipiiree, porgandipuree, kégiviljapuree, puuviljapiiree, lihapiree vai
kalapuree) valimist kiipsetab seade suurema osa programmeeritud ajast. Viimase 5 minuti jooksul alustab
seade automaatselt segamisprotsessi.

DIY-reziimil, supi reziimil ja keetmisreziimil kiipsetab seade kogu aeg . i i hoidke

Idpetamisel segamisnuppu (Joonis B - 32) all.

5. Kui reziim on valitud, kuid ei ole veel d, kaivitage eelpur ine (Et kdik toidutiikid oleksid
uhtlase suurusega, et tagada (ihtlane kiipsemine), hoides all nuppu “Segamine” (Joonis B - 32). Nupu all
hoidmine aktiveerib terad (Joonis A - 4), need jahvatavad toitu mitte kauem kui 20 sekundiks. Maksimaal-
selt saab kaivitada 3 tsiiklit, iga tstikkel 20 sekundit vastavalt vajadusele. Taaskéivitamine on vdimalik ihe
minuti parast.

6. Valitud® reziimi kdivitamiseks vajutage liihidalt nuppu (Joonis B - 33). Seade hakkab soojendama, kuni néitab
to6aega. Eelseadistatud reziimi peatamiseks vajutage uuesti nuppu (JOONIS B - 33). Valitud programmi
|Bppedes liheb seade au wuri hoidmise sei: jisse (vt vahekaart 1), ikoon (Joonis
B - 16) on aktiivne.

7. Kui olete segamise |8petanud, veenduge lusikaga, et piiree on dige konsistentsiga. Selleks tmmake tilemine
kaane (Joonis A - 2) &ra, hoides samal ajal kdepidemest kinni (Joonis A - 1). Oodake minut aega, et plastosad
jahtuksid. TBmmake alumine kaas (Joonis A - 3) lahti, haarates kinni plastikplommist. Kui konsistents ei ole
piisav, segage uuesti, jargides sammu nr 5.

8. Kui konsistents on sobiv, ttmmake noad vélja (Joonis A - 4), hoides kinni noakinnitusest (Joonis A - 13).

Témmake mahuti vélja, hoides kinni salve hoidikust (Joonis A - 12), ja kallutage ettevaatlikult keedusahtel
(Joonis A - 11), et valada sisu tassi
ETTEVAATUST: toimige viga ettevaatlikult, on oht, et see kdrvetab.

07.NAIDISRETSEPTID

Reiiim il suhe
Riisipuder 160 ml vett + 40 g riisi
Kartulipiiree 80 ml vett + 120 g kartulit
P dipii 100 ml vett + 120 g porgandit.
Kéogiviljapiiree 50 ml vett + 80 g kdogivilj
Puuviljapiiree 30 ml vett + 120 g dunu
Lihapiiree 50 ml vett + 120 g veiseliha
Kalapiiree 50 ml vett + 120 g kala

08. PUHASTAMINE JA KATLAKIVIEEMALDAMINE

e Puhastage seadet ainult siis, kui see on lahti hendatud.

Puhastage seade péarast iga kasutamist.

Seadet ei tohi puhastada voolava vee all (erand: nuga, alumine kaas, keedupann ja salv).

Arge kasutage pleegitusvahendit ega mingeid kemikaale ega puhastustablette.

Arge kasutage terasvilla, abrasiivseid puh hendeid ega s66vitavaid ikke (nt i voi

alkoholi).

o Arge kastke seadet vette, kasutage ainult vedelikus niisutatud niisket lappi (erand: nuga, alumine kaas,

kiipsetuspann ja salv).

Sellised osad nagu nuga, alumine kaas, keedupann ja salv tuleb seadmest eemaldada ja pesta kdsnaga

pesuvahendiga.

e Veepaagi puhastamiseks valage paaki vee ja d4dika segu ( 50 ml 8% aadikat ja 150 ml vett). Jatke segu 15
minutiks seisma, seejarel valage segu vilja ja piihkige see niiske lapiga.




09. LAHENDAMINE
Probleem PShjus Lahendus
Kontrollige, et toitejuhe on
Vaéralt hendatud kaabel korralikult ihendatud seadme v&i
Puudub kontaktiga
Kontaktis ei ole voolu Kontrollige ohutult, kas kontaktis
on voolu
Blender ei t6ota korralikult, segab

toitu halvasti Madalpinge

Kasutage 230V kontakti

Toit kleepub p&hja kiilge Liiga véahe vett

Lisage veel vett

Liiga palju v&i liiga vahe, koostisosi

Toit on halvasti tiikeldatud P
voi vett

Muuda lisatud toodete osakaalu

Liiga vahe vett

Lisage k i rohkem vett

Mootor on iile kuumenenud

Oodake 30 minutit enne taas-

Ootereziimi li t66 ajal

Léikepea on blokeeritud

Eemaldage ettevaatlikult IGikepea.
Peske pohjalikult ja monteerige
uuesti

Splash Liiga palju vett voi liiga vahe toitu

Vahendage lisatud vee kogust
vdi suurendage toidu kogust.
Palju rasva sisaldava toidu, nditeks
rasvase liha valmistamine ei ole
soovitatav

Klombid valmistoidu sees Tooteid keedutankis ei ole

Koostisosad tuleb eelnevalt ette
i vastavalt juhistele.

Seade ei reageeri (kui see on sisse

ldlitatud) Mootor on Glekuumenenud

Oodake 30 minutit enne taas-

10. SPETSIFIKATSIOON

Toote nimetus: Neno Oro - Blender lastele toiduvalmistamise funktsiooniga
Mudel: Oro

Toitepinge: 220-240V/50Hz
Toidutamispaagi maht: 250ml
Segamisvdimsus: 130W
Toiduvalmistamise véimsus: S500W
Toote mddtmed: 18.5x15x25.5cm
Toote kaal: 1780g

i i 200ml

Kaabli pikkus: 100cm

11. GARANTIAKAART

Tootel on 24-kuuline garantii. Garantiiti d on leitavad

dressil: https://neno.pl/,

Uksikasjad, kontaktandmed ja teenuse aadress on leitavad aadressil: https://neno.pl/kontakt.
Spetsifikatsioonid ja sisu vdivad muutuda ilma ette teatamata. Vabandame vdimalike ebamugavuste parast.




MNOCIBHUK KOPUCTYBAYA

LLIaHOBHM KNiEHT,
Jlakyemo 3a npuabdarHa gutayoro 6aeHgepa Neno Oro 3 GpyHKLEIO NpurotyBaHHs ixi. Byab nacka, npountainte
IHCTPYKUilo 3 eKcnayaTalii nepes, BUKOpUCTaHHAM i 36epiraiiTe ii.

01.NPABW/IA BE3MEKK

1. Mepeq NiAKNOYEHHAM NEPEKOHANTECA, WO HANPyra NPUCTPOIO BiANOBIAAE HANPY3i PO3eTKM.

2. He BMKOpUCTOBYIATE NPUCTPIi, AKLLO WTeKep abo Kabesb NOWKOAKEHO.

3. AKwo wrekep abo Kabenb NOLWKOAKEHO, 3BEPHITLCA 4,0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY

4. o6 yHWUKHYTYM ONiKiB, He TOpKaiiTeca 6aka AnA BOAM abo EMHOCTI ANA 3MiLYBaHHA FONMMM PYKamMu nig,
yac i nicna po6otu.

5. Mig yac roTyBaHHsA CAiAKYIATE 33 rapaYolo Napoto, WO BUXOAWTD 3 NpuUAaay.

6. Mig Yac YmnLeHHA NpUcTpolo ByabTe obepeskHi, Wob He 3a1TH Oro BOAOIO, ICHYE PU3MK KOPOTKOrO
3aMUKaHHSA.

7. He 3abysaiite ipATH ypy ixi nepes, y

8. He Topkaiitecs BUKK abo Kabesilo MOKPUMM pyKamu.

9. LLlo6 3ano6irt1 onikam, ypasKeHHAM eNeKTPUYHUM CTPYMOM, MOMKENKaM, Nif, Yac BUKOPUCTaHHA BUPOBY
HeobXigHO 3AINCHIOBATH HArAA 33 HUM.

10. He BcTaHoBt0ITe B 61eHaep akcecyapu abo AeTani Big, iHWWX NPUAaAiBs, HecymicHUX 3 moaennto Neno
Oro. HHA IHWKUX HTIB A0 aHYNOBAHHA rapaHTi

11. He 3aHyptoiiTe KOpnyc Npunaay y Boay. He ctaTe npunag Ha rapady BapuabHy noBepxHio abo AyXOBKy,
KA BUKOPUCTOBYETLCA ab0 € rapayoto.

12. He BuKopucTOBY#iTE CTepunizatop abo mi NbOBY Ny AnA iHbeKuii 6y, YacTuH
13. Mpunap NpusHayeHnin nwe AnA No6YTOBOro BUKOPUCTaHHA. BUPOBHWMK He Hece BianosiganbHOCTi 3a
6yab-AKi 36UTKN, CNPUYUHEH] pi y

14.MocTasTe NPUCTPIi Ha CTIlKyY PiBHY NOBEPXHIO | NEPEKOHANTECA, LLO HABKO/IO HbOTO AOCTAaTHBO MICLA, Wo6
HE NOWKOANTM NapOolo HaBKOMLLIHI NpeAMeTH.

15. AIKWO NPUCTPI NOWKOAKEHO, HE BUKOPUCTOBYHTE i Or0 Binblue. 3BePHITLCA 40 aBTOPU30BAHOTO
CepBiCHOrO LieHTPY

16. He HanuBaiiTe 8 pesepsyap ANA BOAM iHIWI PiguUHM, KPIM BOAM, HaNpUKAaa, cik abo niope, Wob He
3aCMITUTK HarpiBasbHy NOBEPXHIO a60 HEe BUK/IMKATU KOPO3ito KMCIIOTHOK abo TyXKHOH iKeto.

17. He nigHimaiite i He nepeHoCckTe NPUCTPIN Nig Yac po6oTy.

18. He knagitb y pesepsyap AN BOAU XOAHWUX NpeaMmeTiB.

19.Mepeg, noaayeto Ha CTin NepesipTe KOHCUCTEHL0 CTPaBu, o6 NepeKoHaTUCA, WO B Hilt HEMAE HepiBHUX
WIMaTouKiB abo rpyaoUOK.

20. He kunpaiite 8 6aeHaep KicTku abo ropixu!

21. AKWo poboya eMHiCTb 3abpyAHUNACA XKEIO, OUUCTITh ii MICAA TOrO, AK BOHA OX0N0HE. PerynspHo ouunwainte
ii.

22.byabTe 06epexkHi, TOPKaUMCh N1e3, CNOPONKHAYM 3MilLYBaNbHUI BaK i O4MLLAIOYM NPUCTPI

23.Mepea 3aMiHOIO AeTanei BUMKHITb NPUNAA, i BUTATHITD BU/IKY 3 PO3ETKM.

24.He 3abyBaiiTe BUMUKATM NPUCTPIi 3 PO3ETKN Nepes, 361paHHAM, PO36MPaHHAM aB0 YMLLEHHAM.

25.Bupi6 He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMM. TPMMAIATE BCi YACTUHM NPUCTPOIO B HEAOCTYNHOMY ANA
aitedt micui.

26. [lopoci 3 06 i L Ta CEHCOPHUMM 3/iGHOCTAMM MOKYTb KOPUCTYBATUCA

NPUCTPOEM N, HATNALOM iHLWOI 4OPOCNOT NOANUHN.




. LLLo6 3ax1cTnTH ceBe B ypaKeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM, He 3aHypIoiiTe KOpNyC Npunaay, kabenb a6o
BU/IKY y BOAY abo iHWI pignHu.

. He 3a/MwaiiTe ynakoBKy, HanpuKkAaz, nonieTuneHoBi NakeTy Ta KOPOBKK, y AOCTYMHOMY /1A AiTei Micui.

. PO3MICTITb NPUCTPIit Ha PiBHIN NOBEPXHI, B HEAOCTYNHOMY ANA AITEN Micui.

. He TopkaiTecs npunagy nig yac poboTtw, wob yHUKHYTH Onikis.

. Mg yac roTyBaHHA NepeKoHanTecs, Wo B pesepsyapi AN BoAM € Boga (He inbwe 200 mn), He ao3BonAiTe
BapW/IbHIl MOBEPXHI NpaujosaTh 6e3 Boau.

. Mepep Tum, sk ika byae 06pobasTucs B pobouiit EMHOCTI, HEOBXiAHO A0AATH BOAY-

. He nogpi6HIonTe B MalwuHi Taki NPOAYKTH, K KYBUKK boay

. LLLo6 He BTPATUTM NOMMBHY LLIHHICTb, Yac HarpiBaHHA iXi NOBUHEH BiANOBIAaTY HagaHil Tabauui (Tabarus

. Bunka nosuHHa 6yTu nigknoyeHa A0 3a3emneHoi poseTku i fobpe 3adikcosaHa.

. He BigKpu1BaiiTe Npunag, KoM BiH Npauoe. 3a3aanerigb BUMKHITb M0ro.

. Micns 06pobku chigkyiiTe 3a TUM, WO6 He BUXOAMAA Napa.

. He 36uBaiite npoaykth 61eHaepom 6e3 foAaBaHHs BOAM.

. He 3aKpwvBaiiTe BEHTUAALIMHI OTBOPM Ha BEPXHIl KpULWLI Nig Yac poboTu.

. YHUKaITe KOHTAKTY Kabeslio 3 rapAuMMu MOBEPXHAMM Ta FOCTPUMM KPAAMM.

. Micns BUKOPUCTaHHSA BiAK/IOYITE MPUCTPIN Bif, MEPEXKI, BAMMIATE | BUCYLITh.

. Mepes YULLEHHAM BiZKOYITb NPUCTPIl Bif E1EKTPOMEPEXK Ta 3a4eKaliTe, NOKM BiH OXO/OHE.

. MNacTMKOBI AeTani 3 YaCOM MOXKYTb NPUPOAHO CTapiTh. OCO6AMBO, AKLLO BOHW NiAAAIOTHCA BNANBY
COHAYHOTO CBiTAa abo BUCOKMX Temnepatyp. Y pasi Takux 3MiH PEKOMEH/YETbCA 3aMiHUTU KOMMOHEHTH,
w06 3a6e3neunTi HanekHe GYHKUIOHYBAHHA MPUCTPOIO.

02.BMICT HABOPY

1.
2.
3.

Bnenpep Neno Oro 3 GyHKUiEI NPUTrOTYBaHHA ixKi
IHCTpyKUiA 3 ekcnayaTauii
MipHuit cTakaH

03.0MUC NPUCTPOLO (PUC.A)

CENOUEWNE

10.
11.
12
3.

-

14

PyuKa BEpPXHbOT KPULLKMN
BepxHa KpuLwKa

HuxHA Kpuwka

Hoxi.

JloTok nA BapubHoro 6aka
P03)eM BEPXHbBOI KPULLKK

. CeHcopHa naHenb

Kopnyc npunagy

Po3)em xuBneHHA
Bopocxosuuie

BapunbHuit 6ak

PyuKa 3miwysanbHoro 6aka
KpinneHHs nesa

. OTBip ANA BUXOAY Napyn

04.0NUC CEHCOPHOI MAHENI (PUC.B)

1!

@

16.

1
18

=N

19.
20.
21.
22.
23.

. Bigo6paxeHHs yacy

IHAMKATOP MiATPUMKM TemnepaTypn
. MikTorpama pyHKLji 6pOHIOBaHHSA

. Pexum prcoBoi Kawi

Pexxum myacHoro niope

Pexum niope

Pexum pubHoro niope

Pexu1m MOpKBAHOTO niope

Pexum «3pobu cam



24. Pe)XMm 0BOYEBOTO niope

25. Pexum cyny

26. Pexxum $pyKTOBOrO Niope

27. PeXXMM NpUroTyBaHHA

28. YBIMKHITb/BUMKHITb NPUCTPIl
29.Bubip pexumis

30. DyHKUiA 3anycKy 33 pO3KNaaoM
31. KHonka 36inblueHHs yacy

32. Pexxnum noAapibHeHHs

33. KHOMKa yBIMKHEHH5/BUMKHEHHS
34. KHONKa 3MeHWeHHs yacy

05. BCTAHOBJIEHHA NPUCTPOIO
1. 3HimiTb BepxHIO KpuwKy (PUC. A - 2), Tpumatoun 3a pyuky (PUC. A - 1).
2. Tpumatoumck 3a pyury notka (PUC. A - 12), BuTarHiTb N0ToK (PUC. A - 5) pasom 3 emHicTIO ans
npurotysaHHs (PUC. A - 11), HukHbOI0 Kpuwkoto (PUC. A - 3) i Hoxamm (PUC. A - 4).
3. Hanuiite 8 pesepsyap ans soam (PUC.A - 10) 200 ma BoAoNpoBigHOT a0 AUCTUABLOBAHOT BOAU.
MPUMITKA: M1 peKoMeH/AYEMO BUKOPUCTOBYBATU ANCTUNBOBAHY BOAY, Lie NPOTUAIE YTBOPEHHIO Ocaay.
4. 3HIMiTb HWKHIO KpuwKy (PUC. A - 3) 3 BapunbHoi emHocTi (PUC. A -11).
5. [lopaiite HapisaHi Api6HI LIMATOUKM NPOAYKTIB i 3aniiTe BIANOBIAHY KiNbKICTb BOAW B EMHICTb ANA BapiHHA

(PUC. A-11).
MPUMITKA: He nepesuuiyiiTe nosHauky 250 M/, BKasaHy Ha KDHTEMHED\ ANA NPUTOTYBAHHS-
MPUMITKA: LLLo6 npoayktn so6pe pibHIOBanMcA, Hapi iX Ky He Binbwe 1,5 cm 3i
CTOPOHU

6. BCTaHOBITb HUXKHIO KPULLKY Ha EMHICTb ANA NPUTrOTYBAHHA i)
2 Ha3ag B Npunag, Tpumatouu 3a pyuky (PUC. A - 12).
7. BcTaHoBITb BepxHIO KpuwKy (PUC. A - 2) Ha npunag, Tpumatouu 3a pydky (PUC. A - 1).

(PUC. A-11) i NOKNAAITE NPEAMETH 3 NYHKTY

06. PEXXUM POBOTH

1. Micna nigkntodeHHs Kabento, Wo Aoaaetbes, Ao nopty (PUC. A - 9), a noTim 40 AXKepena KNUBNEHHSA, NaHeNb
(PUC. A - 7) 3acBiTnTbes. MOTiM BOH3 BUMKHETLCA, WO YBITU B PEKMUM HKUBNEHHS.

2. [ins 3anycKy NpuCTPOIO HATUCHITL KHOMKY (PUC.6 - 33), Ha ancnnei yacy (PUC.B - 15) BigobpasnTteca «-- --»,
nepexiz B CNAYMI PEXMM.

3. HatucHiTb KHOMKy meHio (PUC.B - 29), wob subpatu notpibHuit pexxum pobotn. Ans Toro, wob subpaHui
PEXMM 3aMpaLLoBas i3 3aTPUMKOIO, HATUCHITL Ha naxens (PUC.B - 30) Ha naHeni (PUC.A - 7) kHonky
6poHtosaHHs (PUC.B - 30). Lie 403B0AMTL NpUnasy yBIMKHYTUCA Yepes 3aaaHui Yac (8ig 40 XBUAUH A0
24 rouH, 3 KPOKOM y 5 xBuauH). Ha naneni (PUC.B - 15) 8igo6pa3nTbea Yac, AKWit MOXKHa 3MIHUTY 33
Aonomoroto kKHonok “+” (PUC.B - 31) abo “-” (PUC.B - 34)

MPUMITKA: Konu dyHKLiA 3anycKy 3a po3Knaom akTUBHA, NiACBIYYETbCA NikTorpama (PUC. B - 17).

4. Ticna Bubopy pexumy Ha ekpaHi (PUC.B - 15) BigobparkaeTbca 3anporpamoBaHmii 3a 3amMOBYYBaHHAM Yac.
V10ro MosKHa 3MiHIOBaTH KOMHI 5 XBUNMH 33 J0NOMOrFOI0 KHOMOK «+» (PUC.B - 31) abo “-” (PUC.B - 34),
BiANOBIAHO A0 TabAULi HUXKYE

YACOBUIA TEMMEPATYPA.
PEUM TOANHA HACY AIANA30H BUTPUMATU HYAC
Pucosa kawa 35 xBuanH 35-60 xBuAnH
KaptonnsaHe niope 25 XBUAWH 25-40 xBUNWH
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ﬁ MopkssHe niope 35 xBunuH 35-60 xBuanH
@ Osoyese niope 15 xBUAUH 15-40 xBunuH
@ DpykToBE Nope 15 xBUAUH 15-60 xBUUH
d M'scHe niope 20 XBUAWH 20-40 XBUMH
o 9 roguH
‘ PubHe niope 15 xBuAuH 15-40 xBunuH
D IY 3pobu cam 60 XBMAMH 20-90 xguauH
w Pexum cyny 30 xBUAWH 30-90 xBuAnH
-@- Pexum 85 XBUAMH 85-150 XBUAUH
NPUroTyBaHHA

Tabaunus 1

NPUMITKU:

Nicna BM6OPY 0AHOTO 3 pexMMis (PUCOBa Kalua, KapTONAAHE Miope, MOPKBAHE MIOpe, OBOYeBE Miope, GpyKToBe
niope, m'sicke niope abo puGHe niope) NpUAaz roTye Ginbly 4aCTUHY 3aNPOrPaMoBaHOrO Yacy. B ocTaHHi 5
XBU/IMH BiH aBTOMATH4YHO 3aMYCKaE NPOLEC 3MilyBaHHA-

Y pexumi «3pobu cam», pexumi «Cyn» i pexxumi «BapinHa» npunag, byae nocTiiHo rotysatu. LLLo6 noyatn
3MilllyBaHHS, HATUCHITL | YTPUMy#iTe KHOMKY «epemituyBatHa» (PUC. B - 32) nicna 3asepLueHHs poBoTy.

5. Konw pexum o0bpaHuii, ane e He y i, 3anyctitb noapibHeHHs (wo6 3pobuTn BCi
K 3a i ana i i 0 MPUrOTYBaHHA), YTPUMYIOUN
KHOMKY «[T; i (PUC. B -32). KHOMKM akTuBye nesa (PUC.A - 4), axi byayTb

noApiGHIOBaTU NPOAYKTU NPOTATOM He Ginblue 20 ceKyHA. MOXHa 3anyCcTUT MaKCUMYM 3 LMKAU, KOKEH
N0 20 CeKkyHA, 3aNeKHO Big, NoTpebu. MOBTOPHMIA 3aNyCK MOXKANBUIA YEPE3 OAHY XBUIUHY-

6. [lns 3anycky 06paHOro’ pexmumy KOpoTKO HAaTUCHITL KHOMKy (PMC.B - 33). MpucTpiit nodHe Harpisat1cs Ao
TUX Nip, NOKU Ha Aucnnei He BiAo6pasuTbes yac poboTu. LLL06 3ynuHUTU BCTAHOBNEHUIM PEXUM, HATUCHITL
KHonKy (PUC.B - 33) we pas. Micns 3akiHueHHs 06paHoi NPorpamu NpUag, aBTOMATUYHO Nepeiae B PEXUM



NiATPUMaHHA TemnepaTypy (aus. Tabn.1), npy LbOMyY CTaHe akTUBHOM nikTorpama (PUC.B - 16).

7. 3akiHuMBLIM 6/1€HAEPYBAHHA, IEPEKOHAITECA NIOMKKOIO, LLO MIOPE MAE MPaBMU/IbHY KOHCUCTEHLI. A
LbOro 3HIMITb BEPXHIO KpULKY (PUC. A - 2), nputpumyoum pyury (PUC. A - 1). 3a4ekaite XBUuHy,
MOKM NNACTUKOBI YaCTUHK OXOHOHVTb 3H|M|Tb HWKHIO KPULLKY (PMC A - 3), B3SIBLUMCb 3@ NNACTUKOBWNIA

y . AIKLLLO KOH

, AOTPUMY b KpoKy Ne 5

8. AKLLO KOHCUCTEHLA NiAXOANTD, BUTATHITL HOXI (PUC. A - 4), TPUMaKouM 3a KpinaeHHs ans Hoxis (PUC. A -

13). BUTATHITb EMHICTb, TPMMAKOUMCh 3a TPUMaY ans noTka (PUC. A - 12), i 06epeskHO HaxuAiTb EMHICTb Ans

npurotyBanHs (PUC. A - 11), wob BUANTK BMICT y Tapisky.

YBATA: fiiite gyxe

07.MPUKNAAM PELIENTIB

icHye pu3uK

Pexxum

Pyicosa kawa

160mn. Boay + 40r. pucy

KapTonnsHe niope

80m1. Boav + 120r. kapTonai

MopkesHe niope

100mn. Bogy + 120r. MOpKBM

Osoyese niope

50mA. Boav + 80r. 0BOMIB

®dpyKTOBE Niope

30mn. Boam + 120r. abnyka

M’acHe niope

50 mn. Boau + 120 r. ANOBUYMHMI

PubHe niope

50mn. Boaw + 120r. pubu

08. O"IMIJ.I.EHH}I TA BUAANTEHHA HAKUNY
YNCTiTb NPUCTPINA /1MLLIE TOA], KON BIH BIAK/IOHEHNIA Bif eneKTpoMepexi

®  OyunwainTe NPUCTPIN MiCAA KOXKHOTO BUKOPUCTAHHA.

o [punag He MOXHa MUTH Mif, NPOTOYHOK BOAOK (BUHATOK: HiXK, HUMKHA KPULLKa, pesepsyap Ans

NPUroTYBaHHA i Ta NiAA0H).

aueToH abo cnupr).

He BukopucTosyiiTe siabintosay abo Byab-AKi XiMiuHi 3ac0bK YK YnCTAYI TaBNETKM.
He BukopwucToByiiTe cTanesy sary, Byab-Aki abpa3neHi YncTaYi 3acobu abo arpecueHi piguHu (Hanpuknag,

* He 3aHyptoiiTe Npunag, y BOAY, BUKOPUCTOBYIATE INLLE BOJIOTY FaHYipKY, 3MOYEHY B PiAWHI (BUHATOK: HiX,
HWKHA KPULLKA, pe3epseyap AN NpUrotyBaHHs i Ta niagoH).

®  TaKi KOMMNOHEHTH, AK HiXK, HUKHA KPULLKA, pe3epsyap AR NPUroTyBaHHA ixi Ta NIAAOH, Cig BUAHATKY 3
npunagy Ta BUMUTH 33 4OMOMOrOt0 ryBKu1 3 MUIouMM 3acobom AniA nocyay.

o LLlo6 BMAAAUTH HAKWN 3 pe3epByapa AN1A BOAW, 3anMiiTe B HbOrO Cymil BOAM i ouTy (50 ma 8% oury i 150
M/ BOAM). 3aULUTe CyMil Ha 15 XBUAWH, NiCAA YOro BUAWIATE ii | NPOTPITh BONOTOIO FraHYipKoto.

09. BUPILLEHHA

Npo6nema

Tomy wo

Piwennsa

BiACYTHICTb @NeKTPOXMUBNEHHA

lIHenpaBunbHO NigKNOYEHUIA
Kabenb

MepesipTe, Y NPaBUNBLHO
nigKNO4EHOo Kabenb KUBNEHHA A0
npunagy abo A0 KOHTaKTY

BiacyTHiCTb CTPyMy B KOHTaKTI

MepesipTe 6e3neyHo, 4u € CTPym
Y KOHTaKTi

baeHaep He Npautoe HanexHUM
YUHOM, NOTaHO 3MiLLYE NPOAYKTA

Hwu3bka Hanpyra

BuKopuCTOBYITE KOHTAKT 230 B

’ka npuaunae ao aHa

3aHaaTo mano soam

[Mopaiite Ginble Boan

a noraHo nogpi6HeHa

3ab6araTo ab0 3amano iHrpeieHTis
4u BOAN

3miHiTb Nponopuji foaasaHHA
NpOAYKTIB




Mepexia y pexum odikyBaHHA nig
yac po6otn

3aHagTo mano soan

[Nopaiite 6inblie Boau B
ANA BapiHHA

AsuryH neperpisca

3auekaiite 30 XBUAMH Nepes,
nepesanyckom

Pixyda ronoska 3a6nokosaHa

O6eperHO 3HIMITb pixydy
rONIOBKY. PETeNbHO BUMUTK i
3HOBY 3i6paTn

Cnneck!

3abarato Boay abo 3amano ixki

3MEeHLWMKTY KinbKicTb AoaaHol

BoAyM ab0o 36iNbLINTH KiNbKICTb

He pekomeHayeTbCA roTyBaty
3Ky, AiKa MicTUTb 6araTo Kupy,
HanpuKNaz, )upHe M'Aco

TPYAOUKM B rOTOBIM i

MpoAyKTW y BapUAbHIlA EMHOCTI He
NpoXoAATb nonepesaHo 06pobKy

IHrpeAjieHTH cnig nonepeaHbO
NiAroTyBaTy 3riAHO 3 IHCTPYKUjED

MpucTpiit He pearye (npu
YBIMKHEHHI)

[AsuryH neperpisaetbea

3auekaiite 30 XBUAMH nepes,
nepesanyckom

10. CNELUIKALIA

Hasga npoaykty: Neno Oro - autaumnii 6aeHaep 3 GyHKLIEO NPUroTyBaHHA ixki

Mogens: Oro
Hanpyra suenenHs: 220-2408/50My,
06>em BapuAbHOro 6aka: 250 M1
MoTy»KHicTb 3miwyBaHHa: 130 BT
MoTyXHicTb npuroTyBaHHa: 500 BT
Poamipy Bupoby: 18,5x15x25,5 cm
Bara npoaykry: 1780 r

€EMHicTb
[osxkuHa Kabento: 100 cm

11. TAPAHTIVIHWIA TANOH

Ans soau: 200 Ma

Ha BUpi6 HaAaETbCA rapaHTia 24 MicALL. YMOBM rapaHTii MOXHa 3HaliTy Ha caiiTi: https://neno.pl/gwarancja

[eTtanbHy iHpOpPMaLito, KOHTAKTHY Ta CEPBICHY aAPeCy MOXHA 3HAWTU Ha cair
TexHi4Hi XapaKTepUCTUKM Ta 3MICT MOXKyTb ByTU 3MiHeHi 6e3

HEe3pY4HOCTI.

: https://neno.pl/kontakt

PbKOBO/ACTBO 3A NOTPEBUTE/IA

YBaaemMu KAUeHTH,

MNpocumo 33 MOXAMBI

Bnarogapum By, ye 3akynuxte 6ebewkus 6nengep Neno Oro ¢ dyHKLmA 3a roteeHe. Mons, npoyeTete
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpe6a npeay ynotpe6a v ro 3anasete.

01.MPABW/IA 3A BE3ONACHOCT

1. MNpeay Aa cebpxeTe, NPoBEpPETE AaN HAaNPEXEHMETO Ha YCTPOICTBOTO CbOTBETCTBA Ha HaNPeKeHNeTo

Ha KOHTaKTa.

2. He n3non3gaiiTe yCTPOMCTBOTO, aKO WEMNCENbT MW KabensbT ca NoBpeaeHu.
3. AKO WencensbT unu KabenbT ca NoBPeAEeHM, CBbPIKETE Ce C 0TOPU3UPaH CePBU3EH LIEHTBP.
4. 3apawusberHerte usrapaHus, He AOKOCBalTe pesepsoapa 3a BOAA MW CMECUTEIHUA CbA, C FON PbLie No




Bpeme Ha paboTa u cnep ToBa.

5. BHMMmaBaiiTe 3a ropeuja napa, M3/13ala ot ypeaa no Bpeme Ha roteeHe.

6. KoraTo nouvcreate yCTpoIiCTBOTO, BHUMABAIATE A3 HE T 3a/1€€Te, 3aL0TO MMa PUCK OT KbCO CheANHEHME.

7. He 3abpassitTe Aa NpoBepuTe TeMNEPaTYpaTa Ha XpaHaTa Npeau XpaHeHe.

8. He gokocsaiite wencena nnm kabena c MOKpU pblie.

9. 3a /1a ce NPeAOTBPATAT U3rapAHNA, TOKOBM Y1apu, MOXapH, NPOAYKTLT TpABBa Aa ce Habntoaasa no speme
Ha ynotpe6a.

10. He nocrassiiTe B 6/1eHa€Pa aKCECOAPY MM YACTH OT APYIU YPeaM, HeCbBMeCTUMM ¢ Moaena Neno Oro.
W3n0/138aHETO Ha APYTM KOMMOHEHTM BOAW /0 NPEKPaTABAHE Ha rapaHUMATA.

11. He notansitTe Kopnyca Ha ypesa BbB BoAa. He nocrassiTe ypeaa Bbpxy KOTI0HW Uiy GypHU, KOUTO ce
M3M0/13BaT UM Ca ropewyy.

12. He usnon3saiite crep TOp UAn oBa pypHa 3a Ha yacTuTe Ha ypeaa.
13.YpepvT e camo 3a ynoTp! Mpon3BOANTENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a 3ary6u,
or ynotpeba Ha ypeaa-

p

14.ocTaBeTe YCTPOICTBOTO BbPXY CTabU/IHA, PaBHA NOBBPXHOCT U Ce YBEPETE, Ye OKO/IO HEro Mma
[0CTAaTBYHO MACTO, 33 /13 HE Ce NOBPe/AM OKO/IHATa Cpeaa oT napara.

15. AKO YCTPOWCTBOTO € NOBPEAEHO, HE F0 M3M0/13BaliTe OTHOBO. CBbPIKETE Ce C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LEHTHP

16. He HanvBaliTe 8 pe3epBoapa 3a BOAA TEYHOCTH, PA3/IMUHM OT BOAA, HANp. COK WM MIope, 33 Aa He
3anywwTe HarpesaTe/siHaTa NOBbPXHOCT MW A3 HE Al PA3AAETE C KUCENMHHI UM aKa/THU XPaHU.

17.He sauraiite 1 He HOCeTe YCTPOICTBOTO, AIOKATO TO CE M3MON3Ba.

18.He TEe HUKaKBM np B 3a Boja.

19. MpoBepeTe KOHCUCTEHUMATA Ha XpaHaTa MPeay CepBUPaHE, 33 A3 Ce YBEPUTE, Ye HAMA HePaBHOMEPHM
napyera uam byuku.

20. He xBbpAsiTe KOCTU MW A4KM B BaeHaepal

21. AKO pe3epBOapbT 3a rOTBEHE Ce 3aMbPCH C XPaHa, MOUNCTETE ro, Cef, KaTo u3cTuHe. He 3aGpassiite aa ro
no4mCcTBaTe PEAOBHO.

22. BbpeTe BHUMATE/IHM, KOTATO ZOKOCBaTE 3a v nouucreate
YCTPOMCTBOTO.

23.Mpeayn Aa CMeHATE YacTu, U3K/IOYETE YPeaa U ro U3BaJeTe OT KOHTaKTa.

24.He Te ga " TO OT KOHTaKTa, Npeay Aa ro criobseare, pasrnobsasare uam
nouucreare.

25. MpoayKTbT He TpsAbBa Aa ce U3non3sa ot Aeua. NaseTe BCUYKM YacTU Ha YCTPOWMCTBOTO Aaney oT Aeua.

26. Bb3paCTHY C OTPaHMUEHM GU3NYECKM, YMCTBEHU U CETUBHM CIOCOBHOCTM MOTaT Aa U3M0/I3BaT YCTPOINCTBOTO
NOA Ha/i30pa Ha APYT Bb3PaCTeH.

27.3a #a ce npeAnasuTe OT TOKOB yAap, He MOTansaiiTe Kopryca Ha ypeaa, kabena uiv Wencena 8b8 BOAa Min
[APYTY TEYHOCTH.

28. He ocrassitte , KaTo p W KyTUM, Ha AOCTBINHO 3a Aeua MACTO.

29.MocraseTe yCTPOMCTBOTO Ha N/0CKA NOBLPXHOCT, Ha MACTO, HEAOCTBIHO 33 Aeua.

30. He aokocsaiite ypeaa no Bpeme Ha pabora, 3a Aa usberHete nsrapaHma.

31. Mo Bpeme Ha roTBeHe Ce yBepeTe, Ye B pe3epsoapa 3a Boga ma Boga (He noseye ot 200 ml), He ocTassiiTe
nnota aa pabotu 6e3 soga.

32.Mpeau obp: Ta Ha XpaHaTa B 3a rotBeHe TpAbBa Aa ce f06aBK BOAA-

33. He cmunaiiTe v He pa3apobsBaiiTe NPOAYKTU KaTo KybyeTa fes B MalmHara.

34. BpemeTo 3a HarpABaHe Ha xpaHaTta TpABBa 4a e CbriacHo npeocTaseHara Tabamua (Tabavua 1), 3a aa He
ce 3arybu xpaHuTeIHaTa CTOMHOCT.

35. LlencesibT TpAGBA Aa € CBbP3aH KbM 333eMeH KOHTAKT 1 1a e A06pe noctaseH.

36. He oTBapsiiTe ypeaa, AoKaTo paboTu. UsKoyeTe ro npeay Tosa.

37.Cnep obpaboTkata BHMMaBaiTe 33 M3NycKaHe Ha napa.

38. He cmecsalite npoayktute ¢ 6naeHaep, 6e3 aa pobasste Boga.

39. He 6/10K1paiiTe BEHTUIAUMOHHWUTE OTBOPM Ha TOPHIUA Kanak no Bpeme Ha paborta.

40.1365rBaiTe KOHTAKT Ha Kabena ¢ ropeLy NoBbPXHOCTM 1 OCTpU pbbose.

41.Cnep ynotpe6a usk/toueTe yCTPOMCTBOTO OT €/IeKTPUYECKaTa MPEXa, U3MMIATE 10 1 FO NOACYWeTe.

42. U3k1104eTe YCTPOMCTBOTO OT eIeKTPUYECKaTa MPEXa 1 M34aKaiiTe ia U3CTUHE, NPEAN A3 FO MOYUCTUTE.

43.M1acTMacoBMTe YaCTV MOTaT Aa CTapeAT eCTECTBEHO C TeYeHUe Ha BpemeTo. OCOBEHO aKo ca M3/I0KeHM




Ha CTbHYeBa CBET/IMHA MM BUCOKM TeMnepaTypy. B cyyaii Ha TakMBa NPOMEHM e MpenopbunTenHo Aa
3aMeHWTe KOMMOHEHTHTe, 33 /;a OCUTYpUTE NPaBUHOTO GYHKLUMOHMPaHe Ha YCTPOICTBOTO.

02. CbAbPXKAHUE HA KOMMNEKTA

1.
2.
3.

bnenpep Neno Oro ¢ dyHKUMA 33 roTBEHE
WHCTpyKUMK 33 eKcnnoatauna
MepuTenHa yawa

03. OMUCAHUE HA YCTPOWCTBOTO (®Ur-.A)

1.

CcENONEWN

10.
11.
12
13.
14.

[ApbKKa Ha TOPHMA Kanak
FopeH Kanak

. [loneH Kanak

Hoxose
Tasa Ha pesepBoapa 3a roteeHe
KoHeKTop 3a ropHua Kanak

. CeH3opeH naHen

Kopnyc Ha ypeaa

KoHekTop 3a 3axpaHBaHe

Pesepsoap 3a Boaa

PesepBoap 3a roteeHe

[pbiKKa Ha pe3epsoapa 3a cMecsawe
MpuKpensaHe Ha ocTpueTo

OTBOp 3a M3NycKkaHe Ha Napa

04.ONMUCAHUE HA CEH30PHUA NAHEN (®UT.B)
15. MHAMKaUWA Ha BpemeTo

@

N
®

31.
32,
33.
34,

-

2.

3.

. IHaVMKaTOP 3a NoAAbPKaHe Ha TemnepatypaTa
. VIkoHa Ha dyHKuMATa 3a pesepsupaHe

. PeX1m Ha 0pu30Ba Kawa

. PeX1M Ha mecHO niope

. Pexum Ha KapTodeHo niope

. Pexum Ha pubHo nope

. PEX1M Ha Miope OT MOPKOBM

. Pexxum «Hanpasw cv cam

. PEXIM Ha 3e/1eH4yKOBO Niope

. Pexxum cyna

. PEX1M Ha N10A0BO niope

. PeXum Ha roteeHe

. BK1l0UBaHe/M3KI04BaHe Ha YCTPOIICTBOTO
. U360p Ha pexkumu

. DYHKUMA 33 CTapTMPaHe Mo Bpeme

ByTOH 3a yBe/MyaBaHe Ha BpemeTo

. Pexum Ha pasapobasaHe

BYTOH 3a BK/lOYBaHe/M3K/IOUBaHE
BYTOH 3a HamanABaHe Ha BpemeTo

. MIHCTAZIMPAHE HA YCTPOICTBOTO
. CBanete ropHua Kanak (®ur.A - 2), KaTo ro AbpKWTE 3a ApbiKKaTa (Pur.A - 1).

KaTo abpskute apbiKkKaTa Ha Tasata (dur.A - 12), ussagete Tasara (Pur.A - 5) 3aeHO ¢ KOHTelHepa 3a
roteeHe (®ur.A - 11), gonHus kanak (dur.A - 3) u HoxoseTe (Pur.A - 4).
Haneiite B pesepsoapa 3a Boga (®ur.A - 10) 200 ml yewmsHa nan gecTuampaHa Boaa.

Npenop 0 Ha AecTuAMpaHa BoAa, KOATO NPOTMBOAENCTBA Ha 0BpasyBaHeTo

Ha yTalku.

4.

W3gbpnaiite gonHus kanak (®ur.A - 3) ot pesepsoapa 3a rotseHe (®ur.A-11).



5. [lobaseTe HapA3aHMTe Ma/Ik1 NapyeTa xpaHa 1 Ao6aBeTe CbOTBETHOTO KOJIMYECTBO BOAA B Cb/1a 33 rOTBEHE

(Pur.A-11).
3ABE/IEXKA: He npesuwasaiite rpaHuuata ot 250 ml, nokasaHa Bbpxy CbJa 3a roTBeHe.

3ABE/IEXKKA: 3a aa cTe curypHu, ye xpaHaTa e gobpe pasapobeHa, HapexeTe A Ha KybueTa, He no-ronemu ot
1,5 cm oT eaHaTa cTpaHa
6. MocTaBeTe AONHUA Kanak Ha cbaa 3a roteeHe (Gur.A -11) u noctasete 06paTHO B ypesa NpeameTMTe OT

TOYKa 2, KaTo AbPKUTE ApbKaTa (Pur.A -12).
7. MMocTaBeTe ropHUA Kanak (®ur.A - 2) Bbpxy ypeaa, KaTo ro AbpuTe 3a ApbxKata (dur.A - 1).

06. PEXXMM HA PABOTA
1. Cnep KaTo cBbpXKeTe NpuKayeHus kaben kbm nopta (®ur.A - 9) 1 cnef ToBa KbM 3aXpaHBaHETO, NAHENbT
(®ur.A - 7) we csetHe. Cieg, TOBa TOM Le ce U3KNIOYM, 3a [1a BNIe3e B PeKMM Ha 3axpaHBaHe.
2. 3apacrapTupare yCTPOICTBOTO, HaTUCHeTe 6yToHa (®ur.B - 33), Ha gucnnen 3a Bpemeto (dur.B - 15) we ce

MoKaxe «-

», KaTo e BAe3eTe B PeXXMM Ha 3aCniBaHe.

3. HatucHete 6yToHa 3a meHoTO (®ur.B - 29), 3a fa u3bepeTe xenaHua pexnum Ha pabora. 3a Aa ctapTupate
M3b6paHUA PEXKUM CbC 3aKbCHEHME, HaTUCHeTe ByToHa 3a pesepsupaHe (dur. B - 30) Ha naHena (dur. A - 7).
Tosa wje Aajie BL3MOXHOCT Ha YCTPOMCTBOTO Aa Ce CTapTUpa ce/ NPpe/BapuUTeNHO 3aaazieHo Bpeme (ot 40
MUHYTW A0 24 yaca, Ha CTbMKK OT 5 MUHYTK). MaHensT (Gur. B - 15) e nokaxe BpemeTo, KOETO MOXe Aa ce
npomets 6narosaperie Ha GyToute “+” (Our. B - 31) uan “” (Gur. B - 34).
3ABE/IEXKA: Korato ¢yHKLMATa 32 BpEMEHEH CTapT e akTUBHa, MKoHaTa (®ur.b - 17) e ocseTeHa.

4. Korato pexxumbT e u3bpaH, Ha ekpaHa (Pur.b - 15) we ce nokaxe NporpammpaHoTo no noapasbupaqe
Bpeme. Toa Bpeme MOXe Aa Ce NPOMEHSA Ha BCEKW 5 MUHYTH, KaTo ce u3non3sar byToHuTe «+» (dur. B -
31) nan “-” (dur. B - 34), cbrnacHo Tabavuara no-gony.

AWANA3OH HA

TEMM. BPEME 3A

PEMM HACBPEME BPEMETO 3AZILPHAHE
6 Opwu3soBa Kalwa 35 MUHYTH 35-60 MUHYTH
‘ KapTodeHo niope 25 MUHYTH 25-40 muHyTH
ﬁ Miope 0T MOpKOBU 35 MUHYTH 35-60 muHyTH Lo 9 yaca
@ 3eneHu4yKoBO niope 15 MUHYTM 15-40 MUHYTH
@ Mnoposo nope 15 MUHYTH 15-60 MUHYTH




MecHo niope 20 MUHYTH 20-40 MUHYTH

Pu6Ho niope 15 MUHYTH 15-40 MUHYTH

D IY Hanpasw cv cam 60 MUHYTH 20-90 MUHyTH

W Pexum cyna 30 MUHYTH 30-90 MUHyTH

§85

Pexnm Ha roteeHe 85 muHyTH 85-150 muHyTH

Tabnunua 1

3ABE/IEXXKK:

Cnep kato usbepete eanH OT pexxMmmTe (OPM30BO NIOPE, KAPTOHEHO MIope, MIOPE OT MOPKOBM, 3ENIEHYYKOBO
niope, NJI0A0BO MIOPE, MECHO MIOPe UK PUBHO MIOPE), YPeasT roTBU Npes No-rofAMara 4act o1
nporpammparoTo speme. Mpes nocieaHNTe 5 MUHYTY aBTOMATUYHO 3aM04Ba NPOLLECHT Ha NacupaHe.

B pexkum «Hanpasu cu cam», pexxum «Cyna» u pexum «FoTBeHe» ypeabT e roten npes UanoTo speme. 3a aa
3anoyHeTe 4a cMecsate, 3aApbiTe GyToHa 3a pasbbpkeaHe (Pur. b - 32), KoraTo npukiounTe.

5.

Korato peumsT e u36paH, HO BCe OlLe He e CTapTHpan, 3aMoyHeTe NPeABapUTENHOTO pasapobasaHe

(3a ;33 ce yeAHAKBAT pasmepuTe Ha BCUUKM NMapyeTa XpaHa, 3a Aa Ce 0CUTypy PaBHOMEPHO roTBeHe),

KaTo 3a4bpXKuUTe HaTUcHaT ByToHa “Pa36 ” (dur.b - 32). 3ag Ha ByTOHa We aKkTusMpa
octpuetata (Pur.A - 4), Te Wwe cMunaT xpaHaTa 3a He noseye ot 20 cekyHAW. MorarT Aa ce crapTupat
MaKCUMYM 3 LMKb/Ia, BCEKM OT KOUTO 3a 20 CEKYH/AM, KaKTO & HeOBXOANMO. PeCTapTUPaHETO e Bb3MOXKHO
cneq efHa MUHyTa.

3a aa crapTvpate u3bpaHus PeUM Ha' , HaTUCHeTe 3a KpaTko 6yToHa (Pur.b - 33). YcTpoicTeoTo Wwe
3anouHe /1a ce HarpsABa, J0KATO NoKae BPemeTo 3a paboTa. 3a Aa cnpeTe NpeABapUTENHO 3aaACHUA
PEXMM, HaTUCHETe OTHOBO ByToHa (Pur. B - 33). B kpas Ha u3bpaHaTta nporpama ypeabT aBTOMAaTUYHO Lie
B/Ie3€e B CbCTOAHME Ha 3aAbpiKaHe Ha Temneparypara (8. Tabn.1), ukoHarta (Our.B - 16) we 6bae akTUBHA.
Cneg kato npi Te C 3 C /TbXMUA AaNW MIOPETO € C NoAXoAAA
KOHCUCTEHLMS. 33 Aa HanpaBuTe TOBa, CBaNeTe FOpHMUA Kanak (dur. A - 2), KaTo AbpkuTe ApbxKaTta (Pur.
A - 1). MI3uakailTe egHa MUHYTa, 33 @ Ce OXNaAAT N1acTMacoBuTe Yyactu. Ceanete 4ONHUA Kanak (dur.

A - 3), KaTo XBaHeTe NIACTMACOBOTO YM/IbTHEHME. AKO KOHCUCTEHUMATA € HedoCTaTbyHa, CMeceTe OTHOBO,




KaTo cnesgate CTbrka Ne 5.

8. AKO KOHi Ta e n3gbpnaiite (®ur.A - 4), KaTo v AbpPsKUTE 33 NpUCTaBKaTa

3a HoxoBe (®ur.A - 13). U3gbpnaiiTe pesepBoapa, KaTo AbpXUTE Abpikaya 3a Tasata (Pur.A-12) u
3a rotBeHe (®ur.A - 11), 3a Aa U3cuneTe CbAbPKAHMETO B CbAa
BHUMAHME: feii iiTe MHoro nma ot

07.MPUMEPHU PELLENTK

Pexxum
Opwu3osa Kawa 160mn. Boga + 40rp. opu3s
KapTodeHo niope 80ml. Boga + 120g. kapTopu
Miope oT MopKOBK 100 mn. Boaa + 120 r. MOpKOBM
3eneH4yKoBO niope 50 mn. Boaa + 80 r. 3eneH4yLmM
Mnogoeo nope 30ml. Boga + 120g. Abbska
Mecko niope 50 mn. Boaa + 120 I. roBeX A0 Meco
PubHoO niope 50 mn. Boga + 120 r puba

08.MOYUCTBAHE N OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KAMDBK

MoumcTBaiiTe YCTPOICTBOTO CaMO KOTATO € 3K/IOYEHO OT NIeKTPUYECKaTa MPEeXa.

MouuncTBaiTe YCTPONCTBOTO CeA BCAKa ynotpeba.

YpeawT He TpAGBa A3 Ce NOYMCTBA N0/ Te4alla BoAa (M3KIOHEHNE: HOX, AI0NIEH Kanak, pe3epsoap 3a
roTeBeHe u Taga).

He n3non3saiite 6ennHa Uau A4pyri XMMUKaaU uav TabaeTku 3a noumncTeaHe.

He n3nonssaiite ¢ Bb/HA, no npenapaTn WA KOPO3WUBHM TEYHOCTH (Hanp.
AUETOH WAV aNKoXon).

He notansiite ypeaa 88 BoAa, a U3M0/13BaliTe CAMO BNAXHa KbPNa, HAMOEHa C TEYHOCT (M3K/IOUEHHe:
HOM, [lONIEH KanaK, pe3epBoap 3a roTBeHe 1 Tasa).

KOMMOHEHTY KaTo HOXa, IOHMA Kanak, pe3epsoapa 3a roTBeHe 1 TagaTa TpAbBa Aa ce 3BAAAT OT ypeaa U
13 Ce U3MMAT C TEYHOCT 33 MUEHE C MOMOLLTa Ha rb6a.

3a /13 OTCTPaHWTE KOT/IEHMA KaMbK OT Pe3epBoapa 3a BOAa, M3CUNETe CMEC OT BO/AA 1 OLET B pe3epsoapa
(50 mn 8% ouet 1 150 mn Boga). Octasete cmecTa 3a 15 MUHYTH, CleA KOETO U3neilTe cmecTa u u3bbpluete
C BNIAXKHa Kbpna.

09. SOLVING

Mpo6nem Npuunna Pewenne
MposepeTe Aanu 3axpaHBawmAT Kaben e
lIHenpasuaHo cebp3aH Kaben NPaBuUaHO CBBP3aH KbM Ypeaa Ui KoM

Hama KOHTaKTa
Mposepete 6e30nacHo AaNu B KOHTaKTa

HAMa TOK B KOHTaKTa
vma ToK

BnengepsT He pabotn
nNpaBuaHO, cMecsBa Hucko HanpexeHue W3nonseaiite KoHTakT 230V
XpaHaTa /iowo

XpaHaTa 3anensa 3a

Tebpae masko 8oaa o6aseTe owe soaa
AmHOTO PA A pat e BOA
XpaHarta e nowo TebpAe MHOTO AW TBbPAE MpomsHa Ha NponopumuTe Ha fo6aseHNUTe
HapA3aHa Ma/IKO CbCTaBKM UM BOAA npoayKTM
TBbpAE MasKo BoAa [ob6aseTe oule BoAa B pe3epBoapa 3a roteeHe
MpemuHaBaHe B pexxum o
[lBuratenat e nperpan W3uakaiite 30 MUHYTH, Npeau Aa pecTapTupare

Ha rOTOBHOCT N0 Bpeme
Ha paborta

BHMMaTeNHO CBa/eTe pexewyata rnasa.

Pexewjata rasa e 6/10KupaHa o
V3muiite cTapaTenHo v crnobete oTHOBO




Hamanete KonM4ecTBOTO Ha AobaBeHaTa BOAA
WM yBennyeTe KONMYEeCTBOTO Ha XxpaHata. He
TebpAe MHOTO BOAA UM
Splash ce Npenopb4Ba NPUrOTBAHETO Ha XpaHa, KOATO
TBbPAE MasIKo XpaHa
CbABPKA MHOTO Ma3HWHM, KaTo Hanpumep
T/BCTO Meco-

MpoayKkTuTe B pesepsoapa 3a
EV‘JKM B rotosata xpaHa | roTBeHe He ca npeABapuTenHo
obpaboreHn

CocTaskuTe TpAbBa Aa 6bAAT NpeasapuTenHO
NPUroTBEHM CNOPes, MHCTPYKUMUTE

YCTpoCTBOTO He
pearvpa (korato e [euratenst e nperpan M3uakaiite 30 MUHYTH, Npeav Aa pectapTuparte
BK/IKOYEHO)

10. CNELMOUKALMA
Wme Ha npogykta: Neno Oro - 6aeHgep 3a Aeua ¢ GyHKUUA 3a roTeeHe
Mogaen: Oro
3axpaHBaLyo HanpexeHue: 220-240V/50Hz
KanauureT Ha pe3epBoapa 3a roteeHe: 250m|
MouwHocT Ha cmecsaHe: 130 W
MowHocT Ha rotseHe: 500W
Pasmepwu Ha npogykra: 18,5x15x25,5 cm
Terno Ha npoaykra: 1780 r
Ha 3a Boga: 200ml|
AbmkuHa Ha kabena: 100 cm

11.TAPAHUMOHHA KAPTA

MpoayKTsT ce npeanara ¢ 24-meceyHa rapaHuma. FapaHUMOHHUTE YCA0BUA MOXKeTe Aa HamepuTe Ha cneaHuA
appec: https://neno.pl/gwarancja

MoApoBHOCTM, KOHTAKTK M aApec 3a 06CNyKBaHE MOKETe Aa HamepuTe Ha: https://neno.pl/kontakt
CneundrKaLmMmTe 1 ChAbPKAHNETO NOANEKAT Ha 6es cTme. ce 3a np! Te
Heyao6cTBa.

YMATCTBO 3A YMNOTPEBA

MounTyBaH KAUEHT,
Bu 6narogapume WTo ro kynueTe 6nenaepoT 3a 6e6urba Neno Oro co pyHKUMja 3a roTeetbe. Be monvme
npouunTajTe ro ynaTcTeoTo 3a ynotpeba npea ynotpeba v vysajre ro.

01.MPABWUNA 3A BE3BEAHOCT
1. Mpep aa ce nospseTe, NPOBEPETE Aa/M HANOHOT Ha YPe/AOT OATOBAapPa Ha HaMOHOT Ha TEKepoT.
2. He KopucTeTe 1o ypeaoT aKo NPUKAYYOKOT UM KabenoT ce owTeTeHu.
3. AKO MPMK/YHOKOT MM KaBesloT Ce OLWTETEHM, KOHTAKTUPAjTe CO OB/IACTEH CEPBMCEH LEHTap
4. 3a na n3berHeTe M3rOPEHNLY, He AONMPAjTE ro Pe3ePBOAPOT 33 BOAA UM CaZl0T 33 Melakbe CO Fo/M paue
3a Bpeme U no onepauujara.
BHMMaBajTe Ha ToM/1a napea 4a U3Nerysa o/, anapaToT 3a BPEMe Ha roTBeHeTo.
Kora ro unctuTe ypesoT, BHUMaBajTe Aa He ro NonaasuTe, NOCTON PUIMK O} KPAaTOK Croj-
He 3abopasajTe Aa ja npoBepuTe TemnepatypaTta Ha XpaHaTa npej, Aa ja XxpaHuTe.
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8. He fonupajTe ro NPUKAYYOKOT UK KaBenoT co BAasKHM paue.

9. 3a /1a ce CTIpeyat U3roPeHULM, eNeKTPUYHM YAAPH, NOXKapW, TPOM3BOA0T MOPa Aa Ce HaArNeAyBa 3a Bpeme
Ha ynotpe6ara.

10. He cTaBajTe 4OAATOLM MAW AENOBW OA APYrv anapat HeKomnaTubunuu co mogenot Neno Oro Bo
6n1eHaepor. Ynotpe6ata Ha APy KOMMOHEHTH Ke ja MOHUWTH rapaHumjaTa.

11.He ro notonysajTe TeNOTO Ha anapaToT BO BOAA- He cTaBajTe ro anapaTtoT Ha TONAa Nio4a UAKM pepHa WTo
Cce KOPUCTM MNIM € XelwKa.

12. He kopucTerTe C p Unn 0Ba Neyka 3a ja Ha AenoBM oA anapator.

13. Anaparot e HameHeT camo 3a ynotpe6a. I TENOT He e peH 3a KakBa 6uno 3aryba
NpeAnsBIUKaHa Of HenpasuHa ynotpe6a Ha ypeaoT.

14. CraseTe 1o ypeAoT Ha CTabusiHa, PaMHa NOBPWWHA W NPOBEPETE AaNM MMA AOBOHO MPOCTOP OKOJY Hero
3a 1 n3berHeTe oWTeTyBarbe HAa OKO/IMHATA CO Napea.

15. AKO ypeZioT e owTeTeH, He ro ynotpebysajte noBTOpHO. KoH jTe CO OBNaCTeH CEPBUCEH LIEHTap

16. He ucTypajTe TeYHOCTU OCBEH BOZIa BO Pe3epBOapoT 3a BO/a, Ha Mp. COK MAM Nupe, 3a Aa He ja 3aTHeTe
rpejHaTa noBpwWHHa UM Aa ja KOPOAMPATE rPejHaTa NOBPWWHA CO KMCe/a MM a/IKa/Ha XpaHa.

17. He ro kpeBajTe UM HoceTe ypeaoT A0AeKa Ce KOPUCTU.

18. He cTaBajTe HUKaKBM NPeAMETU BO pe3epBOapoT 3a BoAa-

19.MpoBepeTe ja KOH3UCTEHTHOCTA Ha XPaHaTa NPez A4a ja NOCAYXMTE 33 Aa BUAETE CUTYPHU AeKa Hema
HEPaMHM Napumrba UM rPYTKM.

20. He dpnajte KOCKM MAW jaTKacTv naoAosu Bo 6neHaepor!

21. AKO Cajj0T 3a roTBEHbE Ce M3Ba/IKa CO XPaHa, MCUMCTETe rO OTKAKO Ke ce 01aau. MorpukeTe ce peaosHo
13 ro ynctue.

22. Buaete BHUMATENHM NpY Ha ceumnara, np Ha 33 MeWarbe 1 YnCTerbe Ha
ypepor.

23.MpeA Aa MeHyBaTe A€N0BM, UCKNYYETE FO anapaToT 1 UCK/IYYeTe ro Of, LITeKepoT-

24. He 3a60paBajTe Aa ro MCKNY4MUTE YPEAOT O/ WTEKEPOT NP/, A3 FO CK/IOMMTE, PACKNONUTE UM YUCTUTE.

25.Mpou3BOAOT He CMee Aa ro KOPUCTaT Aeua. YyBajTe rv cuTe AeNoBM Ha ypeaoT NOAANeKy oA Aeua.

26.B03pacHM CO OrpaHMUEH GUINUKM, MEHTA/IHM M CETU/IHM CTIOCOBHOCTH MOE /13 FO KOPUCTAT YPeaoT nog,
HaZ30p Ha AAPYro BO3PAcHO inue.

27.3a pa ce 3aWTUTUTE OA CTPYEH yAAp, HE NOTONYBA]Te ro TeN0TO, KabesoT MK MPUK/YYOKOT Ha anapaToT 80
BOAA UM APYIU TEYHOCTH.

28. He ocrasajte ambanaxa, Kako LITO Ce NIACTUYHU KeCU 1 KyTuK, Ha AodaT Ha Aeua.

29.CraBeTe ro ypeAoT Ha paMHa NOBPLUMHA, NOAANEKy oA AodaT Ha Aeua.

30. He gonupajTe ro anapaToT AoAeka paboTu 3a Aa n3berHete U3ropeHnLy.

31.MposepeTe fann MMa BOAA BO Pe3epBOapOT 3a BOAA 33 BPEME Ha roTBeHeTo (He noseke oz 200 ml), He
[0380/1yBajTe PUHI/IaTa Aa paboTy 6es Boaa.

32.Mpea Aa ce 06paboTM XpaHaTa BO CaAOT 3a rOTBEHE, MOPA Aa Ce A0AA/E BOAA-

33.He meneTe 1 He KpLueTe NPOM3BOAM KaKO LTO Ce KOUKUTE MPa3s BO MalmHaTa

34.BpemeTo Ha 3arpeBatbe Ha xpaHara Tpeba aa buae cnopes aaseHara Tabena (Tabena 1) 3a aa He ce u3rybu
XpaH/MBaTa BPeAHOCT.

35. MpukayyokoT mopa Aa 6uae noep3aH co 3a3emjeH Wrekep u Aa buae o6po nocTaseH.

36. He oTBOpajTe ro anaparot Aoaeka paboTu. MckayyeTe ro NpeTxoaHo-

37.1Mo obpaboTkaTta BHMMaBajTe Aa He UCTeye napea.

38. He 6neHgepwpajte nponssoam 6e3 gosasarbe BoAa.

39. He 6710KMpajTe rM OTBOPUTE 3@ BEHTU/IALM]A HA FOPHMOT Kanak 3a Bpeme Ha paborara.

40./136erHyBajTe KOHTAKT Ha KabesnoT Co MeLKW NOBPLUMHK 1 OCTPpW pabosu.

41.To ynoTtpeba, NCKyYeTe ro, N3MMJTE ro U UCYLIETE rO YPeaoT.

42. icknyyeTe ro ypeaoT Of, HanojyBakeTo 1 novekajTe A0AeKa He ce 0ONaau npea Aa ro Ynucture.

43.TNacTMYHUTE AEN0BM MOXKAT NPUPOAHO Aa CTapeaT co TEKOT Ha BpemeTo. OCOBEHO aKo Ce U3NI0KEHN
Ha COHYEBA CBET/IMHA MW BUCOKM TemmnepaTypu. Bo C/lyuaj Ha Takeu MPOMEHM, MPENopayneo e aa ce
3ameHat wTe 3a Aa ce HUparbe Ha ypeaoT.

02. COAPMUHA HA KOMNJET
1. Heno Opo 6nengep co dyHKuMja 3a roTeerbe
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03.

04.

2. YnarcTsa 3a pabora
3. MepHa yawa

OMNUC HA YPEAOT (CN.A)

PauKa Ha rOpHHOT Kanak
2. TOpHWOT Kanak
3. [lonHWOT Kanak
4. Hoxesn
5. MocnyaBHWK 3a roTeerbe
6. [PUKNYYOK 33 TOPHMUOT Kanak
7. NaHen Ha gonup
8. Teno Ha anapator
9. TpUKNYYOK 3a HanojyBarbe
10. PesepBoap 3a Boga
11.Pe3epBoap 3a roteere
2. PayKa Ha pe3epBoapoT 3a Meluakbe
13. MpuuBPCTYBatbE Ha CEYUNOTO
14.0780p 32 M3N€3 Ha napea

-

OMNUC HA NAHENOT HA AOMNUP (CN.B)
15. Mpukas Ha Bpeme

16. Ui p 3a Ha ypata
17. UkoHa 3a dpyHKumjaTa 3a pesepsauyja
18. Pexxum Ha OpM30Ba Yalka

19. Pexxum Ha nupe oa meco

20. Pexkmm Ha nupe o4 KoMnupu
21.Pexum Ha nupe og puba

22. PeXXMm Ha nupe of, MOPKOB

23. Pexxum DIY

24. Pexknm Ha nNupe of, 3eNeHYyK

25. Pexxum Ha cyna

26. PeXkMm Ha OBOLIHO nupe

27.Pexwm Ha roTeerbe

28. Brayyete/uckayyere ro ypesot
29.1360p Ha pexumn

30. ®yHKUMja 32 TEMNMPaH NOYETOK

31. Konue 3a 3ronemyBarbe Ha BpemeTo
32. PeXXMm Ha yHULITYBakbe

33. Konye 3a BKAy4yBare/UCKNydyBarbe
34. Konue 3a HamanyBatbe Ha BpemeTo

. MHCTAZIALMIA HA YPEAOT

1. M3Bneyete ro ropHuoT Kanak (C/1 A - 2), apskejku ro 3a paukarta (C/1A - 1).

2. [pskeTe ja paukara Ha naexot (C/1 A - 12), ussnevere ja caport (C/1 A - 5) 3aeiHo co cafoT 3a roteetrbe (C/1
A - 11), ponHuor Kanak (C/1 A - 3) u Hoxesute (C/TA - 4).

3. Wcryperte Bo pe3epsoapor 3a Boaa (C/1 A - 10), 200 ml oa yewma um gectuampaxa soga.

3ABE/IELLIKA: MpenopadyBame a KOPUCTUTE AeCTUIMPaHA BOA, OBA FO CMIPEYYBa CO3/1aBatbeTo Ha CEANMEHT.

4. WN3Bneyete ro 40NHMOT Kanak (C/1 A - 3) og pesepBoapoT 3a roteetse (C/1A -11).

5. [lonajete M MceLKaHMTE Manu Napynkba XpaHa 1 40/ajTe ja COOABETHATa KOANUYMHA BOAA BO CAA0T 3a
roteerbe (C/TA-11).

3ABENIELLKA: He ja HagMnHyBajTe nHujaTa o4 250 ml npuKakaHa Ha CafioT 3a roTeere

3ABEJIELLIKA: 3a aa ce ocurypate feka xpaHata e 4o6po pacnapyeHa, MceyeTe r1 Ha KOLKU He Noronemu og,

1,5 cm Ha cTpaHa.

6. Craserte ro fO/HMOT Kanak Ha cafoT 3a roteerbe (C/1 A -11) 1 BpaTteTe rv NpeAMETUTE Of TOYKa 2 BO



anaparor, Apejku ja paukara (C/1A - 12)
7. Craserte ro ropHuoT Kanak (C/1 A - 2) Ha anaparorT, ApsKejku ro 3a paukata (C/1A - 1).

06. HAYMH HA PABOTA
1. OTKaKo Ke ro nosp3eTe NpukayeHnoT kaben co npukayyokot (C/1A - 9), a noToa 1 Co HanojysareTo,
naHenot (C/1A - 7) ke ceeTHe. 0T0a Ke ce UCKAYYM 33 Aa BNIe3e BO PEXXMM Ha HamojyBarbe.
2. 3apa ro BKAYYMTE YpesoT, nputucHete ro konyeto (C/1 6 - 33), npukasot Ha spemeTo (C/1 b - 15) ke nokake

- =", BNEryBajKku BO PEXXUM Ha MUPYBatbe.
3. MpuTncHete ro konyeto 3a menu (C/1 6 - 29) 3a Aa ro usbepeTe cakaHWOT pexum Ha pabora. 3a aa
PEXKMUM CO 33, npuTtucHete ro pesepsupatrbeto (C/1 b - 30) Ha naHenot

(CN A -7). OBa ke My OBO3MOXM Ha YPeaoT Aa Ce BKAYYM MO NPETXOAHO NocTaseHo Bpeme (o4 40 MuHyTH
10 24 yaca, Bo 4eKopy o4, 5 MuHyTH). NManenot (C/1 b - 15) ke ro npuKaxe BPEMETo, KOe MOXe Aa ce
n3meHu 6narogapeHme Ha Konunkwarta ,+“ (C/16 - 31) uam ,-“ (C/16 - 34)

3ABE/IELLIKA: Kora ¢yHKLMjaTa 3a TeMNUpPaHO CTapTyBatbe e aKTUBHa, MkoHaTa (C/1 6 - 17) e 03HaueHa.

4. Kora e u3bpaH pexxumoT, Ha ekpaHoT (C/1 b - 15), ke ce NpuKaxe CTaHAAPAHOTO NPOrpamM1paHo Bpeme.
OBa MOMKe Aa ce MeHyBa Ha CEeKOM 5 MUHYTU, KOPUCTEjKM T Konumkbata ,+“ (CN1 6 - 31) uam ,-“ (CN 6 - 34),
cnopep Tabenata nogony

PEXUM BPEME HA YAC BPEMEHCKW OMETA | TEMI. P}KW BPEME
6 Opu3sosa yawka 35 MUHYTH 35-60 MuHyTH
Mupe oa Komnupn 25 MUHYTH 25-40 MUHYTH
ﬁ Mupe oa MOpPKOB 35 MUHYTH 35-60 MuHyTH
@ Mupe o 3eneHyyk 15 MUHYTH 15-40 MUHYTM
o 9 vaca
@ OBOLWHO Nupe 15 MUHYTH 15-60 MUHYTM
d Mupe oa meco 20 MUHYTH 20-40 MUHYTH
‘ Mupe o puba 15 MUHYTH 15-40 MUHYTM




D IY Hanpasete camu 60 MUHYTK 20-90 MUHYTH

w Pexum Ha cyna 30 MUHYTH 30-90 MuHYTH

§45

Pekum Ha roTeerbe 85 MUHYTH 85-150 MUHYTH

Tabena 1

3ABE/IELLIKK:

OTKaKo Ke u3bepeTe efieH O/ PeXMMUTE (PELIETKA 04 0PU3, NUPE O KOMNUPH, NMPE O/, MOPKOB, N1pe

O/} 3eN1eHUYK, OBOWHO NUPe, NMPe Of MeCOo UM NUpe oA puba), aNapaToT ce roTBM NOrONEMMUOT AN O

nporpammpaHoTo Bpeme. Bo nocieHMTE 5 MUHYTH, aBTOMATCKM FO 3aN04HYBa NPOLECOT Ha Mellatbe.

Bo pexumot DIY, pexunm Ha cyna u pexxum Ha roTsetbe, anapaToT Ke roTeu NoCTojaHo- 3a Aa 3ano4yHeTe co

MeLuatbe, 3afpXKeTe ro Konyeto 3a mewatrve (C/1 B - 32) Kora Ke 3aspLumTe.

5. Kora pexumort e u36paH, Ho C yluTe He e CTapTyBaH, 3ano4HeTe co NPETXOAHO pacnapyysatbe (3a aa m
HanpasmTe CUTE NapUMkba XPaHa eiHaKBM Mo 3a pace roTeerbe) co
ApXKetbe Ha konyeTo ,Stirring” (C/1 B - 32). Co Ap)Ketbe Ha KonveTo Ke ce akTUBMpaar ceunnata (C/1A - 4),
Tue Ke ja menar xpaHaTa He noseKe og, 20 cekyHaW. Moxe /a ce U3BpLIaT HajMHOry 3 LIMKAycK, cekoj no 20
cekyHau no notpe6a. PecTapTupatbeto e MOXKHO N0 eHa MUHYTa.

6. 3apa ro 3ano4HeTe U3GPaHMOT  PeKUM, KpaTKo NpuTUCHeTe ro konyeto (C/1 6 - 33). YpenoT ke nouHe aa ce
3arpesa [I0/ieKa He ro NpUKake BPemeTo Ha paboTa. 3a Aa ro NpeKMHeTe NPETXOAHO NOCTABEHMOT PEXKUM,
NOBTOPHO NpUTUCHETe ro konyeto (C/1 6 - 33). Ha kpajot oa u3bpakaTa Nporpama, anaparoT aBTOMATCKM Ke
B/1€3€ BO YC/I0BOT 3a 3aApMKyBatbe Ha Temnepartypara (Buam Tab.1), ukonara (C/1 6 - 16) ke 6uae akTMBHa.

7. Kora Ke 3a8p! c0 6. , CO NaXMLa NpoBepeTe a1 NUPeTO ja MMa BUCTUHCKATa
KOH3MCTEHUWja. 3a 1 ro HanpaBuTe 0Ba, U3BaZeTe ro rOPHMOT Kanak (C/1 A - 2) gojeKa ja ApxuTe paukata
(CN A-1). NouekajTe efHa MUHYTa Aa ce U3NAAAT NNACTUUHUTE AEN0BU. V3BAeYeTe ro A0HUOT Kanak (C/1
A-3) co paKarbe 3a NACTUYHATA 3aNTUBKA. AKO KOH3UCTEHTHOCTA € HECOO/BETHA, NOBTOPHO U3MeELLajTe CO
cnepetbe Ha yekop 6p. 5

8. AKO KOH3WUCTEHTHOCTA € COOABETHA, U3BNeYeTe rv HoxesuTe (C/1 A - 4), ApsKeTe 1 3a LOAATOKOT 33 HOXK
(CN A-13). U3Bneyete ro pe3epBoapoT APKejKM ro ApxayoT 3a cagoT (C/1 A - 12) 1 BHUMaTeNHO HaBanete
ro pe3epBoapoT 3a roteetse (C/1 A - 11) 3a Aa ja UCTypuTe COAPKMHATA BO CAA0T
BE n MHory NOCTON PU3KK OA Nonapysatbe

07.NPUMEPU PELLENTHU

Pexum cooaHOC
Opu3oBa Yawka 160 mn. Boga + 40 rp. opusot
Mupe oa 80 mn. Boaa + 120 rp. Komi
Mupe oz MOPKOB 100mn. Boaa + 120 rp. MOPKOBM
MNMupe oA 3eneHYyK 50 mn. Boaa + 80rp. 3eneHYyK
OBoWHO nupe 30 mn. Boaa + 120 rp. ja6onko
Mupe o meco 50 ma. Boaa + 120 rp. roBeacKo Meco
Mupe og puba 50 mn. Boaa + 120 rp. puba
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08. YACTEHE U OBJIATAHE

* YucreTe ro ypeaoT camo KOra e UCKIy4YeH
e Yucrere ro ypeaor no cekoja ynorpeba.
© AnapaToT He CMee Aa Ce YWCTV N0/ M/1a3 BOAA (MCK/YUOK: HOX, JO/IEH KanaK, pe3epsoap 3a roTeerbe 1

nnex).

He kopucTeTe 61110 MM KaKBU 6UN0 XEMUKANUM UM TaBAeTU 33 YUCTebe.

He KopucTeTe YennyHa BONHa, Kaken 6110 abpasuBHM CPE/ACTBA 3@ YNCTEHE UM KOPO3UBHM TEYHOCTH (Ha

Np. aLETOH UK aNKOX0N).

AONeH Kanak, Caz 3a roTeerbe v nnex).
*  KOMMOHeHTUTE KaKO WTO Ce HOMOT, AO/IHMOT Kanak, CaAoT 3a roTeerbe W CaAoT Tpeba Aa ce OTCTpaHaT o4
anapaToT 1 A;a ce M3MM]aT CO TeYHOCT 3a MUetbe CO MOMOLW Ha CyHfep.

e 3aorcT 6urop og,
ja co BnaxHa Kpna.

09. PELUABAHE

He ro notonysajTe anapatoT Bo BOAa, KOPUCTETE CamMO BNaXHa KpMa HaToneHa BO TEYHOCT (MCKAYHOK: HOX,

3a BO/a, MCTypeTe MelwaBnHa 04 BOAA M OLET BO Pe3epBoapoT
(50 ml 8% ouet n 150 ml Boaa). OcTaseTe ja cmecata 15 MUHYTH, MO WTO UCTYpeTe ja cmecaTa v usbpuwere

MNpo6nem Mpuunna Pewenne
Mposepete aanv Kabesnor 3a
HenpaBunHo nospsaH kaben | Hanojysarbe e NPaBUaHO NOBP3aH
Hema €O anapaToT UM CO KOHTaKTOT

Hema cTpyja BO KOHTaKT

Mposepete 6e36eaHo Aanu uma
CTpyja BO KOHTaKTOT

NoWo ja Meuwa xpaHaTa

BnerpaepoT He paboTn NpasuiHo,

Husok HanoH

KopucTteTe KoHTaKT 0z 230 V

XpaHaTa ce Apu 0 AHOTO

Mpemanky Boaa

[Oopanete noseke Boga

XpaHaTa e cnabo ceukaHa

MpemHory nan

COCTOjKM AW BOAA

Npe ™ Ha
[0AaZieHNTe NPON3BOAN

MNpemanky Boaa

[opazeTte noseke BoAa BO caoT

XpaHa

3a roTeerbe
Mpedpnysarbe BO peknm Ha Mouekajte 30 MMHYTM Npea Aa ro
pedpay p Mortopor ce nperpean d VT pea A
NOATOTBEHOCT 33 Bpeme Ha pecraptupare
paborarta BHMMaTenHo oTcTpaHeTe ja
Tnasata 3a ceuetrbe e 610KupaHa rnasara 3a cevere. TemenHo
u3mmjTe n cocrasete
Hamanere ja konuuuHaTta Ha
[0AaAeHa BoAa WM 3ronemete
MpemHory Boaa nan npemanky ja KonnumHata Ha xpaHa. He ce
MpcKarbe p Ty BOA, P Y J P

npenopavysa NOAroTOBKa Ha
XpaHa Koja coapM1 MHOTY MacTH,
KaKo LUTO @ MacHOTO Meco

TPyTKM BO NOAFOTBEHOTO jaaere

NpoussoauTe BO pesepsoapot
3a roTBeke He ce NPETXOAHO
obpaboreHn

CocTojkuTe Tpeba npeTxoaHo Aa
ce noaroTear cnope ynatcrsara

Ypeaot He pearupa (kora e
BKAYYEH)

MorTopoT e nperpeaH

Moyekajre 30 MUHYTU NpeA Aa ro
pecraptupare

10. CNELLUOUKALMIA

Wme Ha npoussog: HeHo Opo - BaeHaep 3a geua co GyHKuMja 3a roTeerse

Mogen: Opo
Hanojysauku Hanow: 220-240V/50Hz
Ha 3a

MoxHocT Ha mewatbe: 130 W

: 250 ml




MokKHocT 3a rotsetse: S00W
AnmeHsun Ha npomssoaoT: 18,5x15x25,5cm
TexwuHa Ha npoussogoT: 1780rp
Ha 3a Boga: 200 ml
Domkuna Ha kaben: 100 cm

11.TAPAHTHA KAPTUYKA

Mpoun3BoaoT foara co rapaHumja o4 24 meceuu. YCI0BUTE 3a rapaHumja MOXe Aa Ce HajaaT Ha:
https://neno.pl/gwarancja

[leTanu, KOHTAKT 1 apeca 3a yCAyra MOMe Aa ce Hajaart Ha: https://neno.pl/kontakt

CneumdunKaummTe 1 COAPKNHATA Ce MPeAMET Ha NpomeHa 6e3 NpeTxoaHa Hajasa. Ce M3BMHyBame 3a CeKoja
HenpwujaTHoCT.

MANUAL DO UTILIZADOR

Caro cliente,
Obrigado por ter adquirido a varinha mégica para bebé Neno Oro com fungéo de cozedura. Por favor, leia o
manual de instrugdes antes de o utilizar e guarde-o.

01.REGRAS DE SEGURANCA
1. Antes de efetuar a ligagdo, verifique se a tensdo do aparelho corresponde a tensdo da tomada.
2. N3o utilizar o aparelho se a ficha ou o cabo estiverem danificados.
3. Se aficha ou o cabo estiverem danificados, contactar um centro de assisténcia autorizado
4. Para evitar queimaduras, ndo tocar no reservatorio de dgua ou no recipiente de mistura com as maos
desprotegidas durante e apds o funcionamento.
Cuidado com o vapor quente que sai do aparelho durante a cozedura.
. Ao limpar o aparelho, tenha cuidado para n3o o inundar, pois existe o risco de curto-circuito.
N3o se esqueca de verificar a temperatura dos alimentos antes de os dar.
N&o tocar na ficha ou no cabo com as maos molhadas.
Para evitar queimaduras, choques eléctricos e incéndios, o produto deve ser supervisionado durante a
utilizagdo.
10. N3o colocar na misturadora acessorios ou pegas de outros aparelhos incompativeis com o modelo Neno
Oro. A utilizagdo de outros componentes anulard a garantia.
1.N&o mergulhar o corpo do aparelho em dgua. N&o colocar o aparelho sobre uma placa de fogdo ou um
forno que esteja a ser utilizado ou que esteja quente.
12. N3o utilizar um esterilizador ou um forno de micro-ondas para desinfetar as pegas do aparelho.
3.0 aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico. O fabricante n3o se responsabiliza por quaisquer
danos causados por uma utilizagdo incorrecta do aparelho.
4. Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana e certifique-se de que existe espago suficiente a sua
volta para evitar danificar o ambiente com o vapor.
15. Se o aparelho estiver danificado, ndo o volte a utilizar. Contactar um centro de assisténcia autorizado
16. N3o deitar liquidos que ndo sejam dgua no reservatorio de dgua, por exemplo, sumo ou puré, para ndo
entupir a superficie de aquecimento ou corroer a superficie de aquecimento com alimentos acidos ou
alcalinos.
17.N3o levante nem transporte o aparelho enquanto este estiver a ser utilizado.
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18. N&o colocar objectos no reservatorio de dgua.

19. Verifique a consisténcia dos alimentos antes de os servir para se certificar de que ndo existem pedagos ou
grumos irregulares.

20. N3o deite ossos ou nozes na liquidificadora!

21.Se o recipiente de cozedura ficar manchado com alimentos, limpe-o depois de arrefecer. No se esquega de
o limpar regularmente.

22.Tenha cuidado ao tocar nas laminas, ao esvaziar o depdsito de mistura e ao limpar o aparelho.

23. Antes de proceder a substitui¢do de pegas, desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada.

24.N3o se esquega de desligar o aparelho da tomada antes de o montar, desmontar ou limpar.

25. 0 produto ndo deve ser utilizado por criangas. Manter todas as pegas do aparelho fora do alcance das
criangas.

26. Os adultos com capacidades fisicas, mentais e sensoriais limitadas podem utilizar o dispositivo sob a
supervisdo de outro adulto.

27. Para se proteger de choques eléctricos, ndo mergulhe o corpo do aparelho, o cabo ou a ficha em dgua ou
outros liquidos.

28.N3o deixar as embalagens, como sacos de plastico e caixas, ao alcance das criangas.

29. Colocar o aparelho numa superficie plana, fora do alcance das criangas.

30. N3o tocar no aparelho durante o funcionamento para evitar queimaduras.

31. Durante a cozedura, certificar-se de que ha dgua no reservatorio de dgua (ndo mais de 200 ml), ndo deixar
a placa funcionar sem agua.

32. Antes de os alimentos serem processados no tanque de cozedura, é necessario adicionar agua.

33. N3o triturar ou esmagar produtos como cubos de gelo na maquina

34.0 tempo de aquecimento dos alimentos deve estar de acordo com a tabela fornecida (Tabela 1) para ndo
perder o valor nutricional.

35. A ficha deve ser ligada a uma tomada com ligagdo a terra e estar bem encaixada.

36.N3o abra o aparelho enquanto este estiver a funcionar. Desligue-o previamente.

37.Ap6s a transformacdo, ter em atengdo a saida de vapor.

38. Ndo misturar os produtos sem adicionar agua.

39.N3o bloquear os orificios de ventilagdo da tampa superior durante o funcionamento.

40. Evitar o contacto do cabo com superficies quentes e arestas vivas.

41. Ap6s a utilizagdo, desligar a ficha da tomada, lavar e secar o aparelho.

42.Desligue o aparelho da alimentag&o eléctrica e espere que arrefeca antes de o limpar.

43. As pegas de plastico podem envelhecer naturalmente com o tempo. Especialmente se forem expostos a
luz solar ou a temperaturas elevadas. No caso de tais alteragdes, é aconselhdvel substituir os componentes
para garantir o funcionamento correto do dispositivo.

. CONTEUDO DO KIT

1. Liquidificador Neno Oro com fung&o de cozedura
2. Instrugdes de utilizagdo
3. Copo de medi¢do

. DESCRIGAO DO DISPOSITIVO (FIG.A)

. Pega da tampa superior

. Tampa superior

. Tampa inferior

Facas

Tabuleiro do depésito de cozedura
. Conector da tampa superior

. Painel tatil

. Corpo do aparelho

. Conector de alimentag&o eléctrica
10. Reservatorio de dgua

11.Tanque de cozedura

12. Pega do depdsito de mistura
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13. Fixagdo da lamina
14. Abertura da saida de vapor

04. DESCRIGAO DO PAINEL TACTIL (FIG.B)
15. Indicagdo da hora
16. Indicador de manutengdo da temperatura
17. [cone da funggo de reserva
18. Modo de papa de arroz
19. Modo de puré de carne
20. Modo de puré de batata
21.Modo de puré de peixe
22.Modo de puré de cenoura
23.Modo de bricolage
24.Modo de puré de legumes
25. Modo de sopa
26.Modo de puré de fruta
27.Modo de cozedura
28. Ligar/desligar o dispositivo
29.Selegdo de modos
30. Fungdo de arranque temporizado
31.Botdo Aumentar tempo
32. Modo de trituragdo
33. Botédo de ligar/desligar
34. Botdo de redugdo do tempo

05. INSTALAGAO DO DISPOSITIVO

1. Retire a tampa superior (FIG.A - 2), segurando pela pega (FIG.A - 1).

2. Segurando a pega do tabuleiro (FIG.A - 12), retire o tabuleiro (FIG.A - 5) juntamente com o recipiente de
cozedura (FIG.A - 11), a tampa inferior (FIG.A - 3) e as facas (FIG.A - 4).

3. Deite no reservatorio de dgua (FIG.A - 10) 200 m| de dgua da torneira ou destilada.

NOTA: Recomendamos a utilizagdo de agua destilada, pois esta neutraliza a formagdo de sedimentos.

4. Retire a tampa inferior (FIG.A - 3) do reservatério de cozedura (FIG.A -11).

5. Junte os pequenos pedagos de alimentos cortados e adicione a quantidade adequada de dgua ao recipiente
de cozedura (FIG.A -11).

NOTA: N3o ultrapassar a linha de 250 ml indicada no recipiente de cozedura

NOTA: Para garantir que os alimentos ficam bem triturados, corte-os em cubos com um maximo de 1,5 cm

de lado

6. Coloque a tampa inferior no recipiente de cozedura (FIG.A -11) e volte a colocar os elementos do ponto 2
no aparelho, segurando a pega (FIG.A - 12)

7. Colocar a tampa superior (FIG.A - 2) no aparelho, segurando-a pela pega (FIG.A - 1).

06.MODO DE FUNCIONAMENTO

1. Depois de ligar o cabo ligado a porta (FIG.A - 9) e, em seguida, a fonte de alimentagdo, o painel (FIG.A - 7)
acende-se. De seguida, desliga-se para entrar no modo de alimentagdo.

2. Para ligar o aparelho, prima o botdo (FIG.B - 33), o visor da hora (FIG.B - 15) apresentara “-- --”, entrando
no modo de repouso.

3. Prima o botdo de menu (FIG.B - 29) para selecionar o modo de funcionamento pretendido. Para que o
modo selecionado arranque com um atraso, prima o bot&o de reserva (FIG.B - 30) no painel (FIG.A - 7).
Deste modo, o aparelho arranca ap6s um periodo de tempo predefinido (de 40 minutos a 24 horas, em
incrementos de 5 minutos). O painel (FIG.B - 15) apresenta a hora, que pode ser modificada gragas aos
botdes “+” (FIG.B - 31) ou “-” (FIG.B - 34)

NOTA: Quando a fungdo de arranque temporizado estd ativa, o icone (FIG.B - 17) é realgado.

4. Quando o modo é selecionado, o ecrd (FIG.B - 15) apresenta a hora programada por defeito. Esta pode ser
modificada de 5 em 5 minutos, utilizando os botdes “+” (FIG.B - 31) ou “-” (FIG.B - 34), de acordo com a
tabela seguinte



MoDOo

HORA HORA

INTERVALO DE

TEMP. TEMEO DE

TEMPO RETENCAO
6 Papa de arroz 35 minutos 35-60 minutos
Puré de batata 25 minutos 25-40 minutos
ﬁ Puré de cenoura 35 minutos 35-60 minutos
@ Puré de legumes 15 minutos 15-40 minutos
@ Puré de frutos 15 minutos 15-60 minutos
Até 9 horas
d Puré de carne 20 minutos 20-40 minutos
‘ Puré de peixe 15 minutos 15-40 minutos
D IY Bricolage 60 minutos 20-90 minutos
w Modo de sopa 30 minutos 30-90 minutos
Modo de cozedura 85 minutos 85-150 minutos

o

Quadro 1

NOTAS:
Depois de selecionar um dos modos (papa de arroz, puré de batata, puré de cenoura, puré de legumes, puré
de fruta, puré de carne ou puré de peixe), o aparelho cozinha durante a maior parte do tempo programado.

145



Nos dltimos 5 minutos, inicia automaticamente o processo de trituragdo.

No modo “bricolage”, no modo “sopa” e no modo “cozedura”, o aparelho cozinha sempre. Para comegar a

misturar, mantenha premido o botdo Agitar (FIG.B - 32) quando terminar.

5. Quando o modo tiver sido selecionado mas ainda ndo tiver sido iniciado, inicie a pré-trituragdo (para
uniformizar o tamanho dos pedagos de alimentos e garantir uma cozedura homogénea) mantendo premido
o bot&o “Stirring” (FIG.B - 32). Ao manter a tecla premida, as laminas (FIG.A - 4) s3o activadas e trituram os
alimentos durante um méximo de 20 segundos. E possivel efetuar um maximo de 3 ciclos, cada um durante
20 segundos, conforme necessario. E possivel reiniciar o aparelho apés um minuto.

6. Para iniciar o modo’ selecionado, prima brevemente o botdo (FIG.B - 33). O aparelho comega a aquecer
até indicar o tempo de funcionamento. Para parar o modo predefinido, prima novamente o botdo (FIG.B
- 33). No final do programa selecionado, o aparelho entra automaticamente no estado de manutencdo da
temperatura (ver tab.1) e o icone (FIG.B - 16) fica ativo.

7. Quando terminar de triturar, verifique com uma colher se o puré tem a consisténcia correta. Para o efeito,
retire a tampa superior (FIG.A - 2) segurando na pega (FIG.A - 1). Aguarde um minuto para que as pegas de
pléstico arrefecam. Retire a tampa inferior (FIG.A - 3), agarrando no vedante de pldstico. Se a consisténcia
for insuficiente, volte a misturar seguindo o passo n.2 5

8. Se a consisténcia for adequada, puxar as facas (FIG.A - 4), segurando pelo acessorio das facas (FIG.A - 13).
Retire o reservatdrio segurando no suporte do tabuleiro (FIG.A - 12) e incline cuidadosamente o reser-
vatério de cozedura (FIG.A - 11) para deitar o contetdo no prato
ATENGAO: Proceder com muito cuidado, pois existe o risco de escaldadura

07.EXEMPLOS DE RECEITAS

Modo Récio maximo

Papa de arroz 160ml. de dgua + 40g. de arroz
Puré de batata 80ml. de dgua + 120g. de batatas
Puré de cenoura 100ml. de dgua + 120g. de cenouras
Puré de legumes 50ml. de dgua + 80g. de legumes

Puré de frutos 30ml. de dgua + 120g. de maca

Puré de carne 50 ml. de 4gua + 120g. de carne de vaca

Puré de peixe 50ml. de dgua + 120g. de peixe

08.LIMPEZA E DESCALCIFICACAO
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e Limpar o aparelho apenas quando este estiver desligado da corrente

Limpar o aparelho ap6s cada utilizagdo.

0 aparelho ndo deve ser limpo com dgua corrente (excegdo: faca, tampa inferior, cuba e tabuleiro de
cozedura).

N3o utilizar lixivia ou quaisquer produtos quimicos ou pastilhas de limpeza.

N3o utilizar palha de ago, produtos de limpeza abrasivos ou liquidos corrosivos (por exemplo, acetona ou
dlcool).

N&o mergulhar o aparelho em 4gua, utilizar apenas um pano himido embebido em liquido (excegdo: faca,
tampa inferior, cuba e tabuleiro de cozedura).

Os componentes como a faca, a tampa inferior, o recipiente de cozedura e o tabuleiro devem ser retirados
do aparelho e lavados com detergente para a loiga com uma esponja.

Para descalcificar o reservatdrio de dgua, deite uma mistura de dgua e vinagre no reservatério (50 ml de
vinagre a 8% e 150 ml de dgua). Deixar a mistura em repouso durante 15 minutos, depois deitar a mistura
fora e limpar com um pano himido.



09. RESOLUGCAO
Problema Causa Solugdo
Verificar se o cabo de alimentagdo
Cabo ligado incor estd corr ligado ao
Sem ali eléctrica aparelho ou ao contacto

Sem corrente no contacto

Verificar com seguranga se existe
corrente no contacto

0O liquidificador ndo funciona
corretamente, mistura mal os

Baixa tensdo

Utilizar um contacto de 230V

Os alimentos colam-se ao fundo

Demasiada pouca agua

Adicionar mais dgua

A comida é mal cortada

Demasiado ou pouco, ingredientes
ou agua

Alterar as proporgdes dos produ-
tos adicionados

durante o funci

Demasiada pouca agua

Adicionar mais 4gua ao reser-
vatério de cozedura

Passagem para o modo de espera

O motor sobreaqueceu

Aguardar 30 minutos antes de
reiniciar

A cabega de corte esta bloqueada

Retirar cuidadosamente a cabeca
de corte. Lavar bem e voltar a
montar

Salpicos

Demasiada agua ou pouca comida

Reduzir a quantidade de agua
adicionada ou aumentar a
quantidade de alimentos. Nao
se recomenda a preparagdo de
alimentos que contenham muita
gordura, como carne gorda

Grumos na refei¢do preparada

0Os produtos no tanque de cozedu-
ra ndo sdo pré-tratados

Os ingredientes devem ser
pré-preparados de acordo com as

instrugdes
0 aparelho ndo reage (quando 0 motor estd sobreaguecido Aguardar 30 fn{n_utos antes de
estd ligado) reiniciar

10. ESPECIFICACAO

Nome do produto: Neno Oro - Liquidificador para criangas com fungdo de cozinha

Modelo: Oro

Tens3o de alimentagdo: 220-240V/50Hz
Capacidade do depésito de cozedura: 250 m|

Poténcia de mistura: 130W
Poténcia de cozedura: S00W

Dimensdes do produto: 18,5x15x25,5cm

Peso do produto: 1780g

Capacidade maxima do depésito de dgua: 200 ml

Comprimento do cabo: 100cm

11.CARTAO DE GARANTIA

0 produto é fornecido com uma garantia de 24 meses. Os termos e condigdes da garantia podem ser consultados

em: https://neno.pl/gwarancja

Os pormenores, o contacto e o enderego do servico podem ser consultados em: https://neno.pl/kontakt
As especificagdes e o conteldo estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio. Pedimos desculpa por qualquer

inconveniente.




elektrycznych czy elektronicznych, ich akcesoriow (takich jak: zasilacze, przewody) lub podzespotéow

(na przykiad baterie, jesli dofaczono) nie mozna wyrzuca¢ razem z odpadami, gospodarczymi.

Whasciwe dziafania w wypadku koniecznosci utylizacji urzadzen czy podzespotéw (na przykiad

baterii) lub ich recyklingu polega na oddaniu urzadzenia do punktu zbiérki, w. kmrsm zostanie ono

NN bezplatnie przyjete. Utylizacja podlega wersii przeksztatconej dyrektywy WEEE (2 12/19/UEJ oraz

. wie W sprawie baterii i akumulatorow (2006/66/WE). Wfasciwa utylizacja urzadzenia

zapoblegla degradacji $rodowiska naturalnego. Informacje o punktach zbiorki urzadzen wydajg wiasciwe

wiadze lokalne. Nieprawidiowa utylizacja odpadow zagrozona jest karami przewidzianymi prawem
obowigzujacym na danym terenie.

, Umieszczony symbol przekreslonego kosza na $mieci informuje, ze nieprzydatnych urzadzen

accessories (such as power supplies, cords) or components (for example batteries, if included)

cannot be disposed of alongside with household waste. In order to dispose of the devices or its

components (for example, batteries) deliver the device to the collection point, where it will be

mmmm 2ccepted free of charge. Disposal is subject to the recast version of the WEEE Directive (2012/19/ EU)

d the Directive on batteries and accumulators (2006/66 / EC). Proper disposal of the device

prevents degradation of the natural environment. Information about the collection points of the facilities is

issued by the competent local authorities. Incorrect disposal of waste is subject to penalties provided for by
the law in force in the given area.

E The crossed out trash can symbol indicates that unusable electrical or electronic devices, its

elektronische Gerate, deren Zubehor (z.B. Netzteile, Kabel) oder Bestandteile (z.B. Batterien, falls

vorhanden) nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden konnen. Um die Geréte oder ihre Bestandteile

2. B. Batterien) zu entsorgen, geben Sie das Gerat bei einer Sammelstelle ab, wo es kostenlos

angenommen wird. Die Entsorgung unterliegt der Neufassun% der WEEE-Richtlinie (2012/19/ EU)
W | nd der Richtlinie tber Batterien und Akkumulatoren (2006/66 / EG). Die ordnungs,ggm'arse
Entsorgung des Gerats verhindert eine Beeintrachtigung der nattrlichen Umwelt. Informationen tber die
Sammelstellen der Einrichtungen werden von den a lokalen 0 her ie
unsﬁch emaRe Entsorgung von Abfillen wird durch die in dem jeweiligen Gebiet geltenden Gesetze
geahndet.

, Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass unbrauchbare elektrische oder

Le symbole de la poubelle barrée indigue que les appareils électriques ou électroniques inutilisables,

leurs accessoires (tels que les blocs d'alimentation, les cordons) ou leurs composants (par exemple

les piles, si elles sont incluses) ne peuvent pas etre jetés avec les ordures ménagéres. Pour se

débarrasser des appareils ou de leurs composants (par exemple, les piles), il faut déposer I'appareil

au point de collecte, ou il sera accepté gratuitement. L'élimination est soumise a la version remaniée
mm G R irective DEEE (2015/19/U) et a Ia directive sur les piles et accumulateurs (2006/66/CE).
L'élimination correcte de I'appareil permet d'éviter la dégradation de l'environnement naturel. Les
informations sur les points de collecte des installations sont délivrées par les autorités locales compétentes.
L'élimination incorrecte des déchets est passible des sanctions prévues par la loi en vigueur dans la région
concernée.

Symbol preskrtnuté popelnice znamena, 7e nepoutitelnd elektrickd nebo elektronicka zafizeni,

Erl’sluéenstvl’ (jako jsou napéjleci zdroje, {(abe\yfnebo soucasti (napriklad baterie, pokud jsou souéasti

aleni) nelze likvidovat spole¢né s domovnim odpadem. Za ucelem likvidace zafizeni nebo jeho

soucasti (napfiklad bateril) odevzdejte zafizeni na sbérné misto, kde bude prijato zdarma. Likvidace

odléha prepracovanému znéni smérnice o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich

— F2012/19/EU a smérnici o bateriich a akumulatorech (2006/66/ES). Spravna likvidace zarizeni

zabrafiuje znehodnocovaéni prirodniho prostfedi. Informace o sbérnych mistech zafizeni vydavaji prislusné
mistni Urady. Nespravna likvidace odpadu podléha sankcim stanovenym zakonem platnym v dane oblasti.

Symbol preciarknutého odpadkového kosa znamena, Ze nepouzitelné elektrické alebo elektronické
zariadenia, ich prislusenstvo (napriklad napdjacie zdroje, kable) alebo komJ)onentv /Lnapr\'klad
batérie, ak st sicasfou balenia) nemozno likvidovat spolu s domovym odpadom. Ak chcel

zlikvidovat zariadenia alebo ich sucasti (napriklad batérie), odovzdajte zariadenie na zbernom

mieste, kde, bude prijaté bezplatne. Likvidacia podlieha prepracovanej verzii smernice o OEEZ
W (2012/19/EU) a smernici o batériach a akumulatoroch (2006/66/ES). Spravna likvidacia zariadenia
zabrafiuje znehodnocovaniu prirodného prostredia. Informacie o zbernych miestach zariadeni vydavaju
grlsluingﬁl miestne organy. Nesprévna likvidacia odpadu podlieha sankciam stanovenym v zakone platnom v

anej oblasti.

Az thizott 5lum azt jelzi, hogy’a 5 elektromos vagy elektronikus eszkézok,
R azok tartozékai (lpélda'ul a égek, kabelek) vagy észei (példaul akl a ha vannak
V!

benne) nem helyezhet6k el a haztartasi hulladekkal egyiitt. A" késziilékek vagy alkatrészeik (pl.

akkumultorok) artalmatlanitasahoz szallitsa a kesziléket a gyjtéhelyre, ahol azt ingyenesen

atveszik. Az artalmatlanitasra az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szolo
W anyelv (2012/19/ EU) és az elemekrdl és akkumulatorokrdl szol irdnyelv (2006/66/EK) atdolgozott

valtozata vonatkozik. A készulék megfelel§ artalmatlanitdsa megakadalyozza a természeti kornyezet
kdrosodasat. A létesitmények §yﬁj helyeirdl az illetékes helyi hatésa’Fok adnak tajékoztatast. A hulladék
helytelen drtalmatlanitésa az adott terlleten hatdlyos torvények altal eldirt szankciokkal jar.




apparater, deras tillbehér (t.ex. néta%‘gregat, sladdar) eller komponenter (t.ex. batterier, om de ingar)

inte kan kastas tillsammans med hushallsavfallet. Om du vill gora dig av med apparaterna eller deras

komponenter (t.ex. batterier) ska du lamna apparaten till ett insamlingsstalle, dar den tas emot utan

kostnad. Bortskaffandet omfattas av den omarbetade versionen av WEEE-direktivet (2012/19/ EU)
W ch direktivet om batterier och ackumulatorer (2006/66/ EG). Korrekt bortskaffande av enheten
férhindrar férsamring av den naturliga miljon. Information om an\é%gningarnahs insamlingsstallen utfardas av
de behoriga lokala r i na. Felaktigt bor av avfall ar foremal for pafoljder som foreskrivs i
den lag som galler inom det aktuella omradet.

R , Symbolen med den éverstrukna soptunnan visar att oanvindbara elektriska eller elektroniska

Yliviivattu roskakorisymboli osoittaa, etta kayttokel ia sahko- tai elektroniikkalaitteita, niiden
lisévarusteita (kuten virtalhteita, johtoja) tai komponentteja (Ieslmerk\ksl paristoja, jos ne ovat
mukana} ei voi havittda kotitalousjatteen mukana. Havittadksesi laitteet tai niiden osat {esimerkiks'\
paristot) toimita ne kerdyspisteeseen, jossa ne otetaan vastaan maksutta. Havittimiseen sovelletaan
sahko- ja ii iteromudirektiivin aadittua versiota (2012/19/EV) seka paristoja
ja akkuja koskevaa direktiivia (200?/66/EY}). Laitteen ?slargmlgkq\nen_ havittaminen estad
sten antava

—_—

luonnonympariston pilaantumisen Tiedot [aiosts 3 15 anta allisy -
iset. Virheellisesta jatteiden havittamisestd maarataan rangaistus, josta saddetadn kyseiselld alueella
voimassa olevassa laissa.

behgr (som stremforsyninger, ledninger) eller komronente( (for eksempel batterier, hvis de fplger
meg) kke kan kastes sammen ed husholdningsavialet For a avhende enhetene ellef komponente-
ne (for eksempel batterier) ma du levere enheten til innsamlingsstedet, der den vil bli akseptert
ratis. Avhending er underlaEt den omarbeidede versgonen av WEEE-direktivet (2012/19/EU) og
W irektivet om batterier og akkumulatorer (2006/66/EF). Riktig avhending av enheten forhindrer
forringelse av det naturlige miljget. Informasjon om innsamlingsstedene for anl e%gene‘ utstedes av de
lokale Feil av avfall er underlagt straffer i henhold til gjeldende lov i

det gitte omradet.

SYmboIet med en overkrysset sgppelbgtte betyr at ubrukelige elektriske eller elektroniske apparater,
] I il

r
medfglger) ikke kan bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. For at bortskaffe apparatet eller
dets komponenter (f.eks. batterier) skal du aflevere apparatet pa et indsamlingssted, hvor det vil
blive modtaget gratis. Bortskaffelse er underlagt den omarbeédede udgave af WEEE-direktivet
E (3012/19/ EU) 9 direkavet om batterier og akkumulatorer (2006/66 / EF). Korrekt bortskaffelse af

enheden forhindrer nedbrydning af det naturlige milja. Oplysninger om indsamlingsstederne for anlzeggene
n orhine N

Symbolet med den overstreget skraldespand angiver, at ubrugelige elekiriske eller elektroniske
E apparater, tibehor (feks, stromforsyninger, lecninger ller komponenter (ks batterter, hvis de
£

okale Ukorrekt bortskaffelse af affald er underlagt sanktioner, der
er fastsat i den galdende lovgivning i det pagaeldende omrade.

apparaten, hun toebehoren (zoals voedingen, snoeren) of onderdelen (bijvoorbeeld batterijen,
indien meegeleverd) niet samen met het huishoudelijk afval mosen worden weggegooid. Voor de
verwilj‘dering van de apparaten of onderdelen ervan (bijvoorbeeld batterijen) moet u het apparaat
naar het inzamelpunt brengen, waar het gratis wordt geaccepteerd, De verwijdering is onderworpen
B .0 de herschikking van de AEEA-richtlijn (2012/19/EU) en de richtlijn inzake batterijen en accu's
(2006/66/EG). Een correcte verwijdering van het apparaat voorkomt aantasting van de natuurlijke omgeving.
Informatie over de inzamelpunten van de voorzieningen wordt verstrekt door de bevoegde IokaFe
autoriteiten. Op onjuiste verwijdering van afval staan sancties waarin de in het betreffende gebied geldende
wetgeving voorziet.

R , Het symbool van de gcorgekrlzﬂste vuilnisbak geeft aan da)t ofnbruikbare elektrische of elektronische

sus accesorios (como fuentes de alimentacion, cables) o componentes (por ejemplo, pilas, si se

incluyen) no pueden eliminarse junto con la basura doméstica. Para deshacerse de los aparatos o sus

componentes (por ejemplo, pilas) entregue el aparato en el punto de recogida, donde sera aceptado

gratuitamente. La eliminacion estd sujeta a la version refundida de la Directiva RAEE (2012/19/UE) y
W |2 Directiva sobre pilas y acumuladores 52006/66 / CE). La eliminacién adecuada del dispositivo
evita la degradacion del medio ambiente natural. La informacion sobre los puntos de recogida de las
instalaciones es emitida por las autoridades locales competentes. La eliminacién incorrecta de los residuos
esta sujeta a las sanciones previstas por la legislacion vigente en Ia zona determinada.

\ , El simbolo del cubo de basura tachado indica que los aparatos eléctricos o electrénicos inservibles,

(come alimentatori, cavi) o componenti (ad esempio le batterie, se incluse) non possono essere

smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Per smaltire i dispositivi o i loro componenti (ad esempio, le

batterie) consegnare il dispositivo al punto di raccolta, dove sara accettato gratuitamente. Lo

smaltimento & sof %Etto alla versione rifusa della Direttiva RAEE (2012/19/UE) e alla Direttiva su pile
BN . accumulatori % 006/66/CE). Lo imento corretto del dispositivo previene il degrado
dell'ambiente naturale. Le informazioni sui punti di raccolta degli impianti sono fornite dalle autorita locali
competenti. Lo smaltimento non corretto dei rifiuti & soggetto alle sanzioni previste dalla legge in vigore nella
zona in questione.

\ , Il simbolo del cestino barrato indica che i dispositivi elettrici o elettronici inutilizzabili, i loro accessori




accesoriile acestora {cum ar fi sursele de alimentare, cablurile) sau componentele (de exemp\u
bateriile, dacd sunt incluse) nu pot fi aruncate impreuna cu deseurile menajere. Pentru a elimina
dlspozmvele sau componentele acestora (de exemplu, bateriile), livrati dispozitivul la punctul de
olectare, unde va fi acceptat gratuit. Eliminarea este sUpusa versiunii reformulate a Directivei DEEE
— (2012/19/ UE) si a Directivei privind bateriile si Seumubtorit (2006/66 / CE). Eliminarea corecta a
dlspozmvu\uwé)revlne degradarea mediului natural. Informatiile privind punctele de colectare a instalatiilor
sunt_emise catre autoritatile locale competente. Eliminarea incorecta a deseurilor este supusa
sanctiunilor previzute de legisiatia in vigoare in zona respectiva.

, Simbolul cosului de gunoi barat indicd faptul ca dispozitivele electrice sau electronice inutilizabile,

Lpoput napajanja,_kabela) ili komponente (poput baterija, ako su ukljuceni) ne smiju odlagati s
ucnim otpadom, Za odlaganje uredaja i njegowih komponienti (poput baterija) adnesite ureda) na
sabirno mjesto gdje ce biti prihvacen besplatno. Zbrinjavanje se vrsi u skladu s revidiranom verzijol
Dlreknveobateruama i baterijama (2012/19/AUD) i Direktive o baterijama (2006/66/AUD). Pravllno
odla, %( nje uredaja sprjecava propadanje okc\lsa Informaclje o mjestima sakupljanja otpada pruzaju
nadlezne alne vlasti. pad kazne predvidene vazecim
e v 2 Yo podrugju.

\ , Prekrizeni simbol kante oznacava da se neupotrebljivi elektri¢ni ili elektronicki uredaji, njihovi pribor

njihovi pribor (kao $to su napajanja, kablovi) ili komponente (kao sto su baterije ako su ukljucene) ne

mogu baciti zajedno sa kucnim otpadom Da biste reciklirali ureda ili njeg glove komponente (poput

baterlja) odnesite uredaj na mesto sakupljal é gde Ce biti prl wvacen besplatno. Utilizacija se vrsi u

ladu sa revidiranom verzijom direktive (2012/19/EU) i Direktive o baterijama i akumulatori-

—_— ma H(OOG /66 / EC). Pravilno odlaganje uredaja sprecava degradaciju Zivotne sredine. Informacije o

mestima sakupljanja otpada pruza;u nadlezne lokalne vlasti. Nepravilno odlaganje otpada dovodi do
kaznenih sankcija pr vazedim u tom podrucju.

, Precrtani simbol kante za smece ukazuje na to da se neupotrebljivi elektricni ili elektronski uredaji,

njihove dodatne opreme (kot so napajalnlk\ kabli) ali sestavnih delov (na primer baterij, ce so

priloene) ni mogoce odvreéi skupal odinjskimi odpadki. Ce Zelite naprave ali njihove sestavne

dele (na primer baterije) odstranm jin dos tavite na zbirno mesto, kjer jih bodo sprejeli brezplacno.
— Za odstranjevanje velja grenovljena razli¢ica direktive OEEO (2012/19/EU) in direktive o baterijah in

SRumulatoriih [2006/66/ES). Praviino. odsiranjevanje naprave preprecuje degradadjo marsvnega
okolja. \nformacl{(e o_zbirnih mesnh naprav \zdajajo prls(om\ \ukalm organi. Za nepravllncr odlaganje
odpadkov veljajo kazni, ki jih pi obmocju

\ , Simbol precrtanega ko3a za smeti pomeni, da neuporabnih elektricnih ali elektronskih naprav,

To 00PBOAQ Tou K&80U ; 8 ou dyonores mextpucds
NAEKTPOVIKEG aum(euec, Ta siapmuum ToUC (OTWG m rporbobrmm Ta koAwoLa) ) T e§apTApaTd
ToUg F TLX. Wnatapies, EQv mephapBavovtat) Sev Umopoly va, amoppidBolv pali pe Ta owKlaKd
anoppippara. Na va anopglwsrs TG GUOKEVEG 1 TaL sEapmuum touq (e x unarupls: napadwote
TN OUGKEUT| OTO GNUELO OUy onnc, Onou Ba yivel Swpeav n 'k H andppu
—_— otV avadlatunwpévn ékdoon T g o vEm Ta AHHE (2012/1 /EE) at oty odnyia yla Tg
NAEKTPLKEG GTAAEG KAL TOUG GUCOW) eurs( 200 )’ 7 H owotr andppubn rr]q OUCKEUNG \momsnz\ mv
urnopaduion tou duokol mepBaAtoviog.  MAnpodopieg axznku L ME Ta unu:la Movr].c‘ v
EYKATAOTACEWY EKSISOVTAL AMO TIG apucélsc romkzg QPYEG. bapévn
UTLOKELTAL OE KUPWOELG TTOU om 1€ q neploxn

n UTOKETaL

Parsvitrots atkritumu urnas simbols norada, ka nederigas elektriskas vai elektroniskas ierices, to
Elederumus (pieméram, barosanas blokus, vadus) vai sastavdalas (pieméram, baterijas, ja tas ir
omplekta) nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem. Lai atbrivotos no iericém vai to
erijam), ferici savaksanas punkta, kur ta tiks pienemta bez
maksas. - Atkritumu  apglabasana notiek saskana ar EEIA direktivas parstradato redakci
_— (2012 '19/ES) un Direktivu par baterijam un akumulatoriem (2006/66/EK). Pareiza ierices utilizaci
noveérs dabiskas vides degradaciju. Informaciju Far iekartu savaksanas punktiem izsniedz kompetenta:
vietgjas_iestades. Par nepareizu atkritumu apglal
teritorija speka esosajos tiesibu aktos.

85e

basanu pieméro sankcijas, kas paredzétas attiecigaja

y priedy (pvz.,, maitinimo 3altiniy, Ialdq) ar sudedamujy daliy (pvz., bateruq, jei yra) negalima
Smesti kartu su buitinemis atliekomis. Noredam\ |sme5t| prletalsus r jy sudedamasias dalis
(pavyzdziui, baterijas), pristatykite prietaisa j surinkimo p g ur jis bus priimtas nemokamai.

alinimui taikoma na ja EE] atlieky direktyvos (2012/19[ES) ir ateruu ir akumuliatoriy direktyvos
2006/66/EB) redakcija. Tinkamas prietaiso Salinimas uzkerta kelia gamtines aplinkos blogéjimui,

Informacija_apie jrenginiy surinkimo vietas isduoda kompetentingos vietos valdzios institucijos. Uz
netinkama atlieky $alinima taikomos sankcijos, numatytos konkretioje vietovéje galiojanciuose jstatymuose.

\ , erbrauktas Siuksliadézeés simbolis reiskia, kad netinkamy naudoti elektros ar elektroniniy prietaisy,
_—




Lébi kriipsutatud priigikasti simbol néitab, et uid elektri- v&i dmeid,

nende lisaseadmeid (nditeks toiteallikad, Juhtmed) VoI komponente (nalteks patareld kui need on

kaasas) ei tohi koos olmejaddtmetega dra visata. (néiteks

atareide) kor seade kogumi: i, kus See voetakse tasuta vastu.

Grvaldamine toimub vastavalt elektroonikaromude ~direktiivi uuesti s6nastatud versioonile
— (ZOIZ/IS/EL) nmg patareide ja akude dlrekmvnle (2006/66/EL). Seadme I?ouetekohang
na ohta annava
valﬂ\a padevad kohallkud asutused. Jaatmete ebadige korvaldamlse eest kehtivad karistused, mis on ette
ahtud antud piirkonnas kehtiva seadusega.

CHMBON flepekpecTeoro CUITIES0TO (3K 03HIN3E, o HENDHAITHL ETexTOH 260 enexTooNHi
NPUCTPOI, IXHI WHypy) abo KOMNOHeHTU (Hanpuknaa,
6atapei, AKIWO BOHM exognm no xomnnekry) He MOXHa yTWAisyBaTW pasom i3 nobyToBMmM
i) CTpiit abo WOro KOMNOHeHTW (Hanpuknag, ba apel),
[AOCTaBTe ioro 8 nywr anIMDMYy ne Moro ﬂpMMM\/Tb Eeskommsuo \/mmzaum niagnaaae nig
W 0501 pepakuii npo siaxoam P 0 06, (2012/19, ec)
Ta [lupekTieu Npo 6atapeiikv Ta akymynaTopu (2006/66 €C I",, yTunisauis
NOTIPWEHHIO CTaHy HaBKOAWWHBOTO Cepeaosuwa. IHGOpMaLiAa Npo NyHKTM 360py BiANPALLOBAHMX
eTbCA HAMK opraHami Bnaau. HenpasnnbHa yTunisalyia siaxoais
TATHe 3a COBOIO WTPaHI CaHKLYT, NepeaBaUeHi 3aKOHOAABCTBOM, YNHHMM Ha 8IANOBIAHIN TEPUTOP.

CHUMBO/TLT Ha 3auepKHaTaTa Koda 3a GoKNyK Nokasea, ye HEFOAHMTQ 3a ynotpe6a enempwecxm man
©/1eKTPOHHM YCTPOWCTBa, TeXHWUTe (Kar J n) Uan
KOMMOHEHTI ‘(Hanpmv\ep GaTepun, ako ca BRKOYEHN B Komnnekrai e MOraT AA T b Maxebpnnuw
33eHO C OWTOBMTE OTMaAbuM. 3a A3 M3XBLP/UTE YCTPOWCTBATA MAW TEXHUTE KOMMOHEHTH
Hanpumep batepuy), Npefaiite YCTPOMCTBOTO B MyHKT 3a cbﬁmpane, K'bAeTD we Gb,qe npueto

e3NNaTH, MSXBLDIAHETO € npeape Ha sepcun a OEEO
(2012/19/EC) n 33 GatepunTe 1 e (2006/66/EC). I'IpaBMnHoro MsxabpnﬂHE H
YCTPOUCTBOTO np oTBpaTABA a Cb TO Ha Npup

nyHKTOBETE 33 CbOUpaHe Ha C MECTHH DPI’ENM Henpaamnl—«om

M3XBbPAAHE Ha OTNaAbUMUTE MOANEKN HA CEHKLMM, npe,qsm:\euw B AENMCTBALIOTO B CbOTBETHUA PANOH
3aKOHOAATENCTBO.

@NeKTPOHCKM YPea, HeroBuTe 4oaatoum (Kako LTO ce Hanojysarba, Kab/m) MK KOMNOHEHTH (Ha
npumep 6aTepuu, [OKOJKY Ce BKNYYEHM) HE MOXaT Aa Ce OTCTPaHal 3aeAHO CO OTNajoT O
[BOMaKMHCTBOTO. CO' UeN Aa ce OTCTPaHaT ypeauTe MAW HeroswTe KOMI’!OHeHTM (Ha npamep,
batepum), noctasere ro  ypesor, Au mecroTo 33 cobipatee, Kage Lo Ke 6y ?
— TpaHyBakbeTO € Npe/ pa6oTeHata sepamja H D,vlpexmaara 1A OF 12012/19/ Ey| W
[OvpekTusata 3a 6atepu u aKvMynampM 2006/66 / ES paBMAHOTO OTCTpaHyBakbe Ha ypeaoT cnpeyysa
,qerpa,qauma Ha cpeavHa a MecTaTa 3a cob Ha 06jeKTTe r1 3aasaat
HagnexHUTe NOKaNHN BAacTV. HenpasuaHoTo orcrpaﬂvsa»be Ha OTNaJOT NOANEKM Ha Ka3HW NPeaBNACHM
€O 3aKOHOT WTO BaXW BO AajeHaTa obnacr.

MpeupTauoT cumBon Ha Kopnara 3a omazoum NOKaXYBa AeKa HeynoTPEB/MBHTE eNEKTPUUHY AN

0 simbolo do caixote do lixo riscado indica que os aparelhos eléctricos ou electrénicos inutilizaveis,

0s seus acessorios (como fontes de alimentagao, cabos) ou componentes (por exemplo, pilhas, se

incluidas) ndo podem ser o lixo Para eliminar os aparelhos

0l 05 seus componentes (por exemplo, pilhas), entregue o aparelho no ponto de recolha, onde sera

aceite gratuitamente. A eliminagdo esta sujeita a versao reformulada da Diretiva REEE (2012/19/UE)
W . Diretiva relativa a pilhas e acumuliadores (2006/66/CE). A ellmmaﬁao correta do dispositivo evita
a degradagdo do ambiente natural. As informagdes sobre os pontos de recolha das instalagdes séo emitidas
pelas autoridades locais competentes. A eliminago incorrecta dos residuos esta sujeita as sanges previstas
na legislacao em vigor na zona em questio.
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